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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fir den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat und das Zubehor (je nach Modell) ist fur folgende
Einsatzzwecke geeignet:

Fleischwolf: Zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.

Wurstflller: Zur Herstellung von Warsten und Rdllchen.
Raspelaufsatz: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zitruspresse: Zum Auspressen von Zitrusfrichten.
Getreidemuihle: Zum Mahlen aller Getreidesorten (aul3er Mais),
sowie von Mohn, Leinsamen, Sesam, Buchweizen, Gewurzen und
Kaffee.

Fruchtpresse: Zum Entsaften von Frichten, wie z.B. Himbeeren,
Johannisbeeren, Erdbeeren, Stachelbeeren oder Trauben und
Tomaten.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung

von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Aufsatze bzw.
die Schneid- und Raspeleinsatze fur andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehdrige Teile fur die jeweiligen Aufsatze
verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiler Oberflachen, wie z.B. Herdplatten, stellen.

Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,

fest, eben, trocken und ausreichend grof3 sein, um Schaden durch
Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu konnen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt

oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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de Sicherheitshinweise

Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefihrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen! Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel
notwendig.

Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in Berthrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger
benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht
im Leerlauf betreiben.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Montieren oder Auswechseln der
Aufsatze, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen. Niemals
mit den Handen in den Fullschacht oder in die Auslassoéffnung
greifen.

Niemals die zu verarbeitenden Lebensmittel mit den Handen in den
Fullschacht schieben. Ausschliel3lich den mitgelieferten Stopfer
verwenden!

Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspeleinsatze
niemals mit bloRen Handen reinigen.



Sicherheitshinweise de

/\ Achtung! Gefahr von Geriteschiden

Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fullschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Fallschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

Vor Anderung der Drehrichtung (Umkehrlauf) den vollstandigen
Stillstand des Antriebes abwarten. Das Gerat maximal 10 Minuten
ununterbrochen laufen lassen. Danach ausschalten und auf Raum-

temperatur abkuhlen lassen.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nichtge-
brauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Pflege und tagliche

Reinigung“ siehe Seite 13

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Auf den folgenden Seiten dieser
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle
Hinweise flir einen sicheren Gebrauch
dieses Gerates.

Wir méchten Sie bitten, diese Anleitung
grundlich zu lesen und alle Anweisungen
zu befolgen. So werden Sie lange Freude
an diesem Gerat haben und die Ergebnisse
Ihrer Arbeit werden lhre Kaufentscheidung
bestéatigen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
fur einen spateren Gebrauch oder fir Nach-
besitzer auf.

Weitere Informationen zu unseren Produk-
ten finden Sie auf unserer Internetseite.
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

= Bild I\
1 Grundgerat
a Antrieb fir Aufsatze
b Taste | oder O/I*
c Taste O oder 1-2 |rev*
d Betriebsanzeige
e Sicherungs-Taste
f Tragegriff
g Aufbewahrungsfach mit Deckel
h Netzkabel
i Kabelstaufach
Basis-Aufsatz
a Gehause
b Fullschacht
¢ Einflllschale
d Stopfer
e Schnecke mit Mitnehmer
f Schraubring
3 Fleischwolf-Einsatz
a Messer
b Lochscheibe fein (2,7 mm)*
¢ Lochscheibe mittel (4 mm)
d Lochscheibe grob (8 mm)
4 Wurstfiiller-Einsatz
a Tragring
b Wourstfiller-Dise
= Bild
Raspel-Aufsatz*
Gehause
Fullschacht
Verschlussklappe
Einflllschale
Stopfer
Schneid-Einsatz
Raspel-Einsatz, grob
Raspel-Einsatz, fein
Reibe-Einsatz
6 Zitruspressen-Aufsatz*
a Sammelschale
b Siebeinsatz
¢ Presskegel
d Antriebswelle mit Feder

(3]
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7 Getreidemiihlen-Aufsatz*
Gehause
Fullschacht
Einfillschale
Schnecke
Mahlring
Mahlkegel
Mahlkammer
Einstellring
Einstellschraube mit Skala
j Schraubring
8 Fruchtpressen-Aufsatz*
Einfiillschale und Stopfer des Basis-
Aufsatzes verwenden.
Gehause
Fillschacht
Schnecke mit Dichtungsring
Siebeinsatze fein (1) & grob (2)
Siebtrager mit Dichtungsring
Schraubring
Auslasstrichter
Trester-Diise (einstellbar)
Haken zur Entnahme der
Siebeinsatze
j Reinigungsbiirste
* je nach Modell
Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausfiihrungen des Gerates. Auf

Q"0 Q0T
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den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht.

= Bild @

Ersatzteile und Zubehor sind tber
den Kundendienst oder unter
www.bosch-home.com erhaltlich.
=» FErsatzteile und Zubehér” siehe
Seite 16

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepruft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.



m Zusammengebaute Teile in die
Einzelteile zerlegen. Dabei in
umgekehrter Reihenfolge vorgehen, wie
unter ,Vorbereitung“ beschrieben.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
=> Bild A/

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Pflege und tdgliche Reinigung“
siehe Seite 13

Bedien- und
Anzeigeelemente

MFW39...

Taste |

Durch Driicken der Taste | wird das Gerat
eingeschaltet. Der Antrieb 1auft sofort an.

Taste O
Durch Driicken der Taste O wird das Gerat
ausgeschaltet. Der Antrieb wird gestoppt.

MFW3X...

Taste O/I

Durch Driicken der Taste O/1 wird das
Gerat eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort
mit Geschwindigkeit 2 (schnell) an. Durch
erneutes Driicken der Taste O/1 wird das
Gerat ausgeschaltet. Der Antrieb wird
gestoppt.

Taste 1:2 | rev

Durch kurzes Driicken der Taste 1-2 | rev
wird die Geschwindigkeit des Gerates zwi-
schen 1 (langsam) und 2 (schnell) umge-
schaltet. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung*
siehe Seite 8

Durch Driicken und Halten der Taste

1-2 | rev wird die Umkehrlauf-Funktion
gestartet. =» ,Umkehrlauf-Funktion” siehe
Seite 8

Bedien- und Anzeigeelemente de

Alle Modelle

Betriebsanzeige

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das
Gerat eingeschaltet ist. Bei Modellen mit
Umkehrlauf-Funktion blinkt die Funktions-
anzeige, so lange die Taste 1-2 | rev
gedrickt wird.

Sicherungs-Taste

Durch Driicken der Sicherungs-Taste wird
der an dem Gerat montierte Aufsatz ent-
riegelt. Erst durch Driicken der Sicherungs-
Taste kann der Aufsatz im Uhrzeigersinn
gedreht und vom Grundgerat abgenommen
werden.

Kabelstaufach

Das Netzkabel kann aus dem Kabel-
staufach herausgezogen oder wieder
hineingeschoben werden. Immer nur soviel
Kabel herausziehen, wie benétigt wird.

Aufbewahrungsfach

Nicht verwendete Lochscheiben des
Fleischwolfs kdnnen im Aufbewahrungsfach
untergebracht und mit dem Deckel ver-
schlossen werden.

Uberlastsicherung

Um bei einer Uberlastung des Basis-
Aufsatzes groRere Schaden an lhrem
Gerat zu verhindern, verfigt der Mitnehmer
Uber eine Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mitnehmer

an dieser Stelle. Ein neuer Mithnehmer

ist beim Kundendienst erhaltlich

(Nr. 10005188). Ersatzteile mit Soll-
bruchstelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Mitnehmer auswechseln

= Bild [&

1. Schraube im Mitnehmer mit einem
geeigneten Schraubenzieher (PH2)
I6sen und defekten Mithehmer
entfernen.

2. Neuen Mitnehmer einsetzen und wieder
festschrauben.



de Geschwindigkeits-Einstellung

Geschwindigkeits-

Einstellung

NUR MFW3X...

Mit der Geschwindigkeitseinstellung kann
die Drehzahl auf 1 (langsam) oder 2
(schnell) eingestellt werden.

Achtung!

Bestimmte Anwendungen erfordern unbe-

dingt die Geschwindigkeit 1 (langsam).

Geschwindigkeitsempfehlungen beachten!

Siehe Tabelle = Bild [

m  Gerat mit der Taste O/I
einschalten. Das Gerat lauft mit der
Geschwindigkeit 2 (schnell).

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das
Gerat wechselt auf Geschwindigkeit 1
(langsam).

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das
Gerat wechselt wieder zurtick auf
Geschwindigkeit 2 (schnell).

Hinweis:

Wenn sich die festsitzenden Lebensmittel
nach kurzem Umkehrlauf nicht gelost
haben, Gerat ausschalten, Netzstecker
ziehen und das Geréat reinigen. =% ,Pflege
und tégliche Reinigung” siehe Seite 13

Grundgerat

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind und die bendtigten

Aufsatze korrekt zusammengebaut und mit

dem Grundgerat verbunden sind.

m Das Grundgeréat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

m Das Netzkabel auf die bendétigte Lange
aus dem Kabelstaufach ziehen.

Das Grundgerat ist vorbereitet.

Umkehrlauf-Funktion

NUR MFW3X...

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu, fest-
sitzende Lebensmittel durch kurzzeitiges
Rickwartslaufen der Schnecke wieder zu
I6sen. Die Umkehrlauf-Funktion schaltet
sich nach 15 Sekunden automatisch aus.

Achtung!

— Die Umkehrlauf-Funktion niemals mit
dem Getreidemuhlen-Aufsatz oder dem
Fruchtpressen-Aufsatz verwenden!

— Die Taste 1-2 | rev niemals lange
gedriickt halten, wahrend das Gerat
eingeschaltet ist. Die Taste 1-2 | rev erst
lange gedruckt halten, nachdem das
Gerat vollig zum Stehen gekommen ist.

m Gerat mit der Taste O/l ausschalten und
Stillstand des Antriebs abwarten.

m Taste 1-2 | rev driicken und halten.

m Nach ca. 5-10 Sekunden Taste 1:2 | rev
loslassen und Stillstand des Antriebs
abwarten.

m  Gerat mit der Taste O/ wieder
einschalten.

Basis-Aufsatz

Der Basis-Aufsatz wird fiir folgende
Anwendungen verwendet:

Fleischwolf

Zum Zerkleinern von rohen oder gekochten
Lebensmitteln. Je nach Art und Konsistenz
der zu verarbeitenden Lebensmittel die
entsprechende Lochscheibe verwenden.
=> Tipps“ siehe Seite 14

Wurstfiiller
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse. Zum Formen von Rdllchen.

Hinweis: Mit dem Basis-Aufsatz und
passendem Zubehdr, das Sie liber den
Kundendienst erwerben konnen, sind
weitere Anwendungen moglich.

Achtung!

Beim Zusammensetzen der verschiedenen
Einzelteile die Aussparungen an den Ein-
satzen auf das entsprechende Gegenstiick
am Gehduse ausrichten.



Vorbereitung Fleischwolf

/A Verletzungsgefahr!
Nicht in das scharfe Messer greifen.

Achtung!
Stets nur eine Lochscheibe verwenden.

= Bild 1]

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst das Messer, dann die
gewtinschte Lochscheibe auf die
Schnecke setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Fleischwolf ist vorbereitet.

Vorbereitung Wurstfiiller

= Bild[ 3

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Tragring auf die Schnecke,
dann die Wurstflller-Dise in das
Gehéause setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Wurstfiller ist vorbereitet.

Verwendung

Hinweis: Je nach Verwendungszweck
werden die Lebensmittel unterschiedlich
verarbeitet. =» ,Rezepte” siehe Seite 14

Das folgende Beispiel beschreibt die
Verwendung des Basis-Aufsatzes als
Fleischwolf:

A\ Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Flllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Vorsicht!

— Keine Knochen, Knorpel, Sehnen oder
andere feste Bestandteile verarbeiten.

— Kein gefrorenes Fleisch verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
ausilben.

Raspel-Aufsatz de

= Bildfolge @

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hérbar einrastet.

3. Die Einflillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fiillschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GroRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Flullschacht passen.

m Ein geeignetes Gefall unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

5. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerat einschalten.

Hinweis (MFW3X...):

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der optimalen Geschwindigkeit 2 (schnell).

6. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Flllschacht
schieben.

7. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

m Die Einflillschale und den Stopfer
abnehmen.

8. Die Sicherungs-Taste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich l6st.

m Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und
tégliche Reinigung” siehe Seite 13

Raspel-Aufsatz

Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
z.B. von Kase, Obst, Gemlse, Nissen,
Mandeln, getrockneten Brétchen und
anderen harten Lebensmitteln. Je nach
Art und Konsistenz der zu verarbeitenden
Lebensmittel den entsprechenden Einsatz
verwenden. =%, Tipps*“ siehe Seite 14

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel-, Reibe- und Schneid-Einsatze
greifen.



de Zitruspressen-Aufsatz

—> Bildfolge [§

1. Die Verschlussklappe 6ffnen. Den
gewilinschten Einsatz in das Gehause
setzen.

2. Die Verschlussklappe schlieen, bis
diese horbar einrastet.

Der Raspel-Aufsatz ist vorbereitet.

Verwendung

/\ Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlie3lich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Der Stopfer kann nur in einer Richtung
eingesetzt werden.

— Harte Schalen (z.B. von Niissen)
entfernen.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
auslben.

Achtung' (MFW3X...)
Die Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

— Den Reibe-Einsatz mit Geschwindig-
keit 2 (schnell) verwenden.
=> ,Geschwindigkeits-Einstellung” siehe
Seite 8

= Bildfolge [l

. Den vorbereiteten Aufsatz schrag

auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser horbar einrastet.

3. Die Einfiillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fillschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. Grolie
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Dricken in den Fillschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einfiillschale geben.

6. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerat einschalten.

-

10

Achtung! (MFW3X...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur Ver-

wendung der Raspel- und Schneid-Einséatze
unbedingt 1 mal die Taste 1-2 | rev drlicken,
um auf Geschwindigkeit 1 (langsam) zu

schalten. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung

siehe Seite 8

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fllschacht
schieben. Die Lebensmittel werden
geschnitten bzw. geraspelt.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflillschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungs-Taste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 10st.

11. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tégli-
che Reinigung“ siehe Seite 13

“

Zitruspressen-Aufsatz

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Zitronen, Orangen, Grapefruit.

Vorbereitung

/\ Verletzungsgefahr!

Der Zitruspressenaufsatz wird direkt am
Grundgerat zusammengesetzt. Netzstecker
erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen
zum Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen
sind.

Achtung!

Zur Vorbereitung und Verwendung des
Zitruspressen-Aufsatzes wird das Grund-
gerat um 90° gekippt. In dieser Position
niemals andere Aufsatze verwenden.

—> Bildfolge Il

1. Das Grundgerat am Tragegriff festhalten
und vorsichtig umklappen, damit der
Antrieb nach oben zeigt. Das Grund-
gerat evtl. drehen, damit die Tasten gut
zuganglich sind.

2. Die Antriebswelle mit dem Federelement
nach unten in den Antrieb des Grund-
gerates einsetzen.



Achtung!

Die Antriebswelle muss sich mit dem

Finger leicht nach unten driicken lassen.

Sie darf nicht von Saftriickstanden verklebt

sein oder von Kernen oder Fremdkdrpern

blockiert werden.

3. Die Sammelschale schrag auf den
Antrieb setzen.

4. Die Sammelschale gegen den Uhr-
zeigersinn drehen, bis diese horbar
einrastet.

5. Den Siebeinsatz auf die Sammelschale
stecken.

6. Den Presskegel auf die Antriebswelle
stecken.

Der Zitruspressen-Aufsatz ist am Grund-

gerat montiert und vorbereitet.

Verwendung

—» Bildfolge

1. Die Zitrusfriichte halbieren.

2. Ein geeignetes Gefal} unter den Aufsatz
stellen.

3. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerét einschalten. Der Antrieb 1auft.

Achtung! (MFW3X...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten

mit der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur

Verwendung der Zitruspresse unbedingt

1 mal die Taste 1-2 | rev driicken, um auf

Geschwindigkeit 1 (langsam) zu schalten.

=> ,Geschwindigkeits-Einstellung” siehe

Seite 8

4. Die halbierten Zitrusfriichte mit der
Schnittflache auf den Presskegel auf-
setzen und nach unten driicken. Sobald
das Pressgut auf den Presskegel
gedriickt wird, dreht sich dieser.

5. Zum Beenden des Pressvorgangs den
Druck auf den Presskegel verringern.

6. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

7. Die Sicherungs-Taste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

8. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung” siehe Seite 13

Getreidemuhlen-Aufsatz de

Hinweise:

— Um eine optimale Saftausbeute zu
erreichen, sollte der Pressvorgang
einige Male wiederholt werden.

— Den Siebeinsatz mit dem groben
Fruchtfleisch und den Kernen bei Bedarf
entleeren.

Getreidemiihlen-Aufsatz

Zum Mahlen von Produkten wie Weizen,
Hafer, Reis, Kaffeebohnen, Pfefferkornern,
wildem Senf, Walnilissen, Haselniissen,
getrockneten Pilzen, Mandeln, Soja,
Leinsamen, Buchweizengriitze, geschalten
Sonnenblumenkernen usw. Das Gerat ist
nicht zur Verwendung vorgesehen zum
Mabhlen sehr harter Produkte wie getrock-
nete Erbsen, Mais oder Popcorn. =» ,Tipps“
siehe Seite 14

Vorbereitung

- Bild [d

1. Die Einstellschraube in den Einstellring
einsetzen. Darauf achten, dass die
Skala nach oben zeigt.

2. Die Einstellschraube in Richtung Mahl-
kammer driicken und den Einstellring im
Uhrzeigersinn drehen, bis die Skala fur
den Mahlgrad erreicht ist.

3. Die Schnecke in das Gehause
einsetzen.

4. Den Mahlring in das Gehause ein-
setzen. Form der Teile beachten.

5. Den Mahlkegel mit dem Vierkant in die
entsprechende Offnung der Schnecke
einsetzen.

6. Mahlkammer auf das Gehause setzen.
Die Aussparung auf der Mahlkammer
muss sich auf der Nase des Gehauses
befinden.

7. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

11



de Fruchtpressen-Aufsatz

Verwendung

/A Verletzungsgefahr!

m Nicht mit den Handen in den Fillschacht
greifen.

m  Wahrend des Betriebs nicht
in den Fillschacht schauen.
Herausgeschleuderte Teilchen kdnnen
zu Augenverletzungen fuhren.

Achtung!

Wenn die Getreidemiihle aufgesetzt ist,
niemals die Umkehrlauf-Funktion verwen-
den. Der Aufsatz kann beschadigt sein!

= Bildfolge

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.
Schraubring festziehen.

3. Die Einflllschale aufsetzen.

4. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen. Einflllschale fillen. =» , Tipps*
siehe Seite 14

Achtung!

Den Getreidemihlen-Aufsatz nie ohne

Mahlgut laufen lassen.

5. Mahlgrad durch Drehen des Einstell-
rings einstellen:
— gegen den Uhrzeigersinn = gréberes
Korn
—im Uhrzeigersinn = feineres Korn
Immer einen Wert zwischen den folgen-
den Punkten wahlen:
— STOP = grébster Mahlgrad
— 1 = feinster Mahlgrad (niemals hiermit
beginnen)

6. Den Netzstecker anschlie3en. Das
Gerat einschalten.

Achtung!

Das Gerat darf maximal 15 Minuten in

Folge betrieben werden. Danach

45 Minuten abkuhlen lassen!

7. Das Mehl rieselt durch die Mahlkammer.
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8. Mahlgrad kann wahrend des Betriebes
in kleinen Schritten nachreguliert
werden.

Achtung!

Wird der Einstellring wahrend des Betriebs

Uber die STOP-Linie hinaus gedreht,

kénnen Schaden am Gerat entstehen.

9. Sobald Sie fertig sind, das Gerat aus-
schalten und den Netzstecker ziehen.

10. Die Einfillschale abnehmen.

11. Die Sicherungs-Taste gedruckt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

12. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung” siehe Seite 13

Fruchtpressen-Aufsatz

Zum Entsaften von Friichten wie z. B.
Himbeeren, Johannisbeeren, Erdbeeren,
Stachelbeeren oder Trauben und Tomaten.

Vorbereitung

Hinweis: Die Auswahl des Siebeinsatzes
bestimmt den Gehalt an Fruchtfleisch

im Saft. Keine Friichte pressen, deren
Kerndurchmesser ahnlich dem Lochdurch-
messer des Siebeinsatzes ist (z. B.
Himbeeren).

= Bild [0

m Uberpriifen, ob die Dichtungsringe
am Siebtrager und an der Schnecke
befestigt sind. Wenn nicht,
Dichtungsringe in die Dichtrillen dieser
Teile einsetzen.

1. Den gewiinschten Siebeinsatz in den
Siebtrager einsetzen und festdriicken.

2. Die Schnecke in das Gehause
einsetzen.

3. Den Siebtrager in das Gehause setzen.
Die Nase am Siebtrager muss in der
Aussparung im Gehause sitzen.

4. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

5. Den Auslasstrichter auf den Siebtrager
aufsetzen, bis dieser horbar einrastet.



6. Die Trester-Dise in den Siebtrager
einschrauben.
Der Fruchtpressen-Aufsatz ist vorbereitet.

Verwendung

/\ Warnung

Verletzungsgefahr!

Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

Achtung!

— Harte Obstschalen, -kerne und -stiele
entfernen.

— Beeren wie z.B. Johannisbeeren
kénnen mit Stielen gepresst werden.

— Frichte mit gréReren Kernen oder
Steinen wie z.B. Pflaumen und Kirschen
mussen vor dem Entsaften entkernt
werden.

— Kein gefrorenes Obst verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen grof3en Druck
ausuben.

=> Bildfolge M

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.
Schraubring festziehen.

3. Die Einfiillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Frichte vorbereiten. GrolRe
Frichte zuvor zerkleinern, damit sie
ohne zu Driicken in den Fillschacht
passen. Groliere Kerne (z.B. Kirschen,
Pflaumen) entfernen.

m Je einen Behalter unter die Offnungen
fir Saft und Fruchtfleisch stellen.

m Die vorbereiteten Frichte in die
Einflllschale geben.

5. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerat einschalten.

6. Mit dem Stopfer die Friichte unter leich-
tem Druck in den Fllschacht schieben.

7. Der ausgepresste Saft fliel3t durch den
Auslasstrichter ab. Das Fruchtfleisch
(feste Bestandteile) wird durch die
Trester-Diise gedrickt.

Pflege und tagliche Reinigung de

8. Die Trester-Dise einstellen. Durch
Herausdrehen wird das Fruchtfleisch
feuchter; durch Hineindrehen wird es
trockener und aus dem Trichter flief3t
mehr Saft. Ist das Fruchtfleisch zu
trocken, Dise abschrauben, damit das
Gerat nicht durch das Fruchtfleisch
verstopft wird.

9. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

10. Die Einfillschale und den Stopfer
abnehmen.

11. Die Sicherungs-Taste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich |0st.

m Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und
tagliche Reinigung“ siehe Seite 13

12. Zum Entnehmen des Siebeinsatzes den
Haken in das Loch des Siebeinsatzes
einhangen und vorsichtig herausziehen.

Achtung!

Beim Entsaften besonders vorsichtig vorge-
hen. Sicherstellen, dass die Sieb6ffnungen
nicht verstopft sind. Ist der Gehause-
Auslass mit Fruchtfleisch saftiger Friichte
verstopft, kann Flissigkeit in den Antrieb
gelangen.

Ist der Gehduse-Auslass verstopft, Gerat
abschalten und Netzstecker ziehen. Den
Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle Teile
reinigen. =» ,Pflege und tdgliche Reinigung*”
siehe Seite 13

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat, alle Aufsatze und die verwen-

deten Zubehdrteile missen nach jedem
Gebrauch griindlich gereinigt werden.

/A Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.
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de Rezepte

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsatze greifen.
Zum Reinigen eine Birste benutzen.

Achtung!

— Metallteile nicht im Geschirrspuler
reinigen!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Tuicher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Im Bild [® finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die verwendeten Aufsatze in
umgekehrter Reihenfolge zerlegen
(siehe ,Vorbereitung“ beim jeweiligen
Aufsatz).

m Alle Zubehorteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch/Schwamm oder mit
einer weichen Burste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweise:

— Metallteile umgehend trockenreiben und
mit etwas Speisedl vor Rost schitzen.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Karotten
koénnen Verfarbungen an den Kunststoff-
teilen entstehen. Diese kénnen mit
einigen Tropfen Speisedl entfernt werden.

Rezepte

Hinweis (MFW3X...):
Geschwindigkeit bei allen Arbeitsschritten
auf 2 (schnell) stellen.

Semmel-Knodel

— 300 g frisches WeilRbrot

— 20 ml Milch

— 40 g Butter oder Margarine
— 3 Eier

— 1 EL fein gehackte Zwiebeln
— Petersilie

— etwas Mehl

— Salz und Pfeffer
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m Das Brotin 10 mm dicke Scheiben
schneiden und der Lange nach
halbieren. Mit 20 ml Milch bergieRen
und ziehen lassen.

m Die feuchten Brotstlicke mit dem
Fleischwolf (Lochscheibe mittel) ca.

60 Sekunden verarbeiten.

m Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
geschmolzene Butter dazugeben und
vermischen.

m Verquirlte Eier, Salz und Pfeffer unter
die Brotmasse mischen.

m Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

m  Zum Formen der Knédel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knodel in Mehl walzen.

m  Knddel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen. Nicht
aufkochen lassen!

Tipps

Fleischwolf

Verwendung der Lochscheiben

— Lochscheibe fein (2,7 mm) fiir:
gekochtes Hihner-, Schweine-,
Rindfleisch, gekochte Leber, gekochter
Fisch fir Suppen; rohes Schweine- und
Rindfleisch fiir Hackbraten; rohe Leber,
Fleisch und Speck fir Leberwurst;
Schweinefleisch fir Mettwurst

— Lochscheibe mittel (4 mm) fiir:
Schweine- und Rindfleisch fur Pastete
und Cervelatwurst

— Lochscheibe grob (8 mm) fiir:
gebratenes Schweinefleisch fir
Gulaschsuppe; Reste (z.B. Braten,
Wourst) fir Resteauflauf

m Ist eine feinere Konsistenz der
verarbeiteten Lebensmittel gewilinscht,
den Zerkleinerungsvorgang wiederholen
oder verschiedene Lochscheiben
nacheinander verwenden (grob, mittel,
fein).

m  Weitere Zutaten (z.B. Zwiebeln, Gewlrze)
kénnen bei der Verarbeitung direkt
zugegeben werden. Dadurch werden alle
Zutaten gut miteinander vermengt.



Wurstfiiller

m Naturdarm vor der Verarbeitung ca.
10 Minuten in lauwarmem Wasser
einweichen.

m  Waursthille nicht zu ,prall“ befiillen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder
Braten platzen kénnten.

Raspel-Aufsatz

Vorsicht! (MFW3X...)

— Die Raspel- und Schneid-Einséatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

— Den Reibe-Einsatz mit Geschwindigkeit
2 (schnell) verwenden.
=»  Geschwindigkeits-Einstellung” siehe
Seite 8

Verwendung der Einsitze

— Schneid-Einsatz: fiir Karotten, Sellerie,
Kohlrabi, Zucchini

— Raspel-Einsatz (grob): fir Karotten,
Nusse, Hartkase (z. B. Emmentaler)

— Raspel-Einsatz (fein): fiir Niisse, Hart-
kase, Parmesan-Kéase

— Reibe-Einsatz: fir Kartoffeln, Parme-
san-Kase, Nusse

Getreidemuhlen-Aufsatz

— Olhaltige Produkte nicht mit dem
kleinsten Mahlgrad mahlen. Das Mahl-
werk kann verkleben oder verstopfen.

— Fur weicheres Getreide wie Hafer oder
Leinsamen muss zum Mahlen die grobe
Einstellung gewahlt werden.

— Mahlwerk beim Wechseln von einem zu
einem anderen Produkt gut abwaschen.
Hierdurch wird eine gegenseitige
Geruchsbeeintrachtigung vermieden.

Entsorgung de

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerét ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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de Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehoér

Ersatzteile und Zubehor

@ 27 mm = 10003879 Lochscheibe (fein) flr Fleischwolf
@ 4 mm = 10003880 Lochscheibe (mittel) fiir Fleischwolf
> 8 mm = 10003881 Lochscheibe (grob) fiir Fleischwolf
.-"}ﬁ = 00754389 Wourstfiiller: Zum Befiillen von Kunst- und
ﬁ Naturdarm mit Wurstmasse. Zum Formen von
Fleischrélichen.
% = 10007189
[‘;} = 12011263 Raspel-Aufsatz: Zum Raspeln, Reiben und
—— ¢ Schneiden
;ﬂ_ -
.'\._.._‘-'
@ = 798161 Schneid-Einsatz flir Raspel-Aufsatz
@ = 798162 Raspel-Einsatz (grob) fir Raspel-Aufsatz
@ = 798160 Raspel-Einsatz (fein) fiir Raspel-Aufsatz
@ = 798130 Reibe-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz
T = 12013990 Zitruspressen-Aufsatz: Zum Auspressen von
@\‘ Zitronen, Orangen oder Grapefruits
)
C'—") = 00578107 Getreidemiihlen-Aufsatz: Zum Mahlen
—-— von Produkten wie Weizen, Hafer, Reis,
- Kaffeebohnen, Pfefferkbrnern, Ackersenf,
P ) Walniissen, Haselnlissen, getrockneten Pilzen,
% 0 Mandeln, Soja, Leinsamen, Buchweizengriitze,
geschalten Sonnenblumenkernen usw.
iy = 00578112 Fruchtpressen-Aufsatz: Zum Entsaften von

Friichten wie z. B. Himbeeren, Johannisbeeren,
Erdbeeren, Stachelbeeren oder Trauben und
Tomaten.

Ersatzteile und Zubehor kdnnen iiber den Handel und den Kundendienst erworben
werden.
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Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

Problem Ursache AbhilfemaRnahmen

Das Gerat lauft beim
Einschalten nicht an.

Gerat hat keinen Strom.

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat lauft normal,
aber die Lebensmittel
werden nicht verarbeitet.

Das Gerat wurde
Uberlastet und der
Mitnehmer ist an
der Sollbruchstelle

Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten. Gerat ausstecken,
Aufsatz abnehmen, zerlegen und
reinigen. Mitnehmer ersetzen.

gebrochen. => Uberlastsicherung” siehe
Seite 7
Die Lebensmittel werden Der Aufsatz oder die Gerate ohne Umkehrlauf:

nicht oder sehr langsam
verarbeitet.

Schnecke ist verstopft.

Gerat ausschalten, Stillstand
abwarten und ausstecken. Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen,
um die Blockierung zu I6sen.

=> Pflege und tégliche Reinigung*
siehe Seite 13

Gerate mit Umkehrlauf: Gerat
mit der O/I-Taste ausschalten

und Stillstand des Antriebs
abwarten. 1-2 | rev-Taste gedriickt
halten. Nach ca. 5-10 Sekunden
1-2 | rev-Taste loslassen und
Stillstand des Antriebs abwarten.
Gerat wieder einschalten und
weiterarbeiten. =» ,Umkehrlauf-
Funktion® siehe Seite 8

Es wird zu starker Druck
auf den Stopfer ausgeubt
oder der Fillschacht ist
zu voll.

Den Druck auf den Stopfer
verringern und den Fullschacht mit
weniger Lebensmitteln befiillen.

In den zu verarbeitenden
Lebensmitteln sind

noch harte Bestandteile
enthalten.

Harte Bestandteile entfernen.
Hartes Gemuse vor der
Verarbeitung vorgaren bzw.
-dlnsten.

Die Umkehrlauf-Funktion
startet nicht.

Die 1-2 | rev-Taste wurde
zu kurz gedruckt.

Die 1-2 | rev-Taste gedriickt
halten, bis der Umkehrlauf startet.

Die Schnecke ist
vollstéandig verstopft.

Gerat ausschalten, Stillstand
abwarten und ausstecken. Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen,
um die Blockierung zu I6sen.

=> Pflege und tégliche Reinigung*
siehe Seite 13

Konnen Probleme nicht selbst behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten dieser Anleitung.
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en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance and accessories (depending on the model) are
suitable for the following purposes:

Meat mincer: for cutting and mixing raw and cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Sausage filler: for making sausages and meat rolls.

Shredding attachment: for shredding, grating and cutting up food.
Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Grain mill: for grinding all types of grain (except maize), such as
e.g. poppy seeds, linseeds, sesame, buckwheat and also herbs,
spices and coffee.

Fruit press: for squeezing juice out of fruits such as e.g.
raspberries, currants, strawberries, gooseberries or grapes and
tomatoes.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The appliance should not be used for
processing other substances or objects. Additional applications

are possible if the accessories approved by the manufacturer are
used. Use the appliance only with genuine parts and accessories.
Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Your work surface should be easily accessible, resistant to moisture,
firm, flat, dry and large enough to prevent any harm from splashing
and to let you work unhindered.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning safe
use of the appliance and if they understand the hazards involved.
Keep children away from the appliance and connecting cable and
do not allow them to use the appliance.

Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.
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Safety instructions en

Safety instructions

A Danger of electric shock and fire

Connect and operate the appliance only according to the type

plate specifications. Do not use if the mains cable or appliance
show any signs of damage. To avoid potential hazards, repairs
such as replacing a damaged cable must only be carried out by
our customer service personnel. Never connect the appliance to
timer switches or remote-controllable sockets. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary to
process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not
use the appliance with damp hands and do not operate at no load.
The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever the appliance is unattended, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of a fault.

/\ Risk of injury

Immediately after using the appliance wait for it to stop. Before
fitting or replacing attachments, the appliance must be switched off
and disconnected from the mains.

Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts.

Keep hands clear of rotating parts. Never reach into the feed chute
or outlet opening. Never put the food to be processed into the feed
chute with your hands. Only use the pusher provided!

Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands. Clean them with a brush.

/\ Caution! Risk of damaging the appliance

Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not poke objects (e.g. knives, spoons) in the feed
chute or outlet opening.

Before changing the direction of rotation (reverse), wait until the
drive has come to a complete standstill. Only allow the appliance to
run uninterrupted for a maximum of 10 minutes. Then switch off and
allow to cool down to room temperature.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use
or after it has not been used for an extended period. =% “Care and
daily cleaning” see page 27
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en Overview

Congratulations on the purchase of your Qvyerview
new Bosch appliance. .
On the following pages of these operating T glz?s.emunit

instructions you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these operating
instructions carefully and observe all
instructions. This ensures you will be able
to enjoy this appliance for a long time, and
the results will confirm your choice of this
appliance.

Retain these operating instructions for
subsequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.
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a Drive for attachments
b Button | or O/1*

¢ Button O or1-2|rev*

d Operation indicator

e Release button

f Carrying handle

g Storage compartment with cover
h Mains cable

i Cable storage compartment
Base attachment

Housing

Feed chute

Filling tray

Pusher

Worm gear with agitator paddle
Threaded ring

Meat mincer insert

a Blade

b Perforated disc, fine (2,7 mm)*
¢ Perforated disc, medium (4 mm)
d Perforated disc, coarse (8 mm)
Sausage filler insert

a Bearing ring

b Sausage filler nozzle

Fig.

Shredding attachment*

Housing

Feed chute

Cap

Filling tray

Pusher

Slicing insert

Shredding insert, coarse
Shredding insert, fine

Grating insert

Citrus press attachment*

a Collecting tray

b Filter insert

¢ Pressing cone

d Driving shaft with spring

-0 Q0T w
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7 Grain mill attachment*
Housing
Feed chute
Filling tray
Worm gear
Grinding ring
Grinding cone
Grinding chamber
Setting ring
Adjustment screw with scale
j Threaded ring
8 Fruit press attachment*
Use filling tray and pusher from the base
attachment.
Housing
Feed chute
Worm gear with sealing ring
Filter inserts: fine (1) & coarse (2)
Filter holder with sealing ring
Threaded ring
Outlet funnel
Pulp nozzle (adjustable)
Hook for removing the filter insert
j Cleaning brush

* depending on the model

The operating instructions refer to different
models of the appliance. An overview is
provided on the pages that feature the
figures. =» Fig. @

Spare parts and accessories are

available from Customer Service or at
www.bosch-home.com. = “Spare parts
and accessories” see page 30

TTTSQ "0 Q0T o
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Before using for the first time en

Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m  Remove the packaging material that is
present.

m Dismantle any assembled parts into
their individual parts. Do this in reverse
order, as described under ,Preparation®.

m Check all parts for completeness.

- Fig. A/

m Inspect all parts for visible damage.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 27

Control and display
elements

MFW39...

Button |

Press button | to switch on the appliance.
The drive will start up at once.

Button O
Press button O to switch off the appliance.
The drive stops.

MFW3X...

Button O/I

Press button O/I to switch on the appliance.
The drive starts running immediately with
speed 2 (fast). Press button O/l again to
switch off the appliance. The drive stops.

Button 1-2 | rev

Pressing button 1-2 | rev briefly switches
the speed of the appliance between 1
(slow) and 2 (fast). =» “Speed setting” see
page 22

Pressing and holding button 1-2 | rev
starts the reversing function. =» “Reversing
function” see page 22
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en Overload protection

All models

Operation indicator

The operation indicator lights up when the
appliance is switched on. On models with
the reversing function the function indicator
flashes for as long as the 1-2 | rev button is
pressed.

Release button

Press the release button to unlock an
attachment fitted on the appliance. Only
when the release button is pressed is it
possible to turn the attachment clockwise
and remove it from the base unit.

Cable storage compartment

The mains cable can be pulled out of the
cable storage compartment or pushed back
in again. Only ever pull the cable out as
much as is required.

Storage compartment

Unused perforated discs belonging to the
meat mincer can be kept in the storage
compartment and it closed with the cover.

Overload protection

To prevent serious damage to your
appliance if the base attachment is
overloaded, the agitator paddle has a
notch (predetermined breaking point). If
overloading occurs, the agitator paddle
will break at this point. A new agitator
paddle is available from Customer
Service (No. 10005188). Spare parts with
a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

Replace agitator paddie

= Fig. &

1. Release the screw in the agitator paddle
with a screwdriver (PH2) and remove
the faulty paddle.

2. Fit a new agitator paddle and screw tight
again.
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Speed setting

ONLY MFW3X...
Using the speed setting feature, the speed
can be set to 1 (slow) or 2 (fast).

Caution!

For certain applications, it is imperative

to use speed 1 (slow). Take note of the
recommended speeds! See table =» Fig. [d

m  Switch on the appliance with button O/I.
The appliance will run at speed 2 (fast).

m Press button 1-2 [ rev briefly. The
appliance will switch to speed 1 (slow).

m Press button 1-2 [ rev briefly. The
appliance will switch back to speed 2
(fast).

Reversing function

ONLY MFW3X...

The reversing function is designed to
release food that has got stuck by briefly
running the worm gear in reverse. The
reversing function switches off automatically
after 15 seconds.

Caution!

— Never use the reverse function with the
grain mill attachment or the fruit press
attachment!

— Never press and hold button 1:2 | rev
continuously while the appliance is
switched on. Only press and hold
button 1-2 | rev continuously once the
appliance has come to a complete stop.

m  Switch the appliance off with button O/I
and wait until the drive has stopped.

m Press and hold button 1-2 | rev.

m After approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the drive to
come to a standstill.

m Switch the appliance on again with
button O/I.

Note: If food that has got stuck is not
released by briefly putting the appliance into
reverse, switch the appliance off, unplug
and clean it. =» “Care and daily cleaning”
see page 27



Base unit

Preparation

/\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the required attachments
are assembled correctly and connected to
the base unit.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m Pull the mains cable out of the cable
storage compartment to the required
length.

The base unit is now prepared.

Base attachment

The base attachment can be used for the
following applications:

Meat mincer

For chopping up raw or cooked food. Select
the appropriate perforated disc depending
on the type and consistency of the food to
be processed. =» “Tips” see page 28

Sausage filler
For filling artificial and natural casings with
sausage meat. For producing meat rolls.

Note: Other applications are possible
using the base attachment and appropriate
accessories available from Customer
Service.

Caution!

When assembling the different individual
parts, make sure that the notched markings
on the inserts match up with the relevant
one on the housing.

Preparation for meat mincer

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp knife.

Caution!

Always only use one perforated disc.

- Fig. Bl

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the knife and then the required
perforated disc onto the worm gear.

Base unit en

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The meat mincer is now prepared.

Preparation for sausage filler

= Fig.3

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the bearing ring onto the worm
gear and then the sausage nozzle into
the housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The sausage filler is now prepared.

Use

Note: The food is processed in different

ways depending on the application.

=> “‘Recipes” see page 28

The following example describes use of

the base attachment as a meat mincer:

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— Do not process bones, gristle, sinews or
other solid components.

— Do not process frozen meat.

— Do not apply great force with the pusher.

- Fig.[d

1. Fit the prepared attachment onto the drive
of the base unit, holding it at an angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

m Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

5. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.
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en Shredding attachment

Note (MFW3X...):

After switching on, the appliance runs at the

ideal speed 2 (fast).

6. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.

7. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

m  Remove the filling tray and pusher.

8. Hold down the release button and turn the
attachment clockwise until it disengages.

m  Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

Shredding attachment

For shredding, grating and slicing items
such as cheese, fruit, vegetables, nuts,
almonds, dried bread rolls and other hard
foodstuffs. Select the appropriate insert
depending on the type and consistency of
the food to be processed. =» “Tips” see
page 28

Preparation

/\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and
edges of the shredding, grating and slicing
inserts.

= Fig.[d

1. Open the cap. Fit the required insert into
the housing.

2. Close the cap until you hear it click into
position.

The shredding attachment is now prepared.

Use

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— The pusher can only be inserted in one
direction.

— Remove hard shells (e.g. on nuts).

— Do not apply great force with the pusher.

24

Caution! (MFW3X...)

— Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=» “Speed setting” see page 22

- Fig. [

Fit the prepared attachment onto the

drive of the base unit, holding it at an

angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Caution! (MFW3X...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the shredding and

cutting inserts, you must press button

1-2 | rev once to switch to speed 1 (slow).

=> “Speed setting” see page 22

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.
The food is now cut up or shredded.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

-



Citrus press attachment

For squeezing juice out of citrus fruits,
e.g. lemons, oranges, grapefruits.

Preparation

/A Risk of injury!

The attachment for the citrus press is
directly assembled on the base unit. Do not
insert the mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Caution!

The base unit is moved through 90° for

preparation and use of the citrus press

attachment. Never use other attachments in
this position.

= Fig. I

1. Hold the base unit by the carrying
handle and carefully tip up so the
drive points upwards. Possibly turn the
base unit to make the buttons easily
accessible.

2. Insert the driving shaft with the spring
element pointing down in the drive of the
base unit.

Caution!

It should be possible to push the driving

shaft down lightly with your finger. It must

not get sticky with residue from juice or
become blocked with pips or foreign bodies.

3. Fit the collecting tray onto the drive at an
angle.

4. Turn the collecting tray anticlockwise until
you hear it click into position.

5. Fit the filter insert onto the collecting tray.

6. Fit the pressing cone onto the driving
shaft.

The citrus press attachment is now fitted to

the base unit and prepared.

Use

= Fig.

1. Cut the citrus fruits in half.

2. Place a suitable container under the
attachment.

3. Connect the mains plug. Switch on the
appliance. The drive is running.

Citrus press attachment en

Caution! (MFW3X...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the citrus press, you

must press button 1-2 | rev once to switch

to speed 1 (slow). =» “Speed setting” see

page 22

4. Position the halved citrus fruits with
the cut surface on the pressing cone
and press down. As soon as the fruit
is pressed onto the pressing cone, the
cone will rotate.

5. To finish the process, reduce the
pressure on the cone.

6. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

7. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

8. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

Notes:

— To obtain the largest amount of juice,
the pressing procedure should be
repeated a few times.

— The filter insert with the pulp and pips
should be emptied as necessary.

Grain mill attachment

For grinding products such as wheat,

oats, rice, coffee beans, peppercorns,

wild mustard, walnuts, hazel nuts, dried
mushrooms, almonds, soya, linseeds,
buckwheat groats, shelled sunflower seeds,
etc. The appliance is not intended to be
used for grinding very hard products such
as dried peas, maize or popcorn. =» “Tips”
see page 28

Preparation

- Fig. [d

1. Place the adjustment screw in the
setting ring. Ensure that the scale points
upwards.

2. Press the adjustment screw towards the
grinding chamber and turn the setting
ring in a clockwise direction until the
scale for the grinding level is reached.
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en Fruit press attachment

3. Insert worm gear into the housing.

4. Insert grinding ring into the housing.
Note shape of the parts!

5. Insert grinding cone with the square
shaft into the corresponding opening of
the worm gear.

6. Place grinding chamber on the housing.
Recess on the grinding chamber must
be situated on the lug on the housing.

7. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in the clockwise
direction without using force.

Use

/\ Risk of injury!

m Do not reach into the feed chute with
your hands.

m Do not look into the feed chute during
operation, as the bouncing particles can
hurt your eye.

Caution!
When the mill is attached, never use reverse
function. Attachment may be damaged!

= Fig.

1. Fit the prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position. Tighten
threaded ring.

3. Fit the filling tray.

4. Place a suitable container under the
attachment. Fill the filling tray. =» “Tips”
see page 28

Caution!
Never allow the grain mill attachment to run
without ingredients.
5. Set the degree of grinding by turning the
setting ring:
— anticlockwise = coarser grain
— clockwise = finer grain
Always select a value between:
— STOP = coarsest degree of grinding
— 1 =finest degree of grinding (never
use it at the beginning)
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6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Caution!

The appliance may be operated

continuously for a maximum of 15 minutes.

Then leave the appliance to cool down for

45 minutes!

7. The flour trickles through the discharge
chute.

8. Degree of grinding can be re-adjusted in
small steps during operation.

Caution!

Setting it beyond the STOP line during

operation can damage the appliance.

9. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

10. Remove the filling tray.

11. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

12. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

Fruit press attachment

For squeezing juice out of fruits such as
e.g. raspberries, currants, strawberries,
gooseberries or grapes and tomatoes.

Preparation

Note: selection of the filter insert
determines the content of fruit pulp in the
juice. Do not press fruit whose pips are
similar in diameter to the hole diameter in
the filter insert (e.g. raspberries).

= Fig. [
Make sure that the sealing rings are
fitted onto the filter holder and the worm
gear. If not, insert them into the sealing
grooves of these parts.
1. Insert the filter insert into the filter holder
and press it into place.
Insert the worm gear into the housing.
Insert the filter holder into the housing.
Lug on the filter holder must be situated
in the recess on the housing.

wnN



4. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in the clockwise
direction without using force.

5. Place the outlet funnel onto the filter
holder until it audibly clicks into place.

6. Screw pulp nozzle into the filter holder.

The fruit press attachment is now prepared.

Use

A\ Warning

Risk of injury!

Do not reach into the feed chute with your
hands.

Caution!

— Remove hard fruit peel, pips and stalks.

— Berries such as e.g. currants can be
pressed together with their stalks.

— Fruit with larger pips and stones such as
e.g. plums and cherries must have their
pips or stones removed before juicing.

— Do not process frozen fruit.

— Do not apply great force with the pusher.

= Fig. M

1. Fit the prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position. Tighten
threaded ring.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare the fruit. Chop up large fruit
beforehand so it fits into the feed
chute without having to be pressed in.
Remove larger pips and stones (e.g.
cherries, plums).

m Place one container under each of the
apertures for juice and for the pulp.

m Add the prepared fruit to the filling tray.

5. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

6. Use the pusher to slide the fruit down
the feed chute, applying light pressure.

7. The pressed juice flows out from
the outlet funnel. The pulp (solid
components) is pressed through the
pulp nozzle.

Care and daily cleaning en

8. Adjust the pulp nozzle. Unscrewing
makes the pulp more moist; screwing
in makes it dryer and more juice flows
from the funnel. If the pulp is too dry,
unscrew the nozzle, to avoid clogging
the appliance with the pulp.

9. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

10. Remove the filling tray and pusher.

11. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

m  Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

12. To remove the filter insert, insert the
hook into the hole in the filter insert and
carefully extract.

Caution!

Pay special attention to the juice squeezing
process. Make sure filter openings are not
clogged. Clogging of the housing outlet
with the pulp of juicy fruits can cause the
flooding of the drive unit.

If the housing outlet becomes clogged,
switch off the appliance and pull out the
mains plug. Remove the attachment, take it
apart and clean all parts. =% “Care and daily
cleaning” see page 27

Care and daily cleaning

The appliance, all attachments and the
relevant accessories must be thoroughly
cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Disconnect the mains cable from the
socket prior to cleaning.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and

edges of the shredding and slicing inserts.

Clean them with a brush.
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en Recipes

Caution!

— Do not wash metal parts in the
dishwasher!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Fig. [ gives an overview of how to clean

the individual parts.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Dismantle the attachments used in
reverse order (see ,Preparation” for the
relevant attachment).

m Clean all accessories with a detergent
solution and a soft cloth/sponge or with
a soft brush.

m  Allow all parts to dry.

Notes:

— Immediately rub metal parts dry and
apply a little cooking oil to protect them
from rust.

— Discolouration of plastic parts may occur
when processing foods such as carrots.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

Recipes

Note (MFW3X...):
For all operating steps, set the speed
to 2 (fast).

Bread dumplings
300 g fresh white bread

— 20 ml milk

— 40 g butter or margarine

— 3eggs

— 1 tbsp finely chopped onions

— Parsley

— Alittle flour

— Salt and pepper

m Cut the bread into slices 10 mm thick
and halve lengthways. Add 20 ml of milk
and soak.
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m Process the moistened bread for
approx. 60 secs with the meat mincer
(perforated disc, medium).

m Add the finely chopped onions, parsley
and melted butter and mix.

m Add the whisked eggs, salt and pepper
and mix into the bread dough.

m Leave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

m Shape the dumplings with wet hands.
Roll the dumplings in flour.

m Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Tips

Meat mincer

Usmg the perforated discs
Perforated disc, fine (2.7 mm) for:
cooked chicken / pork / beef, cooked
liver, cooked fish for soups; raw pork and
beef for meat loaf; raw liver, meat and
bacon for liverwurst; pork for Mettwurst

— Perforated disc, medium (4 mm) for:
pork and beef for paté and Cervelat
sausage

— Perforated disc, coarse (8 mm) for:
roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage) for bakes

m If you require a finer consistence to your
processed food, process it several times
or use different perforated discs one
after the other (coarse, medium, fine).

m You can add other ingredients
(e.g. onions, spices) directly during
processing. This ensures all ingredients
are mixed together thoroughly.

Sausage filler

m  Soak natural casing in lukewarm water
for about 10 minutes before processing.

m Do not stuff casings too full or the
sausages may burst during boiling or

frying.



Shredding attachment

Caution! (MFW3X...)

— Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 22

Using the inserts

— Slicing insert: for carrots, celery,
kohlrabi, courgettes

— Shredding insert (coarse): for carrots,
nuts, hard cheese (e.g. Emmentaler)

— Shredding insert (fine): for nuts, hard
cheese, Parmesan cheese

— Grating insert: for potatoes, Parmesan
cheese, nuts

Grain mill attachment

— Do not grind oleaginous products at the
smallest degree of grinding. The grinder
may jam or become blocked.

— In the case of softer grain, such as oats
or linseeds, the coarse setting must be
selected for grinding.

— Wash the grinder thoroughly when
changing from one product to another.
This will prevent odours from impairing
each other.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Disposal en

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

@ 27 mm = 10003879 Perforated disc (fine) for meat mincer
@ 4 mm = 10003880 Perforated disc (medium) for meat mincer
> 8 mm = 10003881 Perforated disc (coarse) for meat mincer
"_ﬁ = 00754389 Sausage filler: for filling artificial and natural
%" casings with sausage meat. For producing meat
rolls.
@. = 10007189
’:} = 12011263 Shredding attachment: for shredding, grating
e € and slicing
.'\-._.__I-'
icing insert for the shredding attachmen
798161 Slicing insert for the shreddi ttach t
@ = 798162 Shredding insert (coarse) for the shredding
attachment
@ = 798160 Shredding insert (fine) for the shredding
attachment
rating insert for the shredding attachmen
798130 Grating insert for the shreddi ttach t
@ = 12013990 Citrus press attachment: for squeezing
\,\ oranges, lemons and grapefruits.
C‘—"j = 00578107 Grain mill attachment: for grinding products
— such as wheat, oats, rice, coffee beans,
- peppercorns, wild mustard, walnuts, hazel nuts,
o J dried mushrooms, almonds, soya, linseeds,
JQ} buckwheat groats, shelled sunflower seeds, etc.
> = 00578112 Fruit press attachment: for squeezing juice

out of fruits such as e.g. raspberries, currants,
strawberries, gooseberries or grapes and
tomatoes.

Spare parts and accessories are available from retailers and Customer Service.
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Troubleshooting en

Troubleshooting

Problem Cause Remedy

The appliance does not  Appliance has no power Insert the mains plug in the socket.
start when switched on.  supply.

The appliance is running  The appliance was Switch the appliance off and wait

normally, but the food is  overloaded, and until it has stopped. Unplug the

not being processed. the agitator paddle appliance, remove the attachment,
has broken at the take it apart and clean. Replace
predetermined breaking the agitator paddle. =% “Overload
point. protection” see page 22

The food is not being The attachment or worm  Appliance without reversing

processed or only very gear is blocked. function: Switch appliance off,

slowly. wait until it has stopped and

unplug. Remove the attachment,
take it apart and clean to eliminate
the blockage. =% “Care and daily
cleaning” see page 27
Appliances with reversing
function: Switch off the appliance
with button O/I and wait for the
drive to come to a standstill. Press
and hold button 1-2 | rev. After
approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the
drive to come to a standstill.
Switch the appliance on again and
continue to use it. =» “Reversing
function” see page 22

The pressure on the Reduce the pressure on the
pusher is too great or the pusher and fill the feed chute with
feed chute is too full. less food.
The food to be processed Remove hard components.
still contains hard Precook/steam vegetables before
components. processing them.
The reversing function Button 1-2 | rev was Press and hold button 1-2 | rev
does not start. pressed too briefly. until the reversing function starts.
The worm gear is Switch the appliance off, wait
blocked right up. until it has stopped and unplug.

Remove the attachment, take it
apart and clean to eliminate the
blockage. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

If you are unable to solve the problem, always call the hotline!

You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Si I’appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.
Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domes-
tique et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniguement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

L'appareil et ses accessoires (en fonction du modéle) sont adaptés
aux utilisations suivantes:

Hachoir a viande : pour broyer et mélanger de la viande crue et
cuite, du lard, de la volaille, et du poisson.

Accessoire a saucisses : pour fabriquer des saucisses et des boudins.
Rape : pour raper et couper les produits alimentaires.
Presse-agrumes: pour extraire le jus des agrumes.

Moulin a céréales: pour moudre toutes les céréales (sauf le mais)
ainsi que les graines de pavot, de lin et de sésame, le sarrasin, les
épices ou encore le café.

Presse-fruits : pour préparer du jus de fruits, p. ex. framboises,
groseilles, fraises, groseilles @ maquereau ou raisin et tomates.
Les produits alimentaires a traiter doivent étre exempts de consti-
tuants durs (os par exemple). L'appareil ne doit pas servir a trans-
former d’autres substances / objets. D’autres applications sont pos-
sibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniguement. Ne jamais utiliser les rapes et autres accessoires sur
d’autres appareils. N'utiliser que des pieces adaptées a I'appareil
correspondant.

N’utiliser 'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Ne
jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci.

La surface de travail doit étre accessible, résistante a I'hnumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage da aux projections et pour travailler sans encombre.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage.
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Consignes de sécurité fr

Il faut tenir les enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de
branchement et ne pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas
laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien incombant a I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/\ Risque de chocs électriques et d’incendie

L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par I'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniéere
conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous que
le systeme a conducteur de protection de l'installation électrique de
votre maison soit conforme.

Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que

si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le rem-
placement d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées

que par notre SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais raccorder
I'appareil a des minuteries ou a des prises pouvant étre com-
mandées a distance. Toujours surveiller 'appareil pendant son
fonctionnement! Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps
gue nécessaire au mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des
éléments brllants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utili-
ser l'appareil avec des mains humides, ne pas le faire tourner a vide.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risque de blessures

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement.
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au montage ou au remplacement des accessoires.

Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage ou de sortie. Ne jamais pousser a la
main les aliments a traiter dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon-poussoir fourni!

Ne jamais nettoyer les lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer a mains nues.
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fr Consignes de sécurité

/\ Attention! Risque d’endommager I'appareil

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou dans les accessoires. Ne pas introduire d’objets
(par ex. couteau ou cuillére) dans l'orifice de remplissage ou de

sortie.

Ne pas faire fonctionner I'appareil plus de 10 minutes sans inter-
ruption. L’arréter ensuite et le laisser refroidir a la température

ambiante.
/\ Important!

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. =» « Entretien et nettoyage

quotidiens » voir page 42

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement.

Au cours des pages suivantes de cette
notice d’utilisation, vous trouverez de
précieuses indications sur I'utilisation de cet
appareil en toute sécurité.

Nous vous demandons a lire minutieuse-
ment cette notice d’utilisation et a respecter
toutes les instructions. Vous aurez ainsi
toute satisfaction de votre appareil pendant
de nombreuses années et les résultats qu’il
fournira confirmeront votre décision d’achat.
Veuillez conserver cette notice d’utilisation
en vue d’'une réutilisation ultérieure ou pour
un futur nouveau propriétaire.

Sur notre site web, vous trouverez des
informations avancées sur nos produits.
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Vue d’ensemble

= Figure
1 Appareil de base
Entrainement des accessoires
Touche | ou O/I*
Touche O ou 1-2 | rev*
Témoin de fonctionnement
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement avec
couvercle
Cordon d’alimentation
Compartiment de rangement du
cordon
2 Accessoire de base
Boitier
Orifice de remplissage
Entonnoir
Pilon poussoir
Vis sans fin avec pale d’entrainement
Anneau vissable
3 Hachoir a viande

a Lame

b Disque ajouré fin (2,7 mm)*

¢ Disque ajouré moyen (4 mm)

d Disque ajouré grossier (8 mm)
4 Accessoire a saucisses

a Anneau porteur

b Buse a saucisses

=> Figure
Accessoire a émincer*
Boitier
Crifice de remplissage
Capuchon
Entonnoir
Pilon poussoir
Insert a découper
Insert a émincer, grossier
Insert a émincer, fin
Insert a raper
6 Presse-agrumes*

a Bol

b Insert passoire

¢ Cobne presse-fruits

d Axe d’entrainement avec ressort

- Q 0 Q0T

-0 Q0T
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Vue d’ensemble fr

7 Moulin a céréales*
Boitier
Orifice de remplissage
Entonnoir
Vis sans fin
Bague de mouture
Meule conique
Chambre de mouture
Bague de réglage
Vis de réglage avec échelle
j Anneau vissable
8 Presse-fruits*
Utiliser I'entonnoir et le pilon poussoir de
I'accessoire de base.
Boitier
Orifice de remplissage
Vis sans fin avec bague d’étanchéité
Inserts passoire fin (1) & grossier (2)
Support de passoire avec bague
d’étanchéité
Anneau vissable
Entonnoir de sortie
Buse a pulpe (réglable)
Crochet pour le retrait des inserts
passoire
j Brosse de nettoyage

* Selon le modéle

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles. Les pages avec illustrations pré-
sentent une vue d’ensemble. =» Figure [d

Les accessoires et pieces de rechange
sont disponibles auprés du service apres-
vente ou sur www.bosch-home.com.

=» « Pieces de rechange et accessoires »
voir page 45

TS Q D QO T

®OQ0TY
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Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
controler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m  Démonter les parties assemblées. Pour
cela, procéder dans I'ordre inverse de la
description dans « Préparation ».
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fr Eléments de commande et d’affichage

m  Controler l'intégrité de toutes les pieces.

= Figure I\ /

m Vérifier chacune des piéces pour s’'as-
surer qu’il N’y a pas de défaut visible.

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces.
=» « Entretien et nettoyage quotidiens »
voir page 42

Eléments de commande et
d’affichage

MFW39...

Touche |

La touche | permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement démarre aussitot.

Touche O
La touche O permet d’éteindre I'appareil.
L'entrainement s’arréte.

MFW3X...

Touche O/I

La touche O/l permet de mettre I'appareil
en marche. L'entrainement commence
immédiatement a vitesse 2 (rapide). Un
nouvel appui sur la touche O/1 permet
d’éteindre I'appareil. L'entrainement
s’arréte.

Touche 1-2 | rev

Appuyer briévement sur la touche 1-2 | rev
pour permuter la vitesse de I'appareil entre
1 (lent) et 2 (rapide). =» « Réglage de la
vitesse » voir page 36

En appuyant et maintenant la touche

1-2 | rev enfoncée, la fonction de marche
inversée démarre. =» « Fonction marche
inversée » voir page 37

Tous les modéles

Témoin de fonctionnement

Lorsque I'appareil est en marche, le témoin
de fonctionnement est allumé. Sur les
modéles avec fonction marche inversée,

le témoin de fonction clignote tant que la
touche 1-2 | rev est enfoncée.
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Touche de verrouillage

L’accessoire monté sur I'appareil est
déverrouillé en appuyant sur la touche de
verrouillage. L’accessoire peut étre tourné
dans le sens horaire et retiré de I'appareil
de base que lorsque la touche de verrouil-
lage est enfoncée.

Compartiment de rangement du cordon
Le cordon d’alimentation peut étre retiré
du compartiment de rangement, puis a
nouveau rangé. Ne sortir que la longueur
de cable nécessaire.

Compartiment de rangement

Les disques non utilisés du hachoir a
viande peuvent étre rangés dans le
compartiment de rangement fermé par un
couvercle.

Sécurité anti-surcharge

Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge de
I'accessoire de base, la pale d’entrainement
comporte une entaille (zone de rupture
programmée). En cas de surcharge, la
pale d’entrainement se rompt a cet endroit.
Une nouvelle pale d’entrainement peut étre
obtenue auprés du service aprés-vente

(n° 10005188). Les pieces de rechange

a zone de rupture programmée ne sont
pas couvertes par nos engagements de
garantie.

Remplacer la pale d’entrainement

=> Figure &

1. Desserrer la vis de la pale d’entraine-
ment avec un tournevis adapté (PH2) et
retirer la pale défectueuse.

2. Installer la nouvelle pale d’entrainement
et revisser.

Réglage de la vitesse

MFW3X... UNIQUEMENT
Le réglage de la vitesse permet de régler la
vitesse sur 1 (lent) ou 2 (rapide).

Attention!

Certaines applications exigent impérati-
vement la vitesse 1 (lent). Respecter les
recommandations concernant la vitesse!
Voir tableau =» Figure [d



m  Allumer I'appareil par la touche O/I.
L'appareil fonctionne a la vitesse 2
(rapide).

m  Appuyer brigvement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil passe a la vitesse 1
(lent).

m  Appuyer brievement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil repasse a la
vitesse 2 (rapide).

Fonction marche inversée

MFW3X... UNIQUEMENT

La fonction marche inversée sert a retirer
les aliments bloqués par un fonctionne-
ment en sens inverse de la vis sans fin.

La fonction marche inversée se désactive
automatiquement au bout de 15 secondes.

Attention!

— Ne jamais utiliser la fonction de marche
inversée avec le moulin a céréales ou le
presse-fruits!

— Ne jamais maintenir la touche 1-2 [ rev
appuyée pendant que I'appareil est en
marche. Maintenir la touche 1-2 | rev
enfoncée qu’une fois que I'appareil est
complétement immobile.

m Eteindre I'appareil avec la touche
O/1 et attendre que I'entrainement
s’immobilise.

m Maintenir la touche 1-2 | rev appuyée.

m  Aubout de 5 a 10 secondes, relacher la
touche 1-2 | rev et attendre que I'entrai-
nement s'immobilise.

m Remettre I'appareil en marche avec la
touche O/I.

Remarque:

Si les aliments ne se sont pas détachés
aprés une marche inversée bréve, éteindre
I'appareil, débrancher la fiche secteur et
nettoyer 'appareil. = « Entretien et net-
toyage quotidiens » voir page 42

Fonction marche inversée fr

Appareil de base

Préparation

A\ Risques de blessures!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois

tous les préparatifs sur I'appareil achevés

et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.

m Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

m Tirer uniquement la longueur nécessaire
de cordon d’alimentation du comparti-
ment de rangement.

L’appareil de base est prét.

Accessoire de base

L’accessoire de base est utilisé pour les
applications suivantes:

Hachoir a viande

Pour broyer des aliments crus ou cuits. En
fonction du type et de la consistance des
aliments a traiter, utiliser le disque ajouré
adéquat. = « Conseils » voir page 43

Accessoire a saucisses

Pour remplir les boyaux artificiels et
naturels avec de la chair a saucisse. Pour
fagonner des boudins.

Remarque: avec I'accessoire de base et
I'accessoire adéquat que vous pouvez vous
procurer auprés du service aprés-vente,
d’autres applications sont possibles.
Attention!

Lors du montage des différentes piéeces,
aligner les évidements des accessoires sur
la piece correspondante du boitier.

Préparation du hachoir a viande

A\ Risques de blessures!

Ne pas toucher la lame tranchante.

Attention!

N’utiliser qu’un seul disque ajouré a la fois.

= Figure ]

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trailnement vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la lame, puis le
disque souhaité sur la vis sans fin.
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fr Accessoire a émincer

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Le hachoir a viande est prét.

Préparation de I’accessoire a
saucisses

= Figure @

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trainement vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord I'anneau porteur
sur la vis sans fin, puis la buse a saucis-
ses dans le boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

L'accessoire a saucisses est prét.

Utilisation

Remarque: en fonction de I'utilisation
souhaitée, les aliments sont traités
difféeremment. =» « Recettes » voir

page 43

L’exemple suivant décrit I'utilisation de
I’accessoire de base comme hachoir a
viande:

A Risques de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, se servir unique-
ment du pilon poussoir.

Attention!

— Ne pas traiter d’'os, de cartilage, de
tendons ou autres parties dures.

— Ne pas traiter de la viande congelée.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

=> Figure [d

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a son enclenchement audible.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon poussoir dans l'orifice de
remplissage.

38

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

m  Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

5. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Note (MFW3X...):

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse optimale 2 (rapide).

6. Pousser légérement les aliments
avec le pilon poussoir dans l'orifice de
remplissage.

7. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

m Retirer 'entonnoir et le pilon poussoir.

8. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

m Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Accessoire a émincer

Pour raper et découper le fromage, les
fruits, les légumes, les noix, les amandes,
les petits pains secs et d’autres aliments
durs. En fonction du type et de la consis-
tance des aliments a traiter, utiliser 'insert
adéquat. =» « Conseils » voir page 43

Préparation

A Risques de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames
et arétes tranchantes équipant les inserts a
raper et émincer.

—=> Suite de la figure [€

1. Ouvrir le capuchon. Placer l'insert sou-
haité dans le boitier.

2. Refermer la capuchon jusqu’a I'entendre
s’enclencher.

L’accessoire a émincer est prét.



Utilisation

A Risques de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, se servir unique-
ment du pilon poussoir.

Attention!

— Le pilon poussoir ne peut étre introduit
que dans un sens.

— Retirer les coquilles (de noix p. ex.).

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

Attention! (MFW3X...)

— Utiliser impérativement les inserts a
émincer et a découper a la vitesse 1
(lente).

— Utiliser l'insert a raper a la vitesse 2
(rapide).
=> « Réglage de la vitesse » voir
page 36

= Suite de la figure [l

Installer a I'oblique I'accessoire préparé

sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a son enclenchement audible.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Attention! (MFW3X...)

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en
marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser
les rapes et outils de découpe, appuyer
impérativement 1 fois sur la touche 1:2 | rev
afin de passer a la vitesse 1 (lent).

=> « Réglage de la vitesse » voir page 36

-

Presse-agrumes fr

7. Pousser légerement les aliments avec
le pilon poussoir dans I'orifice de rem-
plissage. Les aliments ont été découpés
ou rapes.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer I'entonnoir et le pilon poussoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

11. Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Presse-agrumes

Pour presser des agrumes, p. ex. des
citrons, oranges, pamplemousses.

Préparation

A Risques de blessures!

Le presse-agrumes est monté directement
sur I'appareil de base. Ne brancher la fiche
secteur qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Pour préparer et utiliser le presse-agrumes,
I'appareil de base doit étre incliné a 90°. Ne
jamais utiliser d’autres accessoires dans
cette position.

= Suite de la figure Il

1. Tenir l'appareil de base au niveau de la
poignée de transport et renverser avec
prudence, de sorte que I'entrainement
soit orienté vers le haut. Tourner, si
besoin, I'appareil de base afin que les
touches soient bien accessibles.

2. Installer 'axe d’entrainement avec le
ressort vers le bas dans I'entrainement
de I'appareil de base.

Attention!

L’axe d’entrainement doit pouvoir étre

enfoncé facilement avec le doigt. Il ne doit

pas rester de résidus de jus et il ne doit pas
étre bloqué par des pépins ou autres.

3. Placer le bol a I'oblique sur
I’entrainement.
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fr Moulin a céréales

4. Tourner le bol dans le sens inverse
horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

5. Placer l'insert passoire sur le bol.

6. Installer le cone presse-fruits sur I'axe
d’entrainement.

Le presse-agrumes est monté sur I'appareil

de base et prét.

Utilisation

=> Suite de la figure

1. Couper les agrumes en deux.

2. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire.

3. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche. L'entrainement
démarre.

Attention! (MFW3X...)

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

le presse-agrumes, appuyer impérative-
ment 1 fois sur la touche 1-2 | rev pour
passer a la vitesse 1 (lent). =» « Réglage de

la vitesse » voir page 36

4. Poser une moitié d’agrume sur le cone
presse-fruits, coté coupé sur le cone, et
appuyer. Le presse-agrumes tourne des
que le fruit est appuyé sur le cone.

5. Pour arréter le presse-agrumes, réduire
la pression exercée sur le cone.

6. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

7. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner 'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

8. Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les pieces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Remarques:

— Presser les fruits a plusieurs reprises
pour obtenir une quantité optimale de
jus.

— Vider au besoin l'insert passoire conte-
nant la pulpe des fruits et les pépins.
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Moulin a céréales

Pour moudre des produits tels que le blé,
I'avoine, le riz, les grains de café, les grains
de poivre, la moutarde sauvage, les noix,
les noisettes, les champignons séchés,

les amandes, le soja, les graines de lin, le
gruau de sarrasin, les graines de tournesol
pelées, etc. La machine n’est pas prévue
pour la mouture de produits trés durs
comme les pois secs, le mais ou le pop-
corn. =% « Conseils » voir page 43

Préparation

—=> Figure [d

1. Placer la vis de réglage sur la bague
de réglage. S’assurer que I'échelle est
dirigée vers le haut.

2. Pousser la vis de réglage en direction
de la chambre de mouture, tourner la
bague de réglage dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que
I’échelle pour le degré de mouture soit
atteinte.

3. Introduire la vis sans fin dans le boitier.

4. Placer la bague de mouture dans le
boitier. Respecter la forme des piéces.

5. Insérer la meule conique en position-
nant le carré dans 'ouverture corres-
pondante de la vis sans fin.

6. Introduire la chambre de mouture dans
le boitier. L'évidement de la chambre de
mouture doit se trouver sur la saillie du
boitier.

7. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Utilisation

A\ Risques de blessures!

m  Ne jamais mettre les mains dans I'orifice
de remplissage.

m Ne pas regarder dans l'orifice de
remplissage, lorsque I'appareil est
en service. Les particules projetées
risquent de causer des blessures aux
yeux.

Attention!

Ne jamais utiliser la fonction de marche

inversée lorsque le moulin a céréales



est en place. L'accessoire risque de
s’endommager!

=> Suite de la figure

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens

inverse des aiguilles d’'une montre

jusqu’a son enclenchement audible.

Serrer 'anneau vissable.

Mettre I'entonnoir en place.

Placer un récipient adapté sous

I'accessoire. Remplir I'entonnoir.

=» « Conseils » voir page 43

Attention!
Ne jamais faire fonctionner le moulin a
céréales sans grain.
5. Régler le degré de mouture en tournant
la bague de réglage:
— dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre = grains plus grossiers
— dans le sens des aiguilles d’une
montre = grains plus fins
Sélectionner toujours une valeur entre
les points suivants:
— STOP = degré de mouture le plus
grossier
— 1 = degré de mouture le plus fin
(ne jamais commencer ici)

o

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Attention!

Ne jamais utiliser I'appareil pendant plus

de 15 minutes. Ensuite, laisser refroidir

pendant 45 minutes!

7. Lafarine tombe a travers la chambre de
mouture.

8. Le degré de mouture peut étre
réajusté, par petites étapes, pendant le
fonctionnement.

Attention!

Tourner la bague de réglage au-dela de la

ligne STOP pendant le fonctionnement peut

endommager I'appareil.

9. Deés que le travail est effectué, éteindre
I'appareil, puis le débrancher.

10. Retirer I'entonnoir.

Presse-fruits fr

11. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu'il se sépare.

12. Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Presse-fruits

Pour presser les fruits (p. ex. les fram-
boises, groseilles, fraises, groseilles a
maquereau ou raisin et tomates).

Préparation

Remarque: la teneur en pulpe du jus
dépend de l'insert passoire qui a été choisi.
Ne pas presser de fruits dont le diameétre
des graines est similaire au diamétre

du trou de l'insert passoire (p. ex. des
framboises).

=> Figure [

m Vérifier si les bagues d’étanchéité sont
fixées sur le support de passoire et
la vis sans fin. Si ce n’est pas le cas,
insérer des bagues d’étanchéité dans
les rainures d’étanchéité de ces pieces.

1. Mettre l'insert passoire en place dans
le support de passoire et le presser
fermement.

2. Introduire la vis sans fin dans le boitier.

3. Mettre le support de passoire dans le
boitier. La saillie du support de passoire
doit étre assise dans I'évidement prévu
dans le boitier.

4. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

5. Placer I'entonnoir de sortie sur le
support de passoire jusqu’a ce qu’il
s’enclenche de maniére audible.

6. Visser la buse a pulpe dans le support
de passoire.

Le presse-fruits est prét.
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fr Entretien et nettoyage quotidiens

Utilisation

A\ Avertissement

Risque de blessures!

Ne jamais mettre les mains dans I'orifice de
remplissage.

Attention!

— Enlever les parties dures des fruits
(peau, pépins, tiges).

— Les baies comme les groseilles peuvent
étre pressées avec leurs tiges.

— Les graines ou noyaux de grande taille,
p. ex. des prunes et cerises, doivent
étre retirées avant d’extraire le jus.

— Ne pas utiliser de fruits congelés.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

= Suite de la figure M

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a son enclenchement audible.
Serrer 'anneau vissable.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les fruits. Couper tout d’abord
les fruits de grande taille en morceaux
plus petits afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer. Retirer les noyaux de grande
taille (p. ex. des cerises ou des prunes).

m Placer un récipient en dessous de
I'ouverture pour le jus et un sous celui
pour la pulpe.

m Introduire les fruits préparés dans
I'entonnoir.

5. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

6. Pousser Iégérement les fruits avec
le pilon poussoir dans I'orifice de
remplissage.

7. Le jus pressé s’écoule a travers
I'entonnoir de sortie. La pulpe (compo-
sants solides) est pressée et évacuée
par la buse a pulpe.
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8. Régler la buse a pulpe. En la dévissant
la buse, la pulpe devient plus humide;
en la vissant, elle devient plus séche
et plus de jus s’écoule de I'entonnoir.
Si la pulpe est trop séche, dévisser la
buse pour que la machine ne soit pas
obstruée par la pulpe.

9. Une fois terminé, éteindre 'appareil et
débrancher.

10. Retirer I'entonnoir et le pilon poussoir.

11. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

m Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

12. Pour retirer I'insert passoire, suspendre
le crochet dans le trou de l'insert pas-
soire et le sortir avec précaution.

Attention!

Effectuer la pression des fruits avec
précaution. Veiller a ce que les orifices

de la passoire ne soient pas obstrués. Si

la sortie du boitier est obstruée par de la
pulpe juteuse, du liquide peut pénétrer dans
I'entrainement.

Si la sortie du boitier est obstruée, éteindre
I'appareil et débrancher la fiche secteur.
Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 42

Entretien et nettoyage

quotidiens

L'appareil, les accessoires et toutes les
piéces utilisées doivent étre soigneusement
nettoyés aprés chaque utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.



/\ Risques de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames
et arétes tranchantes équipant les acces-
soires a raper et émincer. Pour nettoyer,
utiliser une brosse.

Attention!

— Ne pas nettoyer les piéces métalliques
au lave-vaisselle!

— Ne pas utiliser pas de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

— Ne pas utiliser d’'objets métalliques
aceéres, pointus ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons ni de produits
nettoyants abrasifs.

La figure [6] montre comment laver les

pieces détachées.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifié.

m  Démonter les accessoires utilisés dans
I'ordre inverse (voir « Préparation » de
I'accessoire correspondant).

m Nettoyer tous les accessoires avec un
produit de nettoyage et une éponge/un
chiffon doux ou avec une brosse douce.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Remarques:

— Sécher immédiatement les pieces
métalliques puis les protéger de la
rouille avec un peu d’huile alimentaire.

— Dans le cas du mixage de carottes, des
colorations peuvent apparaitre sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées par quelques gouttes
d’huile alimentaire.

Recettes

Remarque (MFW3X...):
Maintenir la vitesse sur 2 (rapide) lors de
toutes les étapes de travail.

Quenelles de pain

— 300 g de pain blanc frais

— 20 ml de lait

— 40 g de beurre ou de margarine

— 3 oceufs

— 1 c.as. doignons finement hachés
— Persil

— Un peu de farine

— Sel et poivre

Recettes fr

m  Couper le pain en tranches d’env.

10 mm, puis les couper en deux dans
le sens de la longueur. Les couvrir avec
20 ml de lait et les laisser s’'imbiber.

m Faire passer les morceaux de pain
imbibés dans le hachoir (disque ajouré
moyen) pendant env. 60 secondes.

m  Ajouter les oignons et le persil finement
hachés, puis le beurre fondu. Bien
mélanger le tout.

m Brouiller les ceufs, les saler et poivrer,
puis les ajouter a la masse a base de
pain.

m Laisser la pate reposer quelques
minutes. Ensuite, la pétrir a nouveau
énergiquement.

m Avant de former les quenelles, bien
s’humidifier les mains avec de I'eau.
Rouler les quenelles dans la farine.

m Mettre les quenelles dans I'eau frémis-
sante et les faire cuire env. 20 minutes.
L'eau ne doit jamais entrer en ébullition!

Conseils

Hachoir a viande

Utilisation des disques ajourés

— Disque ajouré fin (2,7 mm) pour:
Viande cuite de poulet, de porc et
de beeuf, foie cuit, poisson cuit pour
soupes; viande crue de porc et de boeuf
pour réti de viande hachée; foie cru,
viande et lard pour saucisse de paté de
foie ; viande de porc pour saucisse de
viande hachée

— Disque ajouré moyen (4 mm) pour:
Viande de porc et de boeuf pour paté et
cervelas

— Disque ajouré grossier (8 mm) pour:
Viande de porc rotie pour goulasch,
restes (p. ex. de réti, de charcuterie)
pour gratin

m Pour une consistance plus fine des
aliments, répéter le processus de
broyage plusieurs fois ou utiliser
successivement les différents disques
(grossier, moyen, fin).
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fr Mise au rebut

m D’autres ingrédients (p. ex. des oignons,
des épices) peuvent étre ajoutés direc-
tement lors de la préparation. Tous les
ingrédients sont ainsi bien mélangés.

Accessoire a saucisses

m Avant d'utiliser du boyau naturel, le faire
tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiede.

m Ne pas remplir de trop le boyau afin
d’éviter qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Accessoire a émincer

Attention! (MFW3X...)
Utiliser impérativement les inserts a
émincer et a découper a la vitesse 1
(lente).

— Utiliser l'insert a raper a la vitesse 2
(rapide).
=> « Réglage de la vitesse » voir
page 36

Utilisation des accessoires

— Insert a découper: pour les carottes, le
céleri, le chou-rave et les courgettes

— Insert a émincer (grossier): pour les
carottes, les noix et les fromages a pate
dure (p. ex. emmental)

— Insert a émincer (fin): pour les noix, le
fromage a pate dure et le parmesan

— Insert a raper: pour les pommes de
terre, le parmesan et les noix

Moulin a céréales

— Ne pas moudre des produits huileux
avec le degré de mouture le plus bas.
Le moulin risque de se colmater ou de
se boucher.

— Pour les céréales tendres comme
I'avoine ou les graines de lin, sélection-
ner le réglage de mouture grossier.

— Bien laver le moulin avant de passer
d’un produit a un autre. Ceci permet
d’éviter les nuisances olfactives
mutuelles.
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Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
ﬁ I'environnement. Cet appareil est

=mm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Piéces de rechange et accessoires fr

Pieces de rechange et accessoires

Piéces de rechange et accessoires

@ 27 mm & 10003879 Disque ajouré (fin) pour le hachoir & viande
@ 4 mm = 10003880 Disque ajouré (moyen) pour le hachoir a
viande
D smm = 10003881 Disque ajouré (grossier) pour le hachoir a
- viande
.'”}ﬁ = 00754389 Accessoire a saucisses: pour remplir les
é" boyaux artificiels et naturels avec de la chair a
saucisse. Pour former des rouleaux de viande.
.@ = 10007189
Z—} = 12011263 Accessoire a émincer: pour rper et émincer
---_" r_
.'\.,__’.' -
d‘, = 798161 Insert a découper pour I'accessoire a8 émincer
@ = 798162 Insert & émincer (grossier) pour 'accessoire a
émincer
@ = 798160 Insert a émincer (fin) pour 'accessoire a
émincer
@ = 798130 Insert a raper pour 'accessoire a émincer
aTe = 12013990 Presse-agrumes: pour presser des oranges,
@ \\ citrons ou pamplemousses
C‘—"j = 00578107 Moulin a céréales: pour moudre des produits
— tels que le blé, 'avoine, le riz, les grains de
L café, les grains de poivre, la moutarde sauvage,
| ) les noix, les noisettes, les champignons séchés,
iﬁj; les amandes, le soja, les graines de lin, le gruau
de sarrasin, les graines de tournesol pelées,
etc.
iy = 00578112 Presse-fruits : pour presser des fruits (p. ex.

les framboises, groseilles, fraises, groseilles a
maquereau ou raisin et tomates).

Les accessoires et pieces de rechange sont disponibles dans le commerce ou aupres du
service aprés-vente.
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Dérangements et solutions

Probléme Cause Solutions

L'appareil ne démarre L'appareil n’est pas sous Insérer la fiche secteur dans la

pas lorsqu’il est mis en tension. prise de courant.

marche.

L'appareil fonctionne L’appareil a subi une Eteindre I'appareil et attendre qu'il

normalement, mais les surcharge et la pale d’en- s’immobilise. Débrancher I'appa-

aliments ne sont pas trainement s’est brisée reil, retirer 'accessoire, le démon-

traités. au niveau de la zone de ter et le nettoyer. Remplacer la
rupture programmee. pale d’entrainement. =» « Sécurité

anti-surcharge » voir page 36

Les aliments ne sont pas L'accessoire ou la vis Appareil sans marche inversée:

traités ou le sont trés sans fin est bouché. éteindre l'appareil, attendre qu’il

lentement. s’immobilise et le débrancher.

Retirer 'accessoire, le démonter
et le nettoyer pour éliminer le
blocage. =» « Entretien et net-
toyage quotidiens » voir page 42
Appareil avec marche inversée:
éteindre I'appareil avec la touche
O/1 et attendre que I'entraine-
ment s'immobilise. Maintenir la
touche 1-2 | rev enfoncée. Au
bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre
que I'entrainement s’immobilise.
Remettre en marche et poursuivre
le traitement. =% « Fonction
marche inversée » voir page 37

Une pression trop impor- Réduire la pression sur le pilon

tante est appliquée sur le poussoir et moins remplir I'orifice

pilon poussoir ou I'orifice  de remplissage.

de remplissage est trop

plein.

Des parties dures sont Retirer les parties dures. Précuire

encore présentes dans les Iégumes durs avant leur

les aliments a traiter. traitement.

La fonction marche inver- La touche 1-2 | rev n’a Maintenir la touche 1-2 | rev

sée ne démarre pas. pas été enfoncée assez  enfoncée jusqu’a ce que la
longtemps. marche inversée soit enclenchée.
La vis sans fin est entié-  Eteindre I'appareil, attendre qu'il
rement bouchée. s’'immobilise et débrancher. Retirer

I'accessoire, le démonter et le
nettoyer pour éliminer le blocage.
=»> « Entretien et nettoyage quoti-
diens » voir page 42

Appeler impérativement la hotline si les problémes ne peuvent pas étre résolus!

Les numéros de téléphone se trouvent dans les dernieres pages de cette notice.
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Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche
le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio esclude
una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita
e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

L’apparecchio e gli accessori (secondo il modello) sono adatti per

le seguenti applicazioni:

Tritacarne: per sminuzzare e mescolare carne, speck, pollame e pesce
crudi e cotti.

Insaccatrice: per preparare salsicce e involtini.

Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare e affettare alimenti.
Spremiagrumi: per spremere gli agrumi.

Macina per cereali: per macinare tutti i tipi di cereali (tranne il mais),
semi di papavero, semi di lino, sesamo, grano saraceno, spezie e caffe.
Estrattore: per estrarre il succo di frutta, quale lamponi, ribes, fragole,
uva spina e uva o pomodori.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es. ossi).
L'uso dell’apparecchio & vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori e le
parti originali. Non utilizzare mai gli adattatori, ossia il disco grattugia e
gli inserti per affettare con altri apparecchi. Utilizzare solamente i compo-
nenti appartenenti ai diversi adattatori.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambientale e
ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre I'apparecchio sopra
oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es. fornelli.

Il piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile, stabile, in
piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare danni da spruzzi e
potere lavorare liberamente.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o esperienza insuf-
ficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano state
istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli
connessi all'uso dello stesso.

| bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. Ai bambini € vietato
giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguiti da bambini.
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Avvertenze di sicurezza

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio

L’apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente alternata sol-
tanto con una presa con messa a terra installata a norma. Accertarsi che
il sistema del conduttore di protezione dell'impianto elettrico domestico
sia installato a norma.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione

e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sullapparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo dan-
neggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti. Non collegare
mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. Sorvegliare sempre
'apparecchio durante il funzionamento! Si consiglia di non lasciare mai
'apparecchio acceso piu a lungo di quanto & necessario per la lavora-
zione dell’alimento.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in acqua

né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare a vuoto.
L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni uti-
lizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontaggio,
della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo di lesioni

Non appena viene spento I'apparecchio, attendere che I'ingranaggio si
sia fermato. Prima di montare o sostituire gli adattatori, spegnere I'ap-
parecchio e scollegarlo dalla rete elettrica. Non toccare le lame e i bordi
taglienti del disco grattugia e degli inserti per affettare.

Non toccare mai le parti in rotazione. Non inserire mai le mani nel poz-
zetto di riempimento o nel foro di uscita. Non inserire mai gli alimenti con
le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare solo il pestello a corredo!
Non pulire mai con le mani nude le lame e i bordi taglienti del disco grat-
tugia e degli inserti per affettare.

/\ Attenzione! Pericolo di danni all’apparecchio

Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto di riempi-
mento o negli adattatori. Non inserire oggetti (es. coltello, cucchiaio) nel
pozzetto di riempimento o nel foro di uscita. L'apparecchio puo funzio-
nare al massimo 10 minuti senza interruzione. Dopodiché spegnerlo e
lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente.

A Importante!

Lavare sempre 'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo periodo
di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =% “Pulizia e cura quotidiana”
ved. pagina 57
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Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Nelle pagine seguenti di queste istruzioni per
'uso trovera utili avvertenze per 'uso sicuro
di questo apparecchio.

La preghiamo di leggere attentamente
questo manuale istruzioni e seguire tutte

le istruzioni. In tal modo potra beneficiare

a lungo di questo apparecchio ed ottenere
degli ottimi risultati.

Conservare le istruzioni per 'uso per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.
Puo trovare ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica it

Panoramica

=> Figura I
Apparecchio base
a Ingranaggio per adattatori
b Tastolo O/I*
c Tasto O 01-2|rev*
d Spia di funzionamento
e Tasto di arresto
f Maniglia di trasporto
g Vano di conservazione con coperchio
h Cavo di alimentazione
i Vano portacavo
2 Accessorio di base
a Corpo
b Bocchetta per inserimento ingredienti
Piatto di carico
Pestello
Coclea con trascinatore
Ghiera
3 Inserto tritacarne
a Lama
b Disco con fori piccoli (2,7 mm)*
¢ Disco con fori medi (4 mm)
d Disco con fori grandi (8 mm)
4 Inserto insaccatrice
a Reggispinta
b Ugello insaccatrice
= Figura
Adattatore grattugia*
Corpo
Bocchetta per inserimento ingredienti
Tappo di chiusura
Piatto di carico
Pestello
Inserto per affettare
Inserto grattugia, grosso
Inserto grattugia, fine
Inserto per grattare
6 Adattatore spremiagrumi*
a Vaschetta di riempimento
b Inserto filtro
¢ Cono di spremitura
d Albero motore con molla

0 Q0

(3]
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it Prima del primo utilizzo

7 Adattatore macina per cereali*
Corpo
Bocchetta per inserimento ingredienti
Piatto di carico
Coclea
Anello di macinazione
Cono di macinazione
Vano di macinazione
Anello di regolazione
Vite di regolazione graduata
Ghiera
8 Adattatore estrattore*
Utilizzare il piatto di carico e il pestello
dell’adattatore di base.
Corpo
Bocchetta per inserimento ingredienti
Coclea con anello di tenuta
Inserto filtro fine (1) e grosso (2)
Portafiltro con anello di tenuta
Ghiera
Cono di uscita
Ugello del residuo di spremitura
(regolabile)
i Gancio per rimozione degli inserti filtri
j Spazzola per pulizia
* a seconda del modello
Questo istruzioni per 'uso descrivono
diverse versioni dell’'apparecchio. Nelle
pagine con le illustrazioni si trova una pano-
ramica. =» Figura [d

Gli accessori e le parti di ricambio sono
disponibili presso il servizio di assistenza
clienti o sul sito www.bosch-home.com.
=> “Pezzi di ricambio e accessori” ved.
pagina 59

_—sQ "0 Q0T

0oQ 0 Q0T

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un apparecchio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Rimuovere il materiale d’imballaggio
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m  Smontare le parti montate nei singoli
componenti. Per fare cid procedere in
senso inverso rispetto a quanto descritto
alla voce “Preparazione”.

m Controllare che tutte la parti siano com-
plete. = Figura A/

m  Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima del primo utilizzo lavare accurata-
mente tutte le parti e asciugarle.
=> “Pulizia e cura quotidiana” ved.
pagina 57

Elementi di comando e
visualizzazione

MFW39...

Tasto |

Premendo il tasto | si accende I'apparecchio.
L'ingranaggio entra subito in funzione.

Tasto O
L’apparecchio viene spento premendo il
tasto O. L'ingranaggio si ferma.

MFW3X...

Tasto O/I

Premendo il tasto O/ si accende 'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione
alla velocita 2 (veloce). Premendo nuova-
mente il tasto O/I si spegne 'apparecchio.
L'ingranaggio si ferma.

Tasto 1-2 | rev

Premendo brevemente il tasto 1-2 | rev si
passa dalla velocita 1 (lenta) alla velocita 2
(veloce) e viceversa. =» “Regolazione della
velocita” ved. pagina 51

Tenendo premuto il tasto 1-:2 | rev si avvia la
funzione di inversione. =» “Funzione inver-
sione” ved. pagina 51

Tutti i modelli

Spia di funzionamento

Se 'apparecchio & acceso, l'indicatore

di esercizio si accende. Nei modelli con
funzione inversione l'indicatore di funzione
lampeggia fintanto che viene premuto il
tasto 1-2 | rev.



Tasto di arresto

Premendo il tasto di arresto viene sbloccato
I'adattatore montato sull’apparecchio. Solo
premendo il tasto di arresto & possibile
ruotare I'adattatore in senso orario e rimuo-
verlo dall’apparecchio di base.

Vano portacavo

Il cavo di alimentazione puo essere estratto
dal vano portacavo o in questo riposto nuo-
vamente. Estrarre sempre la lunghezza di
cavo necessaria.

Vano di conservazione

| dischi forati del tritacarne non utilizzati
possono essere riposti nel vano di conserva-
zione e richiusi con il coperchio.

Sicurezza di sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all'appa-
recchio in caso di un sovraccarico sull'a-
dattatore di base, il trascinatore & dotato di
una incisione (punto di rottura prestabilita).

In questo punto il trascinatore si spezza in
caso di sovraccarico. Un nuovo trascinatore
puo essere acquistato presso il servizio assi-
stenza clienti (N. 10005188). | ricambi con
punto di rottura predeterminato non rientrano
nei nostri doveri di garanzia.

Sostituzione del trascinatore

= Figura &

1. Svitare le viti nel trascinatore con un
cacciavite adatto (PH2) e rimuovere il
trascinatore guasto.

2. |Inserire il nuovo trascinatore e riavvitarlo.

Regolazione della velocita

SOLO MFW3X...
Con la regolazione della velocita € possibile
regolare la velocita su 1 (lenta) o 2 (veloce).

Attenzione!

Per determinate applicazioni deve essere

necessariamente utilizzata la velocita 1

(lenta). Prestare attenzione ai consigli relativi

alla velocita! Vedi tabella =» Figura [d

m Accendere I'apparecchio con il tasto O/I.
L'apparecchio gira alla velocita 2
(veloce).

Sicurezza di sovraccarico it

m Premere brevemente il tasto 1-2 | rev.
L’apparecchio passa alla velocita 1
(lento).

m Premere brevemente il tasto 1-2 | rev.
L’apparecchio ritorna alla velocita 2
(veloce).

Funzione inversione

SOLO MFW3X...

La funzione inversione serve a smuovere
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea in senso inverso. La
funzione inversione si disattiva automatica-
mente dopo 15 secondi.

Attenzione!

— Non utilizzare mai la funzione inversione
con I'adattatore per macina per cereali o
per estrattore.

— Mai tenere premuto a lungo il tasto
1-2 | rev quando I'apparecchio & acceso.
Tenere premuto a lungo il tasto 1-2 [ rev
soltanto dopo che I'apparecchio si &
completamente fermato.

m Spegnere I'apparecchio con il tasto O/l e
attendere che l'ingranaggio sia fermo.

m Premere e mantenere premuto il tasto
1-2 | rev.

m Dopo ca. 5-10 secondi rilasciare il tasto
1-2 | rev e attendere che l'ingranaggio
sia fermo.

m  Accendere nuovamente I'apparecchio
con il tasto O/I.

Avvertenza:

Se gli alimenti rimasti bloccati non si
smuovono neanche dopo avere attivato
brevemente la funzione inversione, staccare
la spina e pulire 'apparecchio. = “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 57

Apparecchio base

Preparazione

/A Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di alimentazione solo dopo
che tutti i preparativi per il lavoro con I'ap-
parecchio sono stati conclusi e gli adattatori
necessari sono stati montati e connessi
correttamente all’apparecchio base.
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it Accessorio di base

m Collocare I'apparecchio base su un piano
di lavoro stabile e orizzontale.

m Estrarre il cavo di alimentazione dal vano
portacavo per la lunghezza necessaria.

L'apparecchio base & pronto all’'uso.

Accessorio di base

L’adattatore di base viene impiegato per le
seguenti applicazioni:

Tritacarne

Per tritare alimenti crudi o cotti. A seconda
del tipo e consistenza dell’'alimento da lavo-
rare, utilizzare il disco forato corrispondente.
=> “Consigli” ved. pagina 58

Insaccatrice

Per riempire budello artificiale e naturale con
impasto per salsiccia. Per formare involtini.

Avvertenza: 'accessorio di base e gli
accessori idonei, acquistabili tramite il ser-
vizio assistenza clienti, consentono ulteriori
applicazioni.

Attenzione!

Nell'assemblare le varie parti, allineare gli
incavi presenti sugli inserti alla controparte
sul corpo dell’apparecchio.

Preparazione del tritacarne

/\ Pericolo di lesioni!
Non toccare la lama affilata.

Attenzione!
Utilizzare sempre un solo disco forato.

=> Figura ]

1. Inserire la coclea con il trasci-
natore rivolto in avanti nel corpo
dell’apparecchio.

2. Applicare sulla coclea prima la lama, poi
il disco forato desiderato.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell'appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

Il tritacarne & pronto per l'uso.
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Preparazione dell’insaccatrice

=> Figurad
Inserire la coclea con il trascinatore
rivolto in avanti nel corpo
dell'apparecchio.

2. Applicare prima il reggispinta sulla
coclea, poi l'ugello insaccatrice nel corpo
dell’'apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

L'insaccatrice & pronta per I'uso.

Utilizzo

Avvertenza: a seconda dello scopo
d’impiego gli alimenti vengono lavorati diver-
samente. =» “Ricette” ved. pagina 57
L’esempio successivo descrive

I'utilizzo dell’accessorio di base come
insaccatrice:

/A Pericolo di lesioni!

— Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Cautela!

— Non lavorare ossa, cartilagine, nervi o
altri elementi solidi.

— Non lavorare carne ancora surgelata.

— Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

=> Sequenza immagini [d

1. Applicare obliquamente sull'ingranaggio
dell'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'accessorio in senso antiorario
fino ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di iempimento.

4. Preparare gli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

m Collocare un recipiente adatto sotto
I'accessorio. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

5. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere 'apparecchio.



Nota (MFW3X...):

Dopo l'accensione I'apparecchio gira alla

velocita ottimale 2 (veloce).

6. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello.

7. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

m  Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

8. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

m Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Adattatore grattugia

Per grattugiare, grattare e affettare, ad es.
formaggio, frutta, verdura, noci, mandorle,
pane raffermo e altri alimenti duri. A seconda
del tipo e consistenza dell’alimento da lavo-
rare, utilizzare l'inserto adatto. =» “Consigli”
ved. pagina 58

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni!
Non toccare le lame e i bordi taglienti degli
inserti per affettare e grattare e grattugiare.
= Sequenza immagini [€
1. Aprire il tappo di chiusura. Inserire
nel corpo dell’apparecchio I'inserto
desiderato.
2. Chiudere il tappo fino ad udirne I'arresto.
L’adattatore grattugia € pronto per 'uso.

Utilizzo

A\ Pericolo di lesioni!

— Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Il pestello pud essere inserito in una sola
direzione.

— Rimuovere i gusci duri (es. di noci).

— Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

Adattatore grattugia it

Attenzione! (MFW3X...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e l'inserto per
affettare soltanto con la velocita 1 (lenta).

— Utilizzare l'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).
=» “Regolazione della velocita” ved.
pagina 51

—> Sequenza immagini [l

Applicare obliquamente sull'ingranaggio

dell’'apparecchio di base I'adattatore

pronto.

2. Girare l'accessorio in senso antiorario
fino ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Preparare gli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di iempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'accessorio. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Attenzione! (MFW3X...)

Dopo I'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare l'inserto

grattugia o l'inserto per affettare occorre

tassativamente premere 1 volta il tasto

1-2 | rev per passare alla velocita 1 (lento).

=» “Regolazione della velocita” ved.

pagina 51

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello. Gli alimenti vengono affettati e/o
grattugiati.

8. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

-
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it Adattatore spremiagrumi

Adattatore spremiagrumi

Per spremere agrumi, ad es. limoni, arance,
pompelmi.

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni!

L’adattatore spremiagrumi viene montato
direttamente sull’apparecchio di base.
Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Attenzione!

Per preparare e utilizzare I'adattatore spre-

miagrumi, 'apparecchio di base va inclinato

di 90°. In questa posizione non usare mai gli

altri adattatori.

=> Sequenza immagini i

1. Tenere fermo I'apparecchio di base
tramite la maniglia di trasporto e ribaltarlo
con cautela in modo tale che l'ingranag-
gio sia rivolto verso l'alto. Eventualmente,
girare I'apparecchio di base per potere
accedere ai pulsanti.

2. Inserire I'albero motore con I'elemento
a molla verso il basso nell'ingranaggio
dell’'apparecchio di base.

Attenzione!

L’albero motore deve potere essere spinto

facilmente verso il basso con un dito. Non

deve essere sporco da residui di succo, né

bloccato da semi o corpi estranei.

3. Inserire la vaschetta di raccolta in modo
obliquo sull'ingranaggio.

4. Ruotare la vaschetta di raccolta in senso
orario fino ad udirne l'arresto.

5. Inserire il cono di spremitura sulla
vaschetta di raccolta.

6. Inserire il cono di spremitura sull’albero
motore.

L’adattatore spremiagrumi € montato

sull'apparecchio di base e pronto per l'uso.

Utilizzo

=»> Sequenza immagini

1. Tagliare a meta gli agrumi.

2. Collocare un recipiente adatto sotto
l'accessorio.
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3. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio. L'ingranaggio &
in funzione.

Attenzione! (MFW3X...)

Dopo I'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare lo spremia-

grumi occorre tassativamente premere 1

volta il tasto 1-2 | rev per passare alla velo-

cita 1 (lento). =» “Regolazione della velocita

ved. pagina 51

4. Appoggiare I'agrume tagliato a meta
dal lato della parte tagliata sul cono di
spremitura e premere verso il basso.
Non appena il pezzo da spremere viene
premuto sul cono di spremitura, questo
si avvia.

5. Per terminare 'operazione di spremi-
tura ridurre la pressione sul cono di
spremitura.

6. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

7. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

8. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Note:

— Per ottenere una resa ottimale del succo,
I'operazione di spremitura andrebbe
ripetuta alcune volte.

— Se necessario, svuotare l'inserto del
filtro contenente i pezzi grossi di frutta e
i semi.

”

Adattatore macina per

cereali

Per la macinazione di prodotti quali fru-
mento, avena, riso, chicchi di caffe, pepe

in grani, senape selvatica, noci, nocciole,
funghi secchi, mandorle, soia, semi di lino,
semola di grano saraceno, semi di girasole
pelati ecc. L'apparecchio non & previsto per
la macinatura di prodotti molto duri come
piselli secchi, mais o popcorn. =» “Consigli”
ved. pagina 58



Preparazione

=> Figura [d

1. Inserire la vite di regolazione nell'anello
di regolazione. Prestare attenzione che
la scala sia rivolta verso 'alto.

2. Premere la vite di regolazione in dire-
zione del vano di macinazione e ruotare
I'anello di regolazione in senso orario
fino a raggiungere la scala del grado di
macinatura.

3. Introdurre la coclea nel corpo.

4. Introdurre I'anello di regolazione nel
corpo. Attenzione alla forma dei pezzi.

5. Inserire il cono di macinazione con il
quadro nell'apertura corrispondente della
coclea.

6. Inserire il vano di macinazione nel corpo.
La cavita del vano di macinazione deve
trovarsi sul nasello del corpo.

7. Inserire la ghiera sul corpo dell'appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni!

m  Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

m Durante 'esercizio non guardare nel poz-
zetto di riempimento. Particelle volanti
possono causare lesioni agli occhi.

Attenzione!

Se la macina per cereali & in funzione, non
utiizzare mai la funzione inversione. Questo
potrebbe danneggiare I'adattatore.

=> Sequenza immagini

1. Applicare obliguamente sull'ingranaggio
dell’apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'accessorio in senso antiorario

fino ad udirne l'arresto. Serrare la ghiera.

Applicare il piatto di carico.

Collocare un recipiente adatto sotto

I'accessorio. Riempire il piatto di carico.

=> “Consigli” ved. pagina 58

Attenzione!

Non azionare mai I'adattatore macina per

cereali senza quest’ultimi.

o

Adattatore macina per cereali it

5. Impostazione del grado di macinatura
tramite rotazione dell'anello di regola-
zione:

— in senso antiorario = grana piu grossa
— in senso orario = grana piu fine
Selezionare sempre un valore tra i
seguenti punti:

— STOP = grado di macinatura piu
grossa

— 1 = grado di macinatura piu fine

(non iniziare mai con questa opzione)

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Attenzione!

L’apparecchio puo essere azionato per un

massimo di 15 minuti consecutivi. Quindi

fare raffreddare per 45 minuti.

7. Lafarina cade attraverso il vano di
macinazione.

8. Il grado di macinatura puo essere
regolato durante I'esercizio procedendo a
piccole fasi.

Attenzione!

Se durante 'esercizio I'anello di regolazione

viene ruotato dalla linea di arresto, sussiste il

pericolo di danni all’'apparecchio.

9. Una volta conclusa la preparazione, spe-
gnere I'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

10. Rimuovere il piatto di carico.

11. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

12. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57
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it Adattatore estrattore

Adattatore estrattore

Per estrarre il succo di frutta, quale lamponi,
ribes, fragole, uva spina e uva o pomodori.

Preparazione

Avvertenza: scelta dell'inserto filtro deter-
mina il contenuto di polpa di frutta nel succo.
Non estrarre il succo di frutta, il cui diametro
del nocciolo € simile al diametro del foro
dellinserto del filtro (es. lamponi).

=> Figura [l

m Verificare che gli anelli di tenuta sul
portafiltro e sulla coclea siano fissati. In
caso contrario, inserire gli anelli di tenuta
nelle apposite scanalature.

1. Inserire e serrare l'inserto del filtro

nell’apposito supporto.

Introdurre la coclea nel corpo.

Inserire il portafiltro nel corpo. Il nasello

del portafiltro deve entrare nella rien-

tranza del corpo.

4. Inserire la ghiera sul corpo dell’appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

5. Montare il cono di uscita sul portafiltro
fino allo scatto.

6. Inserire 'ugello del residuo di spremitura
nel portafiltro.

L’adattatore estrattore & pronto per l'uso.

Utilizzo

/\ Attenzione

Pericolo di lesioni!

Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

Attenzione!

— Rimuovere bucce, semi e gambi di frutta
duri.

— Frutti di bosco quali ribes possono
essere estratti con i piccioli

— La frutta con noccioli piu grandi quali
prugne e ciliegie deve essere denoccio-
lata prima dell’estrazione.

— Non lavorare frutta ancora surgelata.

— Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

wn
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=> Sequenza immagini M

1. Applicare obliquamente sull'ingranaggio
dell'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'accessorio in senso antiorario
fino ad udirne l'arresto. Serrare la ghiera.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Preparare la frutta. Sminuzzare prima la
frutta piu grande perché possa passare
nel pozzetto di riempimento senza dover
fare troppa pressione. Rimuovere i noc-
cioli piu grandi (es. ciliegie, prugne).

m Mettere un contenitore sotto ciascuna
apertura per il succo e la polpa.

m Inserire nel piatto di carico la frutta
preparata..

5. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

6. Premere leggermente la frutta nel poz-
zetto di riempimento usando il pestello.

7. ll succo estratto scorre attraverso il
cono di uscita. La polpa (parte solida)
viene pressata dall’'ugello del residuo di
spremitura.

8. Impostare l'ugello del residuo di
spremitura. Svitando, la polpa diventa
pit umida, avvitando piu secca con la
fuoriuscita di piu succo dal cono. Se la
polpa & troppo secca, svitare l'ugello per
non intasare I'apparecchio.

9. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

10. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

11. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

m  Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

12. Per rimuovere l'inserto del filtro,
agganciare il gancio nel foro dell’inserto
del filtro e procedere all’'estrazione con
estrema cautela.



Attenzione!

Durante I'estrazione procedere con estrema
cautela. Verificare che le aperture del filtro
non siano intasate. Se l'uscita del corpo

€ intasata con polpa di frutta succosa,
sussiste il pericolo di penetrazione di liquidi
nellingranaggio.

Se l'uscita del corpo ¢ intasata, spegnere
I'apparecchio ed estrarre la spina d’alimen-
tazione. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura quoti-
diana” ved. pagina 57

Pulizia e cura quotidiana

L’apparecchio, tutti gli adattatori e gli acces-

sori utilizzati vanno puliti accuratamente

dopo ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

/\ Pericolo di lesioni!

Non toccare le lame e i bordi taglienti
dell'inserto per grattugiare ed affettare. Per il
lavaggio usare una spazzola.

Attenzione!

Non lavare le parti metalliche in
lavastoviglie!

— Non impiegare detergenti a base di alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.
— Non usare panni o detergenti abrasivi.

La Figura [6] mostra una panoramica per il

lavaggio delle singole parti.

m Pulire il corpo motore con un panno
umido e asciugarlo.

m  Smontare in senso inverso gli adattatori
utilizzati (vedi “Preparazione” del rispet-
tivo adattatore).

m Pulire tutti gli accessori con detersivo e
un panno o spugna morbida oppure con
una spazzola morbida.

m Asciugare tutte le parti.

Pulizia e cura quotidiana it

Note:

— Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

— Durante la lavorazione ad esempio di
carote, sulle parti di plastica possono for-
marsi macchie colorate. Queste possono
essere eliminate con alcune gocce di olio
da cucina.

Ricette

Nota (MFW3X...):
per tutte le fasi di lavoro impostare la velocita
su 2 (veloce).

Canederli di pane

— 300 g di pane bianco fresco

— 20 ml di latte

— 40 g di burro o margarina

— 3uova

— 1 cucchiaio di cipolle tritate finemente

— Prezzemolo

— Un po’difarina

— Sale e pepe

m Affettare il pane a fette spesse 10 mm
e tagliarle a meta nel senso della
lunghezza. Versare sopra 20 ml di latte e
lasciar riposare.

m Lavorare il pane bagnato con il tritacarne
(disco con fori medi) per ca. 60 sec.

m Aggiungere la cipolla tritata fine, il prez-
zemolo e il burro fuso e mescolare.

m Incorporare al composto di pane le uova
sbattute, il sale e il pepe.

m Lasciar riposare I'impasto per alcuni
minuti. Impastare poi ancora una volta.

m Per formare i canederli bagnare sempre
bene le mani con acqua. Passare i cane-
derli nella farina.

m Mettere i canederli in acqua bollente e
lasciarli cuocere a fuoco lento per ca.

20 minuti. Non portarli ad ebollizione!
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it Consigli

Consigli

Tritacarne

Utilizzo dei dischi forati

— Disco con fori piccoli (2,7 mm) per:
carne cotta di pollame, maiale, di manzo,
fegato cotto, pesce cotto per minestre;
carne di maiale e di manzo cruda per
polpettone; fegato, carne e lardo crudi
per paté di fegato; carne di maiale per
salsiccia a base di carne affumicata di
manzo o di maiale (Mettwurst)

— Disco con fori medi (4 mm) per:
carne di maiale e di manzo per paté e
cervellata

— Disco con fori grandi (8 mm) per:
carne di maiale arrosto per zuppa di
gulasch; avanzi (ad es. arrosto, salumi)
per sformati

m Se si desidera una consistenza piu
fine dell'alimento lavorato, ripetere la
procedura di sminuzzamento od utiliz-
zare diversi dischi forati uno dopo l'altro
(fori grandi, medi, piccoli).

m E possibile aggiungere altri ingredienti
(ad es. cipolle, odori) direttamente durante
la lavorazione. In tal modo € possibile
mescolare bene tra loro tutti gli ingredienti.

Insaccatrice

m Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

m  Non riempire eccessivamente il budello
in quanto la salsiccia potrebbe rompersi
durante la cottura.

Adattatore grattugia

Cautela! (MFW3X...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e l'inserto per
affettare soltanto con la velocita 1 (lenta).

— Utilizzare l'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).
=» “Regolazione della velocita” ved.
pagina 51

Utilizzo degli inserti

— Inserto per affettare: per carote,
sedano, cavolo rapa, zucchine

— Inserto per grattugiare (grossolana-
mente): per carote, noci, formaggio duro
(ad es. emmental)

— Inserto per grattugiare (finemente):
per noci, formaggio duro, parmigiano

— Inserto per grattugiare: per patate,
parmigiano, noci

Adattatore macina per cereali

— Non macinare i prodotti oleosi con il
grado di macinatura minore. Il macina-
tore puo bloccarsi o intasarsi.

— Per cereali piu morbidi quali avena o
semi di lino, occorre impostare la regola-
zione piu grossa.

— Lavare bene il macinatore durante il
passaggio da un prodotto all’altro. In
questo modo si previene la formazione
di odori contrastanti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’lambiente. Questo

=mm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Pezzi di ricambio e accessori it

Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

@ 27 mm = 10003879 Disco forato (fine) per tritacarne
@ 4 mm = 10003880 Disco forato (medio) per tritacarne
> 8 mm = 10003881 Disco forato (grosso) per tritacarne
.‘jﬁ = 00754389 Insaccatrice: per riempire budello artificiale e
%" naturale con impasto per salsiccia. Per formare
% = 10007189 involtini.
[} = 12011263 Adattatore grattugia: per grattugiare, grattare e
- p affettare
.'\._.._‘-'
@ = 798161 Inserto per affettare per I'adattatore grattugia
@ = 798162 Inserto per grattugiare (grossolanamente) per
I'adattatore grattugia
@ = 798160 Inserto per grattugiare (finemente) per
I'adattatore grattugia
@ = 798130 Inserto per grattare per I'adattatore grattugia
e = 12013990 Adattatore spremiagrumi: per spremere limoni,
@ \\ arance o pompelmi.
(:‘—";-, = 00578107 Adattatore macina per cereali: per la maci-
— nazione di prodotti quali frumento, avena, riso,
= chicchi di caffe, pepe in grani, senape selvatica,
o ) noci, nocciole, funghi secchi, mandorle, soia,
JQ} semi di lino, semola di grano saraceno, semi di

girasole pelati ecc. L'apparecchio non & previsto
per la macinatura di prodotti molto duri come
piselli secchi, mais o popcorn..
L = 00578112 Adattatore estrattore: per estrarre il succo di
frutta, quale lamponi, ribes, fragole, uva spina e
uva o pomodori.

Le parti di ricambio e gli accessori possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite il
servizio di assistenza clienti.
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it Rimedio in caso di guasti

Rimedio in caso di guasti

Problema
L’apparecchio non
funziona quando &
acceso.

Causa

elettricita.

Rimedio
All'apparecchio non arriva Inserire la spina nella presa.

L'apparecchio fun-  L'apparecchio € in
ziona normalmente sovraccarico e il trasci-
ma gli alimenti non natore si & spezzato
vengono lavorati. nel punto di rottura
prestabilita.

Spegnere I'apparecchio e attendere

che sia fermo. Staccare la spina
dellapparecchio, rimuovere I'adattatore,
smontarlo e pulirlo. Sostituire il trascina-
tore. =» “Sicurezza di sovraccarico” ved.
pagina 51

L'adattatore o la coclea
sono intasati.

Gli alimenti non
vengono lavorati o
lavorati lentamente.

Apparecchi senza funzione inversione:
spegnere I'apparecchio, attendere che
sia fermo e staccare la spina. Rimuovere
I'adattatore, smontarlo e pulirlo per eli-
minare l'intasamento. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Apparecchi con inversione:

spegnere I'apparecchio con il tasto O/I

e attendere che I'ingranaggio sia fermo.
Premere e mantenere premuto il tasto

1-2 | rev. Dopo ca. 5-10 secondi rilasciare
il tasto 1-2 | rev e attendere che l'ingra-
naggio sia fermo. Riaccendere I'apparec-
chio e continuare la lavorazione. =% “Fun-
zione inversione” ved. pagina 51

Viene esercitata una
pressione eccessiva sul
pestello o il pozzetto di
riempimento & troppo
pieno.

Ridurre la pressione sul pestello e riempire
di meno il pozzetto di riempimento.

Negli alimenti da lavorare
sono ancora presenti
parti dure.

Rimuovere le parti dure. Precuocere
o stufare le verdure dure prima della
lavorazione.

Il tasto 1-2 | rev non
¢ stato premuto abba-
stanza a lungo.

La funzione inver-
sione non si avvia.

Tenere premuto il tasto 1-2 | rev finché
non si avvia l'inversione.

La coclea € intasata
eccessivamente.

Spegnere I'apparecchio, attendere che
sia fermo e staccare la spina. Rimuo-
vere I'adattatore, smontarlo e puliro per
eliminare 'intasamento. =% “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Se non € possibile risolvere un problema, chiamare I'assistenzal

| numeri di telefono si trovano nelle ultime pagine del manuale.
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Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huise-
lijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoe-
veelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat en de accessoires (afhankelijk van het model) zijn
geschikt voor de volgende gebruiksdoeleinden:

Vleesmolen: voor het fijnmaken en mengen van rauw en gekookt
vlees, spek, gevogelte en vis.

Worstvuller: voor het maken van worsten en rolletjes.
Rasp-opzetstuk: voor het raspen, fijinwrijven en snijden van levensmiddelen.
Citruspers: voor het uitpersen van citrusvruchten.

Graanmolen: voor het malen van alle soorten graan (behalve mais)
en voor maanzaad, lijnzaad, sesam, boekweit, kruiden, specerijen
en koffie.

Vruchtenpers: voor het persen van fruit, zoals bijv. frambozen,
aalbessen, aardbeien, kruisbessen, of druiven en tomaten.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Het apparaat mag niet worden gebruikt om
andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door
de fabrikant goed gekeurde andere accessoires zijn aanvullende toe-
passingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen
en accessoires gebruiken. Nooit opzetstukken of snij- en rasp-inzet-
stukken voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend de bijbehorende
onderdelen voor de desbetreffende opzetstukken gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2.000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of in
de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast, viak,
droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te voorkomen
en ongehinderd te kunnen werken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis
worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij over

het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit
voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten van het
apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen het appa-
raat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand

Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wissel-
stroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het randaardesys-
teem van de elektrische huisinstallatie conform de elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaarlijke situaties te
vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals vervanging van
een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden
uitgevoerd. Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of

op een op afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd
toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren u het apparaat niet
langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel.

Het netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over
scherpe randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet in de vaatwasmachine doen. Gebruik geen stoomreiniger.

Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld.

/\ Gevaar voor letsel

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving
stilstaat. Voordat u opzetstukken monteert of vervangt, moet het
apparaat worden uitgeschakeld en van het stroomnet worden
losgekoppeld.

Niet in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstuk-
ken grijpen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Nooit met de
handen in de vulschacht of de uitlaatopening grijpen.

Nooit het te verwerken levensmiddel met de handen in de vulschacht
schuiven. Altijd de bijgevoegde stopper gebruiken!

De scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstukken nooit
met de blote handen reinigen.
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Veiligheidsaanwijzingen nl

A Let op! Gevaar voor apparaatbeschadiging

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulschacht of
in de opzetstukken bevinden. Niet met voorwerpen (zoals messen,
lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

Het apparaat maximaal 10 minuten ononderbroken laten werken.
Daarna uitschakelen en tot kamertemperatuur laten afkoelen.

A\ Belangrijk!

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =% “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 71

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag

In één oogopslag
-> Afb. I\

1

o

64

Basisapparaat
a Aandrijving voor opzetstukken
Toets | of O/I*
Toets O of 1:2 | rev*
Gebruiksindicatie
Veiligheidsknop
Draaggreep
Opbergvak met deksel
Aansluitsnoer
Snoeropbergvak
asis-opzetstuk
Behuizing
Vulschacht
Vultrechter
Stopper
Wormaandrijving met meenemer
Schroefring
Vieesmolen-inzetstuk
a Mes
b Ponsschiff fijn (2,7 mm)*
¢ Ponsschijf gemiddeld (4 mm)
d Ponsschijf grof (8 mm)
Worstvuller-inzetstuk
a Draagring
b Worstvuller-mondstuk

Afb.[d
Rasp-opzetstuk*
Behuizing
Vulschacht
Sluitklep
Vultrechter
Stopper
Shij-inzetstuk
Rasp-inzetstuk, grof
Rasp-inzetstuk, fijn
Wrijf-inzetstuk
Citruspers-opzetstuk*
a Verzamelkom

b Zeefinzetstuk

¢ Perskegel

d Aandrijfas met veer

b
c
d
e
f

9
h
i

B
a
b
c
d
e
f
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7 Graanmolen-opzetstuk*
Behuizing
Vulschacht
Vultrechter
Wormaandrijving
Maalring
Maalkegel
Maalkamer
Instelring
Instelschroef met schaalverdeling
Schroefring
Vruchtenpers-opzetstuk* Vultrechter
en stopper van het basisopzetstuk
gebruiken.
Behuizing
Vulschacht
Wormaandrijving met afdichtring
Zeefinzetstukken fijn (1) & grof (2)
Zeefhouder met afdichtring
Schroefring
Afvoertrechter
Pulppijpje (instelbaar)
Haakje voor het uitnemen van de
zeefinzetstukken

j Reinigingsborstel
* Afhankelijk van het model
De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen van het apparaat. Op de
beeldpagina’s bevindt zich een overzicht.
= Afb.

Reserveonderdelen en accessoi-

res zijn via de servicedienst of op
www.bosch-home.com verkrijgbaar.
=» “Onderdelen en accessoires” zie
pagina 74
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Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle
accessoires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.



m  Gemonteerde onderdelen uit elkaar
halen. Hierbij de instructies onder
“Voorbereiding” in omgekeerde volgorde
uitvoeren.

m Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb. Y/

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Bedienings- en
indicatie-elementen

MFW39...

Toets |

Door de toets a in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving start
direct.

Toets O

Door de toets 6 in te drukken, wordt het
apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

MFW3X...

Toets O/I

Door de toets O/l in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving
start direct met snelheid 2 (snel). Door de
toets O/I nogmaals in te drukken, wordt
het apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

Toets 1:2 | rev

Door de toets 1:2 | rev kort in te drukken
wordt de snelheid van het apparaat omge-
schakeld tussen 1 (langzaam) en 2 (snel).
=» “Snelheidsinstelling” zie pagina 66

Door de toets 1:2 | rev in te drukken en
ingedrukt te houden, wordt de draairichting-
wijzigingsfunctie gestart. =% “Draairichtings-
wijziging” zie pagina 66

Bedienings- en indicatie-elementen nl

Alle modellen

Gebruiksindicatie

Wanneer de kookplaat is ingeschakeld is de
bedrijfsindicatie verlicht. Bij modellen met
draairichtingwijzigingsfunctie knippert de
functie-indicatie, zo lang de toets 1-2 | rev
wordt ingedrukt.

Veiligheidsknop

Door de veiligheidsknop in te drukken,
wordt het op het apparaat gemonteerde
opzetstuk ontgrendeld. Pas na het indruk-
ken van de veiligheidsknop kan het opzet-
stuk rechtsom worden gedraaid en van het
basisapparaat worden verwijderd.

Snoeropbergvak

Het aansluitsnoer kan uit het snoeropberg-
vak worden getrokken of er weer in worden
geschoven. Het snoer altijd slechts zo ver
uittrekken als u nodig hebt.

Opbergvak

Niet-gebruikte ponsschijven van de
vleesmolen kunnen worden opgeborgen
in het opbergvak dat vervolgens met het
deksel kan worden afgesloten.

Overbelastingsbeveiliging

Om bij overbelasting van het basis-op-
zetstuk grotere schade aan uw apparaat
te voorkomen, is de meenemer voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbe-
lasting breekt de meenemer op dit punt.
Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar

bij de klantenservice (nr. 10005188).
Vervangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze
garantieverplichtingen.

Meenemer vervangen

- Afb. [F

1. De schroef in de meenemer met een
geschikte schroevendraaier (PH2)
eruit draaien en de defecte meenemer
verwijderen.

2. De nieuwe meenemer aanbrengen en
weer vastschroeven.
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nl Snelheidsinstelling

Snelheidsinstelling

ALLEEN MFW3X...

Met de snelheidsinstelling kan het toe-
rental op 1 (langzaam) of 2 (snel) worden
ingesteld.

Attentie!

Bij bepaalde toepassingen is de snelheid

1 (langzaam) absoluut noodzakelijk.

Snelheidsadviezen opvolgen! Zie tabel

= Afb. @

m Apparaat met de toets O/l inschakelen.
Het apparaat loopt op snelheid 2 (snel).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het appa-
raat gaat naar snelheid 1 (langzaam).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het
apparaat gaat weer terug naar snelheid
2 (snel).

Draairichtingswijziging
ALLEEN MFW3X...

De draairichtingwijzigingsfunctie dient
ervoor om vastzittende levensmiddelen
weer los te maken door de worm kort
achteruit te laten draaien. De draairichtings-
wijzigingsfunctie schakelt na 15 seconden
automatisch uit.

Attentie!

— De draairichtingswijzigingsfunctie nooit
met het graanmolen-opzetstuk of het
vruchtenpers-opzetstuk gebruiken!

— De toets 1-2 | rev nooit lang ingedrukt
houden, terwijl het apparaat ingescha-
keld is. De toets 1-2 | rev pas lang
ingedrukt houden nadat het apparaat
volledig tot stilstand gekomen is.

m  Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.

m Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden.

m Na ca. 5-10 seconden de toets 1:2 | rev
loslaten en wachten tot de aandrijving
stilstaat.

m Het apparaat met de toets O/1 weer
inschakelen.
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Aanwijzing:

Als de vastzittende levensmiddelen na een
korte draairichtingwijziging niet zijn losge-
komen, dan het apparaat uitschakelen, de
stekker uit het stopcontact nemen en het
apparaat reinigen. =» “Onderhoud en dage-
lijkse reiniging” zie pagina 71

Basisapparaat

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd

en de benodigde opzetstukken correct in

elkaar zijn gezet en met het basisapparaat

zijn verbonden.

m Het basisapparaat op een stabiel, hori-
zontaal werkvlak plaatsen.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uit het snoeropbergvak trekken.

Het basisapparaat is voorbereid.

Basis-opzetstuk

Het basis-opzetstuk wordt voor de volgende
toepassingen gebruikt:

Vileesmolen

Voor het verkleinen van rauwe of gekookte
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard en
consistentie van de te verwerken levens-
middelen de juiste ponsschijf gebruiken.
=> “Tips” zie pagina 72

Worstvuller

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm
met worstmassa. Voor het vormen van
rolletjes.

Aanwijzing: met het basisopzetstuk en
een bijpassend accessoire, dat u via de
servicedienst kunt bestellen, zijn nog meer
toepassingen mogelijk.

Attentie!

Bij het in elkaar zetten van de diverse losse
onderdelen de uitsparingen in de inzetstuk-
ken op het desbetreffende tegenstuk op de
behuizing uitlijnen.



Voorbereiding vieesmolen

/\ Gevaar voor letsel!
Niet in het scherpe mes grijpen.

Attentie!
Altijd slechts één ponsschijf gebruiken.

= Afb. 1]

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het mes en vervolgens de
gewenste ponsschijf op de worm
aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De vleesmolen is voorbereid.

Voorbereiding worstvuller

=> Afb. H

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de draagring op de worm aan-
brengen en dan de worstvuller in de
behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De worstvuller is voorbereid.

Gebruik

Aanwijzing: afhankelijk van het
gebruiksdoel worden de levensmiddelen
verschillend verwerkt. =» “Recepten” zie
pagina 72

In het volgende voorbeeld wordt
beschreven hoe u het basisopzetstuk als
vleesmolen kunt gebruiken:

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Voorzichtig!

— Geen beenderen, kraakbeen, zeen of
andere vaste bestanddelen verwerken.

— Geen bevroren viees verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Rasp-opzetstuk nl

=> Afbeeldingenreeks [d

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

m  Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

5. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Aanwijzing (MFW3X...):

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de optimale snelheid 2 (snel).

6. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.

7. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m De vultrechter en de stopper
verwijderen.

8. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

m Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=» “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Rasp-opzetstuk

Voor het raspen, wrijven en snijden van

bijv. kaas, fruit, groente, noten, amandelen,
gedroogde broodjes en andere harde
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard

en consistentie van de te verwerken
levensmiddelen de desbetreffende inzetstuk
gebruiken. =» “Tips” zie pagina 72

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel!
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp-, wrijf- en snij-inzetstukken grijpen.
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nl Citruspers-opzetstuk

=> Afbeeldingenreeks [€

1. De beschermkap openen. Het gewenste
inzetstuk in de behuizing aanbrengen.

2. De beschermkap sluiten totdat deze
hoorbaar vastklikt.

Het rasp-opzetstuk is voorbereid.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Attentie!

— De stopper kan maar in één richting
worden aangebracht.

— Harde schillen (bijv. van noten)
verwijderen.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Attentie! (MFW3X...)

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snelheid
2 (snel). =» “Snelheidsinstelling” zie
pagina 66

= Afbeeldingenreeks [l

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.
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Attentie! (MFW3X...)

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de

rasp- en snij-opzetstukken altijd 1 keer de
toets 1-2 | rev indrukken, om de snelheid
op 1 (langzaam) in te stellen. =» “Snel-

heidsinstelling” zie pagina 66

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.
De levensmiddelen worden gesneden of
geraspt.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=» “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Citruspers-opzetstuk

Voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
citroenen, sinaasappels, grapefruits.

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel!

Het citruspers-opzetstuk wordt direct op
het basisapparaat in elkaar gezet. Stekker
pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het
apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Voor de voorbereiding en het gebruik van
het citruspers-opzetstuk wordt het basisap-
paraat 90° gekanteld. Nooit andere opzet-
stukken in deze positie gebruiken.

=> Afbeeldingenreeks I

1. Het basisapparaat aan de draaggreep
vasthouden en voorzichtig zo kantelen
dat de aandrijving omhoog wijst. Het
basisapparaat eventueel draaien, zodat
de toetsen goed toegankelijk zijn.



2. De aandrijfas met het veerelement
omlaag in de aandrijving van het
basisapparaat aanbrengen.

Attentie!

De aandrijfas moet met een vinger licht

omlaag kunnen worden gedrukt. De as mag

niet door sapresten zijn vastgekleefd of
door pitten of vreemde voorwerpen geblok-
keerd worden.

3. De verzamelkom schuin op de aandrij-
ving plaatsen.

4. De verzamelkom linksom draaien tot
deze hoorbaar vastklikt.

5. Het zeefinzetstuk op de verzamelkom
aanbrengen.

6. De perskegel op de aandrijfas
aanbrengen.

Het citruspers-opzetstuk is op het basisap-

paraat gemonteerd en voorbereid.

Gebruik

=> Afbeeldingenreeks

1. De citrusvruchten in tweeén snijden.

2. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen.

3. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen. De aandrij-
ving loopt.

Attentie! (MFW3X...)

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de

citruspers altijd 1 keer de toets 1-2 | rev
indrukken, om de snelheid op 1 (langzaam)
in te stellen. =» “Snelheidsinstelling” zie

pagina 66

4. De gehalveerde citrusvruchten met het
snijvlak op de perskegel plaatsen en
omlaag drukken. De citruspers gaat
lopen zodra er een vrucht op de perske-
gel wordt gedrukt.

5. Het persproces kan worden beéindigd
door de druk op de perskegel te
verminderen.

6. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

7. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

Graanmolen-opzetstuk nl

8. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=»> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Aanwijzingen:

— Om een optimale persopbrengst te
behalen moet het persen enkele keren
worden herhaald.

— Het zeefinzetstuk met het grove
vruchtvlees en de pitten naar behoefte
leegmaken.

Graanmolen-opzetstuk

Voor het malen van producten zoals tarwe,
haver, rijst, koffiebonen, peperkorrels, wilde
mosterd, walnoten, hazelnoten, gedroogde
paddenstoelen, amandels, soja, lijnzaad,
boekweitegort, gepelde zonnebloempitten
enz. Het apparaat is niet geschikt voor

het malen van heel harde producten

zoals gedroogde erwten, mais of popcorn.
=> “Tips” zie pagina 72

Voorbereiding

= Afb. [d

1. De instelschroef in de instelring plaat-
sen. Erop letten dat de schaal naar
boven wijst.

2. De instelschroef in de richting van de
maalkamer drukken en de instelring
rechtsom draaien tot de schaal voor de
maalgraad is bereikt.

3. De wormaandrijving in de behuizing
aanbrengen.

4. De maalring in de behuizing plaatsen.
Op de vorm van de onderdelen letten.

5. De maalkegel met het vierkant in de
desbetreffende opening van de wor-
maandrijving plaatsen.

6. Maalkamer op de behuizing plaatsen.
De uitsparing op de maalkamer moet
zich op de nok van de behuizing
bevinden.

7. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.
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nl Vruchtenpers-opzetstuk

Gebruik

A\ Gevaar voor letsel!

m Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

m Tijdens het bedrijf niet in de vulschacht
kijken. Weggeslingerde deeltjes kunnen
oogletsels veroorzaken.

Attentie!

Als de graanmolen is geplaatst, nooit de
omkeerfunctie gebruiken. Het opzetstuk kan
Zijn beschadigd!

=> Afbeeldingenreeks
1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.
2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot het hoorbaar vastklikt.
Schroefring aantrekken.
De vultrechter aanbrengen.
Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. Vultrechter vullen. =» “Tips”
zie pagina 72
Attentie!
Het graanmolen-opzetstuk nooit zonder
maalgoed laten draaien.
5. Maalgraad door het draaien van de
instelring instellen:
— linksom = grovere korrel
— rechtsom = fijnere korrel
Altijd een waarden tussen de volgende
punten kiezen:
— STOP = grofste maalgraad
— 1 = fijnste maalgraad (nooit hiermee
beginnen)

o

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Attentie!

Het apparaat mag maximaal 15 minuten na

elkaar worden gebruikt. Daarna 45 minuten

laten afkoelen!

7. Het meel valt door de maalkamer.

8. Maalgraad kan tijdens het gebruik in
kleine stappen worden bijgeregeld.
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Attentie!

Wordt de instelling tijdens het gebruik

verder dan de STOP-lijn gedraaid, dan kan

er schade aan het apparaat ontstaan.

9. Zodra u klaar bent, het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het stop-
contact trekken.

10. De vultrechter verwijderen.

11. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

12. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=»> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
Zie pagina 71

Vruchtenpers-opzetstuk

Voor het persen van fruit, zoals bijv. frambo-
zen, aalbessen, aardbeien, kruisbessen, of
druiven en tomaten.

Voorbereiding

Aanwijzing: de keuze van het zeefinzet-
stuk bepaalt het gehalte aan vruchtvlees
in het sap. Geen fruit persen waarvan de
diameter van de pit ongeveer gelijk is aan
de gatdiameter van het zeefinzetstuk (bijv.
frambozen).

= Afb. [

m Controleer of de afdichtringen aan de
zeefhouder en aan de wormaandrijving
zijn bevestigd. Indien niet, de afdicht-
ringen in de afdichtgroeven van deze
delen plaatsen.

1. Het gewenste zeefinzetstuk in de zeef-
houder plaatsen vastdrukken.

2. De wormaandrijving in de behuizing
aanbrengen.

3. De zeefhouder in de behuizing plaatsen.
De nok aan de zeefhouder

4. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

5. De afvoertrechter op de zeefhouder
plaatsen tot deze hoorbaar vastklikt.

6. Het in de zeefhouder schroeven.

Het vruchtpers-opzetstuk is voorbereid.



Gebruik

A Waarschuwing gevaar voor letsel!
Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

Attentie!

— Harde fruitschillen, -pitten en -stelen
verwijderen.

— Bessen, zoals bijv. aalbessen kunnen
met stelen worden geperst.

— Vruchten met grotere pitten of stenen,
zoals bijv. pruimen en kersen moeten
voor het persen worden ontpit.

— Geen bevroren fruit verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

—> Afbeeldingenreeks M

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot het hoorbaar vastklikt.
Schroefring aantrekken.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. Het fruit voorbereiden. Grote vruchten
vooraf verkleinen, zodat deze zonder
aandrukken in de vulschacht passen.
Grote pitten (bijv. kersen, pruimen)
verwijderen.

m Kannen onder de openingen voor het
sap en vruchtvlees zetten.

m De voorbereide vruchten in de vultrech-
ter doen.

5. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

6. Met de stopper de vruchten met lichte
druk in de vultrechter schuiven.

7. Het uitgeperste sap stroomt door de
afvoertrechter weg. Het vruchtvlees
(vaste delen) wordt door het pulppijpje
gedrukt.

8. Het pulppijpje instellen. Door het uit-
draaien wordt het vruchtvlees vochtiger;
door het indraaien wordt het droger en
uit de trechter stroomt meer sap. Is het
vruchtvlees te droog, pijpje afschroeven
zodat het apparaat niet door het vrucht-
vlees wordt verstopt.

Onderhoud en dagelijkse reiniging nl

9. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

10. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

11. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

m Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

12. Voor het verwijderen van het zeefin-
zetstuk de haak in het gat van het
zeefinzetstuk hangen en voorzichtig
uittrekken.

Attentie!

Bij het uitpersen bijzonder voorzichtig te
werk gaan. Ervoor zorgen dat de zeefope-
ningen niet zijn verstopt. Is de behuizingsaf-
voer met vruchtvlees van sappige vruchten
verstopt, dan kan vloeistof in de aandrijving
terechtkomen.

Is de behuizingsafvoer verstopt, dan het
apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken. Het opzetstuk verwij-
deren, uit elkaar nemen en alle onderdelen
reinigen. =» “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 71

Onderhoud en dagelijkse
reiniging
Het apparaat, alle opzetstukken en de

gebruikte accessoires moet na elk gebruik
grondig worden gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vloeistof dom-
pelen en niet reinigen in de vaatwasser.

A\ Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp- en snij-inzetstukken grijpen. Een
borstel gebruiken om te reinigen.
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nl Recepten

Attentie!

— Metalen delen niet reinigen in de
vaatwasmachine!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
reinigingsmiddelen.

In afbeelding [®] vindt u een overzicht van
de manier waarop de afzonderlijke onder-
delen moeten worden gereinigd.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m De gebruikte opzetstukken in omge-
keerde volgorde uit elkaar nemen (zie
“Voorbereiding” bij het desbetreffende
opzetstuk).

m Alle accessoires met zeepsop en een
zachte doek/spons of me een zachte
borstel reinigen.

m Alle onderdelen laten drogen.

Aanwijzingen:

— Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie tegen roest
beschermen.

— Bij de verwerking van bijv. wortel kunnen
verkleuringen bij de kunststof onderdelen
optreden. Deze kunnen met enkele drup-
pels spijsolie worden verwijderd.

Recepten

Aanwijzing (MFW3X...):
Snelheid bij alle werkstappen op 2 (snel)
instellen.

Deegballetjes
300 g vers wittebrood
— 20 ml melk
— 40 g boter of margarine
— 3eieren
— 1 el fijngehakte ui
— Peterselie
— een beetje bloem
— Zout en peper
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m Het brood in dikke plakken van 10 mm
snijden en in de lengte halveren.

Met 20 ml melk overgieten en laten
intrekken.

m De vochtige stukken brood met de
vleesmolen (ponsschijf middelste stand)
ca. 60 sec. verwerken.

m Fijngehakte ui, peterselie en gesmolten
boter toevoegen en erdoor mengen.

m  Geklutste eieren, zout en peper onder
de broodmassa mengen.

m Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

m Voor het vormen van de deegballetjes
de handen altijd goed bevochtigen met
water. Deegballetjes door het meel
rollen.

m Deegballetjes in kokend water doen en
ca. 20 minuten laten trekken. Niet aan
de kook laten komen!

Tips

Vleesmolen

Gebruik van de ponsschijven

— Ponsschijf fijn (2,7 mm) voor:
gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor
soep, rauw varkens- en rundvlees voor
gehakt, rauwe lever, vlees en spek voor
leverworst; varkensvlees voor metworst

— Ponsschijf gemiddeld (4 mm) voor:
varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst;

— Ponsschijf grof (8 mm) voor: gebra-
den varkensvlees voor goulashsoep,
kliekjes (bijv. gebraden vlees, worst)
voor kliekjes-ovenschotel

m Als de verwerkte levensmiddelen een
fijnere consistentie moeten krijgen,
dan het verkleiningsproces herhalen of
verscheidene ponsschijven na elkaar
gebruiken (grof, gemiddeld, fijn).

m Verdere ingrediénten (zoals uien en
specerijen) kunnen direct tijdens de
verwerking worden toegevoegd. Daardoor
worden alle ingrediénten goed met elkaar
vermengd.



Worstvuller

m Natuurdarm voor de verwerking ca.
10 minuten in lauwwarm water laten
inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het
koken of braden kunnen barsten.

Rasp-opzetstuk

Voorzichtig! (MFW3X...)

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snel-
heid 2 (snel).
=> “Snelheidsinstelling” zie pagina 66

Gebruik van de inzetstukken

— Snij-inzetstuk: voor wortelen, selderij,
koolrabi, courgette

— Rasp-inzetstuk (grof): voor wortelen,
noten, harde kazen (bijv. Emmentaler)

— Rasp-inzetstuk (fijn): voor noten,
harde kaas, Parmezaanse kaas

—  Wrijf-inzetstuk: voor aardappels,
Parmezaanse kaas, noten

Graanmolen-opzetstuk

— Oliehoudende producten niet met de
kleinste maalgraad malen. Het maal-
werk kan vastplakken of verstoppen.

— Voor zachter graan zoals haver of
ljnzaad moet om te maken de grove
instelling worden gekozen.

— Maalwerk bij het wisselen van het ene
naar het andere product goed afwassen.
Hierdoor wordt een wederzijdse geur-
hinder vermeden.

Afval ni

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
Ef milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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ni Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires

@ 27 mm = 10003879 Ponsschijf (fijn) voor vieesmolen
@ 4 mm = 10003880 Ponsschijf (gemiddeld) voor vieesmolen
> 8 mm = 10003881 Ponsschijf (grof) voor vieesmolen
) = 00754389 Worstvuller: voor het vullen van kunst- en
%" natuurdarm met worstmassa. Voor het vormen
van vleesrolletjes.
,@. = 10007189
f} = 12011263 Rasp-opzetstuk: voor het raspen, wrijven en
e € snijden
h !
.'\-._._I-'
@ = 798161 Snij-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk
@ = 798162 Rasp-inzetstuk (grof) voor het rasp-opzetstuk
@ = 798160 Rasp-inzetstuk (fijn) voor het rasp-opzetstuk
@ = 798130 Wrijf-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk
M, = 12013990 Citruspers-opzetstuk: voor het uitpersen van
@‘ citroenen, sinaasappels en grapefruits.
)
Q;'_") = 00578107 Graanmolen-opzetstuk: voor het malen van
— producten zoals tarwe, haver, rijst, koffiebonen,
- peperkorrels, herik, walnoten, hazelnoten,
P J gedroogde paddenstoelen, amandels, soja,
ﬂ lijnzaad, boekweitegort, gepelde zonnebloem-
pitten enz. Het apparaat is niet geschikt voor
het malen van heel harde producten zoals
gedroogde erwten, mais of popcorn.
Iy » = 00578112 Vruchtpers-opzetstuk: voor het persen van

fruit, zoals bijv. frambozen, aalbessen, aard-
beien, kruisbessen, of druiven en tomaten.

Reserveonderdelen en accessoires zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.
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Hulp bij storingen nl

Hulp bij storingen
Probleem
Het apparaat

start niet bij het
inschakelen.

Oorzaak

Het apparaat ontvangt
geen stroom.

Oplossing

De stekker in het contactdoos steken.

Het apparaat loopt
normaal, maar de
levensmiddelen
worden niet
verwerkt.

Het apparaat is over-
belast geweest en de
meenemer is op het

breekpunt gebroken.

Apparaat uitschakelen en wachten tot
het stilstaat. Apparaat van stroomnet
loskoppelen, opzetstuk verwijderen, uit
elkaar nemen en reinigen. Meenemer
vervangen. =» “Overbelastingsbeveili-
ging” zie pagina 65

De levensmiddelen
worden niet of
slechts zeer lang-
zaam verwerkt.

Het opzetstuk of de
worm is verstopt.

Apparaat zonder draairichtingwijzi-
ging: apparaat uitschakelen, wachten
tot het stilstaat en van het stroomnet
loskoppelen. Opzetstuk verwijderen, uit
elkaar nemen en reinigen om de blok-
kering te verhelpen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 71

Apparaat met draairichtingwijziging:
Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.
Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden. Na ca. 5-10 seconden de toets
1-2 | rev loslaten en wachten tot de aan-
drijving stilstaat. Apparaat weer inscha-
kelen en verder werken. =» “Draairich-
tingswijziging” zie pagina 66

Er wordt te veel druk op
de stopper uitgeoefend
of de vulschacht is te
vol.

De druk op de stopper verminderen
en de vulschacht met minder
levensmiddelen vullen.

De te verwerken levens-
middelen bevatten nog
harde bestanddelen.

De harde bestanddelen verwijderen.
Harde groenten vooér verwerking
voorgaren of fruiten.

De toets 1:2 | rev is te
kort ingedrukt.

De draairichtingwij-
zigingsfunctie start

De toets 1-2 | rev ingedrukt houden tot
de draairichtingwijziging start.

niet. De worm is te sterk

verstopt.

Apparaat uitschakelen, wachten tot het
stilstaat en stekker uit het stopcontact
nemen. Opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en reinigen om de blokkering te
verhelpen. =» “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 71

Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen!

De telefoonnummers staan op de laatste pagina’s van de gebruiksaanwijzing.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
brugsanvisning vedlaegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til
maengder og tider, som er almindelige i en normal husholdning.
Apparatet og tilbeharet (afhaengigt af model) egner sig til falgende
anvendelsesformal:

Kodhakker: Til at smahakke og blande rat og kogt ked, bacon,
fierkree og fisk.

Polsestopper: Til fremstilling af palser og sma ruller.
Raspepasats: Til at raspe, rive og skeere fgdevarer.
Citruspresse: Til presning af citrusfrugter.

Kornmglle: Til maling af alle kornsorter (undtagen majs) samt
birkes, harfra, sesam, boghvede, krydderier og kaffe.
Frugtpresse: Til saftpresning af frugt, som f.eks. hindbeer, ribs,
jordbeer, stikkelsbeer eller druer og tomater.

Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben). Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser. Bruges andre af producenten
tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig pasatsene eller
skaere- og raspeindsatsene til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele til de pagaeldende pasatse.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa
eller i neerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig, fast,
jeevn, tar og tilstraekkelig stor, sa skader pa grund af sprgjt undgas,
og sa du kan arbejde uhindret.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af
apparatet og har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og
tilslutningsledningen skal veere utilgaengelige for bagrn, og de ma
ikke betjene apparatet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Barn ma
ikke foretage renggringen og bruger-vedligeholdelsen.
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Sikkerhedshenvisninger da

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektriske stod og brandfare

Apparatet ma kun tilsluttes en streamforsyning med vekselstrgm via
en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt. Kontroller,
om jordledningssystemet for den elektriske husinstallation er
installeret forskriftmaessigt.

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice

for at undga tilskadekomst. Tilslut aldrig apparatet til kontakture
eller stikdaser, der kan fjernbetjenes. Apparatet skal altid veere
under opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet

kun er teendt, sa leenge fadevarerne forarbejdes. Netkablet ma

ikke komme i kontakt med varme dele eller traekkes over skarpe
kanter. Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes

i opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Haenderne

ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med apparatet. Benyt ikke
apparatet i tomgang. Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er
under opsyn, altid afbrydes fra stramnettet, for det samles, adskilles
eller rengares og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for tilskadekomst

Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far
montering eller udskiftning af pasatse skal apparatet slukkes og
afbrydes fra nettet.

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skeere- og
raspeindsatserne med fingrene. Stik aldrig fingrene ind i
roterende dele. Stik aldrig heenderne i pafyldningsskakten eller i
udgangsabningen. Skub aldrig fadevarerne, som skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten med handerne. Brug udelukkende den
medleverede stopper! Renger aldrig de skarpe knive og kanter pa
skeere- og raspeindsatserne med de bare hzender.

/\ OBS! Apparatet kan blive beskadiget

Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i pasatsene. Kom ikke genstande (f.eks. knive, skeer) i
pafyldningsskakten eller i udgangsabningen.

Lad apparatet kare maksimalt 10 minutter uden pause. Sluk det
derefter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
leengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. "Pleje og daglig
rengaring” se side 85
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da Overblik

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

P4 de fglgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at laese denne vejledning
grundigt igennem og felge alle anvisninger.
Dermed far du glaede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kabt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.
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Overblik
—> Billede IN

1

(3]

Motorenhed

a Motor til pasatse
b Tasten | eller O/I*
c Tasten O eller 1-2 | rev*
d Driftsindikator
e Sikringstast

f Handtag

g Opbevaringsrum med lag
h Netkabel

i Kabelrum
Basispasats

Hus
Pafyldningsskakt
Pafyldningsskal
Stopper

Snekke med medbringer
Skruering
Kodhakkerindsats

a Kniv

b Fin hulskive (2,7 mm)*
¢ Middel hulskive (4 mm)
d Grov hulskive (8 mm)
Polsestopperindsats

a Beerering

b Polsestopperdyse

Billede [
Raspepasats*

Hus
Pafyldningsskakt
Lukkeklap
Pafyldningsskal
Stopper
Skeereindsats
Raspeindsats, grov
Raspeindsats, fin
Riveindsats
Citruspresserpasats*
a Opsamlingsskal

b Siindsats

c Pressekegle

d Drivaksel med fjeder
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7 Kornmgllepasats*

Hus

Pafyldningsskakt

Pafyldningsskal

Snekke

Malering

Malekegle

Malekammer

Indstillingsring

Indstillingsskrue med skala
j Skruering

8 Frugtpressepasats*
Anvend basispasatsens pafyldningsskal
og stopper.

Hus

Pafyldningsskakt

Snekke med pakring

Fin (1) og grov (2) siindsats

Siholder med pakring

Skruering

Udgangstragt

Kvas-dyse (indstillelig)

Krog til fiernelse af siindsatser

j Rengaringsbarste

* Afhaengigt af modellen

Brugsanvisningen beskriver forskellige
apparatmodeller. P& billedsiderne findes en
oversigt. = Billede [d

Reservedele og tilbehgr fas via kunde-
service eller pA www.bosch-home.com.
=»> "Reservedele og tilbehar” se side 87
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Inden den forste
ibrugtagning

Faer det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m Skil samlede dele ad i de enkelte
dele. Ga i den forbindelse i omvendt
reekkefelge frem som beskrevet under
"Forberedelse”.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige.
= Billede A/

Inden den farste ibrugtagning da

m Kontrollér alle dele for synlige skader.

m  Renggr og ter alle dele grundigt af inden
den fgrste ibrugtagning.
=> "Pleje og daglig rengering” se
side 85

Betjenings- og
displayelementer

MFW39...

Knap |

Apparatet taendes, nar der trykkes pa tasten
I. Motoren starter med det samme.

Knap O
Apparatet slukkes, nar der trykkes pa tasten
O. Motoren stopper.

MFW3X...

Knap O/I

Apparatet teendes, nar der trykkes pa tasten
O/I. Drevet starter straks med hastighed 2
(hurtigt). Apparatet slukkes, nar der trykkes
pa tasten O/l igen. Motoren stopper.

Knap 1:2 | rev

Ved at trykke kort pa tasten 1-2 | rev
&ndres apparatets hastighed mellem 1
(langsomt) og 2 (hurtigt). =» "Hastigheds-
indstilling” se side 80
Modsatlgb-funktionen starter, nar tasten
1-2 | rev holdes trykket. =» “Modsat-
l@b-funktion” se side 80

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser, nar apparatet er
teendt. Ved modeller med modsatlagb-funk-
tion blinker funktionsindikatoren, sa lzenge
der trykkes pa tasten 1-2 | rev.

Sikringstast

Pasatsen, som er monteret pa apparatet,
lases op, nar der trykkes pa sikringstasten.
Pasatsen kan ferst drejes med uret og
tages af motorenheden, nar der trykkes pa
sikringstasten.

Kabelrum

Netkablet kan traekkes ud af kabelrummet
eller skubbes ind igen. Traek kun s& meget
kabel ud, som er ngdvendigt.
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da Overbelastningssikring

Opbevaringsrum

Kadhakkerens hulskiver, som ikke bruges,
kan opbevares i opbevaringsrummet, som
kan lukkes med laget.

Overbelastningssikring

Medbringeren har et hak (fast brudsted),
som modvirker sterre skader pa dit apparat,
hvis basispasatsen overbelastes. Med-
bringeren braekker pa dette sted i tilfaelde
af overbelastning. En ny medbringer kan
kabes hos kundeservice (nr. 10005188).
Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.

Udskiftning af medbringer

=> Billede [&

1. Lasn skruen i medbringeren med en
egnet skruetraekker (PH2), og fjern den
defekte medbringer.

2. Montér den nye medbringer, og spaend
den fast igen.

Hastighedsindstilling

KUN MFW3X...
Med hastighedsindstillingen kan hastigheden
indstilles til 1 (langsomt) eller 2 (hurtigt).

OBS!

Seerlige opgaver kreever altid hastighed 1

(langsomt). Overhold hastighedsanbefalin-

gerne! Se tabel = billede [d

m Taend apparatet med tasten O/1. Appa-
ratet kerer med hastighed 2 (hurtigt).

m  Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter til hastighed 1 (langsomt).

m Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter tilbage til hastighed 2 (hurtigt).

Modsatlgb-funktion

KUN MFW3X...

Modsatlgb-funktionen bruges til at Igsne
f@devarer, der har sat sig fast, ved kortva-
rigt at lade snekken kgre baglaens. Mod-
satlgb-funktionen slukker automatisk efter
15 sekunder.
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OBS!

— Brug aldrig modsatlgb-funktionen med
kornmglle- eller frugtpressepasatsen!

— Hold aldrig tasten 1-2 | rev trykket for
leenge, mens apparatet er taendt. Hold
forst tasten 1-2 | rev trykket lzenge, nar
apparatet star helt stille.

m  Sluk apparatet med tasten O/I, og vent,
indtil motoren star stille.

m Hold tasten 1-2 | rev trykket.

m Slip tasten 1-2 | rev efter ca.

5-10 sekunder, og vent, indtil motoren
star stille.

m Teend apparatet igen med tasten O/I.

Bemaerk:

Hvis fedevarer, der har sat sig fast, ikke har
lgsnet sig efter kortvarigt modsatlgb, skal
apparatet slukkes, netstikket trackkes ud,
og apparatet rengares. =» "Pleje og daglig
rengg@ring” se side 85

Motorenhed

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade!

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser

til arbejdet med apparatet er afsluttet og de

ngdvendige pasatser er monteret korrekt og

forbundet med motorenheden.

m Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

m Traek netkablet ud af kabelrummet i den
ngdvendige laengde.

Motorenheden er forberedt.

Basispasats
Basispasatsen bruges til felgende opgaver:

Kodhakker

Til at smahakke ra eller kogte fgdevarer.
Brug den passende hulskive afhaengigt af
typen og konsistensen pa fgdevaren, som
skal forarbejdes. =% "Tips” se side 86
Polsestopper

Til at fylde kunst- og naturtarm med polse-
masse. Til formning af sma ruller.



Bemaerk: Flere anvendelser er mulige med
basispasatsen og det passende tilbeher,
som du har kgbt via kundeservice.

OBS!

Ret udsparingen pa indsatsene til det
pagaeldende modstykke pa huset, nar de
forskellige enkeltdele skal seettes sammen.

Forberedelse af kedhakker

/\ Fare for at komme til skade!
Bergr aldrig den skarpe kniv med fingrene.

OBS!
Brug altid kun den ene hulskive.

—> Billede ]

1. Monter fagrst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Montér fgrst kniven og sa den gnskede
hulskive pa snekken.

3. Seaet skrueringen pa huset, og speend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kgdhakkeren er forberedt.

Forberedelse af polsestopper

—> Billede [d

1. Monter farst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Montér farst beereringen pa snekken og
derefter polsestopperdysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Pglsestopperen er forberedt.

Brug

Bemaerk: Afhaengigt af anvendelsesfor-
mal forarbejdes fedevarerne forskelligt.
=> "Opskrifter” se side 85

Folgende eksempel beskriver anvendel-
sen af basispasatsen som kedhakker:

/\ Fare for at komme til skade!

— Stik ikke haenderne ind i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

Veaer forsigtig!

— Khnogler, brusk, sener eller andre faste
bestanddele ma ikke forarbejdes.

— Frossent ked ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

Raspepasats da

= Billedraekke [@

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hagrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik stop-
peren i pafyldningsskakten.

4. Forbered fadevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

m Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

5. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

Bemaerk (MFW3X...):

Nar apparatet teendes, karer det med

optimal hastighed 2 (hurtigt).

6. Skub fadevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

7. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

m Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

8. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.

m Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengaring”
se side 85

Raspepasats

Til at raspe, rive og skeere f.eks. ost, frugt,
grgntsager, ngdder, mandler, terrede
rundstykker og andre harde fgdevarer. Brug
den passende indsats afhaengigt af typen
og konsistensen pa fadevaren, som skal
forarbejdes. =» "Tips” se side 86

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade!

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa
raspe-, rive- og skaereindsatserne med
fingrene.

=> Billedraekke [€

1. Abn laseklappen. Monter den @nskede
indsats i huset.

2. Luk laseklappen, indtil den klikker
hgrbart pa plads.

Raspepasatsen er parat.
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da Citruspresserpasats

Brug

/\ Fare for at komme til skade!

— Stik ikke haenderne ind i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

OBS!

— Stopperen kan kun iseettes i en retning.

— Fjern harde skaller (f.eks. fra ngdder).

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

OBS! (MFW3X...)

— Brug altid raspe- og skeereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt).
=» “Hastighedsindstilling” se side 80

= Billedraekke [l

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.

4. Forbered fgdevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

OBS! (MFW3X...)

Nar apparatet teendes, kgrer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang pa

tasten 1-2 | rev ved anvendelse af raspe-
og skeereindsatse for at skifte til hastighed

1 (langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 80

7. Skub fadevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk. Fgdeva-
rerne skeeres eller rives.

8. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.
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11. Tag pasatsen af, adskil den, og rengar
alle dele. =» "Pleje og daglig rengaring”
se side 85

Citruspresserpasats

Til presning af citrusfrugter som f.eks.
citroner, appelsiner og grapefrugter.

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade!
Citruspressepasatsen samles direkte pa
motorenheden. Seet farst netstikket i, nar
alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

OBS!

Motorenheden vippes 90° til forberedelse
og anvendelse af citruspressepasatsen.
Brug aldrig andre pasatse i denne position.

=> Billedraekke I

1. Hold fast i motorenheden i baeregrebet,
og vip den forsigtigt, sa drevet peger
opad. Drej eventuelt motorenheden, sa
tasterne er let tilgeengelige.

2. Monter drivakslen med fijederelementet
nedad i motorenhedens drev.

OBS!

Drivakslen skal let kunne trykkes nedad

med fingeren. Den ma ikke veere Klistret til

med saftrester eller veere blokeret af kerner

eller fremmedlegemer.

3. Monter samleskalen skrat pa drevet.

4. Drej samleskalen mod uret, indtil den
gar harbart i hak.

5. Monter siindsatsen pa samleskalen.

6. Monter pressekeglen pa drivakslen.

Citruspressepasatsen er monteret pa moto-

renheden og klar til brug.

Brug

=> Billedraekke

1. Halver citrusfrugter.

2. Stil en egnet beholder under pasatsen.

3. Seet netstikket i. Teend for apparatet.
Motoren kgrer.

OBS! (MFW3X...)

Nar apparatet teendes, kerer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang

pa tasten 1:2 | rev ved anvendelse af

citruspressen for at skifte til hastighed 1



(langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 80

4. Seaet citrusfrugthalvdelene pa pressekeg-
len med skeerefladen, og tryk nedad.
Citruspresseren gar i gang, nar frugten
trykkes mod pressekeglen.

5. Reducer presset mod pressekeglen for
at afslutte presningen.

6. Sluk for apparatet, og traek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

7. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.

8. Tag pasatsen af, adskil den, og rengar
alle dele. =» "Pleje og daglig rengering”
se side 85

Henvisninger:

— For at opna et optimalt saftudbytte bar
presningen gentages et par gange.

— Tem evt. siindsatsen med groft frugtked
og kerner.

Kornmgllepasats

Til maling af produkter som f.eks. hvede,
havre, ris, kaffebgnner, peberkorn, vild
sennep, valngdder, tgrrede svampe,
mandler, soja, herfrg, boghvede, skraellede
solsikkefra osv. Apparatet er ikke beregnet
til maling af harde produkter som f.eks.
terrede aerter, majs eller popcorn. =» "Tips”
se side 86

Forberedelse

—> Billede [{

1. Seet indstillingsskruen ind i indstillings-
ringen. Vaer opmaerksom pa, at skalaen
vender opad.

2. Tryk indstillingsskruen i retning af male-

kammeret, og drej indstillingsringen med

uret, indtil skalaen for formalingsgraden
er naet.

Saet snekken ind i huset.

Saet maleringen i huset. Overhold

delenes form.

5. Saet malekeglen med firkanten i den
tilsvarende abning pa snekken.

6. Saet malekammeret pa huset. Udsparin-
gen pa malekammeret skal befinde sig
pa husets naese.

Lol

Kornmgllepasats da

7. Seaet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kraefter.

Brug

/\ Fare for at komme til skade!

m Stik ikke haenderne ind i
pafyldningsskakten.

m  Kig ikke ind i pafyldningsskakten under
drift. Dele, der kan slynges ud, kan
medfere gjenskader.

OBS!

Nar kornmgllen er sat pa, ma modsat-
Izb-funktionen aldrig anvendes. P&satsen
kan veere beskadiget!

=> Billedraekke

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak. Spaend skrueringen til.

3. Montér pafyldningsskalen.

4. Stil en egnet beholder under pasatsen.
Fyld pafyldningsskalen. =» "Tips” se
side 86

OBS!

Lad kornmgllepasatsen aldrig kere uden

materiale.

5. Indstil formalingsgraden ved at dreje
indstillingsringen:

— mod uret = grovere korn

— med uret = finere Korn

Veelg altid en veerdi mellem de felgende
punkter:

— STOP = groveste formalingsgrad

— 1 = fineste formalingsgrad (start aldrig
hermed)

""""" STOP

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

OBS!

Apparat ma hgjst anvendes 15 minutter

ad gangen. Lad det derefter kele af i

45 minutter!

7. Melet risler gennem malekammeret.

8. Formalingsgraden kan efterjusteres i
sma trin under drift.

OBS!

Hvis indstillingsringen drejes videre en
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da Frugtpressepasats

STOP-linjen under drift, kan der opsta

skader pa apparatet.

9. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, sa snart du er feerdig.

10. Tag pafyldningsskalen af.

11. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den Igsner
sig.

12. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. =» "Pleje og daglig rengaring”
se side 85

Frugtpressepasats

Til saftpresning af frugt, som f.eks. hindbeer,
ribs, jordbeer, stikkelsbaer eller druer og
tomater.

Forberedelse

Bemaerk: Den valgte siindsats bestemmer
maengden af frugtked i saften. Pres ingen
frugter, hvis kernediameter er lignende som
siindsatsens huldiameter (f.eks. hindbaer).

= Billede [
m  Kontroller, at pakringene er fastgjort
pa siholderen og pa snekken. Hvis
ikke, saet pakringene ind i disse deles
pakriller.
1. Seet den gnskede siindsats i siholderen
og tryk den fast.
Saet snekken ind i huset.
Seet siholderen i huset. Neesen pa sihol-
deren skal sidde i udsparingen i huset.
4. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kraefter.
5. Saet udgangstragten pa siholderen, indtil
den falder hgrbart i hak.
6. Skru kvas-dysen ind i siholderen.
Frugtpressepasatsen er parat.

Brug

A\ Advarsel

Fare for tilskadekomst!

Stik ikke haenderne ind i

pafyldningsskakten.

OBS!

— Fjern harde frugtskaller, -kerner og
-stilke.

— Beer som f.eks. ribs kan presses med
stilk.
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Lol

— Frugt med starre kerner eller sten
som f.eks. blommer og kirsebaer skal
udstenes.

— Frossen frugt ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke veere for
stort.

—> Billedraekke M

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak. Speend skrueringen til.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik stop-
peren i pafyldningsskakten.

4. Forbered frugterne. Skeer store frugter
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke. Fjern
starre kerner (f.eks. kirsebeer, blommer).

m  Stil en beholder under hver af abnin-
gerne til saft og frugtkad.

m Kom de forberedte frugter i
pafyldningsskalen.

5. Saet netstikket i. Teend for apparatet.

6. Skub frugterne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

7. Den udpressede saft Igber gennem
udgangstragten. Frugtkgdet (faste
bestanddele) presses gennem
kvas-dysen.

8. Indstil kvas-dysen. Ved at dreje den ud
bliver frugtkedet fugtigere, ved at dreje
den ind bliver det tgrre og der kommer
mere saft ud af tragten. Hvis frugtkedet
er for tert, skru dysen af for at apparatet
ikke tilstoppes af frugtkgdet.

9. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

10. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

11. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.

m Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengering”
se side 85

12. Haeng krogen i siindsatsens hul og traek
den forsigtigt ud for at fijerne den.

OBS!

Veer saerdeles forsigtig under saftpresnin-

gen. Kontroller, at siabningerne ikke er

tilstoppet. Hvis husudgangen er tilstoppet



med frugtkede fra saftige frugter, kan
vaeske traenge ind i motoren.

Hvis husudgangen er tilstoppet, sluk

for apparatet og traek netstikket ud. Tag
pasatsen af, adskil den, og renggr alle dele.
=> "Pleje og daglig rengaring” se side 85

Pleje og daglig rengering
Apparatet, alle pasatse og de anvendte

tilbehgrsdele skal renggres grundigt efter
hver brug.

/\ Fare for elektrisk stod!

— Traek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

/\ Fare for at komme til skade!

Bergr ikke de skarpe knive og kanter pa
raspe- og skeereindsatserne med fingrene.
Benyt en barste til renggring.

OBS!

— Metaldele ma ikke renggres i
opvaskemaskinen!

— Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurende klude
eller renggringsmidler.

Pa billede [8] ses en oversigt over, hvordan

enkeltdelene skal rengares.

m  Tgr motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Adskil de anvendte pasatse i omvendt
reekkefolge (se ,Forberedelse” ved den
pagaeldende pasats).

m  Renger alle tilbeharsdele med saebe-
vand og en blgd klud/svamp eller med
en blgd bgrste.

m Lad alle dele tgrre.

Henvisninger:

— Ter omgéende metaldele af, og beskyt
dem mod rust med en lidt madolie.

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa plastik-
delene. De kan fijernes med nogle draber
madolie.

Pleje og daglig rengering da

Opskrifter

Bemaerk (MFW3X...):
Indstil hastigheden til 2 (hurtigt) ved alle
arbejdstrin.

Melboller

— 300 g frisk franskbrgd

— 20 ml meelk

— 40 g smar eller margarine

- 3e&g

— 1 spsk. smahakkede lggt

— Persille

— Lidt mel

— Salt og peber

m  Skeer brgdeti 10 mm tykke skiver, og
halver dem pa langs. Haeld 20 ml meelk
over, og lad det treekke.

m Forarbejd de fugtige bradstykker med
kadhakkeren (middel hulskive) ca.
60 sekunder.

m Tilseet de smahakkede lgg, persilie og
den smeltede smgar, og bland det hele.

m Bland piskede aeg, salt og peber i
bredmassen.

m Lad dejen traekke i nogle minutter.
/At sa det hele igennem en gang til.

m Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

m  Kom bollerne i kogende vand, og lad
dem traekke i ca. 20 minutter. Lad dem
ikke koge op!
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da Tips

Tips

Kadhakker

Anvendelse af hulskiver

— Fin hulskive (2,7 mm) til:
kogt hgnse-, svine- og oksekad, kogt
lever, kogt fisk til supper; rat svine- og
oksekgd til forloren hare; ra lever, ked
og bacon til leverpglse; svinekgd til
tepalse

— Middel hulskive (4 mm) til:
svine- og oksekgd til postejer og
cervelatpglse

— Grov hulskive (8 mm) til:
stegt svinekgd til gullaschsuppe; rester
(f.eks. steg, paleeg) til gratin med rester

m Hvis en finere konsistens af de forar-
bejdede fadevarer gnskes, gentages
processen, eller forskellige hulskiver
bruges efter hinanden (grov, middel, fin).

m Yderligere ingredienser (f.eks. lag,
krydderier) kan tilseettes direkte ved
forarbejdningen. Alle ingredienser blandes
dermed godt med hinanden.

Palsestopper

m Laeg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, for den forarbejdes.

m Fyld ikke tarmen for meget, da pglsen
ellers kan springe ved kogning eller
stegning.

Raspepasats

Vear forsigtig! (MFW3X...)

— Brug altid raspe- og skaereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt).
=» "Hastighedsindstilling” se side 80

Anvendelse af indsatser

— Skeereindsats: til gulergdder, selleri,
kalrabi, squash

— Raspeindsats (grov): til gulergdder,
ngdder, hard ost (f.eks. Emmentaler)

— Raspeindsats (fin): til ngdder, hard ost,
parmesanost

— Riveindsats: til kartofler, parmesanost,
ngdder
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Kornmgllepasats

— Olieholdige produkter ma ikke males
med den mindste formalingsgrad.
Mgllen kan klaebes til eller tilstoppes.

— Til bledere kornsorter saso havre eller
harfrg skal den grove indstilling vaelges
til malingen.

— Vask mgllen grundigt far skift til et andet
produkt. Dette forhindrer, at gensidig
lugtpavirkning.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
H miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kabsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Reservedele og tilbehar da

Reservedele og tilbeher

Reservedele og tilbehor

@ 27 mm = 10003879 Hulskive (fin) til kedhakker
@ 4 mm = 10003880 Hulskive (middel) til kedhakker
D smm = 10003881 Hulskive (grov) til kedhakker
"_ﬁ = 00754389 Pglsestopper: til at fylde kunst- og naturtarm
%" med pwslsemasse. Til at forme kadruller.
,@. = 10007189
& ’:} = 12011263 Raspepasats: til at raspe, rive og skeere
=
£
&y
@ = 798161 Skaereindsats til raspepasats
@ = 798162 Raspeindsats (grov) til raspepasats
@ = 798160 Raspeindsats (fin) til raspepasats
@ = 798130 Riveindsats til raspepasats
T = 12013990 Citruspresserpasats: til presning af citroner,
@\ appelsiner og grapefrugt
C'—‘ 2 = 00578107 Kornmellepasats: Til maling af produkter som
—-— f.eks. hvede, havre, ris, kaffebgnner, peberkorn,
- vild sennep, valngdder, hasselngdder, tgrrede
P J svampe, mandler, soja, harfrg, boghvede,
% 0 skreellede solsikkefra osv.
2
€ > = 00578112 Frugtpressepasats: til saftpresning af fruger
g som f.eks. hindbeer, ribs, jordbaer, stikkelsbaer
I eller druer og tomater.
5
s

Reservedele og tilbehgr kan kgbes i handlen og via kundeservice.
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da Hjeelp i tilfaelde af fejl

Hjaelp i tilfeelde af fejl
Problem Arsag

Apparatet starter ikke ved Apparatet far ikke strem.
start.

Afhjaelpning

Seet stikket i stikdasen.

Apparatet karer normalt, Apparatet er blevet overbe-
men fgdevarerne forarbej- lastet, og medbringeren er
des ikke. braekket ved brudstedet.

Sluk for apparatet, og vent, til
det star stille. Traek stikket ud,
tag pasatsen af, adskil den,

og renger alle dele. Udskift
medbringeren. =» "Overbelast-
ningssikring” se side 80

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Fadevarerne forarbejdes
ikke eller kun meget
langsomt.

Apparater uden modsatlgb:
Sluk apparatet, vent, indtil det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig ren-
garing” se side 85

Apparater med modsatigb:
Sluk apparatet med tasten O/I,
og vent, indtil motoren star stille.
Hold tasten 1-2 | rev trykket. Slip
tasten 1:2 | rev efter ca. 5-10
sekunder, og vent, indtil motoren
star stille. Teend apparatet igen,
og arbejd videre. =» "Modsat-
lgb-funktion” se side 80

Der udgves for kraftigt tryk
pa stopperen, eller pafyld-
ningsskakten er for fuld.

Reducer trykket pa stopperen,
og heeld feerre fodevarer i
pafyldningsskakten.

Der er stadig harde
bestanddele i fadevarerne,
som skal forarbejdes.

Fjern harde bestanddele. Forkog
eller damp harde grentsager for
forarbejdning.

Modsatlgb-funktionen
starter ikke.

Der blev trykket kort pa
tasten 1:2 | rev.

Tryk pa tasten 1-2 | rev, indtil
modsatlgb starter.

Snekken er for tilstoppet.

Sluk for apparatet, vent, til det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig ren-
gering” se side 85

Hvis problemerne ikke kan afhjaelpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene kan findes pa de sidste sider i denne vejledning.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les noye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom maskinen blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
maskinen, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Maski-
nen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og
ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Maskinen og tilbehgret (alt etter modell) er egnet til falgende
bruksformal:

Kjettkvern: Til kutting og blanding av ratt og kokt kjatt, flesk, fjserkre
og fisk.

Polsestopper: Til produksjon av pglser og ruller.

Raspe-pasats: Til rasping, riving og kutting av matvarer.
Sitruspresse: Til pressing av sitrusfrukter.

Kornmglle: Beregnet pa a male alle kornsorter (unntatt mais) samt
valmuefrg, linfrg, sesamfra, bokhvete, urter, krydder og kaffe.
Fruktpresse: Til safting av frukt, som f.eks. bringebeer, rips, jordbeer,
stikkelsbeer eller druer og tomater.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Maskinen ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Maskinen skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgr. Du ma aldri
bruke pasatsene eller skjaere- og raspeinnsatsene pa andre maski-
ner. Det ma kun brukes deler som harer sammen til de respektive
pasatsene.

Maskinen skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet. Maskinen ma ikke settes pa eller i
naerheter av varme overflater, f.eks. plater pa komfyren.
Arbeidsflaten ma veere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av sprut, og
slik at man kan arbeide uhindret.

Denne maskinen kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunn-
skap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker bruk
av maskinen og er informert om farene ved bruk av maskinen. Barn
ma holdes borte fra maskinen og tilkoplingsledningen. De ma ikke fa
lov & betjene maskinen. Barn ma ikke leke med maskinen. Rengjz-
ring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.
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no Sikkerhetshenvisninger

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

Maskinen skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert stikkon-
takt med jording til et stramnett med vekselstram. Veer sikker pa at
systemet for husets beskyttelsesleder er forskriftsmessig installert.
Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og maskinen ikke viser
tegn pa skade. For & unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke
repareres av andre enn produsentens kundeservice. Dette gjelder
f.eks. ved utskifting av en skadet stramkabel. Denne maskinen ma
aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll. Hold alltid
tilsyn med maskinen nar den er i bruk! Det anbefales ikke a la maski-
nen veere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for bearbeidin-
gen av matvarene.

La aldri stremkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Ikke bruk
maskinen med fuktige hender, og ikke la den ga pa tomgang.
Maskinen ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar den ikke er under
tilsyn, for den settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og
ved feil.

/\ Fare for personskader

Vent til drevet har stanset rett etter at maskinen har veert i bruk.
Maskinen ma slas av og kobles fra nettet, far det monteres eller
skiftes ut pasatser.

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjaere-
innsatsene. Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri inn i roterende
deler. Grip aldri med hendene inn i pafyllingssjakten eller utlgpsapnin-
gen. Skyv aldri matvarene som skal bearbeides inn i pafyllingssjakten
med hendene. Bruk kun den stgteren som fulgte med i leveransen!
De skarpe knivene og kantene pa skjaere- og raspeinnsatsene ma
aldri rengjgres med bare hender.

/\ Obs! Fare for skader pa maskinen

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyllings-
sjakten eller i pasatsene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer)
inn i pafyllingssjakten eller i utlgpsapningen.

La maskinen ga i maks. 10 minutter uten avbrudd. Sla den deretter av
og la den avkjgles til romtemperatur.

A\ Viktig!

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar det
ikke har veert i bruk i en lengre periode. =% "Stell og daglig rengjaring”
se side 98
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Pa de neste sidene av denne bruksanvisnin-
gen finner du verdifull informasjon om sikker
bruk av maskinen.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og felge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av maskinen i lang
tid, og resultatene av arbeidet med den vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.
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En oversikt

no

En oversikt

—> Bilde
1 Basisapparat
a Drev for pasatser

b Tast|eller O/I*

c Tast O eller 1-2 | rev*
d Driftsindikator

e Sikringstast

f Beerehandtak

g Oppbevaringsrom med lokk
h Strgmkabel

i Kabeloppbevaring
Basispasats

Hus

Pafyllingssjakt
Matebrett

d Stgter

e Snekke med medbringer
f Skruring
Kjottkverninnsats

a Kniv

b Hullskive, fin (2,7 mm)*
¢ Hullskive, middels (4 mm)
d Hullskive, grov (8 mm)
Palsestopperinnsats

a Beerering

b Polsestopperdyse

Bilde
Raspelpasats*

Hus

Pafyllingssjakt
Deksel

Matebrett

Stater
Skjeereinnsats
Raspe-innsats, grov
Raspe-innsats, fin
Rivjerninnsats
Sitruspresse-pasats*
a Oppsamlingsskal
b Silinnsats

¢ Presskjegle

d Drivaksling med fjaer

O To

-STQ "0 Q0T
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no For fgrste gangs bruk

7 Kornmglle-pasats*
Hus
Pafyllingssjakt
Matebrett
Snekke
Malering
Malekjegle
Malekammer
Innstillingsring
Innstillingsskrue med skala

j Skruring
8 Fruktpresse-pasats*

Bruk basispasatsens matebrett og stgter.
Hus
Pafyllingssjakt
Snekke med pakningsring
Silinnsatser, fin (1) og grov (2)
Silholder med pakningsring
Skruring
Utlgpstrakt
Dyse for fruktrester (justerbar)
Krok for uttak av silinnsatser
i Rengjagringsberste

* avhengig av modell

Bruksanvisningen beskriver flere versjoner
av apparatet. Du finner en oversikt pa sidene
med bilder. =» Bilde &

Reservedeler og tilbehar kan kjgpes hos
kundeservice eller pa internettadressen
www.bosch-home.com. = "Reservedeler
og tilbehar” se side 100

TTTSQ D QO T

-SQ "0 Q0T

For forste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle tilbehgrsdelene
ut av emballasjen.

m Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Ta de monterte enkeltdelene fra hver-
andre i sine enkeltdeler. Ga i denne for-
bindelse fram i motsatt rekkefglge til det
som er beskrevet under "Forberedelse”.

m Kontroller at alle delene er fullstendige.
= Bilde X/
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m Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjor og tark alle deler grundig for
forste bruk.
=» "Stell og daglig rengjering” se
side 98

Betjenings- og
indikatorelementer

MFW39...

Tast |

Nar du trykker pa I-tasten slas apparatet pa.
Drevet starter umiddelbart.

Tast O
Nar du trykker pa O-tasten slas apparatet
av. Drevet stoppes.

MFW3X...

Tast O/I

Nar du trykker pa O/I-tasten slas appa-
ratet pa. Drevet starter umiddelbart med
hastighet 2 (hurtig). Nar du trykker en gang
til pa O/l-tasten slas apparatet av. Drevet
stoppes.

Tast 1-2 | rev

Ved & trykke kort pa 1-2 | rev-tasten veksles
det mellom hastighetene pa apparatet, 1
(sakte) og 2 (hurtig). =» “Innstilling av hastig-
heten” se side 93

Nar du trykker og holder 1-2 | rev-tasten,
startes reversfunksjonen. =» "Reversfunk-
sjon” se side 93

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser nar apparatet er
slatt pa. Pa modeller med reversfunksjon
blinker funksjonsindikatoren sa lenge
1-2 | rev-tasten trykkes.

Sikringstast

Nar sikringstasten trykkes, lgsnes den pasat-
sen som er montert pa apparatet. Farst nar
sikringstasten er trykket, kan pasatsen dreies
med urviseren og tas av basisapparatet.

Kabeloppbevaring

Stremkabelen kan trekkes ut av kabeloppbe-
varingen, eller skyves inn i den igjen. Trekk
alltid bare ut s& mye kabel som du trenger.



Oppbevaringsrom

De av kjgttkvernens hullskiver som ikke er
i bruk, kan oppbevares i oppbevaringsrom-
met, og dette kan lukkes med lokket.

Overlastvern

For a forhindre at det oppstar starre skader
pa apparatet ved overbelastning av basis-
pasatsen, er medbringeren utstyrt med et
innsnitt (fastlagt bruddsted). Ved overbe-
lastning brytes medbringeren av i dette
punktet. Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice (nr. 10005188). Reservedeler
med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser.

Utskiftning av medbringeren

= Bilde [

1. Lgsne skuren i medbringeren med en
egnet skrutrekker (PH2) og fiern den
defekte medbringeren.

2. Settinn en ny medbringer og skru den
fast igjen.

Innstilling av hastigheten

KUN MFW3X...
Med innstillingen av hastigheten kan turtallet
stilles inn pa 1 (sakte) eller 2 (hurtig).

Obs!

Spesielle brukstilfeller krever hastighet 1

(sakte). Falg anbefalingene om hvilken has-

tighet som bgr brukes! Se tabell = Bilde [d

m Sla apparatet pa med O/I-tasten. Appa-
ratet gar med hastighet 2 (hurtig).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Apparatet
veksler til hastighet 1 (sakte).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Veksler
tilbake til hastighet 2 (hurtig) igjen.

Reversfunksjon

KUN MFW3X...

Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at
snekken roterer bakover en kort tid.
Reversfunksjonen kobles automatisk ut etter
15 sekunder.

Overlastvern no

Obs!

— Du ma aldri bruke reversfunksjonen
med kornmglle-pasatsen eller
fruktpresse-pasatsen!

— Du ma aldri holde 1-2 | rev-tasten lenge
inne mens apparatet er slatt pa. Vent
med & holde 1-2 | rev-tasten inne lenge
til apparatet har stanset helt.

m Sla apparatet av med O/I-tasten og vent
til drevet har stanset.

m  Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.

= Slipp 1-2 | rev-tasten Igs etter ca.

5-10 sekunder og vent til drevet har
stanset.

m Sla apparatet pa igjen med O/I-tasten.

Merk:

Hvis matvarene som har satt seg fast, ikke
har lgsnet etter en kort reversering, ma

du sla apparatet av, trekke ut stapselet og
rengjgre apparatet. =» "Stell og daglig ren-
gjoring” se side 98

Basisapparat

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

St@pselet ma farst stikkes inn nar alle

forberedelsene til arbeidet med apparatet er

avsluttet og de ngdvendige pasatsene er satt

korrekt sammen og koblet til basisapparatet.

m Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

m  Trekk strgmkabelen i ngdvendig lengde
ut av kabeloppbevaringen.

Basisapparatet er klargjort.

Basispasats

Basispasatsen brukes i felgende
brukstilfeller:

Kjottkvern

Til kutting av ra eller kokte matvarer. Bruk
passende hullskive, avhengig av matvarenes
type og konsistens. =» “Tips” se side 99

Pglsestopper
Pafylling av kunst- og naturtarm med pglsed-
eig. Forming av ruller.
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no Raspe-pasats

Merk: Andre brukstilfeller er mulige med
basispasatsen og passende tilbehgr. Dette
kan kjgpes hos kundeservice.

Obs!

Nar de ulike enkeltdelene settes sammen,
ma utsparingene pa innsatsene rettes inn
mot tilsvarende motstykke pa huset.

Forberedelse av kjsttkvern

/\ Fare for personskader!
Grip ikke inn i den skarpe kniven.

Obs!
Bruk alltid bare én hullskive.
=»> Bilde [5]

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2. Sett farst kniven og deretter gnsket
hullskive pa snekken.

3. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

Kjattkvernen er klargjort.

Forberedelse av polsestopperen

=> Bilde @

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2. Sett forst baereringen inn pa snekken
og sett deretter pglsestopperdysen inn i
huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

Pglsestopperen er klargjort.

Bruk

Merk: Matvarene bearbeides ulikt, avhen-
gig av bruksformal. =» "Oppskrifter” se
side 98

Eksemplet nedenfor beskriver bruken av
basispasatsen som kjettkvern:

/\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stateren for & skyve ned.

Forsiktig!

— Du ma ikke bearbeide knokler, brusk,
sener eller andre faste bestanddeler.

— Bearbeid ikke frosset kjott.

— Ikke utgv stort press med stoteren.
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—> Bildesekvens

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren ned
i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten & matte presses.

m Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene pa
matebrettet.

5. Koble til stepselet. Sla apparatet pa.

Merk (MFW3X...):

Etter start gar apparatet med optimal hastig-

het 2 (hurtig).

6. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stateren med et lett trykk.

7. Sla apparatet av og trekk ut stapselet nar
arbeidet er avsluttet.

m Ta av matebrettet og stgteren.

8. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den lgsner.

m Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjor alle delene. = "Stell og daglig
rengjoring” se side 98

Raspe-pasats

Til rasping, riving og skjeering av f.eks. ost,
frukt, grennsaker, ngtter, mandler, tgrkete
rundstykker og andre harde matvarer. Bruk
den innsatsen som passer til matvarenes
type og konsistens. =» “Tips” se side 99

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene

pa raspe-, rivjern- og skjeereinnsatsene.

—> Bildesekvens [d

1. Apne dekslet. Sett ansket innsats inn i
huset.

2. Lukk dekslet. Det skal ga hgrbart i 1as.

Raspe-pasatsen er klargjort.



Bruk

/\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stateren for & skyve ned.

Obs!

— Steteren kan kun settes inn i en retning.
— Fjern harde skall (f.eks. fra natter).

— lkke utev stort press med stateren.

Obs! (MFW3X...)
Raspe- og skjeereinnsatsene skal brukes
med hastighet 1 (sakte).

— Riveinnsatsen skal brukes med hastig-
het 2 (hurtig).
=» “Innstilling av hastigheten” se
side 93

=> Bildesekvens [i]

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren ned
i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten & matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene pa
matebrettet.

6. Koble til stapselet. Sla apparatet pa.

Obs! (MFW3X )

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke raspe- og skjae-

reinnsatsene, er det tvingende ngdvendig &

trykke 1 gang pa 1-2 | rev-tasten for & veksle

til hastighet 1 (sakte). =» "Innstilling av has-

tigheten” se side 93

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk. Matva-
rene skjeeres eller raspes.

8. Sla apparatet av og trekk ut stgpselet nar
arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og stateren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den lgsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 98

Sitruspresse-pasats no

Sitruspresse-pasats

Til pressing av sitrusfrukt, som f.eks. sitroner,
appelsiner, grapefrukt.

Forberedelse

/\ Fare for personskader!
Sitruspresse-pasatsen settes sammen
direkte pa basisapparatet. Stgpselet ma farst
kobles til nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.

Obs!

Basisapparatdet vippes 90° for & forberede
og bruke sitruspresse-pasatsen. Du méa aldri
bruke andre pasatser i denne stillingen.

—> Bildesekvens Il

1. Hold tak i basisapparatets beerehandtak
og vipp det forsiktig, slik at drevet vender
opp. Snu eventuelt pa basisapparatet,
slik at tastene er lett tilgjengelige.

2. Sett drivakslingen med fjeerelementet
vendt ned i basisapparatets drev.

Obs!

Drivakslingen ma kunne trykkes lett ned med

fingeren. Den ma ikke vaere sammenklistret

av saftrester eller blokkeres av kjerner eller

uvedkommende gjenstander.

3. Sett oppsamlingsskalen skratt pa drevet.

4. Drei oppsamlingsskalen mot urviseren til
den gar hgrbart i inngrep.

5. Still silinnsatsen inn pa
oppsamlingsskalen.

6. Sett pressekjeglen pa drivakslingen.

Sitruspresse-pasatsen er montert pa basis-

apparatet og klargjort.

Bruk

—=> Bildesekvens

1. Halver sitrusfruktene.

Plasser en egnet beholder under
pasatsen.

Koble til stapselet. Sla apparatet pa.
Drevet gar.

Obs! (MFW3X...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2
(hurtig). Nar du skal bruke sitruspressen, er
det tvingende ngdvendig a trykke 1 gang pa
1-2 | rev-tasten for & veksle til hastighet 1
(sakte). =» "Innstilling av hastigheten” se
side 93

ad
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no Kornmglle-pasats

4. Sett de halverte sitrusfruktene pa med
den skarne flaten mot pressekjeglen og
press dem ned. Pressekjeglen roterer sa
snart du presser frukten mot den.

5. Reduser presset pa pressekjeglen for &
avslutte pressingen.

6. Sla apparatet av og trekk ut stgpselet nar
arbeidet er avsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den Igsner.

8. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjgr alle delene. =% "Stell og daglig
rengjering” se side 98

Merknader:

— Pressingen bar gjentas noen ganger for
a fa optimal juiceutvinning.

— Teom silinnsatsen med det grove frukt-
kjattet og kjernene ved behov.

Kornmglle-pasats

Til maling av produkter som hvete, havre, ris,
kaffebgnner, pepperkorn, vill sennep, valngt-
ter, hasselngtter, tagrket sopp, mandler, soya,
linfrg, bokhvete, solsikkekjerner uten skall,
osv. Apparatet er ikke beregnet pa & male
sveert harde produkter som terkede erter,
mais eller popcorn. =% “Tips” se side 99

Forberedelse

=> Bilde [{

1. Sett innstillingsskruen inn i innstillingsrin-
gen. Pass pa at skalaen vender opp.

2. Press innstillingsskruen mot malekam-

meret og drei innstillingsringen med

urviseren, helt til skalaen for malingsgrad
er nadd.

Sett snekken inn i huset.

Sett maleringen inn i huset. Ta hensyn til

formen pa delene.

5. Sett malekjeglen med firkanten inn i
tilsvarende apning i snekken.

6. Sett malekammeret pa huset. Utsparin-
gen i malekammeret ma befinne seg pa
husets fremspring.

7. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

o
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Bruk

A\ Fare for personskader!

m  Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

m |kke se inn i pafyllingssjakten under
bruk. Partikler som slynges ut kan fare til
gyeskader.

Obs!

Du ma aldri bruke reversfunksjonen nar
kornmgllen er montert. Pasatsen kan fa
skader!

—> Bildesekvens

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep. Trek til skruringen.

3. Sett pa matebrettet.

4. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Fyll matebrettet. =» "Tips” se
side 99

Obs!
La aldri kornmglle-pasatsen ga uten matva-
rer som skal males.
5. Still inn malegrad ved & dreie pa innstil-
lingsringen:
— mot urviseren = grovere korn
— med urviseren = finere korn
Velg alltid en verdi som ligger mellom
felgende punkter:
— STOP = groveste malingsgrad
— 1 = fineste malingsgrad (begynn aldri
med denne)

""""" STOP

6. Koble til stapselet. Sla apparatet pa.

Obs!

Apparatet ma ikke brukes sammenhengende

i mer enn maks. 15 minutter. La det deretter

avkjgles i 45 minutter!

7. Melet risler giennom malekammeret.

8. Malingsgraden kan justeres i sma trinn
under bruk.

Obs!

Hvis innstillingsringen under bruk dreies ut

over STOP-streken, kan det oppsta skader

pa apparatet.



9. Sla av apparatet og trekk ut stapselet
med en gang du er ferdig.

10. Ta av matebrettet.

11. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den lgsner.

12. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjgr alle delene. =% "Stell og daglig
rengjering” se side 98

Fruktpresse-pasats

Til safting av frukt (f.eks. Bringebeer, rips,
jordbeer, stikkelsbeer eller druer og tomater.

Forberedelse

Merk: Valg av silinnsats avgjer mengden
av fruktkjett i saften. lkke press frukt med
kjernediameter som tilsvarer diameteren pa
silinnsatsens hull (f.eks. bringebeer).

= Bilde [

m Kontroller om pakningsringene pa
silholderen og snekken er festet. Hvis
ikke, ma du sette inn pakningsringer i
tetningssporene pa disse delene.

1. Sett gnsket silinnsats inn i silholderen og

trykk den fast.

Sett snekken inn i huset.

Sett silholderen inn i huset. Fremspringet

pa silholderen ma sitte i utsparingen i

huset.

4. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

5. Sett utlgpstrakten pa silholderen til den
gar hgrbart i inngrep.

6. Skru dysen for fruktrester inn i
silholderen.

Fruktpresse-pasatsen er klargjort.

w N

Fruktpresse-pasats no

Bruk

A\ Advarsel

Fare for personskader!

Grip ikke inn i pafyllingssjakten med

hendene.

Obs!

— Fjern hardt fruktskall, kjerner og stilker.

— Beaer som f.eks. rips kan presses med
stilker.

— Frukt med starre kjerner eller steiner,
som f.eks. plommer og kirsebaer, ma ikke
saftes for kjernene er fiernet.

— Bearbeid ikke frosset frukt.

— lkke utgv stort press med stgteren.

= Bildesekvens [

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep. Trek til skruringen.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren ned
i pafyllingssjakten.

4. Forbered frukten. Kutt opp stor frukt pa
forhand, slik at de passer ned i pafyllings-
sjakten uten a matte presses. Fjern store
kjerner (f.eks. kirsebaer, plommer).

m Sett en beholder under hver av apnin-

gene for juice og fruktkjett.

Ha den klargjorte frukten pa matebrettet.

Koble til stapselet. Sla apparatet pa.

Skyv frukten ned i pafyllingssjakten med

stateren med et lett trykk.

7. Den utpressede juicen renner ut
giennom utlgpstrakten. Fruktkjattet (faste
bestanddeler) presses gjennom dysen
for fruktrester.

8. Still inn dysen for fruktrester. Nar den
dreies ut, blir fruktkjgttet fuktigere; nar
den dreies inn, blir det tgrrere, og det
renner mer juice ut av trakten. Hvis
fruktkjattet er for tgrt, ma du skru av
dysen slik at apparatet ikke blokkeres av
fruktkjattet.

9. Sla apparatet av og trekk ut stapselet nar
arbeidet er avsluttet.

10. Ta av matebrettet og stateren.

11. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den Igsner.

oom
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no Stell og daglig rengjaring

m Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengjaring” se side 98

12. Nar du skal ta ut silinnsatsen, hekter
du kroken inn i hullet i silinnsatsen og
trekker den forsiktig ut.

Obs!

Ga spesielt forsiktig fram under safting. Pase
at silapningene ikke er blokkert. Hvis husets
utlap er blokkert av frukikjett fra saftig frukt,
kan det trenge veeske inn i drevet.

Sla av apparatet og trekk ut stgpselet hvis
husets utlgp er blokkert. Ta av pasatsen, ta
den fra hverandre og rengjer alle delene.

=> "Stell og daglig rengjering” se side 98

Stell og daglig rengjering
Apparatet, alle pasatsene og benyttede
tilbehersdeler ma rengjgres grundig etter
hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stot!

— Koble strgmkabelen fra stikkontakten for
rengjering.

— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene
pa raspe- og skjaereinnsatsene. Bruk bgrste
til rengjeringen.

Obs!

— Metalldelene ma ikke vaskes i
oppvaskmaskin!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— Ikke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Pa bilde [®] finner du en oversikt over

hvordan de enkelte delene blir rengjort.

m Tork basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tart.

m Ta fra hverandre de benyttede pasatsene
i motsatt rekkefglge (se ,Forberedelse*
for den aktuelle pasatsen).
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m  Rengjer alle tilbehgrsdelene med sape-
vann og en myk klut/svamp, eller med en
myk barste.

m Alle delene ma tarkes.

Merknader:

— Metalldelene ma umiddelbart tarkes godt
av og beskyttes mot rust med litt matolje.
Nar du arbeider med f.eks. gulrot, kan
det oppsta misfarging av plastdelene.
Disse kan fiernes med noen draper
matolje.

Oppskrifter

Merk (MFW3X...):
Innstill hastigheten pa hastighet 2 (hurtig) for
alle arbeidstrinn.

Kumle av bredsmuler

— 300 g ferskt franskbrad

— 20 ml melk

— 40 g smgr eller margarin

- 3egg

— 1 ss finhakket gk

— persille

— litt mel

— salt og pepper

m  Skjeer bradet i 10 mm tykke skiver og del
det i to pa langs. Hell 20 ml melk over og
la det trekke.

m Bearbeid de fuktige brgdstykkene med
kjattkvernen (middels hullskive) i ca.
60 sek.

m Finhakket Igk, persille og smeltet smgr
tilsettes og blandes sammen.

m Bland de vispede eggene, salt og pepper
med brgdmassen.

m Deigen ma sta og trekke i noen minutter.
Deretter eltes den en gang til.

m For & forme kumlene ma hendene alltid
fuktes godt med vann. Kumlene vendes
i mel.

m  Kumlene legges i kokende vann og ma
trekke i ca. 20 minutter. De ma ikke koke

opp!



Tips

Kjottkvern

Bruk av hullskivene

— Huliskive, fin (2,7 mm) for:
kokt hgnse-, svine-, oksekjoatt, kokt
lever, kokt fisk for supper, ratt svine- og
oksekjatt for kjgttpudding, ra lever, kjatt
og flesk for leverpostei; svinekjett for
medisterpglse

— Huliskive, middels (4 mm) for:
svine- og oksekjgtt til postei og
servelatpglse

— Huliskive, grov (8 mm) for:
stekt svinekjgtt til gulasj suppe; rester
(f.eks. av stek, palse) til restegrateng.

m Hvis man gnsker at de bearbeidete
matvarene har en finere konsistens, ma
man gjenta kutteprosessen eller bruke
ulike hullskiver etter hverandre (grov,
middels, fin).

m Ytterligere ingredienser (f.eks. Ik,
krydder) kan tilsettes direkte under
bearbeidingen. Dermed blandes alle
ingrediensene godt med hverandre.

Polsestopper

m Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter far bearbeiding.

m lkke fyll for mye pa pelseskinnet, for da
kan pelsene sprekke nar de kokes eller
stekes.

Raspe-pasats

For5|kt|g' (MFW3X...)
Raspe- og skjeereinnsatsene skal brukes
med hastighet 1 (sakte).

— Rivjerninnsatsen skal brukes med hastig-
het 2 (hurtig).
=»> “Innstilling av hastigheten” se
side 93

Bruk av innsatsene

— Skjaereinnsats: for gulrgtter, selleri,
knutekal, squash

— Raspe-innsats (grov): for gulrgtter,
netter, hard ost (f.eks. Emmentaler)

— Raspe-innsats (fin): for ngtter, hard ost,
parmesanost

— Rivjern-innsats: for poteter, parmesa-
nost, notter

Tips no

Kornmglle-pasats

— lkke mal oljeholdige produkter med
laveste malingsgrad. Kvernen kan tilklis-
tres eller blokkeres.

— Den grove innstillingen ma velges for
maling av mykt korn som havre eller
linfrg.

— Vask godt av kvernen nar du skifter fra
et produkt til et annet. Da unngar du
smakspavirkning mellom produktene.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
ﬁ pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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no Reservedeler og tilbehar

Reservedeler og tilbehor

Reservedeler og tilbehor

@ 27 mm = 10003879 Hullskive (fin) for kjgttkvern
@ 4 mm = 10003880 Hullskive (middels) for kjsttkvern
> 8 mm = 10003881 Hullskive (grov) for kjgttkvern
"_ﬁ = 00754389 Polsestopper: Pafylling av kunst- og naturtarm
%" 4 med pglsedeig. Forming av kjgttruller.
,@. = 10007189
& ’:} = 12011263 Raspe-pasats: Rasping, riving og skjaering
=
£
&y
@ = 798161 Skjaere-innsats for raspe-pasats
@ = 798162 Raspe-innsats (grov) for raspe-pasats
@ = 798160 Raspe-innsats (fin) for raspe-pasats
@ = 798130 Rivjern-innsats for raspe-pasats
T = 12013990 Sitruspresse-pasats: Pressing av appelsiner,
@ 3\ sitroner eller grapefrukt.
C'—‘ 2 = 00578107 Kornmglle-pasats: Maling av produkter som
— hvete, havre, ris, kaffebsnner, pepperkorn,
c 2 akersennep, valngtter, hasselngtter, tarket sopp,
| & mandler, soya, linfra, bokhvete, solsikkekjerner
@;J uten skall, osv.
€ > = 00578112 Fruktpresse-pasats: Safting av frukt, f.eks.
g Bringebaer, rips, jordbaer, stikkelsbaer eller druer
I og tomater.
5
s

Reservedeler og tilbehar kan kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice.
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Hjelp ved feil no

Hjelp ved feil

Problem Arsak Utbedring

Maskinen starter ikke nar  Maskinen tilfgres ikke Koble stgpselet til stikkontakten.

den slas pa. strom.

Maskinen gar normailt, Maskinen er blitt overbe- Sla maskinen av og vent til

men matvarene bearbei-  lastet og medbringeren den star stille. Koble maskinen

des ikke. er brutt av i det fastlagte fra, ta av pasatsen, ta den fra

bruddstedet. hverandre og rengjer den. Skift ut

medbringeren. =% "Overlastvern”
se side 93

Matvarene bearbeides Pasatsen eller snekken er  Maskin uten reversfunksjon:

ikke, eller sveert sakte. tilstoppet. Sla maskinen av, vent til den

star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjgr den for a fierne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 98
Maskiner med reversfunksjon:
Sl& maskinen av med O/I-tasten
og vent til drevet har stanset.
Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.
Slipp 1-2 | rev-tasten lgs
etter ca. 5-10 minutter og
vent til drevet har stanset. Sla
maskinen pa igjen og fortsett
arbeidet. = "Reversfunksjon” se
side 93

Det utgves for sterkt press  Reduser trykket pa stgteren

pa stateren, eller pafyllings- og fyll mindre matvarer pa

sjakten er for full. pafyllingssjakten.

Matvarene som bearbeides Fjern de harde bestand-

inneholder fortsatt harde delene. Forhandskok eller

bestanddeler. dampkok harde grgnnsaker fgr
bearbeidingen.

Reversfunksjonen starter  1-2 | rev-tasten ble trykket  Hold 1-2 | rev-tasten inne til
ikke. for kort. reversfunksjonen utfares.

Snekken er for fullpakket. Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for & lasne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 98

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene!

Telefonnumrene star pa de siste sidene i veiledningen.
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sv Anvandning fér avsett &ndamal

Anvandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till ndgon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand appara-
ten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten och dess tillbehér (beroende pa modell) ar avsedd for
féljande andamal:

Kottkvarn: for att finférdela och blanda ratt och kokt koétt, flask,
fagel och fisk.

Korvstoppare: for att tillverka korvar och rullar.

Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva matvaror.

Citruspress: for att pressa saft ur citrusfrukter.

Spannmalskvarn: for att mala alla slag av spannmal (med undan-
tag for majs), samt vallmo, linfrd, sesam, bovete, kryddor och kaffe.
Fruktpress: for att pressa saft ur frukter, t.ex. hallon, vinbar, jord-
gubbar, krusbar eller druvor och tomater.

Det livsmedel som ska bearbetas far inte innehalla harda bestands-
delar (t.ex. ben). Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehér. Anvand
aldrig tillsatser eller skar- och rivinsatser fran andra apparater.
Anvand enbart samhdrande delar till de respektive tillsatserna.
Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m 6éver havsytan. Stall inte apparaten pa eller i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Arbetsytan ska vara lattillganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och till-
rackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska kunna
ske obehindrat.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.
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Sakerhetsanvisningar sv

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk stdt och brand

Maskinen far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om
att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installerat
enligt gallande bestammelser.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utféras av var kundservice for att undvika faror.
Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Vi rekom-
menderar att inte lata apparaten vara paslagen under langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sdnkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig dnga vid rengoéring. Anvand inte apparaten med vata
hander och Iat den inte ga pa tomgang.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller ren-
goring och om ett fel skulle uppsta.

/\ Risk for personskador

Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du satter i eller byter tillsatser ska du forst
stanga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsatserna.
Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ner
handerna i pafyllningsroret eller i utloppsroret. Anvand aldrig han-
derna for att trycka ner matvarorna i pafyliningsréret. Anvand endast
den pamatare som foljer med apparaten!

Rengor aldrig de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsat-
serna for hand.

A Varning! Risk for skador pa apparaten

Se till att det inte finns nagra oavsiktliga foremal i pafyliningsréret
eller i tillsatserna. Anvand inga féremal (som kniv eller sked) i pafyll-
ningsroret eller utloppsroret.

Apparaten far kdras hogst 10 minuter utan paus. Stang sedan av
den och Iat den svalna till rumstemperatur.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

=» "Skotsel och daglig reng6éring” se sidan 111
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sv Oversikt

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips for hur du kan
anvanda apparaten. Vi ber dig att [asa
igenom bruksanvisningen noga och att folja
alla instruktionerna. D& kommer du att ha
gladje av apparaten under lang tid, och dina
arbetsresultat kommer att visa att du valde
ratt vid kdpet. Forvara bruksanvisningen fér
senare anvandning eller till nasta &gare.
Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.
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Oversikt
=> Figur I}

1

(3]

Motordel

a Drivning for tillsatser
b Knapp I eller O/1*

¢ Knapp O eller1-2 |rev*
d Driftsymbol

e Lasknapp

f Barhandtag

g Forvaringsfack med lock
h Natkabel

i Kabelforvaringsfack
Bastillsats

Holje

Pafyliningsror
Pafyliningsskal
Pamatare

Skruv med medbringare
Lasring
Kottkvarntillsats

a Kniv

b Halskiva, fin (2,7 mm)*
¢ Halskiva, medel (4 mm)
d Halskiva, grov (8 mm)
Korvstoppningstillsats

a Barring

b Korvstoppningstratt

Figur @
Strimlingstillsats*
Holje
Pafyliningsror
Forslutningsring
Pafyliningsskal
Pamatare
Skarinsats
Strimlingsinsats, grov
Strimlingsinsats, fin
Rivinsats
Citruspresstillsats*®
a Uppsamlingsskal
b Silinsats

¢ Presskéagla

d Drivaxel med fjader
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7 Spannmalskvarntillsats*

Hélje

Pafyliningsror

Pafyliningsskal

Skruv

Malningsring

Malningskagla

Malningskammare

Instéllningsring

Instéllningsskruv med skala

Lasring

8 Fruktpresstillsats*
Anvand bastillsatsens pafyliningsskal
och pamatare.

Hélje

Pafyliningsror

Skruv med packning

Silinsats fin (1) och grov (2)

Silhallare med packning

Lasring

Utloppstratt

Fruktkoéttsmunstycke (instéllbart)

Krok for uttagning av silinsatserna
j Rengoringsborste

* beroende pa modell

| bruksanvisningen beskrivs olika utforan-

den av apparaten. En 6versikt finns pa

figursidorna. =» Figur [d

Reservdelar och tillbehor kan

bestallas via kundtjansten eller pa
www.bosch-home.com. = "Reservdelar
och tillbehér” se sidan 114

_—sQ "0 Q0T

-SoQ "0 Q0T

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengéra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehér ur
férpackningen.

m  Omhéanderta férpackningsmaterialet.

m Taisar hopsatta delar. Utfor sedan de
steg som beskrivs under "Forberedel-
ser” i omvand ordningsfoljd.

m  Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= Figur A/

Fore forsta anvandningen sv

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den forsta anvandningen.
=» "Skétsel och daglig rengéring” se
sidan 111

Manoverorgan och
symboler

MFW39...

Knapp |

Om du trycker pa knappen | startar
apparaten. Drivningen startar omedelbart.

Knapp O
Om du trycker pa knappen O sténgs
apparaten av. Drivningen stannar.

MFW3X...

Knapp O/I

Om du trycker pa knappen O/I startar
apparaten. Drivningen startar omedelbart
med hastighet 2 (snabb). Om du trycker en
gang till pa knappen O/l stangs apparaten
av. Drivningen stannar.

Knapp 1-2 [ rev

Om du trycker kortvarigt pa knappen

1-2 | rev kopplas hastigheten om mellan 1
(langsam) och 2 (snabb). =» "Hastighetsin-
stéllning” se sidan 106

Om du haller knappen 1-2 | rev intryckt
startar backfunktionen. =% "Backfunktion”
se sidan 106

Alla modeller

Driftsymbol

Driftsymbolen lyser nar apparaten ar
inkopplad. P& modeller med backfunktion
blinkar funktionssymbolen sa lange du
haller knappen 1-2 | rev intryckt.

Lasknapp

Genom att trycka pa lasknappen laser du
upp den tillsats som @r monterad pa appa-
raten. FOrst nar du har tryckt in lasknappen
kan du vrida tillsatsen medurs och ta av den
fran motordelen.
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sv  Overlastskydd

Kabelforvaringsfack

Natkabeln kan dras ut ur och skjutas
tillbaka in i kabelférvaringsfacket. Dra alltid
bara ut sa mycket kabel som du behéver.

Forvaringsfack

Du kan lagga halskivor till kdttkvarnen i for-
varingsfacket nar de inte anvands och tacka
dem med locket.

Overlastskydd

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid en 6verbelastning av bastillsat-
sen ar medbringaren férsedd med en skara
(6verlastskydd). Vid 6verlast bryts med-
bringaren av pa detta stalle. En ny med-
bringare kan bestallas fran kundtjansten

(nr 10005188). Reservdelar med brottanvis-
ning ingar inte i vara garantiataganden.

Byte av medbringare

= Figur &

1. Lossa skruven i medbringaren med en
l[dmplig skruvmejsel (PH2) och ta bort
den defekta medbringaren.

2. Sattin den nya medbringaren och
skruva fast den.

Hastighetsinstallning

ENBART MFW3X...

Med hastighetsinstalliningen kan du stélla in

varvtalet pa 1 (langsamt) eller 2 (snabbt).

Varning!

For vissa tillampningar kravs ovillkorligen

hastigheten 1 (langsam). Folj hastighetsre-

kommendationerna! Se tabell = figur [d

m Starta apparaten med knappen O/I.
Apparaten kérs med hastigheten 2
(snabb).

m Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten vaxlar till hastigheten 1
(langsam).

m Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten atergar till hastigheten 2
(snabb).
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Backfunktion

ENBART MFW3X...

Backfunktionens uppgift ar att lossa fast-

nade matvaror genom att kortvarigt kéra

skruven bakat. Efter 15 sekunder stangs
backfunktionen av automatiskt.

Varning!

— Anvand aldrig backfunktionen ,ed
spannmalskvarntillsatsen eller
fruktpresstillsatsen!

— Hall aldrig knappen 1-2 | rev intryckt
lange medan apparaten ar inkopplad.
Du far bara halla knappen 1-2 | rev
intryckt lange efter att apparaten har
stannat helt.

m Stang av apparaten med knappen O/I
och vanta tills drivningen har stannat.

m Hall knappen 1-2 | rev intryckt.

m  Slapp knappen 1-2 [ rev efter 5-10
sekunder och vanta tills drivningen star
stilla.

m Starta om apparaten med knappen O/I.

Anmarkning:

Om det inte gar att lossa de fastnade
matvarorna med en kortvarig backkérning
maste du stanga av apparaten, ta ut nat-
kabeln och rengéra apparaten. =» "Skétsel
och daglig rengéring” se sidan 111

Motordel

Forberedelser

A\ Risk for personskador!

Satt inte in stickkontakten i eluttaget forréan

alla forberedelser for arbete med appara-

ten ar klara och de tillsatser som behdvs

ar korrekt ihopsatta och monterade pa

motordelen.

m Stéall motordelen pa ett stabilt och
vagratt underlag.

m Dra ut den natkabellangd som behdvs
ur kabelforvaringsfacket.

Motordelen ar iordningstalld.



Bastillsats

Bastillsatsen anvands till féljande
tillampningar:

Kottkvarn

For att finfordela raa eller kokta matvaror.
Anvand den halskiva som passar till slaget
av och konsistensen hos de matvaror som
ska bearbetas. =% "Tips” se sidan 112

Korvstoppare
For att fylla konstgjorda och naturliga fjal-
ster med korvsmet. For att forma rullar.

Anmarkning: Med bastillsatsen och
lampliga tillbehér, som du kan bestélla via
kundtjansten, &r ocksa andra tillampningar
mdjliga.

Varning!

Tank pa att urtagen i tillsatserna ska riktas
upp mot tillhérande stélle i holjet nar de
olika delarna satts ihop.

Forberedelser for kottkvarnen

/\ Risk foér personskador!

Ta aldrig direkt i knivbladet.

Varning!

Anvand alltid bara en halskiva.

= Figur ]

1. Satt in skruven med medbringaren
framtill i holjet.

2. Sétt forst pa kniven och darefter 6nskad
halskiva pa skruven.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

Koéttkvarnen ar iordningstalld.

Forberedelser for korvstopparen

= Figur @

1. Sétt in skruven med medbringaren
framtill i holjet.

2. Satt forst pa barringen pa skruven och
satt darefter in korvstoppningsmun-
stycket i hdljet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

Korvstopparen ar iordningstalld.

Bastillsats sv

Anvéandning

Anmarkning: Matvarorna bearbetas
olika beroende pa anvandningssattet.
=> “Recept” se sidan 112

Foljande exempel beskriver anvand-
ningen av bastillsatsen som kéttkvarn:

/\ Risk for personskador!

— Stick inte in hdnderna i pafyliningsroret.

— Anvand enbart pamataren for att trycka
ned matvarorna.

Forsiktighet!

— Bearbeta inte ben, brosk, senor eller
andra fasta bestandsdelar.

— Bearbeta inte fryst kott.

— Tryck inte hart med pamataren.

= Bildserie @

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills du hér
att den snapper fast.

3. Satt pa pafyliningsskalen och sétt in
pamataren i pafyliningsroret.

4. Forbered matvarorna. Dela forst stora
stycken i mindre bitar sa att de kan
laggas in i pafyliningsroret utan tryck.

m Stall ett lampligt karl under tillsatsen.
Lagg de férberedda matvarorna i
pafyliningsskalen.

5. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

Anmarkning (MFW3X...):

Apparaten kors efter starten med den opti-

mala hastigheten 2 (snabb).

6. For ned matvarorna i pafyliningsroret
med ett Iatt tryck pa pamataren.

7. Nar arbetet ar klart stanger du av

apparaten och tar ut stickkontakten ur

eluttaget.

Ta av pafyliningsskalen och pamataren.

Hall lasknappen intryckt och vrid tillsat-

sen medurs tills den lossnar.

m Ta av tillsatsen, ta isédr den och rengoér
alla delarna. =» "Skétsel och daglig
rengéring” se sidan 111

©n

107



sv Strimlingstillsats

Strimlingstillsats

For att strimla, riva och skara t.ex. ost, frukt,
gronsaker, notter, mandel, torrt bréd och
andra harda matvaror. Anvand tillhérande
insats allt efter slaget av och konsistensen
hos de matvaror som ska bearbetas.

=> "Tips” se sidan 112

Forberedelser

/\ Risk for personskador!
Ta inte i strimlings-, riv- och skarinsatsernas
vassa klingor och kanter.

—=> Bildserie [

1. Oppna férslutningsluckan. Sétt i dnskad
insats i héljet.

2. Stang forslutningsluckan sa att du hér
att den snapper fast.

Rivtillsatsen ar iordningstalld.

Anvéandning

/\ Risk fér personskador!

— Stick inte in handerna i pafyliningsroret.

— Anvand enbart pamataren for att trycka
ned matvarorna.

Varning!

— Pamataren gér bara att satta ini en
riktning.

— Ta bort harda skal (t.ex. fran notter).

— Tryck inte hart med pamataren.

Varnlng' (MFW3X...)
Anvand ovillkorligen strimlings. och
skartillsatserna med hastighet 1
(langsam).

— Anvand rivtillsatsen med hastighet 2
(snabb).
=» “Hastighetsinstéllning” se sidan 106

—> Bildserie [

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills du hér
att den snapper fast.

3. Satt pa pafyliningsskalen och satt in
pamataren i pafyllningsroret.

4. Forbered matvarorna. Dela forst stora
stycken i mindre bitar sa att de kan
laggas in i pafyliningsroret utan tryck.
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5. Stall ett lampligt karl under tillsatsen.
Lagg de férberedda matvarorna i
pafyllningsskalen.

6. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

Varning! (MFW3X...)

Apparaten kors efter start med hastighet

2 (snabb). Om du ska anvanda strimlings-

och skarinsatserna maste du ovillkorligen

trycka en gang pa knappen 1-2 | rev for att
vaxla till hastighet 1 (langsam). =» "Hastig-

hetsinstéllning” se sidan 106

7. Fo6r ned matvarorna i pafyliningsroret
med ett 1att tryck pa pamataren. Matva-
rorna skars eller strimlas.

8. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och tar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Ta av pafyliningsskalen och pamataren.

10. Hall Iasknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

11. Ta av tillsatsen, ta isar den och reng6r
alla delarna. =» "Skétsel och daglig
rengéring” se sidan 111

Citruspresstillsats

For pressning av citrusfrukter, t.ex. citroner,
apelsiner, grapefrukt.

Forberedelser

/\ Risk for personskador!
Citruspresstillsatsen satts ihop direkt pa
motordelen. Satt inte in stickkontakten
férran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

Varning!

For att forbereda och anvanda citrus-
presstillsatsen maste motordelen lutas
90 grader. Anvand aldrig andra tillsatser i
denna position.

—> Bildserie I

1. Hall motordelen i barhandtaget och luta
den forsiktigt sa att drivningen blir vand
uppat. Vrid eventuellt motordelen sa att
knapparna blir latta att komma at.

2. Satt in drivaxeln med fjaderelementet
nedat i motordelens drivning.



Varning!

Det ska ga latt att trycka ned drivaxeln med

fingret. Den far inte vara kladdig av saftres-

ter eller igensatt av karnor eller frammande

féremal.

3. Satt uppsamlingsskalen snett pa
drivningen.

4. Vrid uppsamlingsskalen moturs tills du
hoér att den snapper fast.

5. Satt silinsatsen pa uppsamlingsskalen.

6. Satt fast presskaglan pa drivaxeln.

Nu ar citruspresstillsatsen monterad pa

motordelen och forberedd.

Anvéandning

—> Bildserie

1. Skar citrusfrukterna. i halvor.

2. Stall ett lampligt karl under tillsatsen.

3. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.
Drivningen &r igang.

Varning! (MFW3X...)

Apparaten kors efter start med hastighet 2

(snabb). Om du ska anvanda citruspressen

maste du ovillkorligen trycka en gang pa

knappen 1-2 | rev for att vaxla till hastighet

1 (lAangsam). =» "Hastighetsinstéllning” se

sidan 106

4. Satt citrusfrukthalvorna med snittytan
mot presskaglan och tryck nedat. Nar
frukten trycks mot presskaglan borjar
denna rotera.

5. Stoppa pressningen genom att minska
trycket mot presskaglan.

6. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och tar ut stickkontakten ur
eluttaget.

7. Hall lasknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

8. Ta av tillsatsen, ta isér den och rengér
alla delarna. =» "Skoétsel och daglig
rengéring” se sidan 111

Obs:

— For att saftutbytet ska bli optimalt bor du
upprepa pressningen nagra ganger.

— Toém vid behov silinsatsen med det
grova fruktkottet och kdrnorna.

Spannmalskvarntillsats sV

Spannmalskvarntillsats

For att mala produkter som vete, havre, ris,
kaffebonor, pepparkorn, akersenap, valnot-
ter, hasselnétter, torkad svamp, mandel,
soja, linfrd, bovetegrot, solroskarnor etc.
Apparaten &r inte avsedd fér malning av
mycket harda produkter som torkade arter,
majs eller popcorn. = "Tips” se sidan 112

Forberedelser

=> Figur [d

1. Satt in installningsskruven i instéllnings-
ringen. Se till att skalan &r vand uppat.

2. Tryck installningsskruven mot malnings-
kammaren och vrid instéllningsringen
medurs tills skalan fér malningsgraden
har natts.

3. Satt in skruven i hdljet.

4. Satt in malningsringen i holjet. Obser-
vera delarnas form.

5. Satt in malkaglan med fyrkanten i det
tillhérande halet i skruven.

6. Satt malningskammaren pa holjet.
Urtageten pa malningskammaren maste
sitta pa holjets nos.

7. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

Anvéandning

/\ Risk fér personskador!
m Stick inte in handerna i pafyliningsroret.
m  Seinte in i pafyliningsroret under
drift. Utkastade partiklar kan orsaka
o6gonskador.
Varning!
Nar spannmalskvarnen ar pasatt far du
aldrig anvanda backfunktionen. Det kan
skada tillsatsen!

—> Bildserie

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid tillsatsen moturs tills du hér att den
snapper fast. Dra at skruvringen.

3. Sétt pa pafyliningsskalen.

4. Stall ett lampligt karl under tillsatsen.
Fyll pafyliningsskalen. =» "Tips” se
sidan 112
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sV Fruktpresstillsats

Varning!
Kor aldrig spannmalskvarntillsatsen om den
ar tom.
5. Stall in malningsgraden genom att vrida
installningsringen:
— moturs = grévre korn
— medurs = finare korn
Valj alltid ett varde mellan foljande
punkter:
— STOP = grévsta malningsgrad
— 1 = finaste malningsgrad (bdrja aldrig
med denna)

6. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

Varning!

Apparaten far kéras hogst 15 minuter i

strack. Lat den sedan svalna i 45 minuter!

7. Mijolet rinner igenom
malningskammaren.

8. Malningsgraden gar att reglera i sma
steg under drift.

Varning!

Om du under drift vrider installningsringen

forbi STOP-linjen kan apparaten bli skadad!

9. Sa snart du ar fardig maste du st'nga av
apparaten och ta ut stickkontakten.

10. Ta av pafyliningsskalen.

11. Hall lasknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

12. Ta av tillsatsen, ta isar den och rengér
alla delarna. =» "Skoétsel och daglig
reng6ring” se sidan 111
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Fruktpresstillsats

For pressning av saft ur frukter, t.ex. hallon.
vinbar, jordgubbar, krusbar eller druvor och
tomater.

Forberedelser

Anmarkning: Ditt val av silinsats bestam-
mer hur mycket fruktk6tt som du far i saften.
Pressa inga frukter vars kérnor har ungefar
samma diameter som halen i silinsatsen
(t.ex. hallon).

=> Figur [0

m Kontrollera att packningarna pa silhal-
laren och pa skruven sitter fast. Satt
annars in packningar i tatningssparen
pa dessa delar.

1. Satt in 6nskad silinsats i silhallaren och
tryck fast den.

2. Satt in skruven i holjet.

3. Sattin silhallaren i holjet. Silhallarens
nos maste sitta i urtaget i holjet.

4. Satt lasringen pa hdljet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

5. Satt utloppstratten pa silhallaren sa att
du hoér nar den snapper fast.

6. Skruva in fruktkdttsmunstycket i
silhallaren.

Fruktpresstillsatsen &r iordningstalld.

Anvéandning

/\ Varning

Risk for personskador!

Stick inte in handerna i pafyliningsroret.

Varning!

— Ta bort harda fruktskal, kérnor och
stjalkar.

— Bar som t.ex. vinbar kan pressas med
sina stjalkar.

— Frukter med stérre kérnor eller stenar
som t.ex. plommon och kérsbar maste
karnas ur fére saftpressningen.

— Bearbeta inte fryst frukt.

— Tryck inte hart med pamataren.

= Bildserie M

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid tillsatsen moturs tills du hor att den
snapper fast. Dra at skruvringen.



3. Satt pa pafyliningsskalen och satt in
pamataren i pafyliningsroret.

4. Forbered frukterna. Dela forst stora
frukter i mindre bitar sa att de kan
laggas i pafyliningsréret utan tryck. Ta
bort storre karnor (t.ex. kérsbar och
plommon).

m Stall ett karl under var och en av 6pp-
ningarna for saft och fruktkott.

m L&gg de férberedda frukterna i
pafyliningsskalen.

5. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

6. Skjut ned frukterna i i pafyliningsroret
med ett |att tryck pa pamataren.

7. Den pressade saften rinner ut genom
utloppstratten. Fruktkottet (fasta
bestandsdelar) trycks ut genom
fruktkttsmunstycket.

8. Stall in fruktkdttsmunstycket. Om du
vrider ut det blir fruktkottet fuktigare,
om du vrider in det blir det torrare och
mer saft rinner ut genom tratten. Om
fruktkottet ar for torrt kan du skruva av
munstycket sa att apparaten inte blir
igensatt av fruktkottet.

9. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och tar ut stickkontakten ur
eluttaget.

10. Ta av pafyliningsskalen och pamataren.

11. Hall Idsknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

m Ta av tillsatsen, ta isar den och rengér
alla delarna. =» "Skoétsel och daglig
rengéring” se sidan 111

12. Ta ut silinsatsen genom att satta in
kroken i silinsatsens hal och dra ut
forsiktigt.

Varning!

Var extra forsiktig vid saftpressningen. Se

noga till att silhalen inte blir igensatta. Om

utloppet i holjet blir igensatt av fruktkott

fran saftiga frukter kan vatska komma in i

drivningen.

Om utloppet i holjet blir igensatt maste du

sténga av apparaten och ta ut stickkontak-

ten. Ta av tillsatsen, ta isar den och rengér
alla delarna. =» "Skétsel och daglig reng6-

ring” se sidan 111

Skétsel och daglig rengéring sv

Skotsel och daglig
rengoring
Rengér apparaten, alla tillsatser och alla

anvanda tillbehér noggrant efter varje
anvandning.

/\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut natkabeln ur eluttaget fore
rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

/\ Risk fér personskador!

Ta inte i strimlings- och skérinsatsernas

vassa klingor och kanter. Anvand en borste

for att rengora dem.

Varning!

— Maskindiska inte metalldelarna!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa eller spetsiga
féremal och inga metallforemal.

— Anvand inga repande trasor eller
rengdringsmedel.

| figur [® finns en dversikt 6ver hur delarna

ska rengoéras.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

m Taisar de tillsatser som har anvants i
omvand ordningsféljd (se "Forberedel-
ser” for respektive tillsats).

m Rengor alla tillbehér i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
anvand en mjuk borste.

m Lat alla delarna torka.

Obs:

— Torka metalldelar torra omedelbart och
skydda dem mot rost med litet matolja.

— Vid bearbetning av t.ex. morétter kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.
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sV Recept

Recept

Anmarkning (MFW3X...):
Stall in hastigheten 2 (snabb) for alla
arbetsmoment.

Brodklimpar

— 300 g farskt vitt bréd

— 20 ml mjolk

— 40 g smor eller margarin

- 3agg

— 1 msk finhackad 16k

— persilja

— litet mjol

— salt och peppar

m Skar brodet i 10 mm tjocka skivor och
halvera det pa langden. Hall dver 20 ml
mjolk och lat den sugas upp.

m Bearbeta de fuktiga brodbitarna med
kottkvarnen (halskiva medel) i cirka
60 sekunder.

m Tillsatt den finhackade I0ken, persiljan
och det smalta smoret och blanda.

m Blanda ned de hoprdrda &ggen, saltet
och pepparn i brodsmeten.

m Lat smeten std ndgra minuter. Knada
sedan igenom den pa nytt.

m Fukta alltid handerna med rikligt med
vatten nar du formar klimparna. Rulla
klimparna i mjol.

m L&gg klimparna i sjudande vatten och Iat
dem dra i cirka 20 minuter. Lat dem inte
koka upp!

Tips

Kottkvarn

Anvandning av halskivorna

— Halskiva, fin (2,7 mm) for:
kokt kyckling-, flask- och notkott, kokt
lever, kokt fisk till soppor; ratt flask- och
notkott till kottfarslimpa; ra lever, kott
och spéack till leverpastej; flaskkott till
medvurst

— Halskiva, medel (4 mm) for:
flask- och notkott till pastejer och
cervelatkorv

— Halskiva, grov (8 mm) for:
stekt flaskkatt till gulaschsoppa; rester
(t.ex. stek, korv) till matlada
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= Om du vill ha en finare konsistens hos
de bearbetade matvarorna upprepar du
finférdelningsproceduren eller anvander
olika halskivor i tur och ordning (grov,
medel, fin).

m Ytterligare ingredienser (t.ex. 6k, kryddor)
kan tillsattas direkt vid bearbetningen. Pa
sa vis blandas alla ingredienser ordentligt.

Korvstoppare

m BI6tlagg naturliga fjalster fore bearbet-
ningen cirka 10 minuter i ljumt vatten.

m Packa inte korvskinnet alltfor hart
eftersom det d& kan spricka nar korven
kokas eller steks.

Strimlingstillsats

Forsiktighet! (MFW3X...)

— Anvand ovillkorligen strimlings. och
skartillsatserna med hastighet 1
(langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastighet 2
(snabb).
=» "Hastighetsinstélining” se sidan 106

Anvandning av insatserna

— Skarinsats: till morotter, selleri, kalrabbi
och zucchini

— Strimlingsinsats (grov): till mordétter,
noétter och hardost (t.ex. herrgardsost)

— Strimlingsinsats (fin): till nétter,
hardost och parmesanost
Rivinsats: till potatis, parmesanost och
nétter

Spannmalskvarntillsats

— Mal inte oljehaltiga produkter med den
finaste malningsgraden. Kvarnen kan
klibba igen eller bli igensatt.

— F6r malning av mjukare fron som havre
och linfr6 maste den grova installningen
véljas.

— Rengdr kvarnen ordentligt nar du
byter fran en produkt till en annan. Det
hindrar lukter fran att 6verforas mellan
produkterna.



Avfallshantering

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

sV
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sV Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbeh6r

Reservdelar och tillbehor

@ 27 mm = 10003879 Halskiva (fin) for kottkvarn
@ 4 mm = 10003880 Halskiva (medel) for kéttkvarn
> 8 mm = 10003881 Halskiva (grov) for kottkvarn
"_ﬁ = 00754389 Korvstoppare: for att fylla konstgjorda och
%" 4 naturliga fjalster med korvmassa. For att forma
kottrullar.
,@. = 10007189
_/_ ’:} = 12011263 Strimlingstillsats: for att strimla, riva och skiva
=
£
&y
@ = 798161 Skarinsats till strimlingstillsats
@ = 798162 Strimlingsinsats (grov) till strimlingstillsats
@ = 798160 Strimlingsinsats (fin) till strimlingstillsats
@ = 798130 Rivinsats till strimlingstillsats
T = 12013990 Citruspresstillsats: for att pressa apelsiner,
@ 3\ citroner eller grapefrukt
C'—‘ 2 = 00578107 Spannmalskvarntillsats: Fér malning av pro-
— dukter som vete, havre, ris, kaffebdnor, peppar-
- korn, dkersenap, valnotter, hasselnétter, torkad
P J svamp, mandel, soja, linfro, bovetegroét, skalade
% 0 solrosk&rnor etc.
£ » = 00578112 Fruktpresstillsats: For saftpressning av frukter

som t.ex. hallon. vinbar, jordgubbar, krusbar
eller druvor och tomater.

Reservdelar och tillbehor kan képas i handeln eller bestallas fran kundtjinsten.
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Rad vid fel sV

Rad vid fel

Problem Orsak
Apparaten startar inte nar Apparaten har ingen strém.
man slar pa den.

Atgard

Sétt in stickkontakten i eluttaget.

Apparaten gar som den
ska men matvarorna
bearbetas inte.

Apparaten har blivit éver-
belastad och medbring-
aren har gatt sonder vid
overbelastningsskyddet.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Dra ut
natsladden, ta av tillsatsen,
montera isar och rengér den. Byt
ut medbringaren. =» “Overlast-
skydd” se sidan 106

Tillsatsen eller valsen ar
igenproppad.

Matvarorna bearbetas
inte eller bara valdigt
langsamt.

Apparater utan backfunktion:
Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och reng6r den for att lossa
blockeringen. =» "Skdétsel och
daglig rengéring” se sidan 111

Apparater med backfunktion:
Stang av apparaten med
knappen O/l och vanta tills driv-
ningen star stilla. Hall knappen
1-2 | rev intryckt. Slapp knappen
1-2 | rev efter cirka 5-10 sekun-
der och vanta tills drivningen star
stilla. Starta om apparaten och
fortsatt bearbetningen.

Det ar for hogt tryck pa
pamataren eller pafyll-
ningsroret ar fullt.

Latta pa trycket pa pamataren
och lagg inte i s& mycket matva-
ror i pafyliningsroret.

Det finns harda delar kvar
i de matvaror som ska

Ta bort de harda delarna. Harda
gronsaker kan (ang-)kokas innan

bearbetas. de bearbetas.
Backfunktionen startar Knappen 1-2 | rev holls Hall knappen 1-2 [ rev intryckt
inte. intryckt for kort tid. tills backfunktionen startar.

Valsen ar igenproppad.

Stang av apparaten och véanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isér
den och rengdr den for att lossa
blockeringen. =% "Skétsel och
daglig rengdring” se sidan 111

Om problemet inte kan atgardas, ar det viktigt att du ringer var Hotline!

Telefonnumren finns pa de sista sidorna i bruksanvisningen.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
iimoitetun ajan.

Laite ja varusteet (mallista riippuen) soveltuvat seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly: raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja kalan
hienontamiseen ja sekoittamiseen.

Makkaran tayttolaite: makkaroiden ja rullien valmistukseen.
Raastinosa: elintarvikkeiden raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin.

Sitruspuserrin: sitrushedelmien pusertamiseen.

Viljamylly: kaikenlaisten viljojen (paitsi maissin) seka unikon, pellavan
ja seesamin siementen, tattarin, mausteiden ja kahvin Jauhamlseen
Mehupuristin: hedelmien j ja marjojen kuten esim. vadelmien, viinihe-
rukoiden, mansikoiden, karviaismarjojen, viinirypaleiden ja tomaattien
mehustamiseen.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.
Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
sitd myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta siina
muihin laitteisiin kuuluvia lisaosia, teria tai raastinosia. Kayta ainoas-
taan kuhunkin lisdosaan kuuluvia osia.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Al4 aseta laitetta
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai [aheisyyteen.
Tybskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta kestava,
kova, tasainen, kuiva ja riittdvan suuri, jotta roiskuvat elintarvikkeet
eivat aiheuta vahinkoja ja voit tydskennella esteetta.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheu-
tuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.
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Turvallisuusohjeet fi

Turvallisuusohjeet

/\ Sahkoisku- ja palovaara

Laitteen saa liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoite-
tun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon suoja-
maadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun liitantgjohto ja laite ovat moit-
teettomassa kunnossa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen johdon
vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta valtytaan
mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala kytke laitetta ajastimeen tai kau-
ko-ohjattavaan pistorasiaan. Valvo laitetta aina kaytén aikana! Al4 jata
laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintarvikkeiden
kasittelyyn. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien
kanssa eika sité saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota
peruslaitetta veteen tai pese sitd astianpesukoneessa. Ala kayta hoy-
rypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdis-
tusta seka hairiotilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara

Kayton jalkeen odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy. Katkaise lait-
teesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin asennat tai vaihdat
lisdosia. Ala koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai syfrjiin.
Ala koske pyoriviin osiin. Al3 laita kasia tayttdsuppiloon tai poistoauk-
koon. Al3 koskaan tydnna kasiteltavia elintarvikkeita tayttdsuppiloon
kasin. Kayta aina oheista syottopaininta!

Ala missaan tapauksessa puhdista viipalointi- tai raastinosien teravia
teria tai syrjia kasin.

/\ Huomio! Laite saattaa vahingoittua

Varmista, ettei tayttosuppilossa tai lisaosissa ole ylimaaraisia kappa-
leita. Ala tyonna tayttosuppiloon tai poistoaukkoon mitaan esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

Laite saa kéydé keskeytyksetta enintaan 10 minuuttia. Taman jalkeen
kytke se pois paalta ja anna sen jaahtya huonelampatilaan.

A\ Tarkeaa!

Laite on puhdistettava ehdottomasti ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =» "Hoito ja
paivittdinen puhdistus” katso sivu 125
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fi Yhdella silmayksella

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttdohjeen sivuilta I0ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kayttéa varten.
Pyyddmme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitk&an iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatoksen.

Sailyta kayttdohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisétietoja tuotteistamme 10ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto
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Yhdella silmayksella

=> Kuva [}
1 Peruslaite
a Lisdosien kayttdakseli
Valitsin | tai O/I*
Valitsin O tai 1-2 [ rev*
Toiminnan nayttd
Turvakytkin
Kantokahva
Kannellinen sailytyslokero
Liitdntajohto
Johdon sailytyslokero
erusyksikko
Runko
Tayttdsuppilo
Tayttoastia
Syéttdpainin
Sy6ttéruuvi ja vaantio
Kiinnitysrengas
3 Lihamylly
a Tera
b Reikéalevy, hieno (2,7 mm)*
¢ Reikalevy, keskikarkea (4 mm)
d Reikalevy, karkea (8 mm)
4 Makkaran tayttolaite
a Kannatinrengas
b Makkaran tayttésuutin

= Kuva
Raastinosa*
Runko
Tayttosuppilo
Tehosekoittimen kansi
Tayttoastia
Syéttdpainin
Viipalointitera
Raastintera, karkea
Raastintera, hieno
Hienonnustera
6 Sitruspuserrin®

a Keruuastia

b Siivila

¢ Puserrin

d Jousella varustettu kayttdakseli

b
[
d
e
f
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7 Viljamylly*
Runko
Tayttésuppilo
Tayttéastia
Syoéttéruuvi
Jauhinrengas
Jauhinterat
Jauhinkammio
Saatérengas
Saatéruuvi ja asteikko
j Kiinnitysrengas
8 Mehupuristinosa*
Kayta perusyksikon tayttdastiaa ja
syo6ttopaininta.
Runko
Tayttésuppilo
Syéttéruuvi ja tiivisterengas
Siivilat, hieno (1) & karkea (2)
Siivilan kannatin ja tiivisterengas
Kiinnitysrengas
Poistosuppilo
Hedelmalihan suutin (sdadettava)
Koukku siivildiden poistamista varten
j Puhdistusharja

* mallista riippuen

Kayttoohje on tarkoitettu eri laitemalleille.
Kuvasivuilta naet niitd koskevat tiedot.
=> Kuva [l

Lisavarusteita ja varaosia on saatavissa
huoltopalvelusta tai internet-sivustolta
www.bosch-home.com. = “Lisévarusteet
Ja varaosat” katso sivu 128
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Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puhdis-
tettava ja tarkastettava ennen kayttéa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisavarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Pura kootut osat yksittaisiksi osiksi. Toimi
painvastaisessa jarjestyksessa kuin
kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
=> Kuva I/

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

Ennen ensimmaista kayttoéa fi

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=» “Hoito ja péivittdinen puhdistus” katso
sivu 125

Kayttokytkimet ja
merkkivalot

MFW39...

Valitsin |

Valitsinta | painamalla laite kytketaan paalle.
Laite kaynnistyy valittémasti.

Valitsin O
Valitsinta O painamalla laite kytketaan pois
paalta. Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

MFW3X...

Valitsin O/I

Valitsinta O/1 painamalla laite kytketaan
paalle. Kayttdakseli kaynnistyy valittdtmasti
nopeudella 2 (nopea). Painamalla valitsinta
O/1 uudelleen laite kytketdan pois paalta.
Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

Valitsin 1-2 | rev

Laitteen nopeutta voidaan muuttaa nopeu-
den 1 (hidas) ja 2 (nopea) valilla painamalla
kerran valitsinta 1-2 | rev. =» "Nopeuss&é&ts”
katso sivu 120

Pitamalla valitsinta 1-2 | rev painettuna
kaynnistetdan suunnanvaihtotoiminto.

=> “Suunnanvaihtotoiminto” katso sivu 120

Kaikki mallit

Toiminnan naytto

Kun laite on kytketty paalle, toiminnan nayttd
palaa. Suunnanvaihtotoiminnolla varustet-
tujen mallien toiminnan nayttd vilkkuu, kun
valitsinta 1-2 | rev painetaan.

Turvakytkin

Turvakytkinta painettaessa laitteeseen
kiinnitetyn lisdosan lukitus aukeaa. Liséosa
voidaan irrottaa peruslaitteesta kiertamalla
sitd myotapaivaan vain, kun painetaan
turvakytkinta.

Johdon siilytyslokero

Verkkojohtoa voidaan veta3 ulos sille tar-
koitetusta sailytyslokerosta tai sita voidaan
tyontaa takaisin sisdan. Veda ulos vain
tarvittava maara johtoa.
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fi Ylikuormitussuoja

Sailytyslokero

Lihamyllyn ylimaaraiset reikalevyt voidaan
sailyttaa sailytyslokerossa, joka voidaan
sulkea kannella.

Ylikuormitussuoja

Vaantiossa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
perusyksikdn ylikuormittuessa. Vaantié
murtuu tasta kohtaa ylikuormituksessa.
Uuden vaantion voit tilata huoltopalvelusta
(nro 10005188). Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.

Vaantion vaihto

= Kuva &

1. Avaa vaantién ruuvi sopivalla ruuvitaltalla
(PH2) ja irrota viallinen vaantio.

2. Aseta uusi vaantio paikoilleen ja kiinnita
se ruuvilla.

Nopeussaato

VAIN MFW3X...
Nopeussaadolla pydrimisnopeus voidaan
asettaa nopeuteen 1 (hidas) tai 2 (nopea).

Huomio!

Tietyt kayttdsovellukset vaativat nopeutta

1 (hidas). Noudata nopeudesta annettuja

suosituksia! Katso taulukko = kuva [d

m  Kytke laite paalle valitsimella O/I. Laite
toimii nopeudella 2 (nopea).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev. Laite
vaihtaa nopeuteen 1 (hidas).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-:2 | rev. Laite
vaihtaa takaisin nopeuteen 2 (nopea).

Suunnanvaihtotoiminto

VAIN MFW3X...

Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa
kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
syéttéruuvia hetken ajan taaksepain. Suun-
nanvaihtotoiminto kytkeytyy 15 sekunnin
kuluttua automaattisesti pois paalta.

120

Huomio!

— Viljamyllylle tai mehupuristinosalle ei saa
koskaan kayttda suunnanvaihtotoimintoa!

— Ala koskaan pidé valitsinta 1-2 | rev
pitkan aikaa painettuna, kun laite on
kytketty paalle. Paina valitsinta 1-2 | rev
pitemman aikaa vasta, kun laite on
pysahtynyt kokonaan.

m  Kytke laite pois paalta valitsimella O/1 ja
odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.

m Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna.
P&asta irti valitsimesta 1-2 | rev noin
5-10 sekunnin kuluttua ja odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy.

m  Kytke laite jalleen paélle valitsimella O/1.

Huomautus:

Jos kiinni jaaneet elintarvikkeet eivat irtoa
lyhyen suunnanvaihdon jalkeen, kytke laite
pois paalta, irrota pistotulppa pistorasiasta
ja puhdista laite. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Peruslaite

Valmistelut

A\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,

kun kaikki valmistelut koneella tydskentelya

varten on tehty, vaadittavat lisdosat on koottu

oikein ja ne on liitetty peruslaitteeseen.

m Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle.

m Veda tarvittava pituus verkkojohtoa ulos
sailytyslokerosta.

Peruslaite on valmis kaytettavaksi.

Perusyksikko

Perusyksikkoa kaytetdan seuraaviin
kayttétarkoituksiin:

Lihamylly

Raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden
hienontamiseen. Kayta kasiteltavan elintar-
vikkeen tyypille ja koostumukselle sopivaa
reikalevya. =» "Vinkkeja” katso sivu 126

Makkaran tayttolaite
Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen mak-
karamassalla. Rullien muotoiluun.



Huomautus: Perusyksikkéa voidaan kayttaa
my&s muihin kayttétarkoituksiin huoltopalve-
lusta saatavien lisavarusteiden avulla.

Huomio!
Lisaosissa olevat kolot on aina kohdistettava
rungossa olevan vastakappaleen kohdalle.

Lihamyllyn valmistelut

/\ Loukkaantumisvaaral
Al3 koske teravaan terdan.

Huomio!
Kayta aina vain yhta teraa kerrallaan.

= Kuva ]

1. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon vaantidpuoli
edella.

2. Kiinnita syottdruuviin ensin terd ja sitten
haluamasi reikalevy.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myo6tapaivaan kaantaen ja voimaa
kayttamatta.

Lihamylly on valmis kaytettavaksi.

Makkaran tayttolaitteen
valmistelut

= Kuva 3

1. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kannatinrengas syottéruu-
viin ja sitten makkarasuutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myotapaivaan kdantaen ja voimaa
kayttamatta.

Makkaran tayttolaite on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

Huomautus: Elintarvikkeet kasitellaan
eri tavoin kayttotarkoituksen mukaan.
=> "Reseptit” katso sivu 126

Seuraavassa esimerkissa kuvataan

perusyksikon kayttoa lihamyllyna:

/A Loukkaantumisvaara!

— A3 laita kasia tayttdsuppiloon.

— Tydnna ainekset sisdanpain ainoastaan
syottdpainimella.

Raastinosa fi

Varo!

— Ala kasittele laitteella luita, rustoja, jan-
teitd tai muita kiinteita aineksia.

— A3 kasittele jaista lihaa.

— Syéttépaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

—> Kuvasarja [d

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttoakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttastia paikalleen ja sy6ttopai-
nin tayttésuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

m Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

5. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

Huomautus (MFW3X...):

Laite on kaynnissa paallekytkennan jalkeen

optimaalisella nopeudella 2 (nopea).

6. Tyodnna elintarvikkeet tayttdsuppiloon
syottdpainimella vain kevyesti painaen.

7. Kun tydskentely on paattynyt, kytke

laite pois paalta ja irrota pistotulppa

pistorasiasta.

Poista tayttdastia ja syo6ttopainin.

Pida turvakytkinta painettuna ja kierra

lisdosaa myotapaivaan, kunnes se irtoaa.

m Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

©n

Raastinosa

Raastaa, hienontaa ja viipaloi esim. juuston,
hedelmét ja vihannekset, rouhii pahkinat,
mantelit, kuivat sdmpylat ja muut kovat elin-
tarvikkeet. Kayta kasiteltavan elintarvikkeen
tyypille ja koostumukselle sopivaa lisdosaa.
=> "Vinkkejéa” katso sivu 126

Valmistelut

"A Loukkaantumisvaara!
Ala koske raastin-, hienonnus- tai viipaloin-
tiosien teraviin teriin tai syrjiin.
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fi Sitruspuserrin

—> Kuvasarja[d

1. Avaa kansi. Kiinnitd haluamasi lisdosa
runkoon.

2. Sulje kansi niin, ettd se napsahtaa kuulu-
vasti kiinni.

Raastinosa on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaaral

— Al3 laita kasia tayttdsuppiloon.

— Ty6nna ainekset sisdanpain ainoastaan
syéttdpainimella.

Huomio!

— Syéttdpaininta voi kayttaa vain yhdessa
suunnassa.

— Poista kovat kuoret (esim. pahkindista).

— Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Huomio! (MFW3X...)

Kayta raastin- ja viipalointiteria ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusterda nopeudella 2
(nopea).
=> "Nopeusséétd” katso sivu 120

—> Kuvasarja [l

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttoakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttdastia paikalleen ja sy6ttopai-
nin tayttdsuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

Huomio! (MFW3X...)

Laite on kdynnissa paallekytkennan jalkeen

nopeudella 2 (nopea). Kun haluat kayttaa

raastin- ja viipalointiteria, kytke nopeuteen 1

(hidas) painamalla kerran valitsinta 1-:2 | rev.

=> "Nopeusséaétd” katso sivu 120

7. Tyonna elintarvikkeet tayttdsuppiloon
syéttdpainimella vain kevyesti painaen.
Elintarvikkeet viipaloidaan tai raastetaan.
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8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttéastia ja syottdpainin.

10. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa myd6tapaivaan, kunnes se irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien kuten sitruunoiden, appelsii-
nien ja greippien mehuksi puristamiseen.

Valmistelut

/A Loukkaantumisvaara!

Sitruspuserrin kootaan suoraan peruslait-
teeseen. Kytke pistotulppa pistorasiaan
vasta sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Sitruspusertimen kayttéa varten peruslaitetta
kadannetaan 90°. Tassa asennossa ei saa
kayttdad muita lisdosia.

= Kuvasarjall

1. Pida kiinni peruslaitteen kantokahvasta ja
kadanna se varovasti kyljelleen niin, etta
kayttdakseli on ylapuolella. Kadanna tar-
vittaessa peruslaitetta niin, etta valitsimet
ovat hyvin ulottuvilla.

2. Tyoénna jousella varustettu kayttdakseli
peruslaitteen kayttdakseliin.

Huomio!

Kayttdakselin on painuttava alas kevyella

sormen painalluksella. Siina ei saa olla

mehujaamia, siemenia tai muita epapuh-

tauksia, jotka saavat sen jumiutumaan tai

tarttumaan kiinni.

3. Aseta keruuastia viistosti kayttoakselille.

4. Kaanna keruuastiaa vastapaivaan,
kunnes se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

5. Aseta siivild keruuastiaan.

6. Aseta puserrinkartio kayttoakselille.

Sitruspuserrin on kiinnitetty peruslaitteeseen

ja se on valmis kaytettavaksi.



Kayttd

=»> Kuvasarja

1. Halkaise sitrushedelmat kahtia.

2. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

3. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle. Laite kdynnistyy.

Huomio! (MFW3X...)

Laite on kdynnissa paallekytkennan jalkeen

nopeudella 2 (nopea). Kun haluat kayttaa

sitruspuristinta, kytke nopeuteen 1 (hidas)
painamalla kerran valitsinta 12 | rev.

=> "Nopeusséétd” katso sivu 120

4. Paina halkaistujen sitrushedelmien
leikkauspintaa alaspain puserrinkartiota
vasten. Kun hedelmaa painetaan puser-
rinkartiota vasten, puserrin kdynnistyy.

5. Lopeta pusertaminen lopettamalla hedel-
man painaminen puserrinkartiota vasten.

6. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

7. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa myo6tapaivaan, kunnes se irtoaa.

8. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =% “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Huomautuksia:

— Voit toistaa puserruksen muutamia
kertoja, jotta saat puserrettua mehun
optimaalisesti.

— Tyhjenna karkea hedelmaliha ja sieme-
net siivilasta tarvittaessa.

Viljamylly

Kaikenlaisten tuotteiden kuten vehnan,
kauran, riisin, kahvipapujen, pippurinjyvien,
villin sinapin, saksanpahkinoiden, hasselpah-
kindiden, kuivattujen sienien, manteleiden,
soijan, pellavansiemenien, tattarisuurimoi-
den, kuorittujen auringonkukansiemenien
jne. jauhamiseen. Laitetta ei ole tarkoitettu
erittain kovien tuotteiden kuten kuivattujen
herneiden, maissin tai popcorn-jyvien jauha-
miseen. =» "Vinkkejéa” katso sivu 126

Viljamylly fi

Valmistelut

=> Kuva[d

1. Aseta saatoruuvi sdatérenkaaseen.
Varmista, ettd asteikko on yléspain.

2. Paina saatdruuvia jauhinkammion
suuntaan ja kierra séatérengasta myota-
paivaan haluamasi jauhatuskarkeuden
kohdalle.

3. Kiinnita syottéruuvi runkoon.

4. Kiinnita jauhinrengas runkoon. Huomioi
osien muoto.

5. Kiinnita jauhinterien nelikulma syéttéruu-
vin aukkoon.

6. Aseta jauhinkammio runkoon. Jauhin-
kammio kiinnityskolon tulee olla rungon
nokan kohdalla.

7. Kierra kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myo6tapaivaan kaantaen ja voimaa
kayttamatta.

Kayttd

/\ Loukkaantumisvaara!

m  Al3 laita kasia tayttdsuppiloon.

m  Al3 katso tayttdsuppiloon kayton aikana.
Ulos sinkoutuvat ainekset voivat vahin-
goittaa silmia.

Huomio!

Kun laitteeseen on kiinnitetty viljamylly, suun-
nanvaihtotoimintoa ei saa missaan tapauk-
sessa kayttaa. Lisdosa saattaa vioittua!

—> Kuvasarja

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttoakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
Kirista kiinnitysrengas.

3. Aseta tayttoastia paikalleen.

4. Aseta lisdosan alle sopiva astia. Tayta
tayttdastia. =» "Vinkkejé” katso sivu 126

Huomio!
Ala koskaan kaynnista viljamyllya, jos sen
sisélla ei ole jauhettavia aineksia.
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fi Mehupuristinosa

5. Saada jauhatusaste saatérengasta kier-
tamalla:
— vastapaivaan = karkeampi jauhatustulos
— my6tapaivaan = hienompi jauhatustulos
Valitse arvo aina seuraavien kohtien

valilta:

— STOP = karkein jauhatusaste

— 1 = hienoin jauhatusaste (siita ei tule
koskaan aloittaa)

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

Huomio!

Laite saa kdyda keskeytyksetta enintaan

15 minuuttia. Anna sen sitten jadhtya

45 minuuttia!

7. Jauhot valuvat jauhinkammion Iapi.

8. Jauhatusastetta voidaan s&ataa kayton
aikana pienin askelin.

Huomio!

Jos saatdrengas kierretaan kayton aikana

STOP-viivan yli, laite voi vahingoittua.

9. Kun olet valmis, kytke laite pois paalta ja
irrota pistotulppa pistorasiasta.

10. Poista tayttdastia.

11. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se irtoaa.

12. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =% “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Mehupuristinosa

Hedelmien ja marjojen kuten esim. vadel-
mien, viiniherukoiden, mansikoiden, karvi-
aismarjojen, viinirypaleiden ja tomaattien
mehustamiseen.

Valmistelut

Huomautus: Siivilan reikdkoko maaraa,
kuinka paljon mehussa on hedelmalihaa. Ala
purista hedelmia tai marjoja, joiden siemenet
ovat suunnilleen samankokoisia kuin siivilan
reiat (esim. vadelmia).
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=> Kuva [

m Tarkista, onko tiivisterenkaat kiinnitetty
siivilan kannattimeen ja sy6ttéruuviin. Jos
ei, kiinnita tiivisterenkaat naiden osien
tiivisteuriin.

1. Kiinnitad haluamasi siivild kannattimeen ja
paina se kiinni.

2. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon.

3. Aseta siivilan kannatin runkoon. Kannatti-
men nokan tulee olla kunnolla paikallaan
rungon kiinnityskohdassa.

4. Kierrd kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myo6tapaivaan kaantaen ja voimaa
kayttamatta.

5. Kiinnita poistosuppilo siivilan kannatti-
meen niin, etta se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

6. Kierrd hedelmalihan suutin kiinni siivilan
kannattimeen.

Mehupuristinosa on valmis kaytettavaksi.

Kayttd

/A Varoitus
Loukkaantumisvaara!
Al3 laita kasia tayttdsuppiloon.

Huomio!

— Poista kovat kuoret, siemenet ja varret.

— Viiniherukoiden kaltaiset marjat voidaan
puristaa varsineen.

— Suuria siemenia tai kivia sisaltavista
hedelmista ja marjoista kuten luumuista
ja kirsikoista on poistettava kivet ennen
mehustusta.

— Al kasittele jaisia hedelmia tai marjoja.

— Syoéttépaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

—> Kuvasarja M

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
Kirista kiinnitysrengas.

3. Aseta tayttoastia paikalleen ja syottopai-
nin tayttdsuppiloon.

4. Valmistele hedelmat tai marjat. Pilko
suuret hedelmat tai marjat pienemmiksi,
jotta ne sopivat tayttdsuppiloon voimaa
kayttamatta. Poista suuret kivet tai sie-
menet (esim. kirsikoista, luumuista jne.).



m Aseta mehun ja hedelmalihan aukkojen
alle astia.

m Laita valmistelemasi hedelmat tai marjat
tayttdastiaan.

5. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

6. Tyodnna hedelmat tai marjat tayttosup-
piloon syéttdpainimella vain kevyesti
painaen.

7. Puristettu mehu valuu poistosuppilon
kautta ulos. Hedelmaliha (kiinte&t ainek-
set) puristetaan ulos suuttimen kautta.

8. Saada hedelmalihan suutin. Suuttimen
kiertaminen ulospain tekee hedelmali-
hasta kosteampaa; kiertdminen sisaan-
pain tekee siitd kuivempaa ja suuttimesta
tulee enemman mehua. Jos hedelmaliha
on liian kuivaa, irrota suutin, jotta laite ei
tukkeudu hedelmalihasta.

9. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois p&alta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

10. Poista tayttéastia ja syottdpainin.

11. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra

lisdosaa myo6tapaivaan, kunnes se irtoaa.

m lrrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. = “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

12. Irrota siivila kiinnittdamalla koukku siivi-
lassa olevaan aukkoon ja vetamalla se
varovasti ulos.

Huomio!

Ole erityisen varovainen mehustamisen
yhteydessa. Varmista, ettd siivilan aukot
eivat tukkeudu. Jos mehukkaiden hedelmien
hedelmaliha tukkii rungon, kayttoliitantaan
voi paasta nestetta.

Jos runko tukkeutuu, kytke laite pois paalta
ja irrota pistotulppa pistorasiasta. Irrota
lisdosa, pura se osiin ja puhdista kaikki osat.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus” katso
sivu 125

Hoito ja paivittdinen puhdistus fi

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite, kaikki lisdosat ja varusteet on puhdis-
tettava huolellisesti aina kayton jéalkeen.

/\ Sahkéiskun vaaral

— lIrrota verkkojohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistusta.

— Ala koskaan upota laitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

/A Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin- tai viipalointiosien teraviin

teriin tai syrjiin. Kayta puhdistamiseen

harjaa.

Huomio!

— Ala pese metalliosia
astianpesukoneessal

— Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— A3 kéyta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— A3 kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Kuvasta [®] ndet, miten osat tulee puhdistaa.

m Pyyhi peruslaite pehmealld, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

m Pura kayttdmasi lisdosat painvastaisessa
jarjestyksessa kuin kunkin osan koh-
dassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Puhdista kaikki lisdvarusteet astianpe-
suaineliuoksella ja pehmealla liinalla/
sienella tai pehmealla harjalla.

m  Anna kaikkien osien kuivua.

Huomautuksia:

— Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estamiseksi.

— Jos kasittelet esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjaantymia. Ne
voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokaodljya.
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fi Reseptit

Reseptit

Huomautus (MFW3X...):
Aseta nopeudeksi tyon kaikissa vaiheissa 2
(nopea).

Leipaknoodelit

— 300 g tuoretta vaaleaa leipaa

— 20 ml maitoa

— 40 g voita tai margariinia

— 3 kananmunaa

— 1 rkl hienonnettua sipulia

— Persiljaa

— Vahan jauhoja

— Suolaa ja pippuria

m Leikkaa leipa 10 mm:n paksuisiksi
viipaleiksi ja leikkaa ne pituussuunnassa
kahteen osaan. Kaada paalle 20 mi
maitoa ja anna sen imeytya.

m Jauha kosteita leivanpaloja n.
60 sekuntia lihamyllylla (keskikokoisella
reikalevylla).

m Lisaa hienoksi silputut sipulit, persilja ja
sulatettu voi ja sekoita.

m Sekoita vatkatut kananmunat, suola ja
pippuri leipAmassan joukkoon.

m  Anna taikinan vetaytyd muutama
minuutti. Vaivaa viela kerran huolellisesti.

m Kostuta kadet aina hyvin vedelld, ennen
kuin alat muotoilla knéddeleita. Pyorita
kndodelit jauhoissa.

m Laita kndddelit kiehuvaan veteen ja anna
niiden kypsya noin 20 minuuttia. Vesi ei
saa enaa kiehua!

Vinkkeja

Lihamylly

Reikalevyjen kaytto

— Hieno reikélevy (2,7 mm):
keitetty kanan-, sian- ja naudanliha,
keitetty maksa, keitetty kala keittoihin;
raaka sian- ja naudanliha jauheli-
hamurekkeisiin; raaka maksa, liha
ja silava maksamakkaraan; sianliha
ruokamakkaraan

— Keskikarkea reikilevy (4 mm):
sian- ja naudanliha pasteijoihin ja
Cervelat-makkaraan
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— Karkea reikélevy (8 mm):
paistettu sianliha gulassikeittoihin; téhteet
(esim. paisti, makkarat, ...) laatikoihin

m  Mikali toivot elintarvikkeiden hienompaa
koostumusta, toista hienontaminen tai
kayta perakkain eri kokoisia reikalevyja
(karkea, keskikarkea, hieno).

m  Muut ainekset (esim. sipulit, mausteet)
voidaan lisata seokseen suoraan
kasittelyn aikana. Nain kaikki ainekset
sekoittuvat hyvin keskenaan.

Makkaran tayttolaite

m Liota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa noin 10 minuulttia.

m Varo tayttamasta makkaroiden
kuorta liian tayteen, koska makkarat
saattavat silloin haljeta keitettaessa tai
paistettaessa.

Raastinosa

Varo! (MFW3X...)

— Kayté raastin- ja viipalointiterid ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusteraa nopeudella 2
(nopea).
=> “Nopeusséaéts” katso sivu 120

Terien kaytto

— Viipalointitera: porkkanoille, sellerille,
kyssakaalille, kesakurpitsalle

— Raastintera (karkea): porkkanoille,
pahkindille, kovalle juustolle (esim.
Emmental)

— Raastintera (hieno): pahkindille, kovalle

juustolle, parmesaanille

Hienonnustera: perunoille,

parmesaanille, pahkindille

Viljamylly

— Ala jauha dljypitoisia tuotteita hienoim-
malla jauhatusasteella. Mylly voi limaan-
tua kiinni tai tukkeutua.

— Pehmealle viljalle kuten kauralle tai
pellavansiemenille on kaytettava karkeaa
jauhatusastetta.

— Pese mylly hyvin ennen kuin vaihdat
kasiteltdvaa tuotetta. Talla tavoin valtat
hajuhaittoja.



Jatehuolto

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

E lisesti. Téaman laitteen merkint&

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontdmat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

fi
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fi Lisdvarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

@ 27 mm = 10003879 Reikalevy (hieno) lihamyllya varten
@ 4 mm = 10003880 Reikélevy (keskikarkea) lihamyllya varten
> 8 mm = 10003881 Reikilevy (karkea) lihamyllya varten
"_ﬁ = 00754389 Makkaran tayttolaite: teko- ja luonnonsuolien
%" tayttdmiseen makkaramassalla. Liharullien
muotoiluun.
@. = 10007189
’:} = 12011263 Raastinosa: raastamiseen, hienontamiseen ja
o P viipalointiin
.'\-._.__I-'
@ = 798161 Viipalointitera raastinosaa varten
@ = 798162 Raastintera (karkea) raastinosaa varten
@ = 798160 Raastintera (hieno) raastinosaa varten
@ = 798130 Hienonnustera raastinosaa varten
T = 12013990 Sitruspuserrin: sitruunoiden, appelsiinien ja
\{\T} \ greippien mehuksi puristamiseen
C;_—_ 2 = 00578107 Viljamylly: Tuotteiden kuten vehnén, kauran,
— riisin, kahvipapujen, pippurinjyvien, rikkasinapin,
- saksanpéahkindiden, hasselpahkindiden, kuivattu-
P J jen sienien, manteleiden, soijan, pellavansieme-
% 0 nien, tattarisuurimoiden, Kuorittujen auringonku-
kansiemenien jne. jauhamiseen.
v = 00578112 Mehupuristin: hedelmien ja marjojen kuten
esim. vadelmien, viiniherukoiden, mansikoiden,
I karviaismarjojen, viinirypaleiden ja tomaattien
b mehustamiseen.
o

Varaosia ja lisdvarusteita on saatavissa jilleenmyyjilta tai huoltopalvelusta.

128



Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita kayttohairioiden varalle

Ongelma Syy Toimenpide

Laite ei kdynnisty. Laite ei saa virtaa. TyOnna pistoke pistorasiaan.

Laite kdy normaalisti Laite on ylikuormittunut Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes

mutta ei tyosta ja vaantié on murtunut  se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta,
elintarvikkeita. murtumiskohdasta. irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista.

Vaihda vaantio. =% “Ylikuormitussuoja”
katso sivu 120
Laite ei kasittele elintar- Lisdosa tai syottéruuvi  Laitteet ilman suunnanvaihtotoimin-
vikkeita tai se kdy hyvin on tukossa. toa: Kytke laite pois paalta ja odota,
hitaasti. kunnes se pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta. Irrota lisdosa, pura se osiin
ja puhdista, jotta tukos poistuu.
Suunnanvaihtotoiminnolla varustetut
laitteet:
Kytke laite pois paalta valitsimella O/1
ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Paina valitsinta 1:2 | rev ja pida sita
painettuna. Paasta irti valitsimesta
1-2 | rev noin 5-10 sekunnin kuluttua
ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Kaynnista laite jalleen ja jatka tydsken-
telya. =% "Suunnanvaihtotoiminto” katso
sivu 120
Syéttépaininta paine-  Kevenna syéttdpainimen painetta
taan liian voimallisesti  ja téyta suppiloon vdhemman
tai tayttosuppilo on liian elintarvikkeita.
taynna.
Kasiteltavissa elintar-  Poista kovat ainesosat. Esikypsenna
vikkeissa on viela kovia tai -hauduta kovat vihannekset ennen

ainesosia. niiden kasittelya.
Suunnanvaihtotoiminto  Valitsinta 1:2 | rev Pida valitsinta 1-2 | rev painettuna,
ei kaynnisty. painettiin liian vahan kunnes suunnanvaihto kaynnistyy.
aikaa.
Syéttéruuvi on liiaksi Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes
tukkeutunut. se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta.

Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista,
jotta tukos poistuu. =% “Hoito ja péivittai-
nen puhdistus” katso sivu 125

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot I6ytyvat kayttdohjeen viimeisilta sivuilta.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guarde-
las para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El aparato y sus accesorios (dependiendo del modelo) son adecuados
para las siguientes aplicaciones:

Picadora de carne: para triturar y mezclar carne cruda y cocida,
tocino, aves y pescado.

Embutidora: para preparar embutidos y rollitos.

Adaptador para rallado grueso: para rallar, raspar y cortar alimentos.
Exprimidor de citricos: para exprimir citricos.

Molino de cereales: para moler todo tipo de cereales (excepto maiz),
asi como semillas de adormidera, semillas de lino, sésamo, trigo sarra-
ceno, especias y café.

Exprimidor de frutas: para extraer el jugo de frutas como, por
ejemplo, frambuesas, grosellas, fresas, grosellas espinosas o uvas y
tomates.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de elemen-
tos duros (por ejemplo huesos). El aparato no debera usarse para pro-
cesar otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen
los accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
solo con piezas y accesorios originales. No utilizar nunca los adaptado-
res ni los elementos insertables de corte o rallado para otros aparatos.
Utilizar exclusivamente las piezas correspondientes a cada adaptador.
Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como

p. €j. placas eléctricas.

La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe ser resis-
tente a la humedad, firme, lisa, seca y lo suficientemente grande para
evitar posibles dafios por salpicaduras y poder trabajar sin problemas.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o
de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido instruidas
acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los peligros
resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del aparato
y del cable de alimentacién, y ademas no deben manejar el aparato.
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Indicaciones de seguridad es

Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el manteni-
miento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifos.

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

El aparato solo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a
tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la instalacion
doméstica esté instalado de acuerdo con las normas vigentes.
Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indicaciones
especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No utilizar

el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio aparato
presenten danos visibles. Las reparaciones en el aparato, como por
ejemplo, el cambio de un cable de alimentacién danado, deben ser
realizadas solo por nuestro servicio al cliente para evitar peligros. No
conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigidos.
Vigilar siempre el aparato durante la operacion. Se aconseja dejar el
aparato conectado sélo el tiempo absolutamente indispensable para
elaborar los alimentos.

Evitar que el cable de conexion del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!
No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni hacerlo funcio-
nar en vacio.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje,
desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Antes de montar o cambiar los adaptadores, apagar el
aparato y desconectarlo de la red eléctrica.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables para
rallado y corte. No agarrar nunca las piezas giratorias. No introducir
nunca las manos en la boca de llenado o la abertura de entrada.

No introducir nunca los alimentos en la boca de llenado con las manos.
jUtilizar solo el empujador suministrado con el aparato!

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables
para rallado y corte con las manos sin utilizar guantes protectores.

A jAtencion! Pueden producirse dafnos o desperfectos en el
aparato

Asegurarse de que no haya cuerpos extranos en la boca de llenado o

en los adaptadores. No introducir objetos (p.€j. cuchilla, cuchara) en la

boca de llenado o en la abertura de entrada.
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es Indicaciones de seguridad

El aparato sdlo puede estar en funcionamiento sin interrupcion durante
10 minutos como maximo. A continuacion, apagarlo y dejar que se

enfrie a temperatura ambiente.
/\ ilmportante!

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 141

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrara indicaciones utiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
sela al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrard mas
informacién sobre nuestros productos.
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Descripcién del aparato

=> Figura [}
1 Base motriz
Accionamiento para adaptadores
Teclalo O/I*
Tecla O 01-2|rev*
Indicador de funcionamiento
Tecla de bloqueo
Asa de transporte
Compartimento para guardar
accesorios con tapa
Cable de conexion a la red
Compartimento para guardar el cable
2 Adaptador basico
a Carcasa
b Boca de llenado
¢ Bandeja de carga
d Empujador
e Tornillo sin fin con elemento de
arrastre
f Anillo roscado
3 Elemento insertable picadora de carne
a Cuchilla
b Disco perforado fino (2,7 mm)*
¢ Disco perforado medio (4 mm)
d Disco perforado grueso (8 mm)
4 Elemento insertable embutidora
a Anillo de soporte
b Boquilla para embutidora

= Figura
Adaptador para rallado grueso*
Carcasa
Boca de llenado
Tapa de cierre
Bandeja de carga
Empujador
Elemento insertable para corte
Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes)
Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequefios)
i Elemento insertable para rallado fino
6 Adaptador exprimidor de citricos*
a Bandeja colectora
b Filtro
¢ Cono exprimidor
d Eje de accionamiento con resorte

- Q 0 Q0T

(3]

= Q -0 Q0T

Descripcion del aparato es

7 Adaptador molino de cereales*
Carcasa
Boca de llenado
Bandeja de carga
Tornillo sin fin
Anillo moledor
Muelas de acero
Camara de molienda
Anillo de ajuste
Tornillo de ajuste con escala
j Anillo roscado
8 Adaptador exprimidor de frutas*
Utilizar la bandeja de carga y el
empujador del adaptador basico.
Carcasa
Boca de llenado
Tornillo sin fin con junta
Filtros fino (1) y grueso (2)
Soporte de filtro con junta
Anillo roscado
Tolva de salida
Boquilla para pulpa (ajustable)
Gancho para retirar los filtros
j Cepillo de limpieza
* segun modelo
Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con imagenes encontrara
una vista general. = Figura [d

Los accesorios y piezas de repuesto
se pueden obtener a través del servicio
de asistencia técnica o de la pagina
www.bosch-home.com. = «Piezas
de repuesto y accesorios» véase la
pagina 144

= (= R I« M 2 T « ¥ -]

- STQ""0Q0TYo

Antes de usar el aparato
por vez primera

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje existente.
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es Controles e indicadores

m Desarmar los componentes en piezas
individuales. Seguir los pasos indicados
en el apartado “Preparativos”, pero en
orden inverso.

m  Comprobar que estén todas las piezas.
=> Figura A/

m  Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafios visibles.

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.
=> «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 141

Controles e indicadores
MFW39...

Tecla |

La tecla | sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone inmediatamente
en marcha.

Tecla O
La tecla O sirve para apagar el aparato.
El accionamiento se detiene.

MFW3X...

Tecla O/I

La tecla O/I sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha inme-
diatamente a la velocidad 2 (rapida). Si se
vuelve a pulsar la tecla O/1, el aparato se
apaga. El accionamiento se detiene.

Tecla 1:2 | rev

Pulsando brevemente la tecla 1-2 | rev se
cambia la velocidad del aparato de 1 (lenta)
a 2 (rapida) y viceversa. =» «Ajuste de la
velocidad» véase la pagina 135
Manteniendo pulsada la tecla 1:2 | rev

se inicia la funcion de marcha inversa.

=» «Funcion de marcha inversa» véase la
pagina 135

Todos los modelos

Indicador de funcionamiento

El indicador de funcionamiento se ilumina
cuando el aparato esta encendido. En
modelos con funcién de marcha inversa, el
indicador de funcionamiento parpadea mien-
tras se esta pulsando la tecla 1-2 | rev.
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Tecla de bloqueo

Pulsando la tecla de bloqueo se desbloquea
el adaptador montado en el aparato. El
adaptador solo se podra girar en sentido
horario y desmontar de la base motriz
después de haberse pulsado la tecla de
bloqueo.

Compartimento para guardar el cable

El cable de red puede extraerse del com-
partimento para guardar el cable o volver a
introducirse en él. Extraer solo la cantidad
de cable necesaria.

Compartimento para guardar accesorios
Los discos perforados de la picadora de
carne que no se utilicen se pueden guardar
en el compartimento para guardar acceso-
rios, que se puede cerrar con la tapa.

Seguro contra sobrecarga

Para proteger el aparato contra posibles
dafos por sobrecarga del adaptador
basico, el elemento de arrastre posee una
entalladura (o punto de rotura prescrito)
que se rompe en caso de sobrecarga.

Se puede solicitar un nuevo elemento de
arrastre al servicio de asistencia técnica
(n.° 10005188). Los repuestos con punto de
ruptura prescrito no entran dentro de nues-
tras obligaciones de garantia.

Sustitucion del elemento de

arrastre

=> Figura 5]

1. Soltar el tornillo del elemento de
arrastre con un destornillador adecuado
(PH2) y retirar el elemento de arrastre
defectuoso.

2. Insertar un nuevo elemento de arrastre y
volver a apretarlo.



Ajuste de la velocidad

SOLO MFW3X...
Con esta opcioén se puede ajustar la veloci-
dad en la posicion 1 (lenta) o 2 (rapida).
jAtencion!
En determinadas aplicaciones es imprescin-
dible utilizar la velocidad 1 (lenta). jPrestar
atencion a las velocidades recomendadas!
Véase la tabla =» Figura [d
m  Encender el aparato pulsando la tecla
O/I. El aparato se pone en marcha con
la velocidad 2 (rapida).
m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev.
El aparato cambia a la velocidad 1
(lenta).
m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev.
El aparato se vuelve a ajustar en la
velocidad 2 (rapida).

Funcion de marcha inversa

SOLO MFW3X...

La funcién de marcha inversa sirve para

desprender alimentos que hayan podido

quedarse adheridos mediante una breve
marcha atras del tornillo sin fin. La funcién
de marcha inversa se apaga automatica-
mente tras 15 segundos.

jAtencion!

— iNo utilizar nunca la funcién de marcha
inversa con el adaptador para el molino
de cereales o el adaptador para el expri-
midor de frutas!

— No mantener pulsada nunca la tecla
1-2 | rev durante mucho rato mientras el
aparato esté en funcionamiento. La tecla
1-2 | rev solo se puede pulsar de forma
prolongada una vez que el aparato se
haya detenido completamente.

m Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Pulsarlatecla 1:2 | rev y mantenerla
pulsada.

m  Cuando hayan transcurrido entre 5y
10 segundos, soltar la tecla 1-2 | rev
y esperar a que el accionamiento se
detenga.

Ajuste de la velocidad es

m Volver a encender el aparato pulsando la
tecla O/I.

Nota:

Si los alimentos adheridos no se desprenden
tras un breve tiempo de marcha inversa,
apagar el aparato, desenchufarlo de la red

y limpiarlo. =» «Cuidado y limpieza diariax»
véase la pagina 141

Base motriz

Preparativos

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente

solo una vez concluidos todos los preparati-

VoS y una vez que los adaptadores necesa-

rios se hayan montado correctamente en la

base motriz.

m Colocar la base motriz sobre una superfi-
cie de trabajo estable y horizontal.

m Extraer la longitud de cable necesaria del
compartimento para el cable.

La base motriz esta preparada.

Adaptador basico

El adaptador basico se utiliza para las
siguientes aplicaciones:

Picadora de carne

Para triturar alimentos crudos o cocidos.
Utilizar el disco perforado adecuado
teniendo en cuenta el tipo y la consistencia
de los alimentos que se van a procesar.
=» «Sugerencias» véase la pagina 142

Embutidora
Para embutir carne picada en tripas natura-
les o artificiales. Para formar rollitos.

Nota: Con el adaptador basico y los acce-
sorios adecuados, que puede obtener a
través del servicio de asistencia técnica, son
posibles otras aplicaciones.

jAtencion!

Al ensamblar los distintos componentes,
orientar las entalladuras de los elementos
insertables hacia la pieza complementaria
de la carcasa.

135



es Adaptador basico

Preparativos de la picadora
de carne

A iPeligro de lesiones!

No tocar la cuchilla afilada.

jAtencion!

Utilizar siempre solo un disco perforado.

= Figura 3]

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar sobre el tornillo sin fin primero
la cuchilla y después el disco perforado
que desee.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La picadora de carne esta preparada.

Preparativos de la embutidora

=> Figura[d

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el disco portante sobre
el tornillo sin fin y a continuacion la
boquilla de la embutidora en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La embutidora esta preparada.

Utilizacion

Nota: Los alimentos se procesan de forma
diferente dependiendo de para qué se
vayan a utilizar. =» «Recetas» véase la
pagina 142

El siguiente ejemplo describe la utiliza-
cion del adaptador basico como picadora
de carne:

/\ iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empujar los productos sélo con el
empujador.
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jAtencion!

— No procesar huesos, cartilagos, tendo-
nes ni otros componentes solidos.

— No procesar carne congelada.

— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

—» Secuencia de imagenes

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequeios las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

m  Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

5. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

Nota (MFW3X...):

Cuando se enciende, el aparato se pone en

marcha con la velocidad éptima 2 (rapida).

6. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con el
empujador.

7. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

m Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

8. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

m Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141



Adaptador para rallado

grueso

Para rallar y cortar queso, frutas, verduras,
nueces, almendras, panecillos secos y
otros alimentos duros. Utilizar el elemento
insertable adecuado teniendo en cuenta el
tipo y la consistencia de los alimentos que
se van a procesar. =» «Sugerencias» véase
la pagina 142

Preparativos

A iPeligro de lesiones!
No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.

= Secuencia de imagenes [€

1. Abrir la tapa de cierre. Introducir el ele-
mento insertable deseado en la carcasa.

2. Cerrar la tapa de cierre hasta oir como
encaja.

El adaptador para rallado grueso esta

preparado.

Utilizacion

A iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empuijar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— El empujador solo se puede emplear en
una direccion.

— Retirar las cascaras duras (p.€j. de
nueces).

— No ejercer demasiada presién con el
empujador.

jAtencion! (MFW3X...)

— Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

— Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).
=> «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 135

Adaptador para rallado grueso es

—> Secuencia de imagenes [il

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequeios las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

jAtencion! (MFW3X...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida).

Para utilizar los elementos insertables para

rallado y corte es imprescindible pulsar 1 vez

la tecla 1-2 | rev para cambiar a la velocidad

1 (lenta). = «Ajuste de la velocidad» véase

la pagina 135

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con
el empujador. Los alimentos se cortan o
se rallan.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141
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es Adaptador exprimidor de citricos

Adaptador exprimidor de

citricos

Para exprimir citricos como, p. €j., limones,
naranjas o pomelos.

Preparativos

/\ iPeligro de lesiones!

El adaptador exprimidor de citricos se monta

directamente en la base motriz. Introducir

el enchufe en la toma de corriente solo una
vez concluidos todos los preparativos para
trabajar con el aparato.

jAtencion!

Para preparar y utilizar el exprimidor de

citricos, inclinar la base motriz 90°. No

utilizar nunca ningun otro adaptador en esta
posicion.

=»> Secuencia de imagenes 1

1. Sujetar la base motriz por el asa y des-
plegarla de forma que el accionamiento
sefiale hacia arriba. En caso necesario,
girar la base motriz para poder acceder
bien a las teclas.

2. Introducir el eje de accionamiento con el
resorte hacia abajo en el accionamiento
de la base motriz.

jAtencion!

El eje de accionamiento debe poder presio-

narse ligeramente hacia abajo con el dedo.

No debe tener restos de zumo adheridos

ni estar bloqueado por pepitas o cuerpos

extrafios.

3. Colocar la bandeja colectora inclinada
sobre el accionamiento.

4. Girar la bandeja colectora en sentido
antihorario hasta oir como encaja.

5. Encajar el filtro sobre la bandeja
colectora.

6. Colocar el cono exprimidor sobre el eje
de accionamiento.

El adaptador exprimidor de citricos esta

montado sobre la base motriz y preparado.
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Utilizacion

—> Secuencia de imagenes
Partir los citricos a la mitad.

2. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador.

3. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha.

jAtencion! (MFW3X...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida). Para

utilizar el exprimidor de citricos es impres-
cindible pulsar 1 vez la tecla 1-2 | rev para
cambiar a la velocidad 1 (lenta). =» «Ajuste

de la velocidad» véase la pagina 135

4. Cortar la fruta a la mitad y colocarla,
por la parte del corte, sobre el cono
exprimidor. A continuacion, presionarla
hacia abajo. El cono exprimidor girara
en cuanto se haga presion con la fruta
sobre él.

5. Para dejar de exprimir, reducir la presion
sobre el cono exprimidor.

6. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

7. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

8. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141

Notas:

— Para conseguir una buena cantidad
de zumo, el proceso deberia repetirse
varias veces.

— En caso necesario, vaciar el filtro con la
pulpa mas gruesa y las pepitas.



Adaptador molino de

cereales

Para moler productos como trigo, avena,
arroz, granos de café, granos de pimienta,
mostaza de campo, nueces, avellanas, setas
secas, almendras, soja, semillas de lino,
sémola de trigo sarraceno, pipas de girasol
peladas, etc. Este aparato no se debe utili-
zar para moler productos muy duros como
guisantes secos, maiz o palomitas de maiz.
=»> «Sugerencias» véase la pagina 142

Preparativos

= Figura [d

1. Introducir el tornillo de ajuste en el anillo
de ajuste. Prestar atencion a que la
escala sefale hacia arriba.

2. Presionar el anillo de ajuste hacia la

camara de molienda y girar el anillo de

ajuste en sentido horario hasta alcanzar

la escala para el grado de molido.

Introducir el tornillo sin fin en la carcasa.

Introducir el anillo moledor en la carcasa.

Prestar atencion a la forma de las piezas.

5. Introducir la parte cuadrada de las
muelas de acero en el orificio correspon-
diente del tornillo sin fin.

6. Colocar la camara de molienda sobre
la carcasa. La escotadura de la camara
de molienda debe encontrarse sobre la
pestafia de la carcasa.

7. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

Ll

Utilizacion

/A iPeligro de lesiones!

m No introducir las manos en la boca de
llenado.

m No mirar el interior de la boca de llenado
durante el funcionamiento. Podrian salir
particulas disparadas y producir lesiones
en los 0jos.

jAtencion!

No utilizar nunca la funcién de marcha

inversa con el molino de cereales montado.

El adaptar podria dafarse.

Adaptador molino de cereales es

= Secuencia de imagenes

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja. Apretar el anillo
roscado.

3. Montar la bandeja de carga.

4. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Llenar la bandeja de
carga. =» «Sugerencias» véase la
pagina 142

jAtencion!

No poner nunca en funcionamiento el adap-

tador para molino de cereales sin producto

en su interior.

5. Ajustar el grado de molino girando el
tornillo de ajuste:

— en sentido antihorario = grano mas
grueso

— en sentido horario = grano mas fino
Seleccionar siempre un valor situado
entre los siguientes puntos:

— STOP = grado de molido mas grueso
— 1 = grado de molido mas fino

(no empezar nunca con este valor)

""""" STOP

A

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

jAtencion!

El aparato solo se puede utilizar, como

maximo, durante 15 minutos consecutivos.

Después se debe dejar enfriar durante

45 minutos.

7. Laharina pasa a través de la camara de
molienda.

8. El grado de molido se puede regular
en pequefios pasos durante el
funcionamiento.

jAtencion!

Si el anillo de ajuste se gira mas alla de la

linea STOP durante el funcionamiento, se

puede dainar el aparato.

9. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.
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es Adaptador exprimidor de frutas

10. Retirar la bandeja de carga.

11. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

12. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141

Adaptador exprimidor de
frutas

Para extraer el jugo de frutas como, por
ejemplo, frambuesas, grosellas, fresas, gro-
sellas espinosas o uvas y tomates.

Preparativos

Nota: El tamafo del accesorio tamizador
elegido determinara el contenido de pulpa
del zumo. No exprimir frutas cuyo diametro
de grano sea similar al diametro de los
orificios del accesorio tamizador (p. €j.
frambuesas).

= Figura[]

m  Comprobar si las juntas del soporte de
filtro y del tornillo sin fin estan fijadas.
De lo contrario, insertar las juntas en los
surcos de estas piezas.

1. Introducir el filtro deseado en el soporte

de filtro y apretarlo.

Introducir el tornillo sin fin en la carcasa.

Introducir el soporte de filtro en la

carcasa. La pestafa del soporte de filtro

tiene que asentarse en la escotadura de
la carcasa.

4. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

5. Colocar la tolva de salida sobre el
soporte de filtro hasta oir como encaja.

6. Enroscar la boquilla para la pulpa en el
soporte de filtro.

El adaptador exprimidor de frutas esta

preparado.

Lol
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Utilizacion

A\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

No introducir las manos en la boca de

llenado.

jAtencion!

— Retirar las pieles duras, los huesos y los
rabillos de las frutas.

— Las bayas como, p. €j., las grosellas se
pueden exprimir con los rabillos.

— Las frutas con pepitas o huesos grandes
como, p. €j., las ciruelas y las cerezas,
se deben deshuesar antes de exprimir el
Zumo.

— No procesar fruta congelada.

— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

=» Secuencia de imagenes [M

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja. Apretar el anillo
roscado.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar las frutas. Cortar en trozos mas
pequenios las frutas grandes antes de
procesarlas para que entren en la boca
de llenado sin hacer presion. Retirar
los huesos grandes (p. €j. cerezas o
ciruelas).

m  Colocar un recipiente debajo del orificio
para zumo Yy otro debajo del orificio para
pulpa.

m Introducir las frutas preparadas en la
boca de llenado.

5. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

6. Introducir las frutas en la boca de
llenado empujandolas ligeramente con el
empujador.

7. Elzumo exprimido fluye a través de la
tolva de salida. La pulpa (componentes
solidos) se presiona con la boquilla para
la pulpa.



8. Ajustar la boquilla para la pulpa. Si se
desenrosca, la pulpa se humedece mas
y, si se enrosca, se seca mas y sale mas
zumo por la tolva. Si la pulpa esta dema-
siado seca, desenroscar la boquilla para
que la pulpa no obture el aparato.

9. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

10. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

11. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

m Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141

12. Para retirar el accesorio tamizador,
introducir el gancho en el orificio de este
ultimo y sacarlo con cuidado.

jAtencion!
Tener especial cuidado al exprimir zumo. Es
necesario asegurarse de que los orificios del
filtro no estan obturados. Si la salida de la
carcasa esta obturada con pulpa de frutas
jugosas, es posible que entre liquido en el
accionamiento.

Si la salida de la carcasa esta obturada,

desconectar el aparato y extraer el cable

de conexion de la toma de corriente. Retirar

el adaptador, desmontarlo y limpiar todas

las piezas. =% «Cuidado y limpieza diaria»

véase la pagina 141

Cuidado y limpieza diaria es

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y todos los acceso-
rios después de su uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.
Usar siempre un cepillo para limpiar las
cuchillas.

jAtencion!
— No lavar las piezas metélicas en el
lavavajillas.

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de lim-
pieza abrasivos.

En la figura [®] encontrara un resumen de

cémo limpiar cada pieza.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y himedo.

m Desmontar los adaptadores utilizados
siguiendo los mismos pasos pero en
orden inverso (véase “Preparativos” en el
correspondiente adaptador).

m Limpiar todos los accesorios con agua
con un poco de jabon y un pafio o
esponja suave, o con un cepillo suave.

m Dejar secar todas las piezas.

Notas:

— Las piezas de metal deberan secarse
inmediatamente frotandolas con un pafio
y deberan untarse con un poco de aceite
de cocina para protegerlas contra el
oxido.

— Al procesar alimentos como, p. €j., zana-
horias, las piezas de plastico pueden
tefiirse con una capa de color rojizo. Esta
capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.
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es Recetas

Recetas

Nota (MFW3X...):
Ajustar la velocidad 2 (rapida) en todos los
pasos.

AIbondlgas de pan rallado y leche

300 g de pan blanco del dia

— 20 ml de leche

— 40 g de margarina o mantequilla

— 3 huevos

— 1 cucharada de cebolla picada fina

— Perejil

— Un poco de harina

— Saly pimienta

m Cortar el pan en rodajas de 10 mm de
grosor y por la mitad a lo largo. Regar
con 20 ml de leche y dejar reposar.

m Procesar los trozos de pan humede-
cidos con la picadora de carne (disco
perforado mediano) durante unos
60 segundos.

m Agregar la cebolla finamente picada,
el perejil y la mantequilla derretida y
mezclarlo todo.

m Afadir los huevos batidos, la sal y la
pimienta a la masa de pan y mezclar.

m Dejar reposar la masa unos minutos.
Amasarla nuevamente.

m Formar las albdndigas siempre con las
manos mojadas. Pasar las albondigas
por la harina.

m Poner las albondigas en una cacerola
con agua hirviendo y dejarlas reposar

durante 20 minutos. jPrestar atencion a

que no rompan a hervir!

142

Sugerencias

Picadora de carne
Utilizacion de los discos perforados

Disco perforado fino (2,7 mm):

Para procesar carne de pollo, cerdo

y res cocida; higado cocido, pescado
cocido para sopas; carne de cerdo y de
res cruda para pastel de carne picada;
higado crudo, carne y tocino para mor-
cillas de higado (Leberwurst); carne de
cerdo para sobrasada (Mettwurst)
Disco perforado mediano (4 mm):
Para procesar carne de cerdo y res para
patés y salchichas tipo cervelata

Disco perforado grueso (8 mm):

Para procesar carne de cerdo asada
para preparar estofados de carne
(goulash); restos de carne (p.e€j., de
asados, embutidos) para preparar suflés
de restos de carne

Si se desea que los alimentos procesa-
dos tengan una consistencia mas fina,
repetir el proceso de triturado o utilizar
distintos discos perforados uno detras de
otro (grueso, medio, fino).

Otros ingredientes (p. €j., cebolla,
especias) pueden afadirse directamente
durante el procesado. De este modo los
ingredientes se mezclan bien entre ellos.

Embutidora

Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada
antes de embultir la carne en ella.

No introducir demasiada carne en la
tripa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Adaptador para rallado grueso
jAtencién! (MFW3X...)

Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).

=» «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 135



Utilizacion de los elementos insertables
— Elemento insertable para cortar: para
zanahorias, apio, colinabo, calabacin

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes):
para zanahorias, nueces, queso duro
(p. €j. emmental)

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequenos): para
nueces, queso duro, queso parmesano

— Elemento insertable para rallado fino:
para patatas, queso parmesano, nueces

Adaptador molino de cereales

— No moler los productos aceitosos con el
grado de molido mas bajo. EI molinillo se
puede quedar pegado o atascarse.

— Para moler cereales mas blandos, como
la avena o las semillas de lino, se debe
seleccionar el ajuste para molienda
gruesa.

— Limpiar bien el molinillo al cambiar de un
producto a otro. De este modo se evita
que se traspasen olores mutuamente.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unidn Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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es Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

= 10003879

Disco perforado (fino) para picadora

= 10003880

Disco perforado (mediano) para picadora

= 10003881

Disco perforado (grueso) para picadora

= 00754389

= 10007189

Embutidora: Para embutir carne picada en
tripas naturales o artificiales. Para formar rollitos
de carne.

= 12011263

Adaptador para rallado grueso: para rallar y
cortar

= 798161

Elemento insertable para corte para adaptador
de rallado grueso

= 798162

Elemento insertable para rallado grueso (agu-
jeros mas grandes) para adaptador de rallado
grueso

= 798160

Elemento insertable para rallado grueso (agu-
jeros mas pequefios) para adaptador de rallado
grueso

= 798130

Elemento insertable para rallado fino para
adaptador de rallado grueso

= 12013990

Adaptador exprimidor de citricos: para expri-
mir naranjas, limones o pomelos

= 00578107

Adaptador para molino de cereales: para
moler productos como trigo, avena, arroz, granos
de café, granos de pimienta, mostaza de campo,
nueces, avellanas, setas secas, almendras, soja,
semillas de lino, sémola de trigo sarraceno, pipas
de girasol peladas, etc.

= 00578112

Adaptador exprimidor de frutas: para extraer
el jugo de frutas como, por ejemplo, frambuesas,
grosellas, fresas, grosellas espinosas o uvas y
tomates.

Las piezas de repuesto y accesorios pueden obtenerse a través de distribuidores o del

servicio de asistencia técnica.
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Localizacion de averias es

Localizacion de averias

Problema Causa Solucion

El aparato no se El aparato no tiene Conectar el aparato a la red.

pone en marcha al corriente eléctrica.

encenderlo.

El aparato funciona El aparato esta sobre- Desconectar el aparato y esperar a que se

con normalidad cargado y el elemento haya detenido completamente. Desenchu-

pero no procesa los de arrastre se ha far el aparato, retirar el adaptador, desmon-

alimentos. partido en el punto de tarlo y limpiarlo. Sustituir el elemento de
rotura prescrito. arrastre. =% «Seguro contra sobrecarga»

véase la pagina 134

Los alimentos nose  El adaptador o el Aparatos sin marcha inversa:

procesan o se proce- tornillo sin fin estan Apagar el aparato, esperar a que se

san muy lentamente.  atascados. detenga completamente y desenchufarlo

de la red. Retirar el adaptador, desmon-
tarlo y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=» «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 141
Aparatos con marcha inversa:
Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga. Pulsar la tecla 1-2 | rev y mante-
nerla pulsada. Cuando hayan transcurrido
entre 5 y 10 segundos, soltar la tecla
1-2 | rev y esperar a que el accionamiento
se detenga. Volver a encender el aparato
y continuar el trabajo. =% «Funcién de
marcha inversa» véase la pagina 135
Se ejerce demasiada  Ejercer menos presion sobre el empujador
presion sobre el € introducir menos alimentos en la boca de
empujador o la boca  llenado.
de llenado esta dema-

siado llena.
Los alimentos a Retirar los elementos duros. Cocer
procesar todavia o rehogar la verdura dura antes de
contienen elementos  procesarla.
duros.
La funcién de marcha Latecla1:2|revno  Mantener pulsada la tecla 1-2 | rev hasta
inversa no arranca. se ha pulsado durante que se inicie la marcha inversa.

el tiempo necesario.

El tornillo sin fin estd  Desconectar el aparato, esperar a que se
demasiado obturado. haya detenido completamente y desenchu-
farlo de la red. Retirar el adaptador, des-
montarlo y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=» «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 141
Si no puede solucionar algun problema, pongase en contacto con el teléfono de asistencia.

Los numeros de teléfono se encuentran en la ultima pagina de estas instrucciones.
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pt Utilizagao correcta

Utilizagao correcta

Ler atentamente as instrugdes de servigo, proceder em
conformidade e guarda-las! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instru¢gées devem acompanha-lo.

A ndo observancia das indicagdes sobre a utilizacdo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagdo normais no uso domeéstico.

Este aparelho e os acessorios, em fungao do modelo, estdo
concebidos para as seguintes aplicagdes:

Picador de carne: Este aparelho € adequado para triturar e misturar
carne crua e cozinhada, bacon, aves e peixe.

Acessorio para enchidos: Para confeccionar enchidos e rolos.
Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar alimentos.
Espremedor de citrinos: Para espremer citrinos.

Moinho de cereais: Para moer todo o tipo de cereais (exceto milho),
assim como linhaga, sésamo, sementes de papoila, trigo-sarraceno,
especiarias e café.

Espremedor de frutos: Para extrair sumo de frutos como, p. ex.,
framboesas, groselhas, morangos, groselhas verdes ou uvas e
tomates.

Os alimentos a preparar ndo devem conter partes duras

(p. ex., ossos). O aparelho n&o pode ser utilizado para processar
outros tipos de objectos ou substancias. Sao possiveis aplicagbes
adicionais mediante utilizagao de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais. Os acessorios e as pegas de encaixe de cortar
e ralar ndo devem ser utilizados, em caso algum, noutros aparelhos.
Utilizar exclusivamente pecas pertencentes aos respectivos
acessorios.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogéo.

A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a
humidade, sdlida, plana, seca e suficientemente grande para evitar
danos causados por salpicos e para permitir ao utilizador trabalhar
sem obstaculos.
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Avisos de seguranca pt

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efectuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

Avisos de seguranga

/\ Perigo de choque eléctrico e de incéndio

O aparelho deve ser ligado a uma rede eléctrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada correctamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentagao eléctrica
doméstica foi instalado correctamente.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Para evitar situagdes de perigo, as reparag¢des no aparelho,
por ex., substituicao de um cabo eléctrico danificado, apenas podem
ser realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica. Nunca ligar
o aparelho a reldégios temporizadores ou a tomadas telecomandadas.
Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! Recomenda-se
qgue o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que o necessario
para a preparagao dos alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagcédo toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loica. Nunca utilizar aparelhos de
limpeza a vapor. N&o utilizar o aparelho com as m&os humidas ou
molhadas e nao pér o aparelho a trabalhar em vazio.

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos

Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o
accionamento esteja completamente imobilizado. Antes de montar ou
substituir os acessorios, € necessario desligar o aparelho e retirar a
ficha da corrente.

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe para
cortar e ralar. Nunca tocar nas pegas em rotagdo. Nunca tocar com
as méos no canal de enchimento ou na abertura de saida.
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pt Avisos de seguranca

Nunca empurrar com as maos os alimentos a processar para dentro
do canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido

no fornecimento!

Nunca limpar com as maos, sem protec¢ao, as laminas e arestas
afiadas das pecas de encaixe para cortar e ralar.

/A Atencio! Perigo de danos no aparelho

Certifique-se de que ndo ha objectos estranhos no canal de
enchimento nem nos acessorios. Nao utilize objectos (p.ex., facas,
colheres) no canal de enchimento nem na abertura de saida.

O aparelho pode funcionar ininterruptamente, no maximo,

10 minutos. Em seguida, deve ser desligado e arrefecer até atingir a

temperatura ambiente.
/A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacdo ou apos um longo periodo de nao utilizagao, conforme
descrito. =» “Conservacéo e limpeza diaria” ver pagina 156

Muitos parabéns por ter comprado um indice

novo aparelho da marca Bosch. S

Nas paginas seguintes destas instrugdes Utl]lzagao COMECta.. .o 146
de servigo, encontrara preciosas indicagoes Awsoshde. SEGUIANGA......eerureerieeiieeeieeenne 147
para uma utilizagéo segura deste aparelho. Panoramlcg do.apar_ellho..~ ........................ 149
Pedimos-lhe que leia atentamente este Antes da primeira ut|||zaga.o.... .................. 149
manual e siga todas as instrucGes. Deste Elemerjtos de comando e indicadores .... 150
modo, podera usufruir deste aparelho Protec;ao~ contra soprecarga .................... 150
durante mais tempo e os resultados do Regulagao da yeloqdade ........................ 150
seu trabalho virdo confirmar a sua escolha Funcao de sentido inverso...........cccceeu.e. 151

acertada.
Guarde estas instru¢des para posterior
utilizagdo ou para entregar a futuros

Aparelho base..........ccccccveeeiiciiie e
ACESSOro base........cccueevieeiiieciieeee e
Acessorio para ralar

proprietarios. Acessc:Jr!o para espremer c[trinos ............ 153
Na nossa pagina da Internet podera encon-  \CESSOTO para moer Cereais.................... 154
trar mais informacdes sobre 0s NOSsOs Acessorio para gspremer.f'ru.tos ............... 155
Conservagao e limpeza diaria ................. 156
produtos. )
ReCEItas ......ccoovvveeiieeieeee e 157
SUGESIOES . 157
Eliminagéo do aparelho ...........ccccceeveennen. 158
Garantia........cocoeeeeieeeeee e 158
Pecas de substituicdo e acessorios ........ 159
Ajuda em caso de anomalia .................... 160
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Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Aparelho base
Acionamento para acessorios
Tecla | ou O/I*
Tecla O ou 1-2 | rev*
Indicag&o de funcionamento
Bot&o de seguranca
Pega de transporte
Compartimento de arrumagao com
tampa
Cabo elétrico
Compartimento do cabo
2 Acessorio base
Estrutura
Canal de enchimento
Recipiente de enchimento
Calcador
Sem-fim com arrastador
Anel roscado
3 Peca de encaixe do picador de carne
a Lamina
b Disco com furos, fino (2,7 mm)*
¢ Disco com furos, médio (4 mm)
d Disco com furos, grosso (8 mm)
4 Peca de encaixe do acessério de
enchidos
a Anel de suporte
b Bico para o acessoério de enchidos

= Fig.
Acessorio para ralar®
Estrutura
Canal de enchimento
Tampa de bloqueio
Recipiente de enchimento
Calcador
Peca de encaixe para cortar
Peca de encaixe para ralar, grossa
Peca de encaixe para ralar, fina
Peca de encaixe para raspar
6 Acessorio para espremer citrinos*
a Recipiente de recolha
b Passador de encaixe
¢ Cone espremedor
d Veio de acionamento com mola

- Q 0 Q0T

-0 Q0T

o

-SQ "0 Q0T

Panoramica do aparelho pt

7 Acessorio para moer cereais*
Estrutura
Canal de enchimento
Recipiente de enchimento
Sem-fim
Anel de moagem
Cone de moagem
Camara de moagem
Anel de regulagao
Parafuso de regulagdo com escala
j Anel roscado
8 Acessorio para espremer frutos*
Utilizar recipiente de enchimento e
calcador do acessorio base.
a Estrutura
b Canal de enchimento
¢ Sem-fim com anel de vedagao
d Passadores de encaixe fino (1) e
grosso (2)
Suporte do passador com anel de
vedacao
Anel roscado
Funil de saida
Bocal para polpa (ajustavel)
Gancho para retirar os passadores de
encaixe
j Escova de limpeza

* Conforme o modelo

O manual de instrugdes aplica-se a diferen-
tes modelos do aparelho. Nas paginas das
ilustragbes encontra-se uma panoramica
geral. =» Fig. [d

As pecas de substituicdo e os acesso-

rios podem ser adquiridos através dos
Servigos de Assisténcia Técnica ou em
www.bosch-home.com. = “Pecas de
substituicdo e acessorios” ver pagina 159

TS Q D QO T

(1]

-ga -

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencgao!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m Remova o material de embalagem
existente.
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pt Elementos de comando e indicadores

m Desmonte as pegas montadas nas
respetivas pegas individuais. Neste caso,
proceda na sequéncia contraria a da
sequéncia descrita em “Preparagao”.

m Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. =» Fig. N/

m Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

m  Antes da primeira utilizagéo, limpe bem e
seque todas as pegas.
=» “Conservacao e limpeza diaria” ver
pagina 156

Elementos de comando e
indicadores

MFW39...

Botao |

Ao premir o botdo 4-X- o aparelho é ligado.
O acionamento arranca imediatamente.

Botao O
Ao premir o botdo O, o aparelho é desli-
gado. O acionamento para.

MFW3X...

Botao O/I

Ao premir o botdo O/1-X- o aparelho é
ligado. O acionamento arranca imediata-
mente na velocidade 2 (rapida). Ao premir
novamente o botao O/I, o aparelho é desli-
gado. O acionamento para.

Botdo 1:2 | rev

Premindo brevemente o botdo 1:2 | rev, a
velocidade do aparelho passa de 1 (lenta)
para 2 (rapida) e vice-versa. =» “Regulagdo
da velocidade” ver pagina 150

A fungao de sentido inverso inicia-se ao
premir e manter premido o botdo 1:2 | rev.
=> “Funcgao de sentido inverso” ver

pagina 151

Todos os modelos

Indicagao de funcionamento

Quando o aparelho esta ligado, acende-se
a indicagao de funcionamento. Nos modelos
com funcéo de sentido inverso, a indicagéo
de funcionamento pisca enquanto o botdo
1-2 | rev estiver premido.
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Botao de seguranga

Ao premir o botdo de seguranca, o acessorio
montado no aparelho é destravado. Sé é
possivel rodar o acessorio no sentido dos
ponteiros do relégio e retira-lo do aparelho
base premindo o botdo de segurancga.

Compartimento do cabo

O cabo de alimentagao pode ser puxado
para fora do compartimento e empurrado
novamente para dentro. Puxar apenas o
comprimento de cabo necessario a respetiva
utilizagao.

Compartimento de arrumacgéao

Os discos com furos néo utilizados do
picador de carne podem ser guardados e
fechados com uma tampa no compartimento
de arrumagao.

Protecao contra sobrecarga

Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga do acessorio base,
o arrastador tem um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga, o
arrastador parte precisamente neste ponto.
Um novo arrastador pode ser adquirido
junto dos Servigos de Assisténcia Técnica
(n.° 10005188). Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de rutura ndo fazem parte das
nossas obrigagdes de garantia.

Substituir o arrastador

= Fig. [

1. Desaparafusar o parafuso no arrastador
com uma chave de parafusos adequada
(PH2) e remover o arrastador avariado.

2. Colocar o novo arrastador e aparafusar
novamente.

Regulagao da velocidade

APENAS MFW3X...

A fungédo de regulacéo da velocidade
permite regular a velocidade no nivel 1
(lenta) ou 2 (rapida).

Atencgao!

Determinadas utilizagdes exigem impreteri-
velmente a velocidade 1 (lenta). Respeitar
as recomendagdes relativas a velocidade!
Ver tabela = Fig [d



m Ligar o aparelho com o botdo O/I.
O aparelho funciona com a velocidade 2
(rapida).

m Premir brevemente o bot&o 1:2 | rev.
O aparelho passa para a velocidade 1
(lenta).

m Premir brevemente o bot&o 1:2 | rev.
O aparelho regressa a velocidade 2
(rapida).

Funcao de sentido inverso

APENAS MFW3X...

A fungéo de sentido inverso permite soltar

alimentos presos no aparelho, pondo o

sem-fim a funcionar para tras. Esta fungao

é automaticamente desligada apés 15

segundos.

Atencao!

— Nunca utilizar a fungéo de sentido
inverso com o acessorio para moer
cereais nem com o acessorio para
espremer frutos!

— Nunca mantenha o botéo 1-2 | rev
premido prolongadamente com o apare-
Iho em funcionamento. Manter o botao
1-2 | rev premido prolongadamente so
depois de o aparelho ficar completa-
mente imobilizado.

m Desligar o aparelho com o botdo O/I
e aguardar até o acionamento ficar
imobilizado.

m Premir o botdo 1-2 | rev e manter
premido.

m  Ap0ds aprox. 5 a 10 segundos, soltar o
botdo 1-2 | rev e aguardar até o aciona-
mento ficar imobilizado.

m Ligar o aparelho novamente com o botdo
O/l.

Nota:

Caso os alimentos presos nio se soltem
apods um funcionamento breve em sentido
inverso, desligar o aparelho, retirar a ficha
da tomada e limpar o aparelho. =» “Conser-
vagao e limpeza diaria” ver pagina 156

Fungéo de sentido inverso pt

Aparelho base

Preparagao

/A Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho e os acessoérios

necessarios estiverem corretamente monta-
dos e ligados ao aparelho base.

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie de trabalho estavel e
horizontal.

m Puxe o cabo de alimentagao até ao
comprimento desejado.

O aparelho base esta montado.

Acessorio base

O acessorio base é utilizado para as seguin-
tes aplicagdes:

Picador de carne

Para triturar alimentos crus ou cozinhados.
Escolher o disco com furos mais adequado
ao tipo e a consisténcia dos alimentos a pro-
cessar. =» “Sugestbes” ver pagina 157

Acessorio para enchidos
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos. Para moldar rolos.

Nota: Com o acessorio base e outros aces-
soérios adequados, disponiveis através dos
Servigos de Assisténcia Técnica, é possivel
utilizar o aparelho para outras aplicagdes.
Atencgao!

Ao montar as diferentes pecgas isoladas,
alinhar os entalhes das pecgas de encaixe
com a lingueta correspondente na estrutura.

Preparacgao do picador de carne

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar com os dedos na lamina afiada.

Atencao!

Utilizar sempre apenas um disco com furos.

- Fig. 3]

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar a lamina e,
em seguida, o disco com furos preten-
dido no sem-fim.
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pt Acessorio para ralar

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O picador de carne esta montado.

Preparagao do acessorio para

enchidos

= Fig.3

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel de
suporte no sem-fim e, em seguida,
colocar o bico para o acessorio de enchi-
dos na estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para enchidos esta montado.

Utilizagao

Nota: Os alimentos s&o submetidos a

diferentes tipos de processamento, segundo

a utilizagao pretendida. = “Receitas” ver

pagina 157

O exemplo seguinte descreve a utilizagao

do acessoério base como picador de

carne:

/\ Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Cuidado!

— Nao processar ossos, cartilagens, nervos
ou outras partes sdlidas.

— Na&o processar carne congelada.

— Nao pressionar com for¢ga com o
calcador.

=» Sequéncia de imagens

1. Introduzir o acesso6rio montado em
posi¢éo inclinada no acionamento do
aparelho base.

2. Rodar o acessorio no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio até se ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar o recipiente de enchimento
e enfiar o calcador no canal de
enchimento.
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4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

m Colocar um recipiente adequado
por baixo do acessorio. Introduzir os
alimentos preparados previamente no
recipiente de enchimento.

5. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Nota (MFW3X...):

Apos ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade ideal 2 (rapida).

6. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador.

7. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

m Retirar o recipiente de enchimento e o
calcador.

8. Manter premido o botdo de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

m Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pegas individualmente.
=» “Conservacgao e limpeza diaria” ver
pagina 156

Acessorio para ralar

Para ralar, raspar e cortar, p. ex., queijo,
fruta, legumes, nozes, améndoas, p&ezinhos
secos e outros alimentos duros. Escolher a
peca de encaixe mais adequada ao tipo e

a consisténcia dos alimentos a processar.
=» “Sugestbes” ver pagina 157
Preparagao

A Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas laminas e arestas afiadas das
pecgas de encaixe para ralar, raspar e cortar.

=» Sequéncia de imagens [€

1. Abrir a tampa de bloqueio. Colocar a
peca de encaixe pretendida na estrutura.

2. Fechar a tampa de bloqueio até ouvir o
som de encaixe.

O acessorio para ralar esta montado.



Utilizagao

A Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as méaos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencéo!

— O calcador s6 pode ser inserido numa
posigao.

— Remover cascas duras (p.ex., de nozes).

— Nao pressionar com forga com o
calcador.

Atencéo! (MFW3X...)
— E impreterivel utilizar as pegas de

encaixe para ralar e cortar com a veloci-

dade 1 (lenta).

— Utilizar a pega de encaixe de raspar com

a velocidade 2 (rapida).
=> “Regulagéo da velocidade” ver
pagina 150
= Sequéncia de imagens [l
Introduzir o acessoério montado em
posicao inclinada no acionamento do
aparelho base.
2. Rodar o acessorio no sentido contrario

-—

ao dos ponteiros do reldgio até se ouvir o

som de encaixe.

3. Colocar o recipiente de enchimento
e enfiar o calcador no canal de
enchimento.

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacgos grandes, para que

passem no canal de enchimento sem ser

necessario pressionar.

5. Colocar um recipiente adequado
por baixo do acessorio. Introduzir os
alimentos preparados previamente no
recipiente de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Atencao! (MFW3X...)

Ap6s ligar, o aparelho arranca com a velo-
cidade 2 (rapida). Para utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar, premir imprete-
rivelmente uma vez o bot&o 1:2 | rev para
acionar a velocidade 1 (lenta). = “Regula-
¢ao da velocidade” ver pagina 150

Acessorio para espremer citrinos pt

7. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador. Os alimentos sao corta-
dos ou ralados.

8. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

9. Retirar o recipiente de enchimento e o
calcador.

10. Manter premido o botdo de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservacdo e limpeza diaria” ver
pagina 156

Acessorio para espremer
citrinos

Para espremer citrinos, como, p. ex., limdes,
laranjas e toranjas.

Preparagao

/A Perigo de ferimentos!

O acessorio para espremer citrinos &
montado diretamente no aparelho base.

S0 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencgao!

Para preparar e utilizar o acessorio para
espremer citrinos é necessario rebater o
aparelho base a 90°. Nunca utilizar outros
acessorios nesta posicao.

=> Sequéncia de imagens [l

1. Segurar no aparelho base pela pega de
transporte e rebater, para que o aciona-
mento fique virado para cima. Caso seja
necessario, virar o aparelho base para
aceder facilmente aos botdes.

2. Introduzir o veio de acionamento, com o
elemento de mola virado para baixo, no
acionamento do aparelho base.

Atencao!

Deve ser possivel premir ligeiramente para

baixo o veio de acionamento com o dedo.

N&o deve haver residuos de sumo colados

ao veio nem carogos ou objetos estranhos a

bloquea-lo.
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pt Acessorio para moer cereais

3. Enfiar o recipiente de recolha inclinado
no acionamento.

4. Rodar o recipiente de recolha em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
ouvir o som de encaixe.

5. Encaixar o passador de encaixe no
recipiente de recolha.

6. Encaixar o cone espremedor no veio de
acionamento.

O acessorio para espremer citrinos esta

montado no aparelho base e preparado.

Utilizagao

=» Sequéncia de imagens

1. Cortar os citrinos ao meio.

2. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio.

3. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
O acionamento arranca.

Atencgao! (MFW3X...)

Ap0s ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade 2 (rapida). Para utilizar o espremedor

de citrinos, premir impreterivelmente uma
vez o botdo 1-2 | rev para acionar a velo-
cidade 1 (lenta). =» “Regulacao da veloci-

dade” ver pagina 150

4. Colocar os citrinos cortados em metades
com a superficie cortada sobre o cone
espremedor e pressionar para baixo.

O cone espremedor comega a girar
assim que o fruto é pressionado sobre o
cone espremedor.

5. Para deixar de espremer, reduza a
pressao sobre o cone espremedor.

6. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

7. Manter premido o botdo de segurancga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do reldgio até se soltar.

8. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservagao e limpeza diaria” ver
pagina 156

Notas:

— Para obter o melhor rendimento de sumo
possivel, devera espremer varias vezes
repetidas.

— Se necessario, remova do passador de
encaixe os restos de fruta maiores e os
carogos.
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Acessorio para moer cereais

Para moer produtos como trigo, aveia, arroz,
gréos de café, graos de pimenta, graos de
mostarda, nozes, avelds, cogumelos secos,
améndoas, soja, linhaca, sémola de trigo-
-sarraceno, sementes de girassol descasca-
das, etc. O aparelho nao foi concebido para
moer produtos muito duros como ervilhas
secas, milho ou pipocas. =% “Sugestées” ver
pagina 157

Preparagao

- Fig. [d

1. Colocar o parafuso de regulagéo no anel
de regulacgao. Ter atengado para que a
escala fique virada para cima.

2. Premir o parafuso de regulagdo no
sentido da cdmara de moagem e rodar o
anel de regulacao no sentido dos pontei-
ros do relégio, até se atingir a escala do
grau de moagem pretendido.

3. Aplicar o sem-fim na estrutura.

4. Colocar o anel de moagem na estrutura.
Ter em atengdo a forma das pegas.

5. Introduzir o cone de moagem com a
peca quadrada na abertura correspon-
dente do sem-fim.

6. Colocar a camara de moagem na
estrutura. A reentrancia na cAmara de
moagem deve assentar na saliéncia da
estrutura.

7. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

Utilizacao

A Perigo de ferimentos!

m Nao tocar com as méos no canal de
enchimento.

m Durante o funcionamento do aparelho,
afastar o rosto do canal de enchimento.
A projecéo de pequenas particulas pode
provocar lesdes oculares.

Atencao!

Nunca usar a funcao de sentido inverso com

0 moinho de cereais montado. O acessorio

pode ficar danificado!



= Sequéncia de imagens
1. Introduzir o acessorio montado em
posi¢ao inclinada no acionamento do
aparelho base.
2. Rodar o acessorio no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até se ouvir o
som de encaixe. Apertar o anel roscado.
Montar o recipiente de enchimento.
Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessoério. Encher o recipiente
de enchimento. =» “Sugestdes” ver
pagina 157
Atencéo!
Nunca colocar o acessério para moer
cereais em funcionamento sem ingredientes
para moagem.
5. Regular o grau de moagem rodando o
anel de regulacao:
— no sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio = moagem grossa
— no sentido dos ponteiros do reldgio =
moagem fina
Selecionar sempre um valor entre os
seguintes pontos:
— STOP = grau de moagem mais grosso
— 1 = grau de moagem mais fino (nunca
comegar por este ponto)

Ll

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Atencgao!

O aparelho pode funcionar ininterrupta-

mente durante, no maximo, 15 minutos.

Em seguida, deixar arrefecer durante

45 minutos!

7. Afarinha cai através da cAmara de
moagem.

8. Com o aparelho em funcionamento, o
grau de moagem pode ser ajustado em
pequenas etapas.

Atencéo!

Se o anel de regulagao for rodado para Ia da

linha de STOP durante o funcionamento, o

aparelho pode sofrer danos.

9. Assim que concluir a operagao, desligue
o aparelho e retire a ficha da tomada.

10. Retirar o recipiente de enchimento.

Acessorio para espremer frutos pt

11. Manter premido o botdo de seguranga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

12. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservagéo e limpeza diaria” ver
pagina 156

Acessoério para espremer

frutos

Para extrair sumo de frutos como, p. ex.,
framboesas, groselhas, morangos, grose-
Ihas verdes ou uvas e tomates.
Preparacgao

Nota: A selegdo do passador de encaixe

determina o teor de polpa de fruta no sumo.

Nao espremer frutos cujo carogo tenha

um didmetro semelhante ao didmetro dos

furos do passador de encaixe, como, p. ex.,

framboesas.

= Fig.[M

m Verificar se os anéis de vedagao estéao
bem fixados no suporte do passador e
no sem-fim. Caso néo estejam, colocar
os anéis de vedagao nas ranhuras de
vedagao destas pegas.

1. Colocar o passador de encaixe preten-
dido no suporte do passador e apertar.

2. Aplicar o sem-fim na estrutura.

3. Colocar o suporte do passador na
estrutura. A saliéncia do suporte do
passador deve assentar na reentrancia
da estrutura.

4. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

5. Instalar o funil de saida no suporte do
passador até se ouvir o som de encaixe.

6. Enroscar o bocal para polpa no suporte
do passador.

O acessorio para espremer frutos esta

montado.
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pt

Conservagao e limpeza diaria

Utilizagao

A\ Aviso

Perigo de ferimentos!

N&o tocar com as maos no canal de
enchimento.

Atencao!

-—

Remover cascas, carogos e pés de fruta
duros.

Bagas como, p. ex., groselhas podem
ser espremidas com pés.

E necessario descarocar frutos com
carogos como, p. ex., ameixas e cerejas,
antes de extrair o sumo.

Nao processar fruta congelada.

N&o pressionar com forga com o
calcador.

Sequéncia de imagens [M

Introduzir o acessoério montado em
posicéo inclinada no acionamento do
aparelho base.

Rodar o acessdério no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até se ouvir o
som de encaixe. Apertar o anel roscado.
Colocar o recipiente de enchimento

e enfiar o calcador no canal de
enchimento.

Preparar os frutos. Triturar previamente
frutos grandes, para que passem no
canal de enchimento sem ser necessario
pressionar. Remover carogos grandes, p.
ex., de cerejas e ameixas.

Colocar um recipiente por baixo de cada
uma das aberturas para o sumo e para

a polpa.

Introduzir os frutos preparados previa-
mente no recipiente de enchimento.
Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
Empurrar os frutos no canal de enchi-
mento, pressionando levemente com o
calcador.

O sumo espremido escorre pelo funil de
saida. A polpa do fruto (partes solidas) é
pressionada através do bocal para polpa.
Regule o bocal para polpa. Ao desenros-
car a pega a polpa ficara mais humida,
se enroscar ficara mais seca e escorrera
mais sumo pelo funil. Se a polpa ficar
demasiado seca, desenroscar o bocal
para que a polpa n&o obstrua o aparelho.
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9. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

10. Retirar o recipiente de enchimento e o
calcador.

11. Manter premido o bot&do de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

m Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservagéo e limpeza diaria” ver
pagina 156

12. Para retirar o passador de encaixe,
engatar o gancho no furo do mesmo e
puxar para fora com cuidado.

Atencgao!

Proceder com especial cuidado ao extrair

sumo. Assegurar-se de que as aberturas

do passador ndo estdo obstruidas. Se a

saida da estrutura estiver obstruida com

polpa humida, o liquido pode vazar para o

acionamento.

Em caso de entupimento da saida da

estrutura, desligar o aparelho e retirar a ficha

da tomada. Retirar o acessorio, desmontar

e limpar todas as pecas individualmente.

=» “Conservacdo e limpeza diaria” ver

pagina 156

Conservagao e limpeza

diaria

O aparelho, todos os acessorios e as pegas

de acessorios utilizadas tém de ser bem

limpos apds cada utilizagao.

A Perigo de choque elétrico!

— Desligue o cabo elétrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liguidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas ldminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar e cortar. Para a

sua limpeza, utilizar uma escova.



Atencao!

N&o lavar pegas de metal na maquina de

lavar loica!
— Nao utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-

dos ou metalicos.
— Né&o utilize panos ou detergentes
abrasivos.

Para saber como lavar cada uma das pegas,

consultar a figura [e].

m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Desmonte os acessérios utilizados na
sequéncia inversa (consultar a secgao
“Preparagao” do respetivo acessorio).

m Limpe todos os acessorios com solugao

a base de detergente e um pano/uma
esponja ou com uma escova suave.

m Deixar secar bem todas as pegas.

Notas:

— As pegas metdlicas devem ser secas
imediatamente apés a lavagem e,
depois, devera passar-lhes um pouco
de 6leo alimentar para protegéo contra
oxidagao.

— Ao preparar, p. ex., cenouras, formam-
-se manchas nas pegas de plastico.
Estas manchas podem ser eliminadas
facilmente com algumas gotas de d6leo
alimentar.

Receitas

Nota (MFW3X...):
Regular a velocidade 2 (rapida) para todas
as etapas do processo.

Bolinhos de pao

— 300 g de péo branco fresco

— 20 ml de leite

— 40 g de manteiga ou margarina

— 3ovos

— 1 c. sopa de cebola picada finamente
— Salsa

— Um pouco de farinha

— Sal e pimenta

Receitas pt

Corte 0 pdo em fatias de 10 mm de
espessura e divida ao meio longitudinal-
mente. Acrescente os 20 ml de leite e
deixe apurar.

Processe os pedagos de pdo humidos
com o picador de carne (disco com furos
médios) durante aprox. 60 segundos.
Adicione a cebola picada, a salsa e a
manteiga derretida e misture.

Misture os ovos mexidos, o sal e a
pimenta com a massa de pao.

Deixe a massa apurar durante

alguns minutos. Depois amasse bem
novamente.

Para moldar os bolinhos, molhe bem as
maos em agua. Passe os bolinhos por
farinha.

Deite os bolinhos em agua a ferver e
deixe cozinhar durante 20 minutos. Nao
deixe levantar fervural

Sugestoes

Picador de carne
Utilizagao dos discos com furos

Disco com furos fino (2,7 mm) para:
Carne de galinha, porco e vaca cozi-
nhada, figado cozinhado, peixe cozido
para sopas; carne crua de porco e vaca
para picar; figado cru, carne e bacon
para enchidos de figado; carne de porco
para salsicha defumada

Disco com furos médio (4 mm) para:
Carne de porco e vaca para pastéis e
enchidos

Disco com furos grosso (8 mm) para:
Carne de porco salteada para sopa

de carne; restos (p.ex., carne assada,
enchidos) para fazer empadao

Caso pretenda obter uma consisténcia
mais fina dos alimentos processados,
triturar novamente ou utilizar sucessi-
vamente os diferentes discos com furos
(grosso, médio, fino).

Pode adicionar mais ingredientes (p. ex.,
cebolas, especiarias) enquanto processa
os alimentos. Deste modo, todos os
ingredientes ficam bem misturados.
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pt Eliminagao do aparelho

Acessorio para enchidos

m Demolhar a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

m Na&o encher demasiado a tripa do
enchido, pois, caso contrario, os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozidos
ou fritos.

Acessorio para ralar

Cuidado! (MFW3X...)

— E impreterivel utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar com a veloci-
dade 1 (lenta).

— Utilizar a pecga de encaixe de raspar com
a velocidade 2 (rapida).
=» “Regulagdo da velocidade” ver
pagina 150

Utilizagao das pegas de encaixe

— Pecga de encaixe para cortar: para
cenouras, aipo, rabano, curgetes

— Peca de encaixe para ralar (grossa):
para cenouras, nozes, queijo duro
(p. ex., Emmental)

— Peca de encaixe para ralar (fina): para
nozes, queijo duro, queijo parmesao

— Peca de encaixe para raspar: para
batatas, queijo parmesao, nozes

Acessorio para moer cereais
— Nao utilizar o grau de moagem minimo
para moer produtos oleaginosos.

O moinho pode ficar colado ou obstruido.

— No caso de cereais moles como aveia
ou linhaga, é necessario selecionar a
regulagdo de moagem mais grossa.

— Lavar bem o moinho quando mudar de
um produto para outro. Este procedi-
mento evita que os aromas dos diferen-
tes produtos se misturem.
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Eliminagao do aparelho
Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esté

=mm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condiges
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Pecas de substituicdo e acessérios pt

Pecas de substituicdo e acessoérios

Pecas de substitui¢do e acessorios

@ 27 mm = 10003879 Disco com furos (fino) para picador de carne
@ 4 mm = 10003880 Disco com furos (médio) para picador de carne
> 8 mm = 10003881 Disco com furos (grosso) para picador de carne
."_ﬁ = 00754389 Acessorio para enchidos: Para encher tripas
%" naturais e sintéticas com massa de enchidos.
Para moldar rolos de carne.
% = 10007189
[} = 12011263 Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar
=
"\"_-1" -
@ = 798161 Peca de encaixe para cortar do acessorio para
ralar
@ = 798162 Peca de encaixe para ralar (grossa) do
acessorio para ralar
@ = 798160 Peca de encaixe para ralar (fina) do acessorio
para ralar
@ = 798130 Peca de encaixe para raspar do acessério para
ralar
T = 12013990 Acessorio para espremer citrinos: Para
@\‘ espremer laranjas, limdes ou toranjas.
)
C'—") = 00578107 Acessorio para moer cereais: Para moer
— produtos como trigo, aveia, arroz, graos de café,
= graos de pimenta, mostarda dos campos, nozes,
| ) avelas, cogumelos secos, améndoas, soja,
- inhaca, sémola de trigo-sarraceno, sementes de
5) linh émola de tri tes d
girassol descascadas, etc.
o B ﬁ 00578112 Acessorio para espremer frutos: Para extrair

sumo de frutos como, p. ex., framboesas,
groselhas, morangos, groselhas verdes ou uvas
e tomates.

As pecas de substituicdo e os acessdrios podem ser adquiridos no comércio e através dos

Servicos de Assisténcia Técnica.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Ajuda em caso de anomalia

Problema Causa
O aparelho ndo arranca O aparelho ndo tem
ao ser ligado. corrente.

Solucéao

Ligar a ficha a tomada.

O aparelho funciona
normalmente, mas
os alimentos ndo sao
processados.

O aparelho foi sobrecarre-
gado e o arrastador esta
partido no ponto tedrico de
ruptura.

Desligar o aparelho e aguardar até
ficar imobilizado. Desligar o apare-
Iho da tomada, retirar o acessorio,
desmontar e limpar. Substituir o
arrastador. =» “Prote¢do contra
sobrecarga” ver pagina 150

O acessorio ou 0 sem-fim
esta entupido.

Os alimentos ndo sao
processados ou sdo
processados muito
lentamente.

Aparelhos sem fung¢éao de
sentido inverso: desligar o
aparelho, aguardar até ficar
imobilizado e desligar da tomada.
Retirar o acessorio, desmontar e
limpar para soltar os alimentos.

=> “Conservagéo e limpeza diaria”
ver pagina 156

Aparelhos com fungao de
sentido inverso: Desligar o
aparelho com o botdo O/l e
aguardar até o acionamento
ficar imobilizado. Premir o botéo
1-2 | rev e manter premido.
Ap06s aprox. 5 a 10 segundos,
soltar o botdo 1-2 | rev e aguar-
dar até o acionamento ficar
imobilizado. Ligar novamente o
aparelho e continuar a trabalhar.
=> “Fungéo de sentido inverso”
ver pagina 151

Demasiada presséo no
calcador ou canal de enchi-
mento demasiado cheio.

Reduzir a presséo exercida no
calcador e encher o canal de
enchimento com menos alimentos.

Os alimentos a processar
ainda contém partes duras.

Remover as partes duras. Antes
de processar legumes duros,
cozinhar ou cozer a vapor.

O botéo 1-2 | rev foi
premido durante pouco

A fungao de sentido
inverso n&o arranca.

Manter o bot&o 1-2 | rev premido
até a fungéo de sentido inverso

tempo. ser acionada.
O sem-fim esta demasiado Desligar o aparelho, aguardar
entupido. até ficar imobilizado e desligar

da tomada. Retirar o acessorio,
desmontar e limpar para soltar
os alimentos. =» “Conservagéo e
limpeza diaria” ver pagina 156

Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a hotline!

Os numeros de telefone encontram-se nas Ultimas paginas destas instrugoes.
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Xpron cUPEWVA e TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUP@WVA UE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
pE auTég Kai @UAadTe TiIg! H ouokeun Ba TTpETTel va ouvodeuETal
a1ro TIG TTAPOUCES 0ONYieg OTav Trapadideral og évav dAAo
XpnoTtn. ] o ]

H un Tpnon Twv 0dnyiwy yia TN CWOTA XPAoN TNG CUCOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTA YIO {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH MOVO YIa TTOCOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, CUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XpHon.

H ouokeun kail Ta e€aptrpata (avaloya 1o JOVTEAO) gival KATAAANAN
yla TIG aKOAOUBEG XPAOEIG:

Kpeatopnxavi: lNa Tov TEgaxiopd Kai TV avaueign wuou Kal ayel-
pePEVOU KpEATOG, AapdIoU, TTOUAEPIKWYV KAl WAPIWV.

FepIoTIKO AOUKAVIKWYV: [a TNV TTAPACKEU ] AOUKAVIKWYV KAl JIKPWV
POAWV.

Mpoocdptnua {uoiparog: lNa {UoIuo, TPIYIKO Kal KOTTH) TPOQiUWV.
AgpovooTu@Tng: MNa TO OTUYIPO ECTTEPIOOEIDWV.

MUAOG SnuNTPIAaKWV: Na TO GAECHA OAWY TWV EI0WV dNUNTPIOKWY
(exTOG aTTd KAAAUTTOKI), KOBWG KAl YIA TTATTOPOUVOCTIOPO, AIvapo-
OTTIOPO, ONOAI, PAYOTTUPO, PTTAXAPIKA KOl KOQE.

ExxupwtAg: MNa v agaipeon xupou atmé gpouTa, OTTwG TT.X.
@PAUTTOUAd, pnRioia, PAOUAES, PAYKOOTAPUAQ 1) OTAQUAIO Kal
VTOUATEG.

Ta Tpog eTTECEPYATIa TPOWIPA TTPETTEI VA PNV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPG ouoTaTikd (TT.X. KOKKOAQ). H ouokeun dev TTITRETTETAI VO
XPNoIoTToINGE yIa TNV £TTECEPYATia GAAWY OUCIWY | AVTIKEINEVWV.
Me Tn XPrion TWV EYKEKPILEVWV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEQAITEPW
eCapTNUATWYV gival duvaTég TTPOOBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE YV ola eEApTANA Kal TTpocapTruaTta. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE TTOTE TA TTPOCAPTNUA A TA ELOPTAMATA KOTTAG KAl EUCiUATOG yid
GAAEG CUOKEUEG. XPNOIKOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA CUVOQN) CapTAMATA
yIO TO EKACTOTE TTPOCAPTAMATA.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO OE ECWTEPIKOUG XWPOUG, o€ Bep-
Mokpaoia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTAvw aTTd TN
o1G0uN TNG 6dAaccag. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€
TTOAU CEOTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAGKEG EOTIWV. H emIQAveia epya-
oiag TTPETTEl va gival KAAA TTPOOITH, avBEKTIKA OTnNV uypaoia, oTtadepn),
ETTITTEDN, OTEYVI] KAl OPKETA PJEYAAN, VIO TV ATTOQUYH CNUIWVY ATTo TIG
TTOINEG KAl yIa TN duvaTdTATA PIAg aTTPOOKOTITNG EPYATiag.
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el YTodeigelg aopaAeiag

AuTI N CUCKEUN PTTOPEI va XpNoIPoTIoINGEl aTTd AToua PE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, AIOONTAPIEG ) TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG ] JE AVETTAPKN
EMTTEIPIO KA/ AVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI ] £XOUV
EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAL XPriON TNG CUCKEUNG Kal £XOUV
KATAVONOE€l TOUG TTIBavoUg atrd Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIvouvoug. Ta
TTaIdIA TTPETTEI VO KPATIOUVTAI JOKPIG OTTO TN CUOKEUN KOl TO NAEKTPIKO
KaAWDSIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV Tr) CUCKEUN).

Ta maudid dev emMTPETTETAI VA TTAI(OUV WE T ouokeur]. O KaBapiopog
KAl N ouvTiApnon atro To XpHoTn OV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO
Taidid.

Y1rodeigeig ao@aleiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kiviuvog Trupkayidg

H ouokeun emTpéTTeTal va ouvoebei o€ £va BikTUO EVOAAACTOUEVOU
PEUPATOG POVO PEOW MIOG TTPICAG, EYKATECTNUEVNG CUNPWVA PE TOUG
Kavoviopoug. E¢aoalioTe, 6T TO oUCTNUA AywywVv TTPOCTACIAg
(yeiwan) TNG NAEKTPIKNAG EYKOTACTACNG TOU OTTITIOU £XEI EYKATAOTOOET
oUNPWVA PE TOUG KaVOVIOUOUG.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEU JOVO OUUPWVA PE T OTOIXEIA
TNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KaAwWSIO Kal N ouokeur Ogv TTapouaialouv kapia {nuid. O eTTi-
OKEUEG OTN OUOKEUI, OTTWG TT.X. N AVTIKATACTAON €VOG XOAAOUEVOU
KaAwdiou TpoPodOaiag, ETTITPETTETAI VA YiVEl JOVO aTTO TA IKA UAG
KEVTPQ €EUTTNPETNONG TTEAATWV, VIO VO ATTOPEUXOOUV £T01 ETTIKIVOUVEG
KATOOTAOEIS. Mn OUVOECETE TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIAKOTITEG ) O€
TNAEXEIPICOpEVES TTPICES. MapakoAouBEiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KaTA
TN dIdpKEIa TNG AsIToupyiag! >uvioTatal va Pnv agriveTe TN OUCKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINMEVN YIA TTEPICTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival
QTTAPAITATOC VI TNV ETTEEEPYATIA TWV TPOPIUWV.

Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ ETTAPN ME KAUTA AVTIKEIYEVA

1 NNV TO TPAPRATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKPES. Mn BubBileTe TTOTE TN
BaoikA ouokeun OTO vEPO I PNV TNV PAZETE OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
Mnv XpnoluoTToINoETE aTpokaBapioTh. Mn XPNOIKOTIOIEITE TN CUCKEUR
ME UYPA XEPIQ Kal U AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOQPIUA (KEVN
Agitoupyia). H ouokeur petd ammd kabe Xpron, o€ TTEPITITWON PN
ETTAPNONG, TTPIV ATTO TN OUVAPUOAGYNON, TNV ATTooUVapuoAdynon n
TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWOTN OPAAPATOC TTPETTEI VA ATTOCOUVOEETA
TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXH PEUPATOGC.

A Kivduvog TpaupaTtiopou

MeTG TNV GUEDN XPrON TNG OUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINON
Tou KivnTAea. Mpiv ammd TN CuVapPUOAGYON 1] TRV AVTIKATAOTAON TWV
TTPOCAPTNMATWY, TTPETTEI N CUCKEUN VA QTTEVEPYOTTOINBEI KAl va aTTo-
ouvoeBei atmd Tnv TTapox Tou PEUPATOC.
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YTmrodeigelg ao@aheiag el

Mn BdadeTe Ta XEPIA OOG OTA KOPTEPA PAXAIPIA KAl OTIG KOPTEPEG
OKMEG TWV EEAPTNUATWYV KOTTAG KAl EUOIKATOC.

Mn BdadeTe Ta XEPIO OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. Mn BAleTe
Ta XEPIA 0OG TTOTE OTNV UTTOOOXH TTAPWONG i 0TO Avolyua £€60u.
Mn OTTPWXVETE TTOTE TA ETTECEPYACOUEVA TPOPIUA PE TA XEPIA OTNV

uttodox TTANPWONG.

XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKG TO CUUTTAPAdIdOUEVO €dpTNHa WONonNd!
Mnv kaBapideTe TTOTE TA KOPTEPA PAXAIPIA KAl TIG KOPTEPES AKUES TWV
€CAPTNUATWY KOTTAG KAl EUCIUATOG JE YUPVA XEPIQ.

Mpoooxn! Kivduvog {nuidg oTn OUCKEUN
MpooéxeTe, va PN PPICKETAI KAVEVA EEVO OWHA OTNV UTTOOOXN TTAR-
pwWOonNG r ota TpooapTriuara. Mn XpnOoIYOTTOIEITE AVTIKEIYEVA (TT.X.
Maxaipl, KOUTAAI) 0TnVv UTTOdOXTI TTAAPWONG ) OTO Avolyua ££0d0uU.
N\EITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG dIAKOTT) To TTOAU yia 10 AeTrTd. MeTd
QATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN KAl AQrOTE TNV VA KPUWOEl 0T Beppo-

Kpaaoia TTepIBAAOVTOG.
A\ Inpavriko!

MeTd a1mo KABe Xprion 1} o€ TTEPITITWON PN XPNONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1A0TNUa KABapileTe OTTWOONTIOTE TN OUOKEUN, OTTWG
TePIypageTal. =» «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapiouocy» BAETTE oTn

ochida 172

ZuyXapnTApIa yia TV ayopd Tng véag
oag ouokeung atré Tov Oiko Bosch.

211G aKOAOUBEG OEAIDEG QUTWV TWV 0dNYILIV
xprong Ba Bpeite TTOAUTIUEG UTTODEIEEIS IO
MIa ao@aAr xpAon auTthg ThG CUOKEUNG.
O¢éMoupe va oag TTapakaAéooupe, va dIaBa-
OETE AUTEG TO EYXEIPIBIO OBNYIWV TTPOCEKTIKA
Kal va TNproeTe OAeg TIG uTrodeigelg. ‘ETaol
QUTH TN GUCKEUN Ba ouvexioel yia TTOAU

va 00G €ival XPrioIun Kal Ta atroTeAéopaTa
NG epyaciag oag Ba empBeRaiwvouy TNV
améeacn 0ag yia TNV ayopd auTAG TNG
OUOKEUNG.

DuAGETe TIG 0BNYiEG XPAONG YIa I TUXOV
METETTEITA XPNON 1 YIa TOV ETTOUEVO XPAOTN.
Mepaimépw TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TA TTPOI-
6vTa pag Ba Bpeite aTnv I0TOCEAIdA PagG.
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el Me pia pamé

Me pia patnd

= Eik.
1 BaoIkn cuokeun
a Mnyxaviouédg Kivnong Twv
TTPOCAPTNUATWY
MAAkTpo 1 A O/1*
MAdkTpo O [ 1-2 | rev*
‘Evdeign Aermoupyiag
MARKTPO aocpdAiong
Napn peta@opdg
Onkn UAaENG Pe KGAUPUa
HAekTpIKS KOAWDSIO
©nKn eUAagNG KaAwdiou
2 Baoik6 TpoocdpTnUA
MepiBAnua
YTrodoxn TTApwong
Aoyeio TTApwong
Egaptnua wénong
KoxAiog pe ouvdeopo
BidwTt6g doKTUAIOG
3 ’EvOeTto KpeaTOUNXAVAGS
a Mayaipi
b AidrpnTog diokog, AetrTédg (2,7 mm)*
¢ Aiatpnrog diokog, geaaiog (4 mm)
d Aidrpntog diokog, XovTpdg (8 mm)
4 'EvOeto YEMIOTIKOU AOUKAVIKWV
a AokTUAIog oThpIgNg
b Akpo@UGCIO YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY

= EIK.
MpoodpTnua Suociparog*
MepiBAnua
YTrodoxn TTAfpwong
KAatréto payng
Aoyeio TTApwong
ESaptnua wénong
‘EvBeTO €EAPTNUA KOTTAG
‘EvBeTo €€dpTnua Euaipartog, xovTpo
‘EvBeTo £€dpTnUa EuaipaTtog, WA
‘EvBeTO £§ApTNUA TRIWINATOG
6 [MpoodpTnua oTUETN EOTTEPISOEIBWV*
a MrTroA cuAAoOynig
b ZoupwtApi
¢ Kuwvog oTuyiparog
d Afovag kivnong ue eAatrpio

- oQ "0 Q0T

-0 Q0T

[3)]

-S0Q "0 Q0T
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7 MNpoodpTnua JUAOU SNUNTPIAKWV*
MepiBAnua
Ytrodoxr TTAfpwong
Aoxeio TTAfpwong
KoxAiag
AakTUANIOg GAsong
Kwvog dAeong
OdAapog dAeong
AakTUAIOG pUBUIONG
Bida puBuiong pe kAipaka
j Bidwtog dakTUAIOG
8 [MMpoodpTnua eKXUMWTA*
XpnoigotroinoTe To doxeio TTARPWONg
Kal To €EapTNUa WOnang Tou Bacikou
TIPOCAPTAUATOG.
MepiBAnua
YTodoxnA TTARpwaong
KoxAiog pe ateyavotroinTiké dakTUAIO
ZoupwTtrpl AeTTTo (1) Kai XovTpo (2)
dopéag coupwTnplioU Pe
OTEYAVOTTOINTIKO OOKTUAIO
BidwTt6¢g dakTUAIog
Xwvi ekpor|g
AKpPO@QUOIO yIa Ta OTEPEA UTTOAEIUOTO
@poUTWV (pubuIduEVO)
i AyKIOTPO yIO TNV a@aipean Twv
ooupWTNPIWV
j Bouptoa kaBapiopou
* avaAoya e TO HOVTEAO
O1 00nyieg xprong Treplypd@ouv diIAPopeg
€KOOOEIG TNG OUOKEUNG. ZTIG OENIBEG YE TIG
€IKOVEG BpiokeTal pia emokoTnon. = Eik. [d

Ta avTaAAGKTIKA Kal Ta €EQPTHRATA

gival d108€01ya HEGW TNG UTTNPEDIag
eCuttnpéTnong TreAatwy ) oTn d1elBuvan
www.bosch-home.com. = «AvraAAakTikd
kai eéaprnuara» BAEe otn oedida 175
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Q0T w

SQ -

Mpiv amré TV TTpWTN XPRON

Mpotou va ptropei va xpnaoiyotroinBei n véa

OUOKEUT, TTPETTEI TTPWTA VA EETTOKETAPIOTET

EVTEAWG, Va KoBapIOoTEi Kal va eAeyxBei.

Mpoooxn!

Mn B¢éoeTe o€ AciToupyia TTOTE PId CUCKEUN

TTou €xel BAGBN!

m  AgaipéoTe Tn BaoIKA CUOKEURA Kal OAa Ta
€€0PTANATA OTTO TN CUCKEUACTIA.



m  ATTOJOKPUVETE T UTTAPXOVTA UAIKG
OUOKEUOOIag.

m  ATToouvapuoAoyRoTE Ta GUVApPPOAoyn-
Méva eEapTAATA OTA EEXWPIOTA TOUG
MEPN. Z€ QUTH TNV TTEPITITWAT TTPOXWPN-
OTE JE TNV QVTIBETN O€IPd, OTTWG TTEPIYPA-
@eTal OTNV evoTNTA «[1poeToIpaaiay.

m  EAéyEte TNV MANPSTNTO SAWV Twv €€apTN-
péTwv. = Eik. Y/

m  EAéyETe OAa Ta péPN YIa EPPAVEIG CNMIEG.

m [piv a1mé TV TpWTN XPron kabapioTe
TIPOCEKTIKG OAQ T PEPN KOl OTEYVWOTE
Q.
=> «Ppovrida kal Kabnuepivés kabapi-
ouoS» BAEre ot oghida 172

ZTOIXEIO XEIPICHOU Kal
evoei§ewv

MFW39...

MAAKTpO |

MaTwvTag 1o TARKTPO |, evepyoTTolgital n
ouokeun. O ynxaviopog Kivnong gekiva
APECWG.

MARkTpo O

MatwvTag 10 TARKTPO O, ATTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur]. O pnxaviopég Kivnong aTapaTd.

MFW3X...

MAAkTpo O/I

MatwvTag 1o TAAKTPO O/I, evepyoTrolgital

n ouokeur]. O pnxaviouég Kivnong &exivé
apéowg pe TV TaxuTnTa 2 (Ypriyopa). Matw-
vTag Eava 1o TANKTPo O/I, atrevepyoTToIEiTal
n ouokeur]. O unxaviouég Kivnong oTauaTa.
NARKTPO 1-2 | rev

MatwvTag oUvToua To TTARKTPO 1:2 | rev
aAAGCel n TaxUTNTa TNG CUOKEUNRG PETAEU 1
(apyd) kai 2 (ypriyopa). =% «Pu6uion g
raxutntagy» BAEme arn oedida 166

MaTtwvTag Kal KPATWVTAG TTATNUEVO TO
TAKTPO 1-2 | rev, Eekiva n Aeiroupyia
avaoTpowrg. =» «/AsiToupyia avacTpopncy
BAérre otn oedida 166

>ToIXEia XEIPIOPOU Kal eVOEIEEWV el

OAa 1a povtéAa

‘Evdeign Aeitoupyiog

H évdeign Aeimoupyiag avapel, étav n
OUOKEUN €ival EvEPYOTTOINMEVN. 2T HOVTEAD
ME AeiToupyia avaoTpo®rig avaBoofrvel n
£vOeIgn AeiToupyiag, 600 TTaTIETAI TO TTARKTPO
1-2 | rev.

MARKTPO ao@AAiong

MaTwvTag 1o TTAAKTPO acPAAIoNG, ATTac@a-
AiCeTal To ouvappuoAoynuéVo OTn GUCKEUN
TTPoodpTnua. To TTpocdpTNUA UTTOPE va
TEPIOTPAPEi OECIOOTPOPA KAI VO APaIPEDEI
a11d TN BACIKA GUOKEUN apoU TTPWTA
TratnBei To TTANKTPO ac@AAIoNG.

ORkKN @UAagNg kaAwdiou

To nAekTPIKO KAAWDIO PTTOPET TPARNXTEN £EW
atré Tn Orkn Tou KaAwdiou ) va CTTPWXTET
gavd péoa otn BAkn. TpaBdre £§w TTAvVTa
pévo 1600 KaAwdio, 600 XpeIaleTal.

Onkn @UAagng

O1 un xpnoigotrolouyevol didTpnTol SioKol
TNG KPEATOUNYXAVAG UTTOPOUV VO TOTTOBETN-
BoUv aTn Bk QUAAENG Kal va KAEioouv e
TO KOTTAKI.

Ao@dAgia uTTEPPOPTWONG
Ma TNV atmro@uyr HeEYOAUTEPWYV CNUIWV OTN
OUOKEUN 0aG O€ TIEPITITWON PIOG UTTEP-
@POpPTWONG TOU BAaCIKOU TTPOCAPTAUATOG,

0 oUvdeapog O10B€TEl pIa EYKOTTH (Onueio
TTpokaBopiouévng Bpadong). X TTEPITITWON
UTTEPPOPTWAONG KOPBETOI O OUVOETHOG OE
auTo 1O onueio. 'Eva véog oUvdeCoOG gival
B106€01y0g OTNV UTTNPECIia €EUTTNPETNONG
eAaTwyv (ap. 10005188). AVTaAAGKTIKG PE
TTpokabopiouévo anueio Bpavong dev aTro-
TEAOUV PEPOG TWV UTTOXPEWOCEWV JaAG OTO
TTAQioI0 TNG TTAPOXNG £yyUNONG.

AVTIKOTAOTOOT TOU OUVOECIOU

= Eik. [

1. AUoTe Tn Bida oTov oUVOEGHO e Eva
KatdAAnAo katoaBidl (PH2) kal apaipéaTe
TOV EAATTWHATIKO CUVOETHO.

2. TomroBeTAOTE VEO GUVOECUO KAl OPIETE
TOV Eavd.
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el PUBuion Tng TaxuTtnTag

PUOuion TnG TaxuTnTOag

NUR MFW3X...

Me Tn puBuion Tng TaxUTNTAG UTTOpPEi Va pub-

MIoTEl 0 apIBU6G Twv oTpoPwv aTo 1 (apyd)

N ato 2 (ypriyopa).

Mpoooxn!

Opiopéveg eQappoyEG aTTaltolv oTTwodn-

TToTE TNV TOXUTNTA 1 (0pYaQ). MPOoCEETE TIG

ouoTdoelg yia Tnv Taxutntal BAETTe aTov

mivaka = Eik. [

m EvepyotroioTe TN cuokeun UeE TO
TAAKTPO O/I. H ouokeur] Aeitoupyei pe
TNV TOXUTNTA 2 (YPriyopa).

m [lamoTe oUviopa 1o TTARKTPO 1:2 | rev.
H ouokeur) aAAalel otnv TayxutnTa 1
(apya).

m [atioTe gUvtoua 10 TTARKTPO 1-2 | rev.
H ouokeur| emaoTpégel Eavda oTnv Tayu-
NTa 2 (Ypriyopa).

AgiToupyia avacTpoPig

NUR MFW3X...

H Aeimoupyia avaoTpo@rg xpnoIdeUEl, yia

TNV OTTEPTTAOKA EaVA TWV JOaYKWHEVWY

TPOQIUWV PEOow oUVTOUNG Kivnaong TTpog Ta

TTriow Tou KoyAia. H Aeimtoupyia avaoTpogng

QATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA PETA ATTO

15 deuTtepOAeTTTO.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoigoTtrolgite TTOTE TN AgIToupyia
avaoTPOPrG PE TO TTPOCAPTNHA
MUAOU OnuNTPIGKWY A TO TTPOGAPTNUG
EKXUPWTA!

— Mnv KpatAoETE TTOTE TTATNUEVO YA TTOAU
10 TIAKTPO 1:2 | rev o1av N CUCKEUN
eival evepyotroinuévn. KpatroTe mratn-
pévo 1o TANKTPO 1-2 | rev agou TTpwTa n
OUOKEUN aKIVNTOTTOINOET EVIEAWG.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE Tr) CUOKEUN E TO
TIANKTPO O/ Kl TTEPIPEVETE TNV OKIVATO-
TT0iNCN TOU UNXavIoPoU Kivnong.

m MNarmoTe 10 TAAKTPO 12 | rev kai kparr-
OTE TO TTATNMEVO.

m  Metd amd mepitrou 5-10 deutepOAeTITA
a@roTe 10 TTAMKTPO 1+2 | rev Kai Trepiyé-
VETE TNV GKIVNTOTTOINGN TOU PNXaviopou
Kivnong.
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m Evepyomroinote Eavd 1n ouokeun pe 10
TAAKTPO O/I.

Ymodeign:

Ot1av Ta HTTAOKAPIGHEVA TPOPIPA JETE OTTO
ouvToun avacTpo@r] Oev XaAapwaoouy,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN, TPAPBNETE TO
@IG aTTé TNV TTPIfa Kal KABapIoTE TN GUOKEUN).
=> «Dpovrida Kal kKaBnuePIvVes KaBapIouoS»
BAéme otn ogdida 172

Baoik ocuokeun

MpocToipacia

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

TotroBeTAGTE TO QIG OTNV TIPIda TOU PEU-

paTog, a@ou TTpwTa OAOKANPwOOUV OAeg

Ol TTPOETOIYACTIEG VIO TNV EPYATia UE TN

OUCKEUT KAl TO oTTapaiTnTa TTPOCapTrHATA

€ival woTa ouvapuoloynuEVa Kal ouvoede-

Méva Je Tn BACIKA GUCKEUN.

m  ToTroBeTAOTE TN BACIKI GUCKEUN TTAVW
o€ Jia oTabepry, opifovTia ETTIPAVEIQ
epyaoiag.

m  Tpafngte To NAekTPIKO KOAWDSIO OTO
ATTAPAITNTO PAKOG aTTd TN BriKn Tou
KaAwdiou.

H Baoik ouokeun gival TTPOETOINACUEV.

Baoiké mrpoocdprnua

To Bagikd TTPOCAPTNHA XPNCIKOTIOIEITAI YIa
TIG AKOAOUBEG EQPAPUOYEG:

KpeaTtounxavn

Ma Tov TEYaXIoNO WUWY i Bpacuévwy Tpo-
@igwv. Avaloya pe To €idOG KAl T GUVEKTIKO-
Ta TWV ETTECEPYAlOPEVWV TPOPIUWY XPNOI-
MOTTOIEITE Kal TOV avTioToIXO dIATPNTO BioKO.
=> «2UUBoUAéCY BAETTe oTn oeAida 173

FepIOTIKO AOUKAVIKWYV

MNa 10 YEUIoPa TeXVNTOU Kal QUOIKOU EVTEPOU
ME pada yia Aoukavika. MNa 1o oxnUaTiopd
MIKPWYV POAWV.

Ymodei§n: Me 1o Baciké TpoodpTnua Kai
T KATGAANAQ €€apTrAATA, TTOU UTTOPEITE Va
Ta TTPOUNOEUTEITE ATTO TNV UTTNEETIa EEUTN-
PETNONG TTEAATWY, €ival dUVATEG TTEPAITEPW
EPAPUOYEG.



Mpoooxn!

Katd 1n ouvapuoAdynon twv dia@opwyv
EEXWPIOTWYV EVOETWYV €UBUYPAUMIOTE TIG
EYKOTTEG OTA ECAPTAMOTA HE TA AVTIOTOIXO
onueia oTo TEPIBAnua.

MpogToipacia TG KPEATOUNXOVAS
A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn BadeTe Ta XEPIO 0OG OTO KOPTEPOS Paxaipl.
Mpoooxn!

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTOTE POVO €vav dIATPNTO
dioko.

= Eik.[5]

1. TomoBeTAoTE TOV KOYAIQ e TOV OUVOETHO
MTTPOCTd péoa aTo TTEPIBANUQ.

2. ToTroBeTACTE TTPWTA TO JOXAiPI KAl JETA
Tov €mMBOUUNTO SIATPNTO BiOKO TTAVW GTOV
KoxAia.

3. TomoBetroTe ToV BIOWTO SAKTUAIO GTO
TEPIBANUA Kal BIdWOTE TOV XWPIG JEYAAN
Ouvapun de€I6aTpOPa.

H kpearounxavr €ival TTPOETOINOCHEVN.

MposToipacia Tou yeUIOTIKOU
AOUKAVIKWV

- Ek.[d

1. TomoBetrioTe TOV KOXAiO Y€ TOV OUVOETHO
MTTPOoCTé péoa oTo TTEPIBANUO.

2. TomroBeTACTE TTPWTA TOV SAKTUAIO
oTAPIENG TTAVW OTOV KOXAIO KOl JETG TO
AKPOQPUOIO YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY OTO
TePiBANMa.

3. TomoBetAoTe TOV BIOWTO SAKTUAIO GTO
TEPIBANUA Kal BIdWOTE TOV XWPIG JEYAAN
Ouvapn de€i6aTpOPa.

To yeMIOTIKO AOUKAVIKWY gival

TTPOETOINATHEVO.

Baoiké mrpocdptnua el

Xpnon

Ymodei§n: Avaloya pe Tov OKOTTO Xprong,
ival SIaQOPETIKA N ETTEEEPYATIT TWV TPOWI-
Mwv. =»> «Zuvrayécy BAEme otn aedida 173

To ak6AouBo TTapadelypa TTEPIYPAPEI TV
XpPron Tou BaocikoU TTPOCAPTHNATOS WG
KPEATOUNXOVA:

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

— Mn Badete Ta xépia oag péoa oTnv
utTodox1 TTAHPWONG.

— Ta 10 EavaoTTPWEINO XPNOIUOTIOIEITE
QTTOKAEIOTIKG TO €EAPTNUA WONONG.

Mpoooxn!

—  Mnv emegepyadeoTe KOKKAAQ, XOvOPOUG,
TEVOVTEG | GAAQ OTEPEG CUOTATIKA.

—  Mnv emegepydleoTe KATEWUYUEVO KPEDG.

— Mnv aokeite yeydAn Trieon pe 1o €€4p-
TNUa Wwenaong.

= Zeipd eikévwy @

1. TommoBeTr|OTE TO TTPOETOINATUEVO TTPO-
adpTnua Ao&a Tavw GToV PnNXaviouo
Kivnong Tng BOCIKAG OUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
aTPOPa, PEXP! VO 0OPOAICE! PE TOV
XOPOKTNPIOTIKO AXO.

3. TomoBeTroTe TO doXEi0 TTAPWAONG Kal
TTEPAOTE TO EEAPTNHA WONONG HETA OTNV
utrodoxr TTAfpWaOnNG.

4. T[lpoeToIndoTe Ta TPOQIUA. TepaxioTe
TIPONYOUHEVWG TA MEYAAD KOPPATIA, YIa
va xwpdve atnv utrodoxr TTARpPwaong
XWpig Tiean.

m  TomoBetAOTE £va KatdAAnAo doxeio KaTw
atd 1o TTpoodpTnHa. BaATe Ta TTpoeToI-
Maouéva TpoQIPa oTo doxeio TTARPWONG.

5. Zuvdéate 10 @QIg. EvepyotroinoTe Tn
OUOKEUN).

Ymoédeaign (MFW3X...):

H ouokeun YeTd TNV evepyoTroinan Aeimroupyei

ME TNV 1davikr) TaxutnTa 2 (Yypriyopa).

6. Me 10 e€dpTnua WONONG OTTPWETE TA
TPOYIUA hE EAaPPA TTiEoN OTNV UTTOO0XA
TTANPWONG.

7. Otav TeAEIOEI N EPYATia, ATTEVEPYOTTOI-
fOTE TN GUOKEUN KAl TPAPBRETE TO QIS ATTO
LIVALIG

m  ApaipéoTe To doxeio TTANPWONG Kal TO
e€apTnua wenong.
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el MpoodpTtnua uaipatog

8. KpartAoTe TTatnuévo 10 TTARKTPO
ao@AAIonG Kal yupioTe To TTPOGApTNUO
0e€I60TPOQQ, UEXPI VO AUBEI.

®  AQaipéOTE TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVApP-
MoAoyroTe To Kal kaBapioTe OAa Ta pépn.
= «Ppovrida Kai KabnuepIvos kabapi-
oubc» BAETTe ot oghida 172

MpoodpTnua uoiparog

Ma guoiyo, TpiwIyo Kal KOTTT TT.X. TUPIoU,
@poUTWY, AaXavikwy, Kapudiwy, apuydd-
Awv, EEPUIV PWUAKIWY Kal GAAWVY OKANpwv
TPOYipwv. AvaAoya pe To €idOG Kal T ouve-
KTIKOTNTA TWV €TTECEPYALOUEVWV TPOPiWV
XPNOIUOTTOIEITE KAl TOV AVTIOTOIXO £VOETO.
=> «2UUBOUAECH BAETTE OTn o€gAida 173

MpocToipacia

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mn Bdadete Ta XEpIa 00G OTA KOPTEPA POXQi-

PIO KAl OTIG KOPTEPEG OKMEG TWV EVOETWV

guoiyaTog, TPIYINATOG Kal KOTTAG.

= Zeipd eikovwy [d

1. Avoigte To KAQTTETO @payng. ToTroBeTrOTE
TO €MOUUNTS £vBETO OTO TTEPIBANUQ.

2. KAeioTe 10 KAATTETO PpayAG, MEXPI Va
QAOQONIOEI HE TOV XAPOKTNPIOTIKO 1XO.

To TTpoadpTnua uaipaTog givai

TTPOETOINATHEVO.

Xpnon

A Kivduvog TpaupaTiopou!

— Mn BadeTe Ta xépia oag yéoa oTnv
uttodoxr TTARPWOoNG.

— TNa 1o EavaoTTpwEIno XpnoIYOTIOoIEITE
QATTOKAEIOTIKA TO EEAPTNHA WONONG.

I'Ipocoxn'
To e§apTnua WONong PTropei va ToTToBE-
TnO¢ei pévo o€ pia kareubuvon.

— AmropokpUveTE T OKANPA KEAU®N
(17.X. a1md T KAPUdIA).

— Mnv aokeite peydAn Trieon ue 1o €€Gp-
TUa wlnong.
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I'Ipoooxr]l (MFW3X...)

XpnoiyoTroleite Ta évBeTa uoipaTog Kai
KOTTAG OTTWOOATIOTE PE TNV TaxuTnTa 1
(apyad).

—  XPNOIUOTTOIEITE TO EVOETO TPIYIUATOG HE
TNV TaxUTNTA 2 (YPriyopa).
=» «PU6Buion tng raxurntasy BAEme omn
oedida 166

= Zeipd eikovwy [Tl

ToTToBETOTE TO TTPOETOINATHUEVO TTPO-

adpTnua Ao&a Tavw GToV PnNXaviouo

Kivnong NG BOCIKAG OUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
aTPOYPa, PEXP! VO 0CPOAICE! PE TOV
XOPOKTNPIOTIKO AXO.

3. TomoBeTroTE TO dOXEIO TTAPWAONG Kal
TTEPAOTE TO €€APTNUA WONONG Péoa OTNV
utrodoxr TTAfpPWaONG.

4. [lpoeToIndoTe T TPOQPIUA. TepaxioTe
TTPONYOUUEVWG TA HEYAAD KOPUATIA, VIO
va xwpdve atnv utrodoxr TTARpwaong
XWpig Tiean.

5. TomroBetAoTe éva katdAAnAo doxeio KaTw
atd 1o TTpoodpTnHa. BaATE Ta TTpoeTOI-
Maouéva TpoQIPa oTo doxeio TTARPWONG.

6. Xuvdéarte 1o QIG. EvepyotroinoTe Tn
OUOKEUN).

Mpoooyxn! (MFW3X...)

H ouokeun PeTd TNV evepyoTroinan AeImroupyei

ME TNV TaxuTnTa 2 (ypriyopa). MNa tn xprion

TwV eVOETWYV UOIPOTOG KAl KOTTHG TTATAOTE

oTrwodNATIoTE 1 PoPd To TTANKTPO 1-2 | rev,

YIO va TTEPAcETe TNV TaxutnTa 1 (apyd).

=> «PUBuion ¢ Taxurntacy BAEme otn

oehida 166

7. Me 10 €€dpTNUa WONONG OTTPWETE Ta
TPOQIUA hE EAaPPA TTiEON OTNV UTTOd0XN
TARpwaong. Ta Tpé@Iua kOBovTal A
guvovrtal.

8. Ortav TeAeildoel N pyacia, aTTEVEPYOTIOI-
fOTE TN GUCKEUN Kal TPARAETE TO QIG ATTd
v Tpida.

9. A@aipéaTe TO doxeio TTApwonNg Kal T0
e¢apTnUa WOnong.

10. KpatroTe TTaTnUéVO TO TTANKTPO
ag@AAIONG Kal YUpIiaTe TO TTPOCAPTNHA
0e€160TpOQa, PEXP! VO AUBEI.

-



11. AQaipéoTe TO TTPOGAPTNUA, ATTOCUVOP-

HoAoyroTe To Kal KaBapioTe 6Aa Ta pépn.

=> «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAEe arn oghida 172

MpoodpTnua oTOETN
£0TrEPISOLEIdWV

Ma 10 oTOWIYO £0TTEPIBOEIDWIV, OTTWG TT.X.
AEPOVIQ, TTOPTOKAAIQ, YKPEITTYPOUT.

MpocToipacia

A Kivduvog TpaupaTiopou!

To TTpoCAPTNUA GTUQPTN ECTTEPIOOEIBWV

ouvappoAoyeiTal atreudeiag oTn Baoikr)

ouokeur). BaATe 1o @Ig oTnVv TTpida agou

TPWTA £X0UV OAOKANPwWBET OAEG OI TTPOETOI-

MOaoieg yia TNV pyaaia Pe TN GUOKEUN.

Mpoocoxn!

MNa Tnv TTpogToIpacia Kal Tn xprion Tou

TTPOCAPTAPATOG GTUQPTN ECTTEPIOOEIBWV

avartpETmeTal n Baciki cuokeun katd 90°. e

QuTAV TN B€0n PN XPNOIMOTTOIEITE TTOTE GAAC

TIPOCOPTAKATA.

= Xeipd eikovwyv M

1. KpatrjoTe otaBepd Tn BACIKr) GUOKEUN)
atrd TN AaBA YETaPOPAG KAl avaTpEWTE
TNV TTPOCEKTIKA, YIO VO OEIXVEI O unXavi-
Ou6G Kivnong TTpog Ta eTmavw. MupioTe
evOEXOUEVWG TN BATIKA GUCKEUN, YIa va
gival eUKoAn n TTpdoBacn oTa TTARKTPA.

2. TomoBetAOTE TOV GEOVa Kivnong HE
TO EAATNPIWTO OTOIXEIO TTPOG TA KATW
GTOV PNXAVIOUO Kivnong TNG BACIKAG
OUOKEUNG.

Mpoooxn!

O d&€ovag kivnong Ba TTpéTrel va pTropei va

mEeQTE EAAPPA e TO OAXTUAO TTPOG TO KATW.

Agv emiTpéTTETAI VA €ival KOMNUEVOG e
UTTOAEIMMaTa XUpoU A va JTTAOKapIOTEN aTTo
omépoug A &Eva owpuara.

3. TomoBetioTE TO doYKEIO GUANOYNG AOEd
TIAVW OTOV UNXAVIOPO Kivnong.

4. TupioTe To doyeio GUNNOYNG aploTE-
POCTPOPA, HEXPI VO AOQPOAICEI E TOV
XOPOKTNPIOTIKG NXO.

5. TomroBetAOTE TO GOUPWTHPI TTAVW GTO
S0oxeio CUNOYAG.

Mpocdptnua oTUPTN E0TTEPIOOEIBWIV el

6. TOTTOBETAOTE TOV KWVO OTUWIPATOG TTAVW
aTov aéova Kivnong.

To TTpoadpTNUa aTUPTN EGTTEPIBOEIBWV Eival

ouvapuoAoynuévo oTn BaCIKr) GUOKEUT Kal

€ival TTPOETOINATUEVO.

Xpnon

= TeIpd EIKOVWV

1. Koyrte Ta eotrepidoeidr) atn péon.

2. TomoBetAoTE éva kat@AAnAo doxeio KaTw
aTtd TO TTPOCAPTNHA.

3. ZuvdéoTe 10 QIG. EvepyoTtroifioTe Tn
ouokeur]. O unxaviopog Kivnong gekiva.

Mpoooxni! (MFW3X...)

H ouokeur UETA TNV evepyoTToinan AsiToup-

yei ye Tnv TaxuTnTa 2 (Ypriyopa). MNa mn

XPNoN Tou OTUQPTN £GTTEPIBOEIOWV TTOTIOTE

omwadnmote 1 popd 1o TTARKTPO 1:2 | rev,

yla va TTepAceTe oTnV TaxutnTa 1 (apyd).

=> «PUbuion g raxurntacy BAEme otn

oehida 166

4. BAATE TO KOPMPEVA OTN PECT ECTTEPIOOEIDN
ME TNV ETTIPAVEIA KOTTAG TTAVW OTOV KWVO
OTUYIUOTOG EVOTTOBEDN KaI TTIECTE TA
TTPOG TA KATW. MOAIG TO £0TTEPIBOEIDEG
TMEOTEN TTAVW OTOV KWVO GTUYIATOG,
QUTOG TTEPIOTPEPETO.

5. TMa Tov TepuaTiIopd TnG dladikaoiag oTu-
WihaTog PYEIWOTE TNV TTiECN TTAVW OTOV
KWVO OTUYiPaTOoG.

6. Ortav TeAeioEl N pyacia, ATTEVEPYOTTOI-
fOTE TN CUCKEUN KAl TPOBNETE TO QIS AT
LIVALIGH

7. KpatAoTe TaTnuEVO TO TTARKTPO
ao@AAIONG Kal YUPIiaTe TO TTPOCAPTNHA
oe€160TpoQa, PEXP! Va AUBEI.

8. AgaipéaTe TO TTPOCAPTNHA, ATTOCUVOP-
MoAoyroTe TO Kail KaBapioTe OAa Ta Pépn.
=> «®Dpovrida Kal kabnuepivos kabapi-
ouols» BAETe ot ogdida 172

Ymodeigeig:

— Ta v emiteuén piag 1IBavikAg arédoong
TOU XUMOU, TTPETTEl va eTTAVOANQOED N
0100IKaoia OTUWINATOG PEPIKEG POPEG.

— AdeidoTe, o€ TTEPITITWON TTOU XPEIAdeTal,
TO GOUPWTAPI E TOV XOVTPO TTOATO Kal
TOUG OTTOPOUG.
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el MpoodpTtnua pUAOU dNUNTPIOKWY

MpoodpTnua puAou
SnunTpIaKWYV

Ma 10 GAeopa TTPOIGVTWYV OTTWG CITAPI,
Bpwpn, pUQl, KOKKOI KOYE, KOKKOI TTITTE-
pIou, aypio oIvari, kapudia, GouvToUKIa,
amognpauéva yavitdpia, apliydala, adyia,
AvapdoTTopog, @ayoTTupo, KaBapIouEVol
otopol nAiavBou K.ATT. H guokeur) O¢gv eival
KATAAANAN yIa TO GAECHA TTOAU OKANPWYV
TIPOIOGVTWV OTIWG ATTOENPAUEVOG APAKAG,
KOAQUTTOKI A TTIOTTKOPV. =% «ZULBOUAECH
BAérre otn oehida 173

MpocToipacia

- Eik. [

1. TomoBetroTe TN Bida puBUIoNG aTOV
OaKTUAIO pUBUIoNG. MpooéfTe N KAipaka
va BegiXVvel TTpog Ta TTAVW.

2. TMéate Tn Bida puBUIONG TTPOG TOV

BdAapo GAeong kal yupioTe Tov SAKTUAIO

pUBUIoNG BeCIdaTPOPA, PEXPI VO pUBI-

oTeil N KAipaka yia Tov Babud dAeong.

ToTroBeTAOTE TOV KOYXAiQ GTO TTEPIBANUQ.

TomroBeTrOTE TOV BAKTUAIO AAEGNG OTO

mepiBAnua. MNpocégte TN Yoper) Twv

MEPWV.

5. TomroBeTrOTE TOV KWVO BAEONG UE TO
TETPAYWVO OTO AVTIOTOIXO AVOlyla TOU
KoxAia.

6. TomroBetrioTe Tov BAAaPo dAeong oTo
mepiBAnua. H uttodoxn otov BdAauo
AAeong TTpETTEl va BpioKeTal GTN MUTN TOU
TEPIBAAATOG.

7. TomoBetroTe Tov BIdBWTS SaKTUAIO OTO
TePIBANUa Kal BIBWOTE TOV XWPIG PeYAAn
Ouvapun oe€iI6aTpoPa.

Xpnon

A Kivduvog TpaupaTiopou!

m  Mn Bdlete Ta xépia oag pEoa aTnV
uttodoxr TTApwonNG.

m  Mnv koitdete péoa otnv uttodoXN TTAR-
pwong Katd tn didpKela TNG AeIToupyiag.
EkTofeudueva KOPUaTAKIO JTTOPOUV
va 00NyAOoOUV € TPAUUATIOUOUG TWV
HOTIWV.

Eall
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Mpoooxn!

Ortav eival ToTroBeTNUEVOG O PUAOG dnuNTPI-

QKWV JNV XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TN A&ITOUpYia

avaoTpo®rig. To TTpocdpTnUa EVOEXETAI VA

£xer gnuia!

= Teipd £IKOVWV

1. TommoBeTAOTE TO TTPOETOINACHEVO TTPO-
odpTtnua Aogd TTadvw OTOV PUNXAVIOUO
Kivnong Tng BACIKrG OUOKEUNG.

2. [upioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
OTPOPA, HEXPI VO aOPaAicEl e TOV
XOPAKTNPIOTIKO AXO0. ZQiETE TOV BIOWTO
OOKTUANIO.

3. TomoBeTroTe TO dOXEIO TTAPWONG.

4. TomoBetrioTe éva KaTtdAANAo doxeio KATw
atd To TTPoodpTNHa. MeyioTe TO doyeio
TTANPWONG. =» «ZULBOUAESH BAETTE OTn
oedida 173

Mpoooxn!

Mnv a@roeTe TTOTE TO TTPOGAPTNHA PHUAOU

ONUNTPIAKWY VO AEITOUPYHOEN XWPIG UNIKO

dAeong.

5. PuBpioTe Tov BaBud dAeong TTepIoTPEPO-
VTag Tov SAKTUAIO pUBUIoNG:

— QPIOTEPOOTPOPA = TTIO XOVTPOG KOKKOG
— 0eCI60TPOPA = TTIO AETITOG KOKKOG
ETA&yeTE TTAVTA I TIMA QVAPECT OTA
TTAPOKATW ONueia:

— STOP = 0 M0 XOoVTPOKOUUEVOS BabBudg
dAeong

— 1 =0 Mo AeTTTOG Babudg GAeong

(unv &ekivaTe TTOTE PE QUTAV TNV €TTIAOYT)

""""" STOP
..................... 1
6. Zuvdéare 1o @IG. EvepyotroinoTe Tn
OUOKEUN).
Mpoocoxn!

H ouokeur eTTPETTETAI VO AEITOUPYET OUVE-

XOuEVA TO TTOAU 15 AeTTTA. AQACTE TN PETA VOl

Kpuwael yia 45 Aetrrd!

7. To aAeUpl xuveral péoa atéd Tov OGAauo
dAeong.

8. O BaBuodg GAeong pTropeEi va avatTpo-
OapuooTEi GTAdIOKA KaTd TN SIGPKEIA TNG
Aeitoupyiag.



Mpoooxn!

Av katd T didpkeia TNG Asitoupyiag o dakTu-

ANlog puBuiong Eetrepdoel Tn ypauury STOP

EVOEXETAI VO UTTOOTEI {NUIEG N CUOKEUN.

9. MOAIG €ioTe £TOIUOI ATTEVEPYOTTOINCTE TN
OUOKEUN Kal TPABASTE TO @I aTTd TNV
Tpila.

10. ApaipéoTe To doxeio TTANPWONG.

11. KpatroTe TToTnuévo To TTANKTPO
ao@AAIonG Kal yupioTe To TTPOadpTNUa
oe€16aTpOoPa, PEXP! VO AUBEI.

12. AQaipéoTe TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVAP-
MoAoyroTe To Kal kKaBapioTe OAa Ta pépn.
=> «Ppovrida kal Kabnuepivés kabapi-
ouoc» BAETTe ot oghida 172

MpoodpTnua EKXUNWTA
Ma TNV agaipean xupou atd @pouTa, OTTWG

T.X. POPTIOUAL, pnpiocia, PAouAEg, ppa-
yKooTdguAa i oTa@UAIO Kal VTOUATEG.

MpocToipacia

Ymodeign: H emAoyr) Tou coupwTtnpiou
KaBopiel TNV TTEPIEKTIKOTNTA OAPKAG
@POoUTWV OTOV XUUO. Mnv agaipeite Tov
XUMO a110 @POoUTa TWV OTTOIWY N SIGUETPOG
TOU KOUKOUTGIOU va gival TTapouolia he

TN OIGPETPO TWV OTTWYV TOU GOUPWTNPIOU

(TT.X. PPOUTTOUAC).

= Eik. [

m  EAéyEre av eival oTepewpévol ol oTe-
yavoTToInTIKOi OAKTUAIOI GTOV (POpPE
ooupPwWTNPIOU Kail TOV KoxAia. Av oxl,
TOTTOBETHOTE GTEYAVOTTOINTIKOUG OAKTU-
ANioug 0TI QUAOKWOEIG OTEYAVOTTOINONG
TWV €EAPTNUATWY QUTWV.

1. TommoBeTroTE TO EMOUUNTO GOUPWTHPI

OTOV POPEQ TOUPWTNPIOU KAl TTIECTE TO

yla va ao@aAioel.

TotroBeTrioTE TOV KOXAIQ OTO TTEPIBANUA.

ToTroBeTACTE TOV POpPEQ cOUPWTNPIOU

aTo TepiBAnua. H putn atov gopéa

OouUpPWTNPIOU TTPETTEI VO EQAPUOLEl OTNV

€YKOTTA OTO TTEPIBANUA.

4. TotroBetAOTE TOV BIOWTO SAKTUAIO GTO
TTePIBANUA Kal BIdWOTE TOV XWPIG JEYAAN
Ouvapn de€I6aTpoPa.

(ol

MpoodpTnua EKXUNWTA el

5. TotroBeTAOTE TO XWVi EKPONG TTAVW GTOV
POPEQ TOUPWTNPIOU PEXPI VO OTPOAITEI
ME TOV XOPOKTNPIOTIKO MNXO.

6. BidwoTe TO akpo@UCIO yIa Ta OTEPEA
UTTOAEIMPOTO @POUTWY OTOV POPEX TOU
goupwTnpiou.

To TTpOCAPTNUA EKXUNWTH €ival

TTPOETOINACHEVO.

Xpnon

/\ MNposgidotroinon

Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mn BadeTe Ta xépia oag Péoa oTnv uTTodoXN

TARPWONG.

Mpoooxn!

— AgaipéaTe TIG OKANPEG PAOUBEG, TOUG
OTTOPOUG KAl TA KOTOAVIA TWV QPOUTWV.

— Ta poupa, 6Twg 11.X. Ta pnBioia,
pTTOpOoUV va eTTeEepyaaTolV Yadi Pe Ta
KoTodvia.

— 270 @PoUTa e HEYOAUTEPO KOUKOUTOIO
1 KAwvapia, 6TTwg T.X. dapdoknva Kal
Kepdaola, TTPETTEI VO aPalpedEi To KOUKOU-
TOI TIPIV TNV QQAiPECT TOU XUMOU.

—  Mnv emegepyadeoTe KATEWUYPEVT
@pourTa.

— Mnv aokeite peydAn Trieon pe 1o €€4p-
TNUa Wwenaong.

= Zeipd eikovwy M

ToTTOBETOTE TO TTPOETOINATUEVO TTPO-

adpTnua Ao&a Tavw GToV PnNXaviouo

Kivnong NG BAcCIKrG CUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
OTPOPA, PEXPI VO AOPOAICEI PHE TOV
XAPOKTNPIOTIKG AX0. Z@iETe TOV BIBWTO
dakTUAIO.

3. TomoBetAaTE TO dOYEIO TTAPWONG KAl
TTEPAOTE TO £EAPTNHA WONONG HECQ OTV
utTodox TTAHpPWONG.

4. [lpocToIndoTe Ta @PoUTa. TepaxioTe
TTPONYOUHEVWG Ta HEYGAQ @poUTa, yia
va xwpdve atnv utrodoxr| TTARpwaong
Xwpig tTieon. Ta Mo peydAa KoukoUuTola
(17.X. KEPAOIQ, daPAoKnva) TTPETTEI Va
agpaipebolv.

m  TomoBetrioTe Ao £va doxeio KATw aTTd
TO AVOIYUATA YIa TOV XUMO Kai T odpKa
TWV QPOUTWV.

-
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el dpovTida kal Kabnuepivdg kKaBapiopdg

m BdATe Ta TpoeTOIpaguéva @pouTa OTo
doxeio TTAApwong.

5. ZuvdéoTe 10 @IG. EvepyoTroifoTe TN
OUOKEUN.

6. Me 10 €€dpTNUO WONONG OTTPWETE Ta
@pouTa Pe eEAa@PA TTiean oTnV UTTOBOXNA
TAfpWONG.

7. O xupog TTou apaipédnke KUAGEl péoa
aTro 10 Xwvi ekporg. H odpka Twv
@poUTWV (OTEPEG OUCTATIKA) TTIECETAI
péoa atrd 10 akpoPUaIOo YIa T OTEPEX
UTTOAEIMMOTO @POUTWYV.

8. PuBpioTe TO aKPOPUGIO yIa Ta OTEPEA
uTToAgippaTa @PoUTWV. =ERIBWVOVTAG TO
yiveTal TTo uypn n cdpka Twv ePoUTwWY,
B1dwvovTdg To yiveTal TTIO OTEYVA Kal
atrd TO XwVi KUAGEI TTEPIOCTOTEPOG
XUMOG. Av n adpka Twv @poUTwy eival
utrePBOAIKA OTEYVI, EERIBLIOTE TO AKPO-
@UaI0 £TC1 WAOTE va PNV UTTApEel ppayn
TNG CUOKEUNG AOYw TNG GAPKAG TwV
@poUTWV.

9. Orav TeAeidOEI N pyaaia, aTTEVEPYOTTOI-

OTE TN GUOKEUN Kal TPABRAETE TO @IG aTrd

TNV TTPICa.

AaipéaTe To doxeio TTAPWONG Kal To

€€apTnua wlnong.

KpatAioTe TTatnuéVo To TTARKTPO

ac@AAIoNG Kal yupioTe To TTPOCAPTNHA

0e€I00TPOPQ, PEXPI VO AUBEI.

m  AQaipéOTeE TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVOP-

MoAoynoTe TO Kal KaBapioTe OAa Ta Yépn.

= «Ppovrida kal Kabnuepivos kabapi-

ouoS» BAETe arn oghida 172

Ma va apaip€cETe TO COUPWTHAPI TOTTO-

BetrioTe TO AYKIOTPO PéECQ OTNV TPUTTA

TOU coupwTnPIoU Kail TPaBAETE To £Ew

TTPOCEKTIKG.

Mpoooxn!

Na €ioTe 181aiTEPQ TTPOCEKTIKOI KATA TN

SIGpKEIa TNG agaipeang xupou. BeBaiwbeite

6T Oev gival ppayPéva Ta avoiyuaTa Tou

ooupwTnpiou. Av gival @payuévn n €£000¢

TOU TTEPIBAARUOTOG PE OAPKA aTTé XUPwWdN

@pouTa, uTropei va KataAngel uypd aTov

MNXaviouo Kivnong.

10.

1.

12.

172

Av gival @payuévn n £6000¢ Tou TTEPIRAN-
MATOG, ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUT] Kal
TPaBAETE TO QIG aTTé TNV TTPIfa. AQaIPEDTE
TO TTPOCAPTNHA, ATTOCUVAPHOAOYAOTE TO
Kal kaBapioTe OAa Ta pépn. = «Ppovrida
Kail KaBnuepivos kabapiouosy BAEme atn
oehida 172

®povTida Kal KaBnuePIVOg

Kafapiopuog

H ouokeur, 6Aa Ta TTpocapTAUATA Kal TA

XPNOIUOTTOIoUEVA EEQPTAUATA TTPETTEI VA

KaBapidovTal TIPOCEKTIKG PETA aTTO KABE

xenon.

A Kivduvog nAekTporrAngiag!
Mpiv atré Tov KaBapICPS aTTOCUVOEDTE TO
NAEKTPIKO KAAWBIO aTtrd Tnv TTpida.

— Mn BubiCete TTOTE TN BACIKr CUCKEUN O€
Uypa Kal Pnv Tnv KaBopigeTe 0TO TTAUVTH-
PIO TWV TTIATWV.

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Mn BaleTe Ta X€PIO 0OG OTA KOPTEPA LAYl

PIO KaI OTIG KOPTEPEG OKUEG TWV EVOETWY

Euoipatog kai kotmG. MNa Tov kKabapioud

XPNOIUOTIOIEITE pia BoupToa.

I'Ipoooxn'
Mnv 10 KaBapileTe Ta PETAANIKG €€apPTA-
MaTa OTO TTAUVTAPIO TTIATWV!

— Mn xpnoiuyotroigite KaBapIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN A OIVOTTVEUUA.

— Mn XpnOIMOTIOINOETE KAVEVA KOPTEPOD,
AIXUNPEO ) METAANIKO QVTIKEIWEVO.

— Mn xpnoiyotroinoete okAnpd travid i
KOBapIOTIKA.

>mv Eik. [8] Ba Bpeite pia cuvoTiTikA

TTAPOUCIaan OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VO

KaBapidovTal Ta ETTINEPOUG PEPN.

m  2KOUTTIOTE Tn BACIKA CUOKEUN UE €va
MaAakd, Bpeyuévo TTavi Kal OTEYVWOTE
™mv.

m  ATTOCUVAPHUOAOYAOTE T XPNOIUOTTOI-
oUMEVA TTPOCOPTAATA E TNV QVTIOETN
ocipd (BAéTe «MpoeToiyaoia» aTo
EKAOTOTE TTPOCAPTNHA).

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€aptrpaTa ye oatrou-
véada kal éva pakaké Travi/ogouyydpl
ME HIa JaAakid BoupToa.

m  AgrijoTe 6Aa Ta PEPN VA OTEYVWOOUV.



Ymodeieig:

— XZ@ouyyioTe apéowg oTeyvd 6Aa Ta
METAAAIKG PEPN KAl TTPOOTATEUOTE TA ATTO
TN OKoupI& Pe Aiyo AadI gaynTou.

—  Kartd tnv emegepyacia .. KapdTwyv
pTTopEi va dnuioupynBoulv aAAoIWoEIG
TOU XPWHATIOKOU OTa TTAQCTIKA HEPN.
AuTEG UTTOPET VO aTTOMOKPUVBOoUY e
MEPIKEG oTaydveg Aadiou gaynTou.

ZuvTayé€g

Ymwoédeign (MFW3X...):
©¢oTe TNV TOXUTNTA O€ OAQ Ta BripaTa epya-
oiag 010 2 (Ypriyopa).

Semmel-Knodel (ke@pTédeg

ywyiov)

— 300 g ppéoko GoTrpo Ywpi

— 20 ml yéAa

— 40 g BouTupo 1 papyapivn

— 3auyd

— 1 K.0. YIAOKOPPEVO KPEUPUDI

—  Maivravog

— Aiyo aAeUpi

— AAGTI Kail TITTEPI

m  KoyrTe 1o ywpi og @éteg Tréxoug 10 mm
Kal KOWTE TEG OTN PECN KATA PAKOG.
XuoTe ammo mavw 20 ml yaAa kal a@AoTe
TEG va Tpaprgouyv.

m Eme€epyaoTeite Ta uypd KOPUATIA
WwHIoU PE TNV Kpeatounxavr) (d1d-
TPNTOG OIOKOG NECTIOG) YIa TTEPITIOU
60 OeuTepOAETTTO.

m [lpocBéoTe Ta Widokopuéva KpePuudia,
ToV MaivTavé kal To Alwuévo BouTtupo Kal
AVOKOTEWTE.

m  AvoyeigTe Ta XTUTTNUEVA QUyd, TO aAdTI
Kal TO TTITTEPI TN PAda TOU YwIoU.

m  A@noTe Tn {Uun va TpaBnel epiké
AETTTd. MeTd QUPWOTE TNV OKOMUN HIa
Popda.

m [ia va TAdoeTe Ta pTraAdkia, BpéxeTe Ta
XEPIa 0ag TTAVTOTE KAAG PE vEPO. ANEU-
PWOTE Ta PTTAAGKIAL.

m Pifte Ta ymmoAdkia o€ BpaaTd vepd
Kal apnaTe Ta va Tpafngouv yia
eP. 20 AeTTTd. Mnv 1O a@rio€TE va
avaBpacouv!

JuvTayég el

2UMBOUAEG
Kpeatounxavi

Xpon Twv 31aTpnTWYV SioKWvV

— AiarpnTog diokog AeTTOG (2,7 mm)
yia:

Bpaopuévo kpéag koTéTTouAou, XoIpIvo
Kpéag, BodIvo KpEAg, BPACUEVO GUKWTI,
Bpaopévo wapi yia ooUTrEG, WHO
XOIPIVO KpEag Kal BodIvo KpEAg yia wnTo
KId, wUO CUKWTI, Kpéag kai Aapdi yia
AOUKQVIKO HE GUKWTI, XOIPIVO KPEAG YIa
KOTTVIOTO YEPHUAVIKO AOUKAVIKO

— Aiarpntog diokog pecaiog (4 mm) yia:
Xoipivé kai Bodivo KpEag yia TTaTe Kal
Aoukdviko oepBeAdT

— AiarpnTtog Siokog XovTpog (8 mm) yia:
Wntd xoIpIvo KpEQg yia goUTra YKOUAAG,
uTtoAgiypaTa (T7.X. Yyn1o, AOUKAVIKa) yIa
OOUPAE UTTOAEIMPATWY

m € TIEPITITWON TTOU gival ETTIBUUNTHA MIa
AETTTOTEPN GUVEKTIKOTNTA TWV ETTEEEP-
YOO UEVWYV TPOQiUWY, ETTAVOAGBETE TN
d1adiIkaoia TEYaxIoUoU ) XPNOIUOTTOINOTE
B1a00xIKA B1aPOPETIKOUG SIATPNTOUG
OigKoUG (XOVTPAG, HECQIOG, AETTTOG).

m  [lepamépw UANIKG (TT.X. KPEUPUBIA, pTTOXa-
pIKA) yTTopouv va TTpooTeBoUV aTTeubeiag
Katd TNV emegepyaaia. ‘ETal avauelyvio-
VTOI METAEU TOUG KOAG OAQ TO UAIKAL.

FEMIOTIKO AOUKAVIKWY

m [piv Tnv emeepyacia pouAidaTe TO
QPUOIKO €vTepO TTEPITTOU YIa 10 AeTTTA O€
XNiopd vepo.

m  Mn yepiCete uttepBoAIKd TO TTEPIBANUQA
TOU AOUKAVIKOU, €TTEION DIAPOPETIKA TO
AOUKQVIKO UTTOPET VO «OKATOUVY KATA TO

Bpdoiuo f 1o Yynaoiuo.

MpoodpTnua Suciparog

Mpoooyxn! (MFW3X...)

— XpnoiyoTroleite Ta évBeTa uUaipaTog Kai
KOTTN G OTTWOONTIOTE PE TNV TayxuTnTa 1
(apya).

— XpnoiyoTroleite TO €VOETO TPIWIPATOG UE
TNV TOXUTNTA 2 (YPryopa).
=> «PUBuion ¢ Taxurntacy BAEme otn
oedida 166
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el Améoupaon

Xpnon Twv gvOéTwyv

— ’Eve@eto Ko1riG: MNa kapdTa o€AIVO,
YoyYUAOKPABN KoAoKUBAKIO

— ’Eveeto §uoiparog (xovTpo): MNa
KapoTa, kapudia, oKANPO Tupi (TT.X.
EUEVTAA)

— ’Eveero §uoiparog (Aetrto): MNa kapudia,
oKANPO TUPI, TUPI TTapUECAVa

— ’Eveero Tpiyiparog: MNa Tatdreg, Tupi
Tappedava, kapudia

I'Ipooapmpa HMUAou annrplqkwv
Mnv aAéBeTe eAIIdN TTPOIGVTA E TOV
MIKPOTEPO BaBuod dAeong. O unxaviouog
dAeong ptropei va KOAAGE! 1} va
BouAwoel.

— Ta mo yahakd dnunTpIokd OTTWG Bpwun
1 AivapdoTTopog Ba TTPETTEl va Xpnalpo-
T0INOEi yIa TNV dAeon n xovTpr) puBuion.

—  ZeTAéveTE KOAG TOV UNXaviopo dAeong
KaT@ TNV aAAayr] atmo éva o€ éva dAAo
TPoidv. ‘ETo1 atto@elyeTal n avapeign
TWV OCHWV.

Améocupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIA e TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTH n

= JUOKEUN XOPOKTNPIZeTal CUPQWVA PE
TNV eupwTraikr) odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H o0dnyia mpokabopilel Ta TTAaioia yia
Jia aréoupon Kal agiotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY ME I0XU G° OAn TV
EE. lNa Toug Tpé1TOUG OTTOKOUIBAG
TToU 1I0YUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €IIKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg 6TT0IEG AAAQYEG.
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AVIaANOKTIKA Ko eEapTApaTa el

AVTAAAOKTIKG KOl EEAPTHMATA

AVTOAAGKTIKG KOl EEOPTHHOTY

@ 27 mm = 10003879

Aldtpnrog Biokog (ASTITOG) YIO TNV KPEATOUNXAVH

@ 4 mm = 10003880

Aldrpnrog Siokog (ueoaiog) yia v
KPEQTOUNXOVH

= 10003881

Aldtpnrog Biokog (Xovipog) yia v
KPEQTOUNXOVH

. ) & 00754389

% = 10007189

FepIoTIKG AOUKGVIKWYV: [0 10 YEPIOPA TEXVNTOU
KOl PUOIKOU EVIEPOU PE MAZa yia Aoukdvika. MNa Tov
OXNMATIOUO PIKPWV POAWV KPEXTOG.

[;} = 12011263
~
b5

MNpoodptnua §uaiparog: MNa Euoipo, TPiYIHO Kal
KO

@ = 798161 "EvBeTo KOTTAG YIO 10 TPOSdPTNUa EUGINATOG

@ = 798162 ‘EvBeTo Suoiparog (xovipd) yia 10 TPOCApTNUG
Euoiparog

@ = 798160 ‘Eveero §uoipaTog (ASTTT6) yia 10 TTPOCApPINHO
Euoiparog

@ = 798130 ‘EveeTo TPIYiMaTOG VIO TO TTPOCAPTNHA EUGTHATOS

@, = 12013990
;\7__"( \

MpoodpTnua oTUQPTH E0TIEPISOLEIBWV: [0 TO
OTUYIHO AEHOVILV, TTOPTOKOAIWV 1 YKPEIT GPOUT

C’_'—‘::, = 00578107

MpoodpTnua puAou dnunTpIokwv: [a 10
GAcopa TPOIGVTWY OTTWE OITAPI, BPWHN, PUd,
KOKKOI KOQE, KOKKOI TrITEPIOU, AypIo CIvaTTl,
Kapudia, Gouvtoukia, amognpapéva pavitdpia,
apuydoAa, abyia, Avapdoropog, payoTupo,
kaBapiouévol omrépol nAiaveou K.AT.

> = 00578112

MNpoodptnpa ekXUpwTH: MNa TV aPaipean xuuou
amé epouta, 6TTWE T.X. PpapToudq, pnpioia, epa-
OUAEC, PPaYKOOTAPUAX 1] OTAPUAIO KOI VIOMATES.

Ta avIGAAOKTIKG KOl T EEAPTHNATA MTTOPOUV VO OYOPACTOUV HECW TOU ENTTOPIOU KAI TNG UTTN-
peoiag EUTTNPETNONG TTEAQTWV.
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el AvTipgeTwTrion BAaBwv

AvTipeTwtrion BAaBwv

MpoBRAnpa

Artia

H ouokeun katd Tnv. H ouokeur| &ev xel

evepyotroinon oev
Zexiva.

KaBoAou pelpa.

AvTipgTwmon
ZuvdéaTe TO QIG OTNV TIPICa.

H ouokeun

OAAG TO TPOPIUT

H ocuokeun uTreEp@OPTW- ATTEVEQYOTTOINOTE T CUCKEUN KAl TIEPIUEVETE
AeIToupyei Kavovikg, Bnke Kal 0 oUVOECUOG

£€0TTA0€ OTO ONEIo

Oev emmegepyadovTal.  TTPOKOBOPITUEVNG

Bpalong.

va akivnToTroinBei. ATTogUVO£DTE TN GUOKEUN,
aQAIPEDTE TO TIPOCAPTNA, ATTOCUVAPUOAO-
YAOTE TO KOl KABaPIioTE TO. AVTIKATAOTACTE TO
oUVOEOHO. =» «ACQdAcia UTTEPPOPTWONSY
BAéme otn oedida 165

Ta Tpoé@Ipa dev To TTpocdpTna ZUOKEUEG Xwpig AeIToupyia avaoTpopnig:
emmeCepyadovial 1 0 KoxAiag givai ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUT), TIEPIUEVETE TNV
KaBoAou 1 uévo PPayUEVOG. QKIVNTOTTOINON KO OTTOCUVOEDTE ThV. AQAIPEDTE
TTOAU apyd. TO TIPOGAPTNHA, ATTOCUVAPUOAOYATTE TO
Kal KaBapioTe To, yia va AUOETE To PPAgIO.
=> «Ppovrida kal KABNUEPIVOS KaBAPIOLOSH
BAémre artn oehida 172
ZUOKEUEG PE AeIToupyia avaoTPOPnG:
ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUNR HE TO TTARKTPO
O/| ka1 TTEPIYEVETE TNV OKIVATOTTOINGCN TOU
kivnTipa. MarfoTe 1o TARKTPO 1-2 | rev kai
KpaTrioTe TO TTaTnuévo. Metd trepitrou 5-10
OeUTEPOAETTTA APAOTE TO TTANKTPO 1+2 | rev
€AEUBEPO KOl TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINGN
Tou KIvnTApPAQ. EvepyotroiaTe Eava Tn ouokeun
Kal GUVexioTe TNV epyaaoia. =» «Agiroupyia
avaaTpopnsy BAEme arn ogdida 166
E@apudletal yia oA MeiwoTe Tnv Triean mavw 1o £6ApTNUa WBNong
MEYAAN TTieon Tavw Kai BAATE oTnV UTTOdOXN TTAPWONG AlyoTEPQ
010 €€GpTNUA WBNONG 1 TPOYIUA.
n uttodoxr TTANPWong
gival oAU yepdn.
210 emmegepyaddpeva ATTOpOaKPUVETE T OKANPG CUCTATIKA.
TPOPIUA UTTAPXOUV MpouayelpeveTe i} COTAPETE T GKANPA Aaxa-
aKOPN oKANPa VIKG TTPIV o110 TNV €TTEEEPYATiaL.
OUOTaTIKA.
H Aeitoupyia To TArRKTpO 1-2 | rev KpatiaTe 1o TTARKTPO 1-2 | rev Tratnuévo,

avooTpoeng dev
gexiva.

TTaTHONKE TTOAU Aiyo.

MEXPI Va EEKIVAOE N ASIToupyia avaoTpoPng.

O koxAiag gival Tédpa
TTOAU PpaypéVOoG.

ATTEVEPYOTIOINGTE T CUCKEUN), TIEPIUEVETE VO
aKIVNTOTTOINBEI Kal aTTogUVOEDTE TNV. AQaipé-
OTE TO TTPOCAPTNHA, ATTOOUVOPHOAOYNOTE TO
Kal kaBapiaTe 10, yia va AUCETE TO PPAEILO.
=> «®Ppovrida Kal KabnuepIvog Kabapiouogy
BAétre atn oedida 172

T € TIEPITITWON TTOU TUXOV TTPORAApaTa dev UTTOpoUV va £TMAUBOUV, KOAEOTE OTTWOOATIOTE TN

Hotline! O1 apiBuoi TnAe@wvwv Bpiokovtal oTig TEAEUTAIEG TENIBEG TwWV 0dNYIWV.
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Opoi Eyyinong

1. H gyylnon koAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PagG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdaTnUa €ikool TeEoodpwy (24)
UNvwyv aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa tnv
TTaPOXN TNG EyyUNoNg aTTaITEITal N €TTIOEIEN TNG Bewpnpévng aTTddEIENG ayopdg oTnV oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIag TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOQOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KaI TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AQUTITAPES KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TOBeoN yia va IoXUel N eyylunon gival n un AEIToupyia TNG CUOKEURG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Ko OxI €TTi TTapadeiyuaT ammd KakA xprion, AavBacpévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atroé e§wyeveig TTapdyovteg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITWwon TTouU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACGOV N TIANUUEAAS
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPAON YIO TNV OTToia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XpEwaon yia avToAAAKTIKG A TNV Epyacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodoTtnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIkiakéG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAoWTTO.

5. 'OAeg ol €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEN va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG () To e§ouciodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTapEXETAIl ATTO TOV KATAOKEUAOTHA TTauel av attokoAAnBouUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPdS GeIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotég r kaBapiopoug TTou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG un £§ouaiodotnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOKO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO un CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPONG KaI/ff OTa OXETIKA £yypaga XPAong, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO AOTPATTEG, VEPO 1 UYPOOia, QwTIA, TTOAEPO, dNUAOTIEG avaTaAPaxEG,
AGBog TdOoEIG TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTTOIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH | €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdaoTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpBwaon TNG KATOTTIV TTOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTmiokeun A N avTIKATAoTACN EAATTWHATIKOU PHEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOGVTOG.

11. E€apTrpaTa kot UAIKG TTou avTiKaBioTwvTal KaTtd Tn SIdpKEIa TG £yyUnong ETOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAu EBvikAg 0dou ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABriva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ... 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikoé MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Narpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..t ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUtrpog
18182 24 wpeg | 7 nUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da
teslim ediniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz ve aksesuarlari (modele gore) asagidaki kullanim alanlari igin
uygundur:

Et kiyma makinesi: Cig ve pismis et, jambon, kimes hayvanlari eti
ve balikdogramak ve karigtirarak iglemek igin uygundur.

Sucuk doldurma unitesi: Dolgu sosis veya sucuk hazirlamak igin
uygundur.

Rendeleme linitesi: Besinlerin kesilmesi, dogruanmasi ve
rendelenmesi icindir.

Narenciye sikacagi: Narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak igindir.
Tahil 6gutme unitesi: (Misir harig) tim tahil tirlerinin ve hashas,
keten tohumu, susam, karabugday, otsu baharat ve kahve gibi
malzemelerin 6gutilmesi icin uygundur.

Meyve suyu sikma unitesi: Meyvelerin suyunu ¢ikartmak igin
uygundur, érn. Ahududu, frenk Gzumd, cilek, bektasi Uzuma, salkim
Uzim ve domates.

Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik)
arindiriimig olmalidir. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak ¢esitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkudur. Cihazi sadece orijinal parcalari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait basliklari, kesme ve rendeleme basliklarini
kesinlikle kullanmayiniz. Sadece ilgili baghgda ait parcalari kullaniniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden

en fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi, ocak gibi sicak
yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

Sigramalar nedeniyle olusabilecek hasarlari 6nlemek ve
yaralanmadan ¢alismayi garanti edebilmek igin; ¢alisma ylzeyinin
kolayca erigilebilir, neme kargi dayanikh, duz, dengeli, kuru ve
yeterince buyuk bir alan olmalisi gereklidir.
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Guvenlikle ilgili uyarilar tr

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan Kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan uzak tutulmalhdir ve
cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik veya kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar tarafindan
gergeklestiriimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi

Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Gzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken
sisteminin usuline uygun sekilde takilmis oldugundan emin olunuz.
Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Cihazda,
hasar gormus bir elektrik kablosunun degistiriimesi gibi onarimlar,
tehlikeleri 6nlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapilmahdir. Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan
kumandali prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli
olarak gozetim altinda tutunuz! Cihazin, besinlerin hazirlanmasi
igin gerekli olandan uzun sureyle agik tutulmasi kesinlikle tavsiye
edilmez.

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine ¢gekmeyiniz. Cihazi kesinlikle suya
daldirnimayiniz veya bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi islak veya nemli elle
tutmayiniz ve bosta calismaya birakmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi

Cihazi kullandiktan sonra, tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz. Basliklar takilmadan veya degistiriimeden 6nce, cihazin
kapatilmasi ve elektrik sebekesinden ayrilmasi gerekir.

Kesme ve rendeleme bagliklarinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

Donen pargalari kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
Dolum kanalini veya ¢ikis agzini kesinlikle tutmayiniz ve buralara
dokunmayiniz.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

Islenecek besinleri dolum kanalinin i¢ine kesinlikle elinizle itmeyiniz.
Mutlaka sadece urln ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.
Kesme ve rendeleme unitelerinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

A Dikkat! Cihaz hasari tehlikesi

Dolum kanalinin ve Unitelerin icinde yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum kanalina veya ¢ikis agzina
herhangi bir cisim (6rn. bigak, ¢atal) ile midahalede bulunmayiniz.
Cihaz kesintisiz olarak en fazla 10 dakika sureyle c¢aligtirilabilir.

Bu sure gectiginde cihazi kapatiniz ve oda sicakligina kadar

sogumasini bekleyiniz.
A\ Onemli!

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik temizlik” bkz.

sayfa 188

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin
sizi candan kutluyoruz.

Bu kullanim kilavuzunun devamindaki
sayfalarda, bu cihazi giivenli bir sekilde
kullanmanizi saglayacak ¢ok degerli bilgiler
yer almaktadir.

Sizden bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
okumanizi ve tiim talimatlara uymanizi rica
ediyoruz. Boylelikle cihazinizi uzun sire
keyifle kullanabilir ve elde ettiginiz sonugclari
gOrerek bu cihazi satin almaktan bir kez
daha memnuniyet duyabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ileride bagvurmak
veya cihazi kullanan diger kisilere teslim
etmek Gizere muhafaza ediniz.

Uriinlerimiz hakkindaki ayrintili bilgileri asa-
gidaki internet sayfamizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakig

-> Resim [}

1 Anacihaz

Uniteler igin tahrik sistemi
b 1veya O/I* tusu

c O veya1-2|rev*tusu
d Calisma gostergesi

e Emniyet tusu
f
9
h

i

[V

Tasima tutamagi
Kapakli muhafaza g6zl
Elektrik sebekesi kablosu
Kablo saklama bdimesi
2 Ana inite
Govde
Dolum agzi
Malzeme doldurma kabi
Tikag
Kavrama uniteli helezon
Montaj bilezigi
3 Et kiyma unitesi
a Bigak
b ince delikli disk (2,7 mm)*
¢ Orta kalinlikta delikli disk (4 mm)
d Kaba delikli disk (8 mm)
4 Sucuk doldurma unitesi
a Tutucu bilezik
b Sucuk doldurma Unitesi bagligi

= Resim
Rendeleme linitesi*
Govde
Dolum agzi
Kilitteme kapagi
Malzeme doldurma kabi
Tikag
Kesme Unitesi
Raspalama nitesi, kalin
Raspalama unitesi, ince
Dograma Unitesi
6 Narenciye sikacagi linitesi*
a Toplama canagi
b Suzgec unitesi
¢ Sikma hunisi
d Yaylh tahrik mili

-0 Q0T

o
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Genel Bakis tr

7 Tahil 6giitme linitesi*
Govde
Dolum agzi
Malzeme doldurma kabi
Salyangoz
Ogiitme halkasi
Ogiitme konisi
Ogiitme hiicresi
Ayar halkasi
Olgekli ayar civatasi
j Montaj bilezigi
8 Meyve suyu sikma unitesi*
Ana Unitenin malzeme doldurma kabini
ve tikacini kullaniniz.
Govde
Dolum agzi
Halka contali salyangoz
ince (1) ve kalin (2) siizgeg Unitesi
Halka contali slizgeg tutucu
Montaj bilezigi
Cikis hunisi
Posa agzi (ayarlanabilir)
Silizgeg Unitelerinin alinmasi igin
kanca
j Temizleme firgasi

* modele bagh

Kullanim kilavuzunda cihazin gesitli model-
leri agiklanmistir. Resimli sayfalarda bir
genel bakis sunulmustur. =» Resim [d

= (= R I« M 2 T « ¥ -]

- STQ""0Q0TYo

Yedek pargalar ve aksesuarlar misteri hiz-
metlerinden veya www.bosch-home.com
adresinden temin edilebilir. =» “Yedek
pargalar ve aksesuarlar” bkz. sayfa 191

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan énce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

m  Mevcut ambalaj malzemesini ¢ikartiniz.

m Birlestiriimis pargalar ayrilarak tekil
parcalar haline getirilmelidir. Burada
“Hazirlik” altinda agiklanan siranin
tersine hareket edilmelidir.
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tr Kumanda ve gosterge elemanlari

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu kontrol
edilmelidir. =» Resim [} /

m TUm pargalari gérinur bir hasara karsi
kontrol ediniz.

m Ilk kullanimdan énce tim parcalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 188

Kumanda ve gosterge
elemanlari

MFW39...

Tus |

| tusuna bastiginizda cihaz acllir. Tahrik
sistemi (motor) hemen calismaya basglar.
Tus O

O tusuna bastiginizda cihaz kapatilir. Tahrik
sistemi (motor) durdurulur.

MFW3X...

Tus O/I

O/ tuguna bastiginizda cihaz acilir. Tahrik
sistemi hemen 2 hiz ayari (hizh) ile ¢alig-
maya baglar. O/I tusuna tekrar bastiginizda
cihaz kapatilir. Tahrik sistemi (motor)
durdurulur.

Tus 1-2 | rev

1-2 | rev tusuna kisa sire basildiginda,
cihazin ayari 1 (yavas) ile 2 (hizl) arasinda
degisir. =» “Hiz ayar” bkz. sayfa 182

1-2 | rev tusuna basip tusu basili tuttugu-
nuzda, donme yonu degistirme fonksiyonu
galistinlir. =» “Dénme yénii degdistirme
fonksiyonu” bkz. sayfa 183

Tim modeller

Calisma gostergesi

Cihaz acildiginda ¢alisma goéstergesi yanar.
Donme yoni degistirme fonksiyonuna
sahip modellerde 1-2 | rev tuguna basildig
surece fonksiyon gostergesi yanip soner.

Emniyet tusu

Emniyet tusuna basildiginda cihaza monte
edilmis olan Gnitenin kilidi agilir. Ancak
emniyet tusuna basildiktan sonra Unite saat
doénus yoninde gevrilebilir ve ana cihazdan
cikartilabilir.

182

Kablo saklama bélmesi

Elektrik sebekesi kablosu, kablo saklama
bdlmesinden cekilebilir veya tekrar iceri
itilebilir. Kablolari her zaman sadece ihtiyac
duydugunuz uzunlukta gekiniz.

Muhafaza go6zii

Et kiyma makinesinin kullaniimayan delikli
diskleri, muhafaza godziine yerlegtirilebilir ve
kapag! kapatilarak saklanabilir.

Asiri yuklenme emniyeti

Ana unitenin agsir yliklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, kavrama Unitesinde bir ¢entik (zaruri
kiriima yeri) 6ngortlmustir. Asiri bir yik-
lenme s6z konusu oldugunda, kavrama
Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni kavrama Unitesini misteri hizmetle-
rinden temin edebilirsiniz (No. 10005188).
Onceden belirlenmis kiriima yerine sahip
yedek parcalar garanti sorumlulugumuz
kapsamina girmez.

Kavrama unitesinin degistirilmesi

=> Resim [(

1. Kavrama unitesindeki civatayi uygun bir
tornavida (PH2) ile ¢6zlinliz ve arizali
kavrama Unitesini ¢ikartiniz.

2. Yeni kavrama unitesini takiniz ve tekrar
vidalayarak sabitleyiniz.

Hiz ayan

SADECE MFW3X...

Hiz ayari ile, devir sayisi igin 1 (yavas) veya

2 (hizh) ayarn yapilabilir.

Dikkat!

Belirli uygulamalar i¢in mutlaka 1 (yavas)

hiz ayarinin kullaniimasi gerekir. Onerilen

hiz deg@erlerini dikkate aliniz! Bkz. Tablo

= Resim [d

m Cihaz O/l tusuna basarak aginiz.
Cihaz, 2 (hizli) hiz ayari ile galisir.

m 1-2|rev tusuna kisa sire basiniz.
Cihaz, 1 (yavas) hiz ayarina geger.

m 1-2|rev tusuna kisa slre basiniz.
Cihaz tekrar 2 (hizh) hiz ayarina geri
doner.



Dénme yoénu degistirme fonksiyonu tr

Donme yoni degistirme
fonksiyonu

SADECE MFW3X...

Donme yonil degistirme fonksiyonu,
helezonu kisa sureyle geriye dogru dondi-
rerek yapiskan besin maddelerinin tekrar
¢cbzulmesini saglamak icin kullanilir. Dénme
yonu degistirme fonksiyonu 15 saniye sonra
otomatik olarak kapanir.

Dikkat!

— D&énme yonu degistirme fonksiyonunu
kesinlikle tahil 6gutme Unitesi veya
meyve suyu sikma Unitesi ile birlikte
kullanmayiniz!

— Cihaz agikken 1-2 | rev tusunu kesinlikle
uzun sure basil tutmayiniz. 1-2 | rev
tusuna ancak cihaz tamamen durduktan
sonra basiniz.

m Cihazi O/l tusuna basarak kapatiniz
ve tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz.

m 1-2|rev tusuna basiniz ve tusu basil
tutunuz.

m Yakl. 5-10 saniye sonra 1-2 | rev tusunu
birakiniz ve tahrik sisteminin (motor)
durmasini bekleyiniz.

m Cihaz O/I tusuna basarak tekrar aginiz.

Not:

Yapisan besinler ddnme yoénl degistirildik-
ten sonra da ¢ozilmezse; cihazi kapatiniz,
elektrik fisini ¢gekiniz ve cihazi temizleyi-
niz. =» “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 188

Ana cihaz

Hazirlik

/A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin

tiim 6n hazirliklar sona erdikten, gerekli

Uniteler dogru sekilde birlestirildikten ve ana

cihaza baglandiktan sonra takiniz.

m Ana cihazi diiz ve dengeli bir galisma
yuzeyine yerlestiriniz.

m Elektrik sebekesi kablosunu, kablo
saklama bdlmesinden gereken uzun-
lukta ¢ekiniz.

Ana cihaz hazirdir.

Ana unite

Ana unite asagidaki uygulamalar igin
kullantlir:

Et kiyma makinesi

Cig veya pismis besinlerin dogranmasi
igindir. islenecek besinlerin tiiriine ve yapi-
sina uygun delikli disk kullaniniz. =% “Yararl
bilgiler” bkz. sayfa 189

Sucuk doldurma tinitesi

Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir. Sosis sarmalarinin
yapilmasi igindir.

Not: Ana Unite ve musteri hizmetlerinden
temin edebilecegdiniz uygun aksesuarlar

ile bagka uygulamalar yapmaniz da
muimkuindar.

Dikkat!

Farkh minferit pargalarin birlestiriimesi igin,
Uniteler Uzerindeki girintileri gdévde Uzerin-
deki ilgili karsi parcaya hizalayiniz.

Et kiyma makinesi hazirligi

A\ Yaralanma tehlikesi!
Keskin bigaklar tutmayiniz.

Dikkat!
Her zaman sadece delikli disk kullaniniz.

= Resim [5]

1. Helezonu, kavrama unitesi 6nde olacak
sekilde govde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle bigagi, daha sonra istediginiz
delikli diski helezon Uzerine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezidini gévde uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénis
yoniinde geviriniz.

Et kiyma makinesi hazirdir.

Sucuk doldurma tinitesi hazirhigi

=» Resim 3

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde govde igine yerlestiriniz.

2. Oncelikle tutucu bilezigi helezon
Uzerine, ardindan da sucuk doldurma
Unitesi basligini gévde igine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donis
yonunde geviriniz.

Sucuk doldurma Unitesi hazirdir.
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tr Rendeleme Unitesi

Kullanimi

Bilgi: Besinler kullanim amaglarina goére
farkli sekilde iglenir. =» “Tarifler” bkz.
sayfa 188

Asagidaki ornekte, ana linitenin et kiyma
makinesi olarak kullanimi agiklanmistir:

/A Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Cihaz ile kemik, kikirdak, sinir veya
benzeri kati cisimler igslemeyiniz.

— Donmus et islemeyiniz.

— Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayiniz.

—> Resim sirasi [d

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yonlntn tersine
dogru geviriniz.

3. Malzeme doldurma kabini yerlestiriniz
ve tikaci dolum kanalina sokunuz.

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biiyiik
parcalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gegirerek kiguk
pargalara ayiriniz.

m Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri malzeme doldurma
kabina doldurunuz.

5. Elektrik figini takiniz. Cihazi galigtiriniz.

Bilgi (MFW3X...):

Cihaz acildiktan sonra optimum hiz ayari 2

(hIZ|I) ile calisir.

. Tikag ile hafifge baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz.

7. lIsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini cekiniz.

m  Malzeme doldurma kabini ve tikaci
cikartiniz.

8. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢6z0-
lene kadar uniteyi saat donls yoniinde
geviriniz.

m Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tiim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188
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Rendeleme lnitesi

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltilik ekmek ve diger

sert besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve
rendelemesi igindir. islenecek besinin
tirtine ve yapisina uygun tertibat kullaniniz.
=> “Yararl bilgiler” bkz. sayfa 189

Hazirhk

A\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme, kesme ve dograma Unitelerinin
keskin bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz
ve buralara dokunmayiniz.

=> Resim sirasi [€

1. Kilitteme kapagini aginiz. istediginiz
tertibati cihazin igine yerlestiriniz.

2. Kilitteme kapagini yerine duyulur sekilde
oturana kadar kapatiniz.

Rendeleme Unitesi hazirdir.

Kullanimi

A\ Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Tikag sadece bir yonde kullanilabilir.

— Set kabuklari (6rn. findik kabugu)
temizleyiniz.

— Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayiniz.

Dikkat! (MFW3X...)

— Dograma ve kesme basgliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende bashgini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.
=> “Hiz ayar” bkz. sayfa 182

=»> Resim sirasi [l

1. Hazirlanan initeyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donlis yonindn tersine
dogru geviriniz.

3. Malzeme doldurma kabini yerlestiriniz
ve tikaci dolum kanalina sokunuz.



4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biiyiik
pargalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gegcirerek kuguk
parcalara ayiriniz.

5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri malzeme doldurma
kabina doldurunuz.

6. Elektrik figini takiniz. Cihazi gahligtiriniz.

Dikkat! (MFW3X...)

Cihaz acildiktan sonra 2 (hizh) hiz ayari

ile calisir. Dograma ve kesme basliklarini

kullanmaya baslamadan énce, 1 (yavas)

hiz ayarina gegmek igin mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =» “Hiz ayari” bkz.

sayfa 182

7. Tikag ile hafifge baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz. Besinler
kesilir veya rendelenir.

8. Isiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini ¢ekiniz.

9. Malzeme doldurma kabini ve tikaci
cikartiniz.

10. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢ézi-
lene kadar Uniteyi saat donls yoniinde
ceviriniz.

11. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

Narenciye sikacagi unitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi naren-
ciye cesitlerinin suyunun sikilmasi icin
tasarlanmistir.

Hazirlik

/A Yaralanma tehlikesi!

Narenciye sikacag! Unitesi dogrudan ana
cihaz lzerinde birlegtirilir. Elektrik figini
ancak, cihaz ile calismak icin gerekli olan
tim hazirliklarin tamamlanmis olmasi
halinde takiniz.

Dikkat!

Narenciye sikacag! Unitesinin hazirlanmasi
ve kullanilmasi i¢in ana cihaz 90° kadar
yatirilir. Bu pozisyonda kesinlikle bagka
Unite kullanmayiniz.

Narenciye sikacag! unitesi tr

=> Resim sirasi [l

1. Ana cihazi tasima kulbundan tutunuz ve
tahrik sistemi yukariya bakacak sekilde
dikkatlice yatiriniz. Tuglara kolayca
ulasabilmek igin gerekirse ana cihazi
biraz geviriniz.

2. Yay elemanli tahrik milini, asagiya dogru
ana cihazin tahrik sistemine yerlestiriniz.

Dikkat!

Tahrik mili parmakla hafifce asadiya dogru

bastirilabilir durumda olmalidir. Buralara

posa yapismamis olmali, ¢cekirdekler

veya yabanci maddeler nedeniyle blokaj

yasanmamalidir.

3. Toplama ¢anagdini egik bir sekilde tahrik
sistemine yerlestiriniz.

4. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
toplama ¢anagini saat donus yoninin
tersine dogru ceviriniz.

5. Sizgeg Unitesini ve toplama ganagini
cikartiniz.

6. Sikma hunisini tahrik miline yerlestiriniz.

Narenciye sikacagi unitesi, ana cihaza

monte edilmistir ve hazirdir.

Kullanimi

—> Resim sirasi

1. Narenciyeleri ikiye bélinuz.

2. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.

3. Elektrik figini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.
Tahrik sistemi (motor) calismaya baslar.

Dikkat! (MFW3X...)

Cihaz acildiktan sonra 2 (hizli) hiz ayari ile

calisir. Narenciye sikacagini kullanmaya

baslamadan 6nce, 1 (yavas) hiz ayarina

gegcmek icin mutlaka 1 kez 1-2 | rev tusuna

basiniz. =» “Hiz ayan” bkz. sayfa 182

4. Ikiye béldiigiiniiz narenciyelerin kesil-
mig yuzunl sikma hunisinin Gzerine
yerlestiriniz ve asagiya dogru bastiriniz.
Suyu sikilacak meyve, sikma hunisine
bastirildiginda cihaz donmeye baglar.

5. Sikma islemini sona erdirmek igin sikma
hunisine uyguladiginiz basinci azaltiniz.

6. lIsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini ¢ekiniz.

7. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢6zu-
lene kadar uniteyi saat donls yoninde
geviriniz.

185



tr Tahil 6gitme Unitesi

8. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tiim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

Bilgiler:

— En uygun meyve suyunu elde edebilmek
icin, stkma isleminin birkag kez tekrar-
lanmasi gerekir.

— Gerekli gorirseniz meyvelerin
biyik parcall ve etli bolimlerini ve
cekirdeklerini siizgec Unitesinden
temizleyebilirsiniz.

Tahil 6glitme uUnitesi

Bugday, yulaf, piring, kahve gekirdegi, tane
biber, yabani hardal, ceviz, findik, kurutul-
mus mantar, badem, soya, keten tohumu,
karabugday kirmasi, kabugu soyulmus

ay ¢ekirdegi gibi Urinlerin 6gutilmesi igin
uygundur. Kurutulmus bezelye, misir veya
patlamig misir gibi cihazin kullanimi 6ngé-
rulmeyen cok sert Urtnler icin cihazi kullan-
mayiniz. =» “Yararl bilgiler” bkz. sayfa 189

Hazirlik

= Resim [4

1. Ayar civatasini ayar halkasinin igine
yerlestiriniz. Olgegin yukariya dogru
bakmasina dikkat ediniz.

2. Ayar civatasini 6gutme hucresi yoninde

bastiriniz ve 6gutme derecesi dlgegine

ulagilana kadar ayar halkasini saat

doénusg yonune dogru geviriniz.

Salyangozu gévdenin igine yerlestiriniz.

Ogiitme bilezigini gévdenin icine yerles-

tiriniz. Pargalarin sekline dikkat ediniz.

5. Dort koseli parca ile 6gitme Kkonisini,
salyangozdaki ilgili agikliga yerlestiriniz.

6. Ogiitme hiicresini gévdenin iizerine
yerlestiriniz. Ogiitme hiicresindeki girinti,
gbvdedeki burun tzerinde olmalidir.

7. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénls
yoénuinde geviriniz.

o
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Kullanimi

/\ Yaralanma tehlikesi!

m  Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

m Kullanim sirasinda dolum kanalina
bakmayiniz. Digari firlayabilecek kiguk
parcaciklar g6z yaralanmalarina neden
olabilir.

Dikkat!

Tahil 6giitme Unitesi yerlestirildiginde
kesinlikle tersine gevirme fonksiyonunu
kullanmayiniz. Unite hasar gérebilir!

=> Resim sirasi

1. Hazirlanan lniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donug yonindn tersine
dogdru geviriniz. Montaj bilezigini iyice
sikiniz.

3. Malzeme doldurma kabini takiniz.

4. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Malzeme doldurma kabini doldurunuz.
=> “Yararl bilgiler” bkz. sayfa 189

Dikkat!
Tahil 6gutme Unitesini kesinlikle igcinde 6gu-
tilecek malzeme yokken calistirmayiniz.
5. Ayar halkasini déndurerek 6gitme dere-
cesini ayarlayiniz:
— Saat donlis yoniniin tersine = daha
blyuk taneler
— Saat donls yoniinde = daha kiiglik
taneler
Her zaman asagidaki noktalar arasinda
bir deger seginiz:
— STOP = en kalin 6gutme derecesi
— 1 = enince 6gutme derecesi
(hicbir zaman bu ayar ile calismaya
baslamayiniz)

""""" STOP

6. Elektrik fisini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.
Dikkat!

Cihaz araliksiz igletim modunda azami

15 dakika galistinlabilir. Ardindan 45 dakika
sogumasi beklenmelidir!

7. Un, 6gutme haznesinin icinden sizulur.



8. Ogitme derecesi igletme esnasinda
kiigk adimlar seklinde degistirilebilir.

Dikkat!

Cihaz caligtirilirken ayar halkasi STOP giz-

gisinin Gzerinden disari dogru déndurulirse

cihazda hasar olusabilir.

9. Isiniz bittiginde cihazi hemen kapatiniz
ve elektrik fisini gekiniz.

10. Malzeme doldurma kabini gikartiniz.

11. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢ézu-
lene kadar uniteyi saat dénls yoniinde
geviriniz.

12. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tiim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

Meyve suyu sikma unitesi

Meyvelerin suyunu g¢ikartmak igin uygundur,
orn. Ahududu, frenk Gzim, gilek, bektasi
UzUmd, salkim Gzim ve domates.

Hazirlhik

Bilgi: Secilen siizgeg Unitesine gére meyve
suyunun i¢indeki etli meyve posasinin
miktari degisir. Cekirdeklerinin ¢capi stizgeg
Unitesindeki delik capiyla yaklasik olarak
ayni olan meyvelerin suyunu sikmayiniz
(6rn. Ahududu).

= Resim [

m Halka contalarin siizge¢ tutucuya ve
salyangoza sabitlenip sabitlenmedigini
kontrol ediniz. Sabitlenmemisse halka
contalari bu pargalardaki sizdirmazlik
kanallarina yerlestiriniz.

1. Istediginiz siizgeg lnitesini siizgeg tutu-

cuya yerlestiriniz ve sikica bastiriniz.

Salyangozu gévdenin igine yerlestiriniz.

Silizgeg tutucuyu govde igine yerlestiri-

niz. Slizgeg tutucudaki burun gévdedeki

girintiye oturmalidir.

4. Montaj bilezidini gévde uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénls
yonuinde geviriniz.

5. Cikis hunisini duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar slizgeg tutucuya
yerlestiriniz.

6. Posa adzini slizge¢ tutucuya takip
vidalayiniz.

Meyve suyu sikma Unitesi hazirdir.

wnN

Meyve suyu sikma unitesi tr

Kullanimi

A\ Uyar
Yaralanma tehlikesi!
Dolum kanalini kesinlikle elinizle tutmayiniz.

Dikkat!

— Sert meyve kabuklarini, gekirdeklerini ve
saplarini temizleyiniz.

— Orman meyveleri, 6rn. frenk Gzimu
saplariyla birlikte preslenebilir.

— Daha biyuk gekirdegi veya sapi olan
erik ve visne gibi meyvelerin suyunu
sikmadan énce gekirdeklerini ¢ikartiniz.

— Donmus meyveleri islemeyiniz.

— Tikag ile ¢ok fazla baski uygulamayiniz.

=> Resim sirasi M

1. Hazirlanan (niteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat dénus yoninin tersine
dogru geviriniz. Montaj bilezigini iyice
sikiniz.

3. Malzeme doldurma kabini yerlestiriniz
ve tikaci dolum kanalina sokunuz.

4. Meyveleri hazirlayiniz. Oncelikle biyiik
meyveleri dolum kanalina bastirmadan
gecebilecek sekilde kuguk parcalara
ayiriniz. Buyuk cekirdekleri (6rn. kiraz,
mirdim erigi) ¢ikartiniz.

m Meyve suyu ve posa deliklerinin altina
birer kap yerlestiriniz.

m Hazirlanan meyveleri malzeme dol-
durma kabina doldurunuz.

5. Elektrik figini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.

6. Tikag ile hafifge baski uygulayarak
meyveleri dolum kanalina itiniz.

7. Sikilan meyve suyu ¢ikis hunisinden
digari stzulur. Meyvenin etli kismi (kati
pargalar) posa agzinin iginden bastirilir.

8. Posa agzini ayarlayiniz. Disari dogru
cevrildiginde meyve suyu daha civik
olur; iceri dog@ru c¢evrildiginde daha kati
olur ve huniden daha fazla su ¢ikar.
Posa ¢ok kuruysa, cihazin posa nede-
niyle hasar gérmesini engellemek icin
posa agzini sokiinlz.

9. isiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini cekiniz.
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tr

Bakim ve gunlik temizlik

10. Malzeme doldurma kabini ve tikaci

cikartiniz.

11. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢ézu-
lene kadar uniteyi saat dénls yoniinde
geviriniz.

m Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve

tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

12. Siizgeg Unitesini ¢ikartmak icin, kancayi

suzgeg Unitesinin deligine asiniz ve
dikkatlice digsari dogru ¢ekiniz.

Dikkat!

Meyve suyu sikma islemi sirasinda 6zellikle
dikkatli davraniniz. Stizgeg deliklerinin
tikanmamis oldugundan emin olunuz.

Govde c¢ikisi sulu meyvelerin posasi ile
tikanirsa, tahrik sistemine sivi gelemez.
Govde cikisi tikanirsa cihazi kapatiniz ve

elektrik figini prizden gekiniz. Uniteyi ¢ikar-

tiniz, pargalarina ayiriniz ve tim pargalar

temizleyiniz. =» “Bakim ve glinliik temizlik”

bkz. sayfa 188

Bakim ve glinliuk temizlik

Cihazi, tim Uniteleri ve kullanilan aksesuar

parcalarini her kullanimdan sonra iyice

temizleyiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!
Temizlikten 6nce elektrik sebekesi
kablosunu prizden ¢ekiniz.

— Ana cihaz kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme ve kesme Unitelerinin keskin
bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz ve
buralara dokunmayiniz. Temizleme islemi
icin bir firga kullaniniz.

Dikkat!

— Metal pargalari bulasik makinesinde
yikamayiniz!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Agindirici nitelikte bez veya temizleme
malzemeleri kullanmayiniz.
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Resim [#] (izerinde, minferit pargalarin
nasil temizlenecegine iliskin bir genel bakis
sunulmustur.

Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

Kullanilan Uniteleri adimlari tersi sirayla
uygulayarak parcalarina ayiriniz (bkz.
ilgili Gnitenin “Hazirhk” béluma).
Aksesuar pargalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez/stinger veya yumusak
bir firga kullanarak temizleyiniz.

Tum pargalari kurumaya birakiniz.

Bilgiler:

Metal parcalari derhal kuru bir bez

ile silip kurutunuz ve paslanmalarini
onlemek icin Uzerlerine biraz sivi yemek
yagi suriniz.

Ornegin Havug plastik pargalarda renk
degisimlerine neden olabilir. Bu renk-
lenmeler bir damla sivi yemek yagi ile
temizlenebilir.

Tarifler

Bilgi (MFW3X...):

Tdm galisma adimlari igin hiz ayarini 2
(hizlh) olarak yapiniz.

Ekmekli hamur koftesi

300 g taze beyaz ekmek

20 ml sat

40 g tereyag! veya margarin

3 yumurta

1 YK ince dogranmis sogan

Maydanoz

Biraz un

Tuz ve karabiber

Ekmegi 10 mm kalinliginda dilimler
halinde kesiniz ve boyuna ikiye boliniz.
Uzerine 20 ml siit dékiiniiz ve gekmesini
bekleyiniz.

Islak ekmek parcalarini et kiyma maki-
nesi (orta delikli disk) ile yakl. 60 saniye
isleyiniz.

Kiglk dogranmis soganlari, maydanozu
ve erimig tereyagini ilave ediniz ve
karistiriniz.

Ekmekli hamura ¢irpiimis yumurtalari,
tuz ve karabiber ekleyip karigtiriniz.



m Hamuru birkag dakika bekletiniz. Tekrar
iyice yogurunuz.
m Yuvarlak kofteleri sekillendirmek igin

ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak kéfteleri un tizerinde gezdiriniz.

m  Yuvarlak kofteleri kaynar suya atiniz
ve yakl. 20 dakika su iginde bekletiniz.
Suyun kaynayip tasmamasina dikkat
ediniz!

Yararh bilgiler

Et kiyma makinesi

Delikli disklerin kullanimi

— ince delikli disk (2,7 mm):

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis
ciger, pismis corbalik et, kizartmalik
kiyma i¢gin ¢ig domuz ve sigir eti; ¢ig
ciger, ciger sucugu icin et ve i¢ yagi,
ince kiyllmis etten sucuk igcin domuz eti

— Orta delikli disk (4 mm):

Macun ve servelat sosisi igin domuz ve
sigir eti

— Kalin delikli disk (8 mm):

Gulas gorbasi igin kavrulmus domuz eti;
kalanlardan yapilan glve¢ malzemeleri
(6rn. kizartma, sucuk)

m Islenecek besinde daha ince bir kivam
elde etmek istiyorsaniz, pargalama
islemini tekrarlayiniz veya farkh delikli
diskleri birbiri ardina kullaniniz (kaba,
orta, ince).

m  Dider malzemeleri (6rn. sogan, baharat)
islem sirasinda dogrudan ekleyebilirsiniz.
Boylece tim malzemeler birbirleriyle iyice
karigtirilir.

Sucuk doldurma unitesi

m Dogal bagirsagi islemeden 6nce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

m Sosis sarmalarini “tika basa” doldurma-
yiniz, aksi halde sosisler piserken veya
kizarirken patlayabilir.

Yararli bilgiler tr

Rendeleme lnitesi

Dikkat! (MFW3X...)
Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende basghidini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.
=> “Hiz ayari” bkz. sayfa 182

Unite kullanimi

— Kesme lunitesi: Havug, kereviz, alabas,
kabak igin

— Rendeleme iinitesi (kalin): Havug,
findik, sert peynir (6rn. emmental igin)

— Rendeleme linitesi (ince): Cerez, sert
peynir, parmesan peyniri igin

— Dograma iinitesi: Patates, parmesan
peyniri, cerez

Tahil 6giitme linitesi

— Yag iceren Urunleri en ince 6gutme
derecesinde 6gltmeyiniz. Ogiitme
sistemi yapisabilir veya tikanabilir.

— Yulaf veya keten tohumu gibi yumusak
tahillar 6gttmek igin kalin 6gitme
derecesini ayarlayiniz.

— Bir drinden baska bir triine gecerken
o6gutme sistemi iyice yikanmalidir.
Boylelikle Grtinlerin kokularinin birbirini
etkilemesi 6nlenmis olur.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Gikarilmasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE yoénetmeligine uygundur.

Bu run, geri donliisimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli pargca ve mal-
zemelerden uretilmistir.

Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimu igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.

Kullaniimig Urtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldidiniz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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Yedek parcalar ve aksesuarlar tr

Yedek pargalar ve aksesuarlar

Yedek parcalar ve aksesuarlar

@ 27 mm = 10003879 Et kiyma makinesi icin delikli disk (ince)
@ 4 mm = 10003880 Et kiyma makinesi icin delikli disk (orta)
g 8 mm = 10003881 Et kiyma makinesi icin delikli disk (kalin)
'\_ﬁ = 00754389 Sucuk doldurma unitesi: Suni ve dogal bagir-
%" sagin sucuk malzemesi ile doldurulmasi icindir.
Sosis ve sucuk et sarmalarinin yapiimasi icindir.
,@. = 10007189
f} ﬁ 12011263 Rendeleme uinitesi: Kesme, dograma, rende-
e € leme igindir
5 il
.'\-._._I-'
@ = 798161 Rendeleme linitesi icin kesme linitesi
@ = 798162 Rendeleme Unitesi i¢in rendeleme tertibati
(kalin)
@ = 798160 Rendeleme linitesi icin rendeleme tertibat
(ince)
@ = 798130 Rendeleme {initesi icin do§grama tertibati
Q = 12013990 Narenciye sikacad Uinitesi: Portakal, limon ve
\,\ greyfurt suyu sikmak icindir
C:—_ 3 = 00578107 Tahil 8giitme linitesi: Bugday, yulaf, piring,
— kahve cekirdegi, tane biber, yabani hardal,
- ceviz, findik, kurutulmus mantar, badem, soya,
o J keten tohumu, karabugday kirmasi, kabugu
Jgj soyulmus ay cekirdegi gibi Urlinleri 8glitmek icin
kullanilir.
iy = 00578112 Meyve suyu sikma iinitesi: Meyvelerin suyunu

cikartmak icindir, 6rn. Ahududu, frenk Uzimi,
cilek, bektasi Uzlimd, salkim Gzlim ve domates.

Yedek parcalar ve aksesuarlar piyasadan ve miisteri hizmetlerinden temin edilebilir.
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tr Ariza durumunda yardim

Arniza durumunda yardim

Sorun
Cihaz acildiginda

galismaya baglamiyor.

Sebep
Cihaza gug gitmiyor.

Coziim
Elektrik fisini prize takiniz.

Cihaz normal ¢aligI-

yor ancak besinler
islenmiyor.

Cihazi asin yuklenmis
vea kavrama unitesi
zaruri kirllma yerinden
kirilmis.

Cihazi kapatiniz ve durmasini bek-
leyiniz. Cihaz fisten ¢ekiniz, Uniteyi
cikartiniz ve parcgalarina ayirarak
temizleyiniz. Kavrama Unitesini
degistiriniz. =» “Asir1 yiiklenme emni-
yeti” bkz. sayfa 182

Besinler islenmiyor
veya ¢ok yavas
isleniyor.

Unite veya helezon
tikanmis.

Doénme yonii degistirme fonksiyonu
olmayan cihazlar: Cihazi kapatiniz,
durmasini bekleyiniz ve fisten ¢ekiniz.
Uniteyi ¢ikartiniz, pargalarina ayiriniz
ve tikanmalari ¢ézmek igin iyice
temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik
temizlik” bkz. sayfa 188

Dénme yonii degistirme fonksiyonu
olan cihazlar:

Cihazi O/I tusu ile kapatiniz ve tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz.

1-2 | rev tusuna basiniz ve tusu basil
tutunuz. Yakl. 5-10 saniye sonra

1-2 | rev tusunu birakiniz ve tahrik
sisteminin (motor) durmasini bekleyi-
niz. Cihazi tekrar aginiz ve galismaya
devam ediniz. =» “Dénme yénli degdis-
tirme fonksiyonu” bkz. sayfa 183

Tiga Uzerine gok kuvvetli
basin¢ uygulaniyor veya
dolum kanali dolu.

Tikag Uzerindeki basinci azaltiniz
ve dolum kanalina daha az besin
doldurunuz.

islenecek besinlerde hala
sert parcaciklar olabilir.

Sert parcaciklari ayiklayiniz. Sert seb-
zeleri islemeden 6nce hafifge pisiriniz
veya soteleyiniz.

Dénme yonl degis-
tirme fonksiyonu
calismiyor.

1-2 | rev tusuna cok kisa
basiimis.

Donme yéni degistirme fonksiyonu
calisana kadar 1-2 | rev tusunu basil
tutunuz.

Helezon ¢ok ciddi sekilde
yikanmisg.

Cihazi kapatiniz, durmasini bekleyiniz
ve figini gekiniz. Uniteyi cikartiniz,
parcalarina ayiriniz ve tikanmalari
¢6zmek igin iyice temizleyiniz.

=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 188

Gideremediginiz bir sorun oldugunda mutlaka ¢cagri merkezimizi arayiniz!

Telefon numaralari kilavuzun sondaki sayfalarinda yer almaktadir.
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Bosch Cagn '@ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘uga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o

«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

+  Voltaj distkligl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, ) .

+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirnm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, L
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . . .
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yaBmak veya yaptirmakla yukumludur.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj sresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip bagka bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. k:‘:1\mlk<|wan|m k\\ﬁvuzundaygralan htahuslgraayk\r\ kullanilmasindan Bosch Baskdil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. f . !
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek Bosch Sarjli El Stpurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undy_ﬁu o . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tuketici Bosch M Sikacag
Gumriik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi os¢ eyva siKacas!
g Y Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. . v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS

Faks 02165289188 ... E-posta : o

E-posta :hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi c KUCUKEVALETLERI
Markasi s BoscH
Modeli e
Garanti Suresi S |
Azamitamirsiresi :  20ifSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze dokladnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, starannie jg
przechowywac i postepowaé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zowkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczyé
niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i podobnych otoczeniach. Urzgdzenie moze by¢
takze uzywane przez gosci w pensjonatach, matych hotelach i podob-
nych obiektach mieszkalnych. Urzgdzenia uzywac tylko do produktow
w takiej ilosci i o takim czasie przygotowania, ktore sg typowe dla
gospodarstwa domowego.

Urzadzenie i jego wyposazenie (w zaleznosci od modelu) sg
przeznaczone do nastepujgcych celow:

Maszynka do mielenia migsa: do mielenia oraz mieszania
surowego i gotowanego migsa, stoniny, drobiu i ryby.

Nasadka masarska: do wytwarzania kietbas i rurek.

Przystawka do tarcia: do tarcia, ucierania i szatkowania artykutéw
spozywczych.

Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania sokéw z owocow
cytrusowych.

Miynek: do mielenia wszystkich rodzajow zboz (z wyjgtkiem kukury-
dzy) oraz maku, siemienia Inianego, sezamu, gryki, ziot, przypraw i
kawy.

Wyciskarka do owocéw: do wyciskania soku z owocow, np. malin,
porzeczek, truskawek, agrestu czy winogron i pomidoréw.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Nie wolno uzywac urzadzenia
do przetwarzania innych przedmiotow lub substancji oprocz tych
zaleconych przez producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia
dopuszczonego przez producenta mozliwe sg dodatkowe zastosowa-
nia. Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nie wolno stosowac¢ nasadek lub przystawek szatkujgcych i tracych
pochodzgcych z innych urzgdzen. Stosowac wytgcznie akcesoria
dotgczone do odpowiednich przystawek.

Urzadzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawia¢
urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach kuchenek
elektrycznych, ani w ich poblizu.

Miejsce pracy powinno by¢ tatwo dostepne, odporne na wilgoc,
stabilne, rowne, suche i wystarczajgco duze, aby unikng¢ uszkodzen
spowodowanych odpryskami i mozna byto pracowac bez przeszkdd.
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pl Zasady bezpieczenstwa

Urzgdzenie mogg obstugiwac osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie posia-
dajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwac
urzadzenie i sg Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa.

Nie dopuszczaé dzieci do urzgdzenia oraz do elektrycznego prze-
wodu zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwac urzadzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno dzieciom
czysci¢ urzgdzenia oraz dokonywaé konserwacji w zakresie przewi-
dzianym dla uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu zmien-
nego poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem.
Prosze sie upewnic, ze uktad przewodow ochronnych domowej insta-
lacji elektrycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.

Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewodd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Ze wzgledéw bezpieczenstwa wszelkie naprawy urza-
dzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze
przeprowadzac wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczac urzg-
dzenia do automatycznych wytgcznikdéw czasowych lub do zdalnie
sterowanych gniazdek sieciowych. Zawsze nadzorowac prace urza-
dzenial Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrébki produktéw spozywczych.

Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przeciggac go nad ostrymi krawedziami. Korpusu
urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie stosowac myjek parowych. Urzgdzenia nie wolno
chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac¢ na biegu jatowym.

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do zatrzymania

sie napedu. Przed zamontowaniem lub wymiang nasadek, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi przystawek do szatkowania
i tarcia. Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.

Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.
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Zasady bezpieczenstwa pl

Nigdy nie wkfadac¢ rgk w otwor do napetniania lub w otwor wylotowy.
Nigdy nie popychac rekg produktéw w otworze do napetniania. Do
popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!
Nigdy nie czys$ci¢ gotymi rekoma ostrych nozy i krawedzi przystawek

do szatkowania i tarcia.

/\ Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzadzenia

Zwracac¢ uwage, aby w otworze do napetniania oraz w nasadkach nie
byto Zadnych ciat obcych. Nie operowac¢ przedmiotami (np. nozem,
tyzkg) w otworze do napetniania lub w otworze wylotowym.
Urzgdzenie moze nieprzerwanie pracowa¢ maksymalnie 10 minut. Po
tym czasie nalezy go wytgczy¢ i pozostawi¢ do ostygniecia do tempe-

ratury pokojowe;j.
/A Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub
po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.
=» Pielegnacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 206

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Na kolejnych stronach tej instrukcji znajdujg
sie cenne wskazéwki na temat bezpiecz-
nego korzystania tego urzadzenia.
Zachecamy, aby dokfadnie przeczytac te
instrukcje i przestrzegac wszystkich poda-
nych wskazowek. W ten sposéb uzyska

sie statg satysfakcje z korzystania z tego
urzgdzenia, a wyniki pracy tylko potwierdzg
stusznos$¢ decyzji o jego zakupie.

Starannie przechowywac te instrukcje do
pbzniejszego uzycia i z myslg o dalszych
uzytkownikach.

Dalsze informacje dotyczgce naszych pro-
duktéw znajdg Panstwo na naszej stronie
internetowe;.
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Opis urzadzenia

Opis urzadzenia
=> Rysunek I}

1

(3]

Korpus urzadzenia
Naped nasadek
Przycisk | albo O/1*
Przycisk O lub 1:2 | rev*
Wskaznik pracy urzgdzenia
Przycisk zabezpieczajgcy
Uchwyt do przenoszenia
Schowek z pokrywg
Kabel sieciowy
Schowek na kabel
asadka podstawowa
Obudowa
Otwor do napetniania
Taca wsypowa
Popychacz
Slimak z zabierakiem
Nakretka
Przystawka do mielenia miesa
a Noz
b Sitko o drobnych otworach (2,7 mm)
¢ Sitko o $rednich otworach (4 mm)
d Sitko o grubych otworach (8 mm)
Nasadka masarska
a Pierscien nosny
b Dysza do nadziewania
Rysunek
Przystawka do tarcia*
a Obudowa
b Otwér do napetniania
¢ Klapa zamykajgca
d Taca wsypowa
e Popychacz
f
9
h
i

0 QOO0OT O ZTSTQ™TOQOTO

*

Wktadka do szatkowania
Wktadka do wiérkowania, grubego
Wktadka do wiérkowania, drobnego
Wktadka do przecierania
Wyciskarka do cytrusow*
a Tacka ociekowa
b Sitko
¢ Stozek wyciskajgcy
d Watek napedowy ze sprezyng

198

7 Miynek*

Obudowa

Otwor do napetniania

Taca wsypowa

Slimak

Pierscien mielacy

Zarno stozkowe

Komora mielenia

Pierscien regulacyjny

Sruba regulacyjna z podziatkg
j Nakretka

8 Wyciskarka do owocow*
Uzywac tacy wsypowej i popychacza
nasadki podstawowe;.
a Obudowa
b Otwodr do napetniania
¢ Slimak z pierécieniem

uszczelniajgcym

d Sitko drobne (1) i zgrubne (2)
e Oprawka sitka z pierscieniem

uszczelniajgcym

Nakretka

Lejek wylotowy

Dysza wyttokéw (ustawiana)

Zaczep do wyjmowania sitek

j Szczotka do czyszczenia

* w zaleznosci od modelu

Instrukcja obstugi opisuje réozne wersje
urzagdzenia. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad wersji.

= Rysunek [@

Czesci zamienne i akcesoria mozna
naby¢ w serwisie lub na stronie
www.bosch-home.com. = ,Czesci
zamienne i akcesoria” patrz strona 209

Q"0 Q0T
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowac, wyczysci¢ i sprawdzié
urzgdzenie.

Uwagal!

Nigdy nie uruchamia¢ uszkodzonego

urzadzenia!

m  Wyjaé z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria.

m Usuna¢ materiat opakowaniowy.

m Rozebra¢ zmontowane czesci na
poszczegolne elementy. Postepowac
przy tym w kolejno$ci odwrotnej od
opisanej w punkcie ,Przygotowania®“.

m Sprawdzi¢ kompletnos$¢ wszystkich
czesci. =» Rysunek [\ /

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem dokfadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Pielegnacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 206

Elementy obstugowe i
wskazniki

MFW39...

Przycisk |

Nacisniecie przycisku | powoduje wigczenie
urzgdzenia. Uruchamia sie od razu naped.
Przycisk O

Nacisniecie przycisku O powoduje wylgcze-
nie urzgdzenia. Naped zostaje zatrzymany.

MFW3X...

Przycisk O/I

Nacisnigcie przycisku O/I powoduje
wigczenie urzadzenia. Naped zaczyna od
razu pracowac z predkoscia 2 (szybko).
Ponowne nacisnigcie przycisku O/I powo-
duje wylgczenie urzadzenia. Naped zostaje
zatrzymany.

Przycisk 1-2|rev

Krotkie nacisniecie przycisku 1-2 | rev
przetgcza predkosci urzadzenia miedzy 1
(wolno) a 2 (szybko). =» ,Ustawienie pred-
koSci” patrz strona 200

Przed pierwszym uzyciem pl

Nacisniecie i przytrzymanie przycisku

1-2 | rev uruchamia funkcje biegu wstecz-
nego. =% ,Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 200

Wszystkie modele

Wskaznik pracy urzadzenia

Wskaznik swieci sie, gdy urzgdzenie jest
wigczone. W przypadku modeli z funkcjg
biegu wstecznego wskaznik dziatania miga
tak dtugo, jak diugo jest wcidniety przycisk
1:2 | rev.

Przycisk zabezpieczajacy

Nacisniecie przycisku zabezpieczajgcego
odblokowuje nasadke zamontowang

w urzgdzeniu. Dopiero nacisniecie przyci-
sku zabezpieczajgcego pozwala obrécic
nasadke w kierunku ruchu zegara i zdjg¢ jg
z urzadzenia.

Schowek na kabel

Kabel sieciowy mozna wyciggac ze
schowka i wsuwac¢ z powrotem. Zawsze
wyciggac tylko tyle kabla, ile jest potrzebne.
Schowek

Niewykorzystywane sitka mtynka mozna
umiesci¢ w schowku i zamknaé pokrywa.

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zabierak jest wyposazony w naciecie
(miejsce przewidzianego przetomu) zapo-
biegajgce powazniejszemu uszkodzeniu
urzagdzenia w przypadku przecigzenia
nasadki podstawowej. W razie przecigzenia
zabierak famie sie w tym miejscu. Nowy
zabierak mozna naby¢ w serwisie (nr
10005188). Czesci zamienne z miejscem
przewidzianego przetomu nie sg objete
zobowigzaniem gwarancyjnym.

Wymiana zabieraka

=> Rysunek &

1. Wykreci¢ wkret w zabieraku odpo-
wiednim $rubokretem (PH2) i usung¢
uszkodzony zabierak.

2. Wtozy¢ nowy zabierak i ponownie
przykrecic.
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pl Ustawienie predkosci

Ustawienie predkosci

TYLKO MFW3X...

Przetacznikiem predkosci mozna ustawiac

obroty na 1 (wolno) lub 2 (szybko).

Uwagal!

Niektore zastosowania bezwzglednie

wymagaja predkosci 1 (wolno). Przestrze-

gac zalecanych predkosci! Patrz tabela
=> Rysunek @

m  Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem O/I.
Urzadzenie obraca sie z predkoscia 2
(szybko).

m  Krotko nacisng¢ przycisk 1-2 | rev.
Predko$¢ urzadzenia zmienia sie na 1
(wolno).

m  Krotko nacisngé przycisk 1-2 | rev.
Predkos¢ urzgdzenia zmienia sie
ponownie na 2 (szybko).

Funkcja biegu wstecznego

TYLKO MFW3X...

Funkcja biegu wstecznego stuzy do odblo-

kowywania produktu przez krétkie odwra-

canie kierunku obrotéw slimaka. Funkcja
biegu wstecznego wytacza sie automatycz-
nie po 15 sekundach.

Uwagal!

— Funkdji biegu wstecznego nie nalezy
nigdy uzywaé razem z mtynkiem lub
wyciskarkg do owocow!

— Nigdy nie trzyma¢ dtugo wcisnietego
przycisku 1-2 | rev, gdy urzgdzenie jest
wigczone. Przycisk 1-2 | rev trzymac
dtugo wecisniety dopiero wéwczas, gdy
urzadzenie catkowicie sie zatrzyma.

m  Wytagczy¢ urzadzenie przyciskiem O/I
i poczeka¢ do zatrzymania sie napedu.

m  Nacisngc i przytrzymac przycisk
1-2 | rev.

m  Po ok. 5-10 sekundach zwolni¢ przycisk
1-2 | rev i poczeka¢ do zatrzymania sie
napedu.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie przyci-
skiem O/I.
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Wskazowka:

Jezeli krotkie odwrécenie kierunku obrotéw
nie uwolni zablokowanego produktu,
wytgczy¢ urzgdzenie, odtgczy¢ wtyczke od
gniazdka sieciowego i wyczysci¢ urzadze-
nie. =» ,Pielegnacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 206

Korpus urzadzenia

Przygotowania

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka siecio-

wego dopiero po zakonczeniu wszystkich

czynnosci przygotowawczych oraz popraw-

nym zatozeniu i potgczeniu potrzebnych

nasadek z korpusem urzadzenia.

m Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni.

m  Wyciagnac kabel sieciowy ze schowka
na potrzebng diugosc.

Korpus urzgdzenia jest gotowy.

Nasadka podstawowa

Nasadka podstawowa ma nastepujgce
zastosowania:

Przystawka do mielenia migsa

Do rozdrabniania surowych lub gotowanych
artykutéw spozywczych. W zalezno$ci

od rodzaju i konsystencji przetwarzanych
produktow zastosowac odpowiednie

sitko. =» ,Pozyteczne wskazowki” patrz
strona 207

Nasadka masarska

Do wypetniania sztucznych i naturalnych
ostonek masg kietbasiang. Do formowania
roladek miesnych.

Wskazoéwka: nasadki podstawowej i odpo-
wiednich akcesoriow, ktére mozna naby¢ za
posrednictwem serwisu, mozna tez uzywaé
do dalszych zastosowan.

Uwaga!

Przy sktadaniu réznych elementéw nalezy
zwrdéci¢ uwage na znaczniki umieszczone
na nich, ktére pomoga je prawidtowo
dopasowac.



Przygotowywanie przystawki do
mielenia migsa

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do strefy pracy

ostrego noza.

Uwagal!

Uzywac tylko jednego sitka jednoczesnie.

= Rysunek [3]

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Na slimak zatozy¢ najpierw noz,

a nastepnie wybrane sitko.

3. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokreci¢
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé6-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Przystawka do mielenia miesa jest gotowa.

Przygotowywanie nasadki
masarskiej

= Rysunek 3

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Najpierw zatozy¢ na slimak nasadzi¢
pierscien, a nastepnie wiozy¢ dysze do
nadziewania do obudowy.

3. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokreci¢
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Nasadka masarska jest gotowa.

Stosowanie

Wskazéwka: w zaleznosci od zamierzo-
nego sposobu uzycia artykuty spozywcze
nalezy przetwarzac¢ w rézny sposob.

=> Przepisy kulinarne” patrz strona 206
Ponizszy przyktad opisuje sposéb wyko-
rzystania nasadki podstawowej jako
przystawki do mielenia migsa:

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac¢ rgk w otwor do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywaé
wytacznie popychacza.

Ostroznie!

— Nie przetwarzac¢ kosci, chrzastek, scie-
gien lub innych statych sktadnikow.

— Nie przetwarza¢ mrozonego miesa.

— Nie dziata¢ na popychacz duzg sita.

Przystawka do tarcia pl

= Cykl rysunkow [d

1. Przygotowang przystawke wsung¢
skosnie na naped korpusu urzadzenia.

2. Obréci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by zostata styszalnie
zablokowana.

3. Zalozy¢ tace wsypowa i wsungc¢ popy-
chacz w otwoér do napetniania.

4. Przygotowaé produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
pasowaty bez koniecznosci ich wciska-
nia sitg w otwor do napetniania.

m Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane w ten sposéb
produkty utozyé na tacy wsypowe;j.

5. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczyé urzagdzenie.

Wskazowka (MFW3X...):

Po wigczeniu urzadzenie pracuje z opty-

malng predkoscig 2 (szybko).

6. Wpycha¢ popychaczem produkty do
otworu do napetniania, uzywajgc nie-
wielkiej sity.

7. Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ urza-

dzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka

sieciowego.

Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

Wecisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-

pieczajacy, a nastepnie obracac przy-

stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do momentu jej odblokowania.

m  Wyja¢ przystawke, roztozy¢ i wyczysci¢
wszystkie czesci. =% ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

©n

Przystawka do tarcia

Do wiérkowania, tarcia i szatkowania,

np. sera, owocow, warzyw, orzechow,
migdatéw, wysuszonych butek i innych
twardych produktéow spozywczych. Nalezy
stosowac¢ wktadke dostosowang do rodzaju
i konsystencji przetwarzanych produktéw
zastosowac. =% ,Pozyteczne wskazowki”
patrz strona 207
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pl Wyciskarka do cytruséw

Przygotowania

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Nie zbliza¢ ragk do ostrych nozy i kra-
wedzi wkitadek do wiérkowania, tarcia i
szatkowania.

=> Cykl rysunkéw [€

1. Otworzy¢ zatrzask. Wtozy¢ do obudowy
wybrang wktadke.

2. Zamkna¢ zatrzask tak, by zostat styszal-
nie zablokowany.

Przystawka do tarcia jest gotowa.

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac rgk w otwér do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywaé
wytgcznie popychacza.

Uwagal!

— Popychacz mozna wtozy¢ do otworu
tylko w jednym kierunku.

— Usungé twarde skorupy (np. z
orzechow).

— Nie dziata¢ na popychacz duzg sits.

Uwaga! (MFW3X...)

— Przystawek do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac z predkoscig 1
(wolno).

— Whktadki do przecierania uzywac z pred-
koscig 2 (szybko).
=> Ustawienie predko$ci” patrz
strona 200

=> Cykl rysunkéw [l

. Przygotowang przystawke wsungé¢

skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Obréci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by zostata styszalnie
zablokowana.

3. Zalozy¢ tace wsypowg i wsungé popy-
chacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowacé produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
pasowaly bez koniecznosci ich wciska-
nia sitg w otwér do napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane w ten sposdb
produkty utozy¢ na tacy wsypowe;.

-—
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6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie.

Uwaga! (MFW3X...)

Po wigczeniu urzadzenie pracuje z

predkoscia 2 (szybko). W celu uzycia

przystawek do tarcia oraz do szatkowania
nalezy koniecznie 1 raz nacisng¢ przycisk

1-2 | rev, aby zmienia¢ predkosé¢ na 1

(wolno). = ,Ustawienie predkosci” patrz

strona 200

7. Wpychaé popychaczem produkty do
otworu do napetniania, uzywajgc nie-
wielkiej sity. Produkty sg szatkowane lub
wiérkowane.

8. Po zakonczeniu pracy wylgczy¢ urzg-
dzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

9. Zdjgc¢ tace wsypowsg i popychacz.

10. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do momentu jej odblokowania.

11. Wyja¢ przystawke, roztozy¢ i wyczyscié
wszystkie czesci. = ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

Wyciskarka do cytrusow

Do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,
np. z cytryn, pomaranczy, grejpfrutow.

Przygotowania

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Wyciskarke do cytruséw mocuje sie bezpo-
Srednio na korpusie urzadzenia. Podtgczyc¢
wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero po
zakonczeniu wszystkich przygotowan.
Uwagal!

W celu przygotowania i uzycia wyciskarki
nalezy przychyli¢ korpus urzadzenia pod
katem 90°. W tej pozycji nigdy nie uzywac
innych przystawek.



= Cykl rysunkow I

1. Chwyci¢ mocno korpus urzadzenia za
uchwyt do noszenia i ostroznie przechy-
li¢c tak, by naped byt skierowany do géry.
Obréci¢ w razie potrzeby korpus, aby
przyciski byty fatwo dostepne.

2. Do napedu korpusu urzgdzenia wtozy¢
watek napedowy z elementem sprezy-
nowym skierowanym do dotu.

Uwagal!

Watek napedowy musi dac sie lekko

wciskac palcem. Nie moze by¢ zaklejony

resztkami soku lub zablokowany przez
nasiona lub ciata obce.

3. Na napedzie ustawi¢ skosnie tacke
ociekows.

4. Obracac tacke w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
az zostanie styszalnie zablokowana.

5. Na tacce ociekowej umiescic¢ sitko.

6. Na watek napedowy zatozy¢ stozek
wyciskajacy.

Whyciskarka do cytruséw jest zamontowana

na korpusie urzgdzenia i gotowa.

Stosowanie

=> Cykl rysunkéw N

1. Przepotowi¢ owoce cytrusowe.

2. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie.

3. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie. Naped zaczyna sie
obracac.

Uwaga! (MFW3X...)

Po wigczeniu urzadzenie pracuje z predko-

Scig 2 (szybko). W celu uzycia wyciskarki

do cytrusow nalezy 1 raz nacisngé przycisk

1-2 | rev, aby zmieni¢ predkos¢ na 1

(wolno). =» ,Ustawienie predkosci” patrz

strona 200

4. Potowki owocow cytrusowych utozyé
powierzchnig przekroju na stozku i doci-
sng¢ do dotu. Wyciskarka zaczyna sie
obracaé, gdy owoc zostanie docisniety
do stozka.

5. W celu zakohczenia wyciskania zwolni¢
nacisk na stozek wyciskajacy.

Mtynek pl

6. Po zakonczeniu pracy wylgczy¢ urzg-
dzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

7. Wecisngc i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajgcy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do momentu jej odblokowania.

8. Wyjac przystawke, roztozy¢ i wyczyscic¢
wszystkie czesci. = ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

Wskazowki:

— W celu uzyskania optymalnej ilosci
soku wyciskanie nalezy kilkakrotnie
powtorzyc.

— W razie potrzeby opréznic sitko z
migzszu i pestek.

Mtynek

Stuzy do mielenia takich produktow jak
pszenica, owies, ryz, kawa ziarnista, pieprz
ziarnisty, nasiona dzikiego musztardowca,
orzechy wtoskie, orzechy laskowe,
suszone grzyby, migdaty, orzeszki sojowe,
siemie Iniane, kasza gryczana, nasiona
stonecznika bez pestek itd. Urzadzenie

nie jest przystosowane do mielenia bardzo
twardych produktoéw, takich jak suszony
groch, kukurydza i popcorn. =» ,Pozyteczne
wskazowki” patrz strona 207

Przygotowania

=»> Cykl rysunkéw [

1. Wiozy¢ srube regulacyjng w pierscien
regulacyjny. Zwréci¢ uwage, aby
podziatka byta skierowana do gory.

2. Nacisng¢ srube regulacyjng w kierunku
komory mielenia i obracac¢ pierscien
regulacyjny w kierunku ruchu wska-
z6wek z ruchem zegara do momentu
osiggniecia na podziatce zgdanego
stopnia zmielenia.

3. Wiozy¢ slimak do obudowy.

4. Wiozy¢ pierscien mielacy do obudowy.
Zwrdcié uwage na ksztatt czesci.

5. Wiozy¢ czop kwadratowy stozka mielg-
cego w odpowiedni otwér Slimaka.
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pl Wyciskarka do owocow

6. Zatozy¢ komore mielenia na obudowe.
Otwor komory mielenia musi sie znajdo-
wac¢ na nosku obudowy.

7. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokreci¢
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé6-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Stosowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m  Nie wktada¢ rgk w otwor do napetniania.

m W czasie pracy nie wkiada¢ rgk w otwor
do napetniania. Wyrzucane czgstki
mogg spowodowac uszkodzenia oczu.

Uwagal!
Przy zatozonym mtynku nigdy nie uzywac
funkciji biegi wstecznego. Moze to uszko-
dzi¢ przystawke!
= Cykl rysunkéw [
1. Przygotowang przystawke wsungc¢
skos$nie na naped korpusu urzadzenia.
2. Obracac przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by zostata styszalnie zablo-
kowana. Dokreci¢ nakretke.
Zatozy¢ tace wsypowa.
Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Napetni¢ tace wsypowa.
=> Pozyteczne wskazowki” patrz
strona 207
Uwagal!
Mtynek nie moze nigdy pracowaé bez mie-
lonego produktu.
5. Ustawi¢ stopien zmielenia przez odpo-
wiednie obrécenie pierscienia:
— w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazoéwek zegara = wigksza
ziarnistos¢
— w kierunku ruchu wskazéwek zegara
= mniejsza
Zawsze wybiera¢ wartos¢ lezacg pomie-
dzy nastepujgcymi punktami:
— STOP = najwieksza ziarnistos¢
— 1 = najmniejsza ziarnistos¢ (nigdy nie
zaczynac z tym ustawieniem)

Eal
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6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie.

Uwagal!

Urzadzenie moze pracowa¢ maksymalnie

15 minut bez przerwy. Nastepnie urzgdze-

nie musi stygngc¢ przez 45 minut.

7. Maczka przesypuje sie przez komore
mielenia.

8. Stopien zmielenia mozna regulowac
w niewielkich krokach podczas mielenia.

Uwaga!

Obrdcenie pierscienia regulacyjnego

w czasie pracy urzgdzenia poza linie

STOP-moze spowodowaé uszkodzenie

urzadzenia.

9. Po zakohczeniu pracy wytgczy¢ urzg-
dzenie odtgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

10. Zdja¢ tace wsypowa.

11. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do momentu jej odblokowania.

12. Wyjg¢ przystawke, roztozy¢ i wyczysci¢
wszystkie czesci. =% ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

Wyciskarka do owocow

Stuzy do wyciskania soku z owocéw, np.
malin, porzeczek, truskawek, agrestu czy
winogron i pomidorow.

Przygotowania

Wskazoéwka: dobdr sitka decyduje o zawar-
tosci resztek owocow w soku. Nie wyciskac
soku z owocdw, ktdre posiadajg pestki o
wielkosci podobnej do $rednicy otworu sitka
(np. malin).

—> Rysunek [

m Sprawdzi¢, czy do oprawki sitka i
Slimaka sg przymocowane pierscienie
uszczelniajgce. Jezeli nie, umiescié¢
pierscienie uszczelniajgce w rowkach
tych czesci.

1. Wiozy¢ zadane sito do oprawki i
wcisngé je do oporu.

2. Wtozy¢ slimak do obudowy.



3. Zalozy¢ oprawke sitka na obudowe.
Nosek oprawki sitka musi by¢ osadzony
W wycieciu w obudowie.

4. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokrecié
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

5. Zatozy¢ lejek wylotowy na oprawke
sitka tak, by nastgpito jego styszalne
zablokowanie.

6. Wkreci¢ dysze wyttokow w oprawke
sitka.

Wyciskarka do owocdw jest gotowa.

Stosowanie

/\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie wktadac¢ ragk w otwér do napetniania.

Uwagal!

— Usung¢ z owocow twarde skorki, pestki
i szyputki.

— Owoce jagodowe, takie jak np.
porzeczki, mozna wyciskac z pestkami.

— Owoce posiadajace wieksze pestki,
takie jak np. sliwki czy wisnie, nalezy
przed wyciskaniem pozbawi¢ pestek.

— Nie przetwarza¢ mrozonych owocéw.

— Nie dziata¢ na popychacz duzg sita.

= Cykl rysunkéw [M

1. Przygotowang przystawke wsungc¢
skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Obraca¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by zostata styszalnie zablo-
kowana. Dokreci¢ nakretke.

3. Zalozyc¢ tace wsypowg i wsungé popy-
chacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowac owoce. Przed wyciska-
niem rozdrobni¢ duze duze owoce, aby
pasowaty do otworu do napetniania i nie
wymagaty wciskania na site. Usungc¢
wieksze pestki (np. z wisni, Sliwek).

m  Umiesci¢ pojemniki pod wylotami soku
i migzszu.

m Przygotowane owoce wiozy¢ do tacy
wsypowe;.

5. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzgdzenie.

Wyciskarka do owocow pl

6. Wpycha¢ popychaczem produkty
w otwér do napetniania, uzywajgc
niewielkiej sity.

7. Wyciskany sok odptywa przez lejek
wylotowy. Migzsz owocdw (czesci state)
jest wypychany przez dysze wyttokow.

8. Ustawi¢ dysze wyttokéw. Wykrecanie
dyszy powoduje, ze wyttoki sg wilgot-
niejsze; wkrecanie powoduje, ze wyttoki
sg suchsze i z lejka wyptywa wiecej
soku. Jezeli migzsz jest za suchy,
odkrecic dysze, aby nie doszto do zatka-
nia urzgdzenia migzszem.

9. Po zakohczeniu pracy wytgczy¢ urzg-
dzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

10. Zdja¢ tace wsypowa i popychacz.

11. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do momentu jej odblokowania.

m  Wyjaé przystawke, roztozy¢ i wyczyscié
wszystkie czesci. =% ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

12. W celu wyjecia sitka wsung¢ zaczep
w otwor sita i ostroznie wyciggna¢ sitko.

Uwaga!

Przy wyciskaniu soku z owocéw nalezy
zachowywac szczegdlng ostroznosé.
Upewni¢ sie, ze otwory sitka nie sg zatkane.
Gdy wylot obudowy jest zatkany migzszem
pochodzgcym z soczystych owocow, ptyn
moze sie dosta¢ do napedu.

Jezeli wylot obudowy jest zatkany, wytgczy¢
urzgdzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego. Wyjg¢ przystawke, roztozy¢

i wyczysci¢ wszystkie czesci. = ,Piele-
gnacja i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206
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pl Pielegnacja i codzienne czyszczenie

Pielegnacja i codzienne

czyszczenie

Urzadzenie, wszystkie przystawki oraz
wykorzystane akcesoria nalezy doktadnie
czys$ci¢ po kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ przewdd zasilajgcy od
gniazdka sieciowego.

— Nigdy nie zanurzac¢ korpusu urzgdzenia
w cieczach ani nie my¢é go w zmywarce
do naczyn.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ ragk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania i wiérkowania. Do

czyszczenia uzywac szczoteczki.

Uwagal!

— Nie my¢ metalowych czesci w zmywarce!

— Nie uzywaé srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych ani
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkoéw do szorowania.

Na rysunku [e] jest pokazany sposéb

czyszczenia poszczegdlnych czesci.

m  Korpus urzgdzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng Sciereczkg i wysuszyc.

m Uzyte przystawki roztozy¢ w odwrotnej
kolejnosci (patrz podrozdziat ,,Przygoto-
wania“ dla kazdej przystawki).

m  Wszystkie elementy wyposazenia oczy-
Sci¢ miekka Sciereczka lub ggbkg woda
z ptynem do mycia naczyn.

m  Wszystkie czesci pozostawi¢ do
wyschniecia.

Wskazowki:

— Czesci metalowe od razu wytrzeé
do sucha i lekko nasmarowac¢ olejem
jadalnym w celu zabezpieczenia przed
korozja.

— Przy przetwarzaniu np. marchewki moga
powstawac przebarwienia elementow
wykonanych z tworzywa sztucznego.
Mozna je usungé kilkoma kroplami oleju
jadalnego.
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Przepisy kulinarne

Wskazowka (MFW3X...):
Na wszystkich etapach pracy ustawia¢
predkos¢ na 2 (szybko).

Knedle z bulki tartej
300 g swiezego chleba pszennego

— 20 ml mleka

— 40 g masta lub margaryny

- 3jaja

— 1 tyzka drobno posiekanej cebuli

— zielona pietruszka

— troche maki

— sOlipieprz

m Pokroi¢ chleb w plastry o grubosci
10 mm i przepotowi¢ wzdtuz.

Zala¢ 20 ml mleka i pozostawi¢ do
nasigkniecia.

m  Mieli¢ zwilzone kawatki chleba w przy-
stawce do mielenia miesa (sitko o
$rednich otworach) przez ok. 60 sekund.

m Doda¢ drobno posiekang cebule,
pietruszke i roztopione masto, potem
zmieszac.

m  Wymiesza¢ z masg chlebowg roztrze-
pane jajka, sol i pieprz.

m Zaczekac kilka minut, az ciasto dojrzeje.
Nastepnie jeszcze raz zagnie$c.

m Podczas formowania knedli dobrze
zwilza¢ dionie wodg. Obtoczy¢ knedle
w mace.

m  Knedle wtozy¢ do wrzgcej wody
i gotowac przez okoto 20 minut. Nie
dopusci¢ do zagotowania!



Pozyteczne wskazéwki

Przystawka do mielenia migsa
Zastosowania sitek

— Sitko do drobnego mielenia (2,7 mm):

gotowanego miesa drobiowego,
wieprzowego, wotowego, gotowanej
watrdbki, gotowanej ryby do zup; suro-
wego miesa wieprzowego i wotowego
na kotlety mielone; surowej watrobki,
miesa i stoniny na kietbase pasztetows;
miesa wieprzowego na metke

— Sitko do sredniego mielenia (4 mm):
migesa wieprzowego i wotowego na
pasztet i serwolatke;

— Sitko do grubego mielenia (8 mm):
smazonego miesa wieprzowego na
zupe gulaszowa; resztek (np. smazone,
kietbasa) do zapiekanek z resztek

m W celu uzyskania drobniejszej kon-
systencji przetworzonych produktéw
nalezy powtorzy¢ proces rozdrabniania
lub uzy¢ kolejno réznych sitek (grube,
Srednie, drobne).

= Inne sktadniki (np. cebula, przyprawy
korzenne) moga by¢ dodawane
bezposrednio przy mieleniu. Dzigki
temu wszystkie sktadniki bedg dobrze
wymieszane.

Nasadka masarska

m Przed napetnieniem jelita naturalnego
namaczac je w letniej wodzie przez
okoto 10 minut.

m  Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zosta¢
rozerwane.

Przystawka do tarcia

Ostroznie! (MFW3X...)

— Przystawek do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac z predkoscig 1
(wolno).

— Whktadki do przecierania uzywac z pred-

koscig 2 (szybko).
=» Ustawienie predkosci” patrz
strona 200

Pozyteczne wskazowki pl

Zastosowania wkiladek
— Wkladka do szatkowania:
do marchewki, selera, kalarepy, cukinii
— Wkladka do tarcia (grubo):
do marchewki, orzechéw, twardego sera
(np. ementalera)
— Wkladka do tarcia (drobno):
do orzechdw, twardego sera,
parmezanu
— Wkiadka do przecierania:
do ziemniakow, parmezanu, orzechow

Miynek

— Nie mle¢ oleistych produktow przy
uzyciu najmniejszego stopnia zmienie-
nia. Moze to spowodowac zaklejenia lub
zatkanie mechanizmu miynka.

— Przy mieleniu migkszych gatunkéw
zboza, takich jak owies czy siemie
Iniane, nalezy ustawiac gruby stopnien
zmielenia.

— Przed zmiang mielonego produktu
dobrze umy¢ mechanizm mtynka.
Wyklucza to przenoszenie zapachow
miedzy réznymi produktami.
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pl Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
)g z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
==  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



Czesci zamienne i akcesoria pl

Czesci zamienne i akcesoria

Czesci zamienne i akcesoria

= 10003879

Sitko (do drobnego mielenia) do przystawki do
mielenia miesa

= 10003880

Sitko (do $redniego mielenia) do przystawki do
mielenia miesa

= 10003881

Sitko (do grubego mielenia) do przystawki do
mielenia miesa

= 00754389

= 10007189

Nasadka masarska: do wttaczania masy kiet-
basianej w ostonki syntetyczne lub naturalne.
Do wykonywania roladek miesnych.

= 12011263

Przystawka do tarcia: do wiérkowania, tarcia
i szatkowania

= 798161

Whkiladka do ciecia w plastry do przystawki do
tarcia

= 798162

Wkiadka do wiérkowania (grubo) do przy-
stawki do tarcia

= 798160

Wkiadka do widérkowania (drobno) do przy-
stawki do tarcia

= 798130

Whktadka do przecierania do przystawki do
tarcia

= 12013990

Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania soku
z cytryn, pomaranczy lub grejpfrutow.

= 00578107

Miynek: do mielenia takich produktéw jak
pszenica, owies, ryz, kawa ziarnista, pieprz ziar-
nisty, nasiona musztardowca, orzechy wioskie,
orzechy laskowe, suszone grzyby, migdaty,
orzeszki sojowe, siemie Iniane, kasza gryczana,
nasiona stonecznika bez pestek itd. Urzadzenie
nie jest przystosowane do mielenia bardzo
twardych produktéw, takich jak suszony groch,
kukurydza i popcorn.

= 00578112

Wyciskarka do owocow: do wyciskania soku
z owocoOw, np. malin, porzeczek, truskawek,
agrestu czy winogron i pomidorow.

Czesci zamienne i akcesoria mozna nabywac za posrednictwem handlu oraz serwisu.
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pl Usuwanie drobnych usterek

Usuwanie drobnych usterek

Problem Przyczyna
Urzgdzenie nie Prad nie dochodzi do
pracuje podczas urzgdzenia.

wigczania.

Sposob usuniecia

Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

Urzadzenie pracuje Urzadzenie jest przecigzone Wytaczy¢ urzadzenie i poczeka¢ az

normalnie, lecz
produkty nie sg
mielone.

i zabierak pekt w miejscu
przewidzianym do tego
konstrukcyjnie.

do zatrzymania. Wyciagng¢ wtyczke
z gniazdka, wyjac przystawke, roz-
tozy¢ i oczyscic. Wymienic zabierak.
=» Zabezpieczenie przed przecigze-
niem” patrz strona 199

Produkty nie sg Przystawka lub Slimak sg
mielone lub mielone zatkane.
bardzo powoli.

Urzadzenie bez biegu wstecznego:
wytgczy¢ urzadzenie, poczekac az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjaé przystawke, roztozyc¢ i oczy-
Sci¢, aby usuna¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Pielegnacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 206

Urzadzenie z biegiem wstecznym:
Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem
O/1i poczekac do zatrzymania sie
napedu. Nacisng¢ i przytrzymac przy-
cisk 1-2 [ rev. Po ok. 5-10 sekundach
zwolni¢ przycisk 1-2 | rev i poczekac
do zatrzymania sig¢ napedu. Ponow-
nie wtgczy¢ urzadzenie i dalej mielic.
=» Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 200

Wywierany jest zbyt duzy
nacisk na popychacz lub
otwor do napetniania jest
zbyt petny.

Zmniejszy¢ nacisk na popychacz
i napetnia¢ otwdr mniejszg iloscig
produktow.

W przetwarzanych pro-
duktach pozostaty jeszcze
twarde sktadniki.

Usung¢ twarde skfadniki. Twarde
warzywa przed mieleniem podgoto-
wac lub poddusié.

Funkcja biegu
wstecznego nie

Przycisk 1:2 | rev byt za
krétko wceiskany.

Przytrzymac wcisniety przycisk
1-2 | rev, az ruszy bieg wsteczny.

uruchamia sig. Slimak jest zbyt mocno

zatkany.

Wytaczy¢ urzadzenie, poczekac az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i oczy-
Sci¢, aby usungé przyczyne bloko-
wania. =% ,Pielegnacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 206

Jesli problemu nie mozna rozwigzag¢, nalezy koniecznie skontaktowac sie z infolinig!

Numery telefonéw znajdujg sie na ostatnich stronach instrukciji.
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BukopucTaHHs 3a npM3Ha4YeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a Nnpu3Ha4eHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiO 3 eKkcnnyaTauil, AOTpUMynTecs
I BKa3iBOK, He BUKuaauTe i 36epiranTe ii Hagani! Npu nepenadyi
npunagy B KOPMCTYBaHHA iHLUMM FIOASM AofaBauTe A0 HbOro
TaKoX i Li0 iIHCTPYKLUitO.

Y pasi HegoTpMMaHHS BKasiBOK LWOA0 NPaBUibHOTO BUKOPUCTAHHS
npunagy BUPOBHUK He Hece BiAMNOBIAaNbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKSTI
BHACNIAOK LbOro.

Llei npunag npuaHa4eHui Tinbku Ansi nobyTOBOTO BUKOPUCTAHHS.
[Mpunap crif BUKOPUCTOBYBATU Tiflbki Ast NEpepoOKX NPOoAYKTIB

Y 3BMYaNHNX 15 OMAaLLHBOrO rocnogapcTsa KinbKoCTAX i Bigpiskax
yacy.

Mpunag Ta akcecyapu (3anexHo Big moaeni) nependaveHi ans
HaCTYMHUX Uinen:

M’acopy6ka: ans nogpibHeHHs Ta nepemillyBaHHS CUPOro Ta
BiABapeHoro M’sica, cana, nTudi i pubn.

KoBG6acHuu winpuy: 45 BUrOTOBMNEHHST KOBOGACOK Ta pyreTiB.
Hacapgka-Tepka: ons waTtkyBaHHs, TepTs i HapizaHHS NPOAYKTIB.
Hacapgka-cokoBUTUCKa4 Ansl LUTPYCOBUX: A5 BUYABIIOBAHHSA
LUUTPYCOBUX OPYKTIB.

MnuHoK: ons MonoTTsa Byab-SKMX COPTIB 3€pPHOBUX KYIbTYpP

(KpiM KyKypya3u), @ TakoX Maky, HaCiHHS FTbOHY, KYHXYTY, rpeyku,
NPSIHOLLIB | KaBW.

MnopoBo-ArigHUK Npec: 4519 BU4aBNtOBaHHSA COKY, Hanpuknag,

3 ManuHu, NOpIYoK i CMOPOAMHU, NONYHULb, arpycy, BUHorpagy v
nomigopis.

MpoaykTv anga nepepodKkn He MOBUHHI MICTUTU TBEPAMX YACTOK
(Hanp., kictok). He BukopuctoBynte npunag ans nepepobku iHwmnx
pPeYoBUH Yn NpeameTiB. 3a yMOBU BUKOPUCTAHHS JO3BOMEHMX BUPOO-
HVKOM JOAATKOBKX AeTanen MOXNVBI TaKoX AOAATKOBI BUAW 3aCTOCY-
BaHHs. [Npunaa BUKOPUCTOBYWTE Tiflbki 3 OpUriHaNbHAMKU YacTUHaMu
Ta npunagasm. Hacagku abo BCTaBKM Ans Hapi3aHHS i LWaTKyBaHHs
HIKONW He 3aCTOCOoBYNTE AN iHWKX Npunagis. [ns signosigHuX
HacaZoK 3aCTOCOBYWTE TiflbKM HanexHi aetani.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMiLLeHb npu KiMHaTHIN
TemnepaTtypi Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHeM Mopsi. He cTaBTe
npunag Ha rapsdi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp., Ha NAnTY.

[Na YHUKHEHHS NOLWKOMKEHb Yy pe3ynbTaTi po3bpunskyBaHHA Ta ans
Be3nepeLLKogHOro BUKOHaHHS poboTn poboya noBepxHs NOBMHHA
MaTn gobpun JocTyn, a TakoX ByT CTIMKOK 4O BOMOMN, MiLHOL,
PiBHOO, CYXOH0 | JOCTATHBO BESMUKOLO.
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uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

Ocobu 3 iznyHMMK, CEHCOPHMK abo MeHTanbHMMK Bagamin, abo
ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA Mpu-
nagom nuuwle nig Harnsagom, abo SKLWO BOHW MPOWLLIK NigrOTOBKY

3 KOPUCTYBaHHA NpUagoM Ta po3yMitoTb MOXIMBY Hebesneky.
TpymanTe npunag i kabenb XXMBNEHHA noaani Big aiten, im He O03-
BONAETLCH KOPUCTYBATUCS NpunagoM. [itTam He MOXHa rpatmcs 3
npunagoM. O4YnLLEeHHA Ta TeXHIYHe 06CrnyroByBaHHS 3abOPOHAETLCA
BUKOHYBaTW OITAM.

MNMpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ He6e3neka BPaXXeHHS eNIeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
Mpunag MoxHa nigknoyaT 40 enekTpoMepeXxi 3MiHHOrO CTpymy
TiNbKW Yepes po3eTKy 3 3a3eMNeHHAM, dKa iHCTanboBaHa 3rigHo 3
Hopmamu. [epeq BUKOHAaHHAM MOHTaXy BMEBHITLCA, LLIO NPOBOAKA Y
Bawomy 6yamHKy npoknageHa HanexHmMm YMHOM.

Mpunag 0O3BONSETLCS BMUKATU B PO3ETKY 1 eKCcrnryatyBaTu nuwie
BiQNOBIQHO 4O AaHMX, 3a3HA4YEeHUX Ha 3aBOACHKIV Tabnuyui. He kopu-
CTyMTECS NpUnagoM, SKWo kabenb XMBNEHHS i Npunag MatoTb Oyab-
AKI NOWKOMKEHHS. LLo6 yHUKHYTM Hebe3nek, peMOHTyBaTy npunag,
Hanp., MiHATU MNOLUKOXKEHUN LLIHYP, A03BOMAETLCA NULLIE B HALLIN
CepBICHIN MancTepHi. Hikonu He nigknoyanTe npucTpin 40 BUMUKaYiB
3 TOOUHHMKOBUM MEXaHi3MOM 4/ PO3ETOK 3 AUCTaHLIMHUM Kepy-
BaHHAM. Hikonu He 3anuwianTte BBIMKHEHWU Npunag 6e3 Harnsaay!
PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaty npunag BBiMKHEHUM
[AOBLUE, HiX Lie NOTPiGHO ANnsa nepepobkn NpoaykKTiB.

Kabernb XvBnNeHHst He MOBUHEH TOPKATUCH 4O rapsvmx YacTuH

abo rocTpux kpaiB. Hi B AkoMy pasi He 3aHyptONTE OCHOBHMI BOK
npunagy y Bogy i He MunTe B NOCYOOMUNHIN MaLUWHI.

He BukopucToByinTe napoBumi ouniLysad. He obcnyrosynTe npunag,
BOMOrMMM pyKamu Ta He eKcrnyaTynTe MOoro Ha XofioCToOMy Xopay.
Mpnnag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MEPEXi Nepen KOXXHUM
BUKOPUCTaHHAM, 3a BiACYTHOCTI Jornaay, nepen MOHTaXeM, 4eMOH-
TaXXEM YU YULLIEHHAM Ta Yy pasi HecnpaBHOCTiI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA

Biopasy x nicns BMkopucTaHHA npunagy cnig nodekaru, wob nos-
HiCTIO 3ynnHMBCA NpmBog. Nepea MoHTaxem abo 3amiHOK Hacaaok
BUpPIO cnig BUMKHYTU Ta Big’€AHATK Bif €NeKTpoMepeXi.

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB Ta KpaiB BCTABOK ANA LWATKyBaHHS
Ta Hapi3aHH4. Hikonu He TopkanTecsa obepToBux aetanen. Hikonu
He CTaBnsITe PyKn B roprioBMHYy abo y BMXigHMI OTBIp M’sICOpYOKN.
Hikonn He npoLIToBXymnTE NPOAYKTU 0BPOBKN B rOPNOBUHY pyKamu.
KopucTynTeca BUKMNIOYHO LUTOBXa4YeM, SSIKUW BXOAUTb 4O KOMMIIEKTY
noctasku!
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MpaBuna TexHiku 6e3neku uk

Hikonm He BUKOHYMTE OYULLIEHHSI TOCTPUX HOXIB i KpaiB BCTABOK 4151
LIATKyBaHHSA Ta Hapi3aHHA ronmMMu pykamu.

/\ YBara! He6e3aneka nolukofAXkeHHs npunany

CnipkyviTe 3a TUM, LG y ropnoBuHi abo B Hacaakax He Byno cTo-
POHHIX NpeameTiB. Hikonu He opyayiTe npeameTamu (Harp., HOXeM,
NOXKOI0) B roprioBMHi abo BUXiQHOMY OTBOPI M’ICOPYOKuU.

Mpvnag He NoBWHEH npautoBaTy 6e3 nepepsu MoHaz Makc.

10 xBunuH. IMicns UbOro BUMKHITL NpUNag i 4anTe MoMy OXOIOHYTU

[0 KIMHaTHOI TemnepaTypw.
/A Baxnuso!

[MTicns KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, a TakoX Micrs TpuBanoro
HEBUKOPUCTaHHSA Npunag HeobXigHO oYmLLaTK 3rigHO 3 IHCTPYKUiSMU.
=» «[]oaris0 | WodeHHe YUUeHHs» dus. cmop. 221

LLnpo BiTaemo Bac 3 nokynkol HOBOro
npunaay ¢dipmu Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHkax AaHoil iIHCTPYKLi

3 ekcnnyaradii By 3HangeTe LjiHHI BKa3iBKU
CTOCOBHO 6E3MeYHOro BUKOPUCTAHHS 4aHOro
npunagay.

Mwu npocmmo Bac yBaxkHO npodmTaTi gaHy
IHCTPYKLitO Ta 4OTPUMYBaATUCS BCIX BKa3iBOK.
Takum yHoMm, By 3moxeTte fgoBro Haconoa-
XKyBaTUCs UMM NpunagoM, a pesynsratu
noro poboTun CTaHyTb AOKA30M TOrO, LLO Npu
nokynui Bu 3pobunu npaBunbHMin BUGIP.
36epiranTte iHCTPYyKUitO 3 ekcnnyaTauii Ans
Mi3HiLLoro KopncTyBaHHsA abo Anst HacTyn-
HOro BniacHuka npunagy.

[JopatkoBy iHpopmaLito Npo Hally npo-
Aykuito Bu 3HarigeTe Ha HaLin cTopiHLi B
IHTepHeTi.
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uk Ctucnum ornsag,

Ctucnuu ornsag

=> ManioHok [N
1 OcHOBHUM 6noK Npunany
MpuBoa Anst Hacagok
KHonka | a6o O/I*
KHonka O a6o 1:2 | rev*
IHomkaTop pobo4oro cTaHy
KHonka dpikcauii
Pyuka
Biacik ans 36epiraHHs 3 KPULLKOHO
KabGenb »u1BneHHs
KaGenbHui Biacik
2 ba3oBa Hacagka
Kopnyc
[opnoBuHa
3aBaHTaxyBarnbHa Yalla
LLToBxay
LLIHek i3 3axonntoBayem
BMHTOBE KinbLe
3 BcraBka-m’sicopy6bka
a Hix
b TNepdopoBaHunit anck i3 ApiGHUMHK
oTtBopamu (2,7 mm)*
¢ [NepdopoBaHnii ouck i3 cepegHimm
oTBOpamu (4 mm)
d [MepdopoBaHuii gUCK i3 BENNKMMU
oTBopamu (8 m)
4 BcTaBKa — KOBGacHuMM wnpuy,
a OnopHe kinbLe
b Conno koBbacHoro wnpuua

= ManoHok
LLaTkyBanbHa Hacagka*
Kopnyc
[oprnoBuHa
Hakpuska
3aBaHTaxyBarnbHa Yalua
LLitoBxau
PisanbHa BcTaBka
LLlaTkyBanbHa BcTaBka, rpyba
LLlaTkyBanbHa BcTaBka, ApibHa
Bcraska-TepTyLuka
6 Hacapka-npec gnsa uutpycoBux*
a 36ipHa vawa
b Cityactun cinbtp
¢ BwuyaBHUI KOHYC
d [NpvBoaHWUIA Ban i3 NPYy>XUHOIO

--0Q "0 Q0T

-0 Q0T Y

(3]

-SQ "0 Q0T
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7 Hacapgka-mnuHok*
Kopnyc
[oprnoBuHa
3aBaHTaxyBarnbHa Jalla
LHek
PosmentoBanbHe Kinbue
Po3mentoBanbHWin KOHyC
Po3mentoBanbHa kamepa
PeryntoBanbHe KinbLe
PerynioBanbHWI FBUHT 3i LLKaNow
j TBuMHTOBE KinbLEe
8 Hacapgka-npec ans nnogiB i Arig*
3acTocoByNTe 3aBaHTaXyBarbHy Yally
Ta WToBxa4y 06a3oBoi HacaaKku.
a Kopnyc
b TlopnosuHa
¢ LlHek 3 ywinbHIOBaNbHUM KinbLem
d CityacTi cinstpy 3 Manumm (1) i
BENnvKMMuU (2) oTBOpamMu
dinbTpoTPMMaY 3 yLiNbHIOBaNbHUM
Kinbuem
BUHTOBE KinbLe
BunyckHa ninka
Conno ans Bu4aBkiB (perynsoBaHe)
[[ayok Ansa BUMMaHHS ciT4acTux
inbTpiB
j LWitka onsa unweHHs
* 3anexHo Big mogeni
Y uin iHCTpyKUiT 3 ekcnnyaTadii onMcaHo
pi3Hi BapiaHTK BUKOHaHHS nNpunagy. Ha
iMOCTPOBaHUX CTOPIHKaX € ornag npunaay.
=> MarntoHok [d

Mpunagas 1 3anacHi YacTMHKM MOXHAa
npuabaTtu B cepBiCHOMY LieHTpi abo Ha
canti www.bosch-home.com. = «3anacHi
yacmuHu U ripunadds» dus. cmop. 224
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Mepep nepwmnm
BUKOPUCTaHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyartadii HOBOro
npunagy voro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYNCTUTU Ta NEPEBIPUTHU.

YBara!

Hikonu He BUKOPUCTOBYMTE MOLUKOOXEHWUI

npunag!

m  BuiimiTb ocHOBHMI Grok npunagy Ta Bce
npunaaasa 3 ynakosku.

m  3HiMiTb HASBHUI NaKkyBanbHUIA marepian.



m  Po36epiTb 3ibpaHi YacTMHM Ha OKpeMi
getani. ns usoro finTe y 3B0OPOTHOMY
nopsiAKy 3rigHo 3 ONUCOM Y po3aini
«ligrotoBKkay.

m [lepesipTe BCi geTani Ha KOMMNMEKTHICTb.
=»> ManoHok [ /

m BidyanbHo nepesipTe BCi AeTani Ha
NpeameT NOLLKOKEHb.

m [lepeq nepLunm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO O4YUCTLTE Ta BUCYLLITL YCi
aetani.
=» «[]o251510 | WOOEeHHE YUUEeHHSs» Ous.
cmop. 221

EnemeHTU ynpaBniHHA 1
iHOuKauii

MFW39...

KHonka |

Y pesynbraTti HaTUCKaHHsA KHoMku | npunag
BMUKaeTbCS. MNprBOA HEranHo 3anyckaeTbes.

KHonka O
Y pe3ynkraTi HaTUCKaHHSA kHonku O npunag
BMMMKaETbCA. MpuBoa 3ynnHSETLCS.

MFW3X...

Knonka O/I

Y pesyneraTi HaTuckaHHs kHonku O/ |
npwnag BMuKkaeTbes. MNpueog HeranHo
3anycKaeTbCsl Ha LWBUAKOCTI 2 (LUBMAKO).
Y pesynsraTi NOBTOPHOIO HAaTUCKaHHS
kHonku O/1 npunag BumukaeTses. MNpueog
3YMUHSAETLCS.

KHonka 1:2 | rev

KopoTke HaTuckaHHs KHomku 1+2 | rev
3MiHIOE LWBMAKICTb Npunagy 3 1 (NoBinbHO)
Ha 2 (wBuako) abo HaBnaku. =% «Peayro-
8aHHs wieudkocmi» dus. cmop. 215

Y pesynbsrati HaTUCKaHHA N YTPUMaHHS
kHomku 1-2 | rev 3anyckaeTbca yHKLis
peBepcyBaHHs. =% « DyHKUYiss peeepcy8aHHs»
ous. cmop. 216

Yci mopgeni

IHaukaTop pob6oyoro ctaHy

IHankaTop poboyoro cTaHy ropuTb, KOnu
npunag yBiMKHEHUW. Y Moaensx i3 dpyHKujeo
peBepcCyBaHHs iHauKaTop dyHKLUii brinmae,
MOKM KHOMKy 1-2 | rev HaTUCHYTO.

EnemeHTn ynpaeniHHa # iHOMKaLuii uk

KHonka dikcauii

HaTncHeHHs KHOMKM dpikcauii po3brokoBye
BCTAHOBIEHY Ha Npunagi Hacagky. MNosep-
HYTW HacazKy 3a roguHHMKOBOK CTPINKOK Ta
3HATM 3 OCHOBHOIO Groka nNpunagy MoXxHa
TiNbKW NiCNS HATUCHEHHS KHOMKW dpikcaLlii.

KabenbHum Bigcik

Kabenb XUBMNEHHSA MOXHa BUTAraTu 3
kabenbHOoro Biaciky abo 3acoByBaTh Ha3ag.
3aBxan BUTArynTe Kabenb nuile Ha
NOTPiIGHY LOBXMHY.

Biacik ans 36epiraHHA

HenoTpibHi nepdopoBaHi Anckn MoXHa
noKnacTy y BiACIK Ans 36epiraHHsA 1 3aKpUTH
KPULLIKOHO.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHS

LLlo6 3anobirtu 3HaYHMM NOLUKOOXKEHHSAM
06a30B0Oi HacaaKM B pasi NnepeBaHTaXEHHS
npunagy, Ha 3axonntoBadi 3pobneHa
Haciyka (micue 3agaHoro 3nomy). Y Bunaaky
nepeBaHTaXXeHHS 3axonmoBay nama-

€TbCA B LIbOMY Micui. HoBui 3axonntoBay
MOXHa npuabaTtn B CEpBICHOMY LIEHTPI

(Ne 10005188). Ha 3anacHi yactuHm i3
3a[aHUM MicLEeM 3MOMy Halli rapaHTinHi
3000B’A3aHHSA HE MOLLNPIOOTHCS.

3amiHa 3axonntoBaya

=> MantoHok [E

1. BignycTiTb rBUHT y 3axonsntoBadi 3a
AO0MNOMOroto BiAnNoBigHOI BigkpyTku (PH2)
i 3HIMITb NMOLLKOMXEHWUI 3ax0onoBau.

2. BcraBTe HOBUI 3axonoBad i MiLHO
NPUIBUHTITL NOrO.

PerynioBaHHS LWUBUAKOCTI

JTALLE MFW3X...

PeryntoBaHHs LWIBMAKOCTI Aa€ 3mory
BCTAHOBUTW NOTPIOHY YacToTy 0GepTaHHs:
1 (nosinbHO) abo 2 (LBKAKO).

YBara!

[ns neBHWX cuTyaLUii BUKOPUCTaAHHA HEOO-
XiaHa WwemakicTb 1 (NOBiNbHO). YpaxoBynte
peKoMeHAoBaHy LBUAKICTb!

Owus. Tabnuuto =»> Man. [d
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uk PyHKUiA peBepCyBaHHs

m  YBiMKHITb npunag kHonkoto O/I. MNpunag
3anyCcTUTBCA Ha LWIBMAKOCTI 2 (LUBWMAKO).
m HaTtucHiTb i ogpasy BianycTiTb
kHorky 1-2 | rev. Mpunag nepeiige Ha
wemakictb 1 (MoBinNbHO).
m HatucHiTb i ogpasy BignycTiTh
kHorky 1-2 | rev. Mpunag noBepHeTbLCS
Ha WBMAKICTb 2 (LUBUAKO).

PyHKLiA peBepCcyBaHHA
NULLE MFW3X...

PyHKUiS peBepCyBaHHS Cnyrye Ans BUBIMb-
HEHHS! LUHeKa Bif, 3aCTPAMMMX NPOAYKTIB
KOPOTKOYaCHUM 0bepTaHHSIM y 3BOPOTHOMY
HanpsMKy. PyHKLiS peBepcyBaHHS aBToMa-
TUYHO BUMUKKAETLCA Yepes 15 cekyHA.

YBara!

— Hikonu He BuKopuCTOBYITE (PYHKLIO
peBepCyBaHHS, KON BCTAHOBIIEHO
HacagKy-MnuHok abo Hacazky-npec ans
nnogis i Aria!

— KateropnyHo 3a60poHEHO [OBrO BTpU-
MyBaTm KHonky 1+2 | rev HAaTUCHyTO,
Konv npunag yBiMKHEHO. Hatuckante 1
yTpumyiiTe kHomky 1+2 | rev nuwe nicns
TOro, Sk MpWrazg NoBHICTIO 3yMUHUBCS.

m  BumkHiTe npunag kHonkoto O/1 1 gove-
KanTecs 3ynuHKM npueoga.

m  HatucHiTb i BTpUMyiiTe kHOMKy 1-2 | rev.

m  [lpnbnusHo 3a 5—10 cekyHA BignycCTiTbh
kHoMKy 1-2 | rev i moyekanTecsa aynuHKn
npueoaa.

m  3HOB YBIMKHITb Npunag kHornkoto O/1.

BkaziBka

Ao nicns KOpPOTKOYACHOro peBepCyBaHHS

LUHEeKa NpoAyKT, Lo 3acTpsr, He BAanocs

BMBINBHUTY, MPUNaz Crig BUMKHYTH,

BiO'eqHaTU Bif eNeKTpoOMepeEXi N NOYNCTUTH.

=» «[]02/150 | WOOEHHE YUUEeHHS» Ous.

cmop. 221
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OcHoBHUM GNOK Npunaay

MigroToBka

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
BcraBnanTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY,
n1LLe SKLLO BUKOHaHO BCi onepalii 3
niaroToBKW Npunaay oo podoTtu, a NoTpibHi
Hacagku npaBunbHO 3ibpaHo Ta 3'€4HaHo 3
OCHOBHWUM 6rokoM npunagy.
m [locTaBTe OCHOBHWIA GOk Npunaay Ha
CTilKy ropu30oHTansHy poboyy NOBEPXHIO.
m  Butarnite kabenb xuBneHHs 3 kabenb-
HOro BifCiKy Ha NOTPIOHY JOBXUHY.
OcHOBHMI GOk Npunazgy rotoBuii 4o
po6oTu.

Ba3oBa Hacagka

BasoBa Hacaaka cryrye ansi Takmx cnocobis
3aCcTOCYyBaHHS:

M’sicopy6bka

[nsa nogpibHeHHsa cupux abo BapeHnx
NpoayKTiB. 3anexHo Big TUNY N KOHCUCTEHLi
06pobntoBaHOro NPOAYKTY BUKOPUCTO-
BYMTe BigMNoBigHWIM nepdopoBaHnin ANCK.

=»> «[Topadu» dus. cmop. 222

KoBGacHui wnpuy,

[lns 3anoBHEHHS KOBOACHOK Macor
LUTYYHOI  HaTypanbHOi koBbacHOi 060-
NoHKK. [1na popMyBaHHS pyneTis.

BkasiBka: noegHaHHA 6a30Boi Hacaaku n
CyMiCHOro npunazgans, ske MoxHa npugbartu
B CEPBICHOMY LIEHTpi, BiAKpVBae LUMPLLI
MOXXIUBOCTi 3aCTOCYBaHHS.

YBara!

36upatoum okpemi geTani, posTalloBynTe
X Tak, Wob BNCTYNM Ha KOpnyci BXOAUnu y
BiAMNOBIAHI Na3n Ha BCTaBKax.

MiarotoBka M’siIcopyoku

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
He TopkanTecs roctporo Hoxa.

YBara!
3aBxan BUKOPUCTOBYWTE TiflbKM OQuH nep-
¢opoBaHNn ANCK.



=> MantoHok [3]

1. Tepepnycim BCTaBTE B KOPMNYC LUHEK i3
3axonsoBayeM.

2. Hacapgitb Ha LWHeK cnoyatky Hix, a noTiMm
GakaHuii nepdopoBaHNIA OUCK.

3. YcTaHOoBITb Ha KOpnyc rBUHTOBE KinbLie 1
3aKPYTIiTb MOr0 3a rOANHHNKOBOLO CTPIn-
Koto 6e3 HagMipHOro 3ycunns.

M’acopy6ka rotoBa o pobotu.

MigroroBka koBGacHoOro wnpuua

= ManioHok 3

1. lMepenycim BCTaBTe B KOPMYC LLUHEK i3
3ax0NnsoBaYEM.

2. Cnepuly HacagiTb Ha LUHEK OrnopHe
KinbLe, a NoTiM BCTaBTe B KOPMYC KOB-
HacHe conro.

3. YcTaHOoBITb Ha KOpMyC rBUHTOBE KinbLie 1
3aKpyTiTb MOro 3a roAVHHWKOBOIO CTPIr-
Kot 6e3 HagMipHoro 3ycunns.

KoBGacHW WwWnpuL, roToBuin 40 poboTy.

3acTocyBaHHA

BkaziBka: 3anexHo Big MeTK 3aCTOCyBaHHS
NpoAyKTM 0BPOBNATECHA NO-Pi3HOMY.

=> «Peuenmu» Ous. cmop. 222

Lien npuknap onucye 3actocyBaHHs
6a30BOi HacaAKu K M’ICOPYOKU:

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— He BcTaBnswTe pyku B roprioBUHY.

— [nsa nigwtoBxyBaHHSA KOPUCTYNTECS
BMKITIOYHO LLTOBXa4YEM.

O6epexHo!

— 3abopoHeHO 06pobnaATY KICTKU, XPALLI,
CyXoXmnns uun Oyab-ski iHWi TBEpAi
CKINagHVIKW.

— 3abopoHeHo 06pobnaTH 3aMopoXKeHe
M’sico.

— He HaTtuckanTe Ha WToBXay HagTo
CUIbHO.

-» Pap manoHkiB [@

YcTaHoBITb MiAroToBneHy Hacaaky nig

KYyTOM Ha NpuBOA, OCHOBHOrO Broka

npunagay.

2. [oBepHiTb HacagKy NPOTY rOAMHHUKOBOI
CTpinku Tak, Wob BoHa 3adikcyBanacs 3
XapaKTepHUM 3BYKOM.

3. YcTaHOoBITb 3aBaHTaXyBasibHy YaLly i1
BCTaBTE LUTOBXaYy y roprioBUHY.

-

LWaTkyBansHa Hacagka uk

4. Tligrotynte npoagyktw. 3asganerigb
NoAPIOHITE BEMNKWKI LUMATKW, OO
BOHMW NMPOXOAMIU B rOprioByHy 6e3
HaTUCKaHHS.

m [locTaBTe nig Hacagky NiaxXoxy nocy-
AvHy. MNoknagiTe NigroToBNeHi NpoaykTu
B 3aBaHTaXXyBarlbHy YaLlly.

5. BcTtaBTe BWIKY B pO3eTKY. YBIMKHITb
npunag.

BkasiBka (MFW3X...)

Micnsa BBIMKHEHHS Npunag 3anycKaeTbes 3

ONTUMArbHOHO LWBUAKICTIO 2 (LUBUAKO).

6. Jlerko HaTucKalun, NPOLUTOBXYNTE
06pobntoBaHi NPOAYKTU LUTOBXa4YeEM y
rOprOBUWHY.

7. 3aBeplumBLUM POBOTY, BUMKHITL Npunag i
Bif'eQHaliTe KOro Bi ENEKTPOMEpPEXi.

m  3HiMiTb 3aBaHTaXyBarbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

8. YTpumytoun KHOMKy dpikcauii HaTuc-
HYTOO, MOBEPTaNTE HacaaKy 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKOH, OKM BOHA He
BUBINbHUTBCS.

m  3HimiTb Hacagaky, po3bepiThb ii Ta
noyuncTeTe BCi aetani. =% «/oansio i
wodeHHe YuweHHs1» dus. cmop. 221

LWlaTkyBanbHa Hacagka

[nsa waTtkyBaHHA, HaTUPaHHS 1 Hapi3aHHA
TaKuX TBEPAMX NPOAYKTIB, K cup, PPYKTH,
OBOMi, MUrAanb Ta iHLLi ropixu, cyxapi
TOLLO. 3anexHo Big TUMNY W KOHCUCTEHLT
06pobnoBaHOro NPOAYKTY BUKOPUCTOBYNTE
BianoBigHy BcTaeky. =» «Topadu» dus.
cmop. 222

MigroToBka

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!

He TopkanTecsa rocTpmx HOXIB i Kpanok
LIaTKyBanbHUX i pi3anbHNX BCTABOK, a TAKOX
BCTaBOK-TEPTYLLIOK.

=> Psapg mantoHkis [€

1. BiguuHiTb HaKPUBKY. YCTaAHOBITb Y KOPMYyC
BaxaHy BCTaBKy.

2. 3a4uHiTb HaKpuBKY Tak, LWo6 BoHa 3adik-
cyBarnacs 3 XxapakTepHUM 3BYKOM.

LaTkyBanbHa Hacagka rotosa Ao poboTu.
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uk Hacapgka-npec ons untpycosux

3acTocyBaHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— He BcTaBnanTte pyku B roprioBuHY.

— [nsa nigwToBXyBaHHA KOPUCTYMUTECH
BUKIIOYHO LUTOBXayeM.

YBara!

— LtoBxay MoXHa BCTaBnATU TiNbKK B
OOHOMY HaMnpsIMKY.

— Bwpanits TBepai Wwkipkn abo wkapanyny
(Hanpwvknag, 3 ropixis).

— He HaTuckanTe Ha LWToBXa4 HaaTo
CUMbHO.

YBara! (MFW3X...)

— LWaTtkyBanbHi 1 pisanbHi BCTaBK1 MOXHaA
BMKOPVCTOBYBATW NiLLE Ha WBWAKOCTI 1
(noBinbHO).

— BcTaBKy-TepTyLLKY Cni BUKOPUCTOBY-
BaTW Ha LUBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
=> «PeaynosaHHs weudkocmi» dus.
cmop. 215

=»> Papg mantoHkiB [E]

YCTaHOoBITb NiAroTOBNEHyY Hacaaky nig

KYTOM Ha NpuBOA, OCHOBHOTO 6rioka

npunagy.

2. [oBepHiTb HacagKy NPOTY rOAMHHUKOBOI
CTpinku Tak, Wob BoHa 3adikcyBanacs 3
XapaKkTepHUM 3BYKOM.

3. YcTaHOoBITb 3aBaHTaxyBarbHYy Yaluy
BCTaBTE LUTOBXa4 Y rOpPIioBUHY.

4. NigrotynTe npogykTn. 3asganeriob
noapibHITL BENMKI LUMaTKW, LWOO
BOHMW MPOXOAMNN B rOprioBMHY 6e3
HaTUCKaHHS.

5. TlocTaBTe nig Hacagky nigxoxy nocy-
OunHy. MNoknagiTe NigrotoBneHi NPoAyKTH
B 3aBaHTa)XyBaribHy YaLly.

6. BcrasTe Bunky B po3eTky. YBIMKHITb
npunag.

YBara! (MFW3X...)

lMicnsa BBIMKHEHHS Npunag 3anyckaeTbes Ha

wemaKocTi 2 (wswmako). LLob ckopuctatucs

LIATKyBanbHUMM 1 pi3anbHYMK BCTaBKamu,

06OB’I3KOBO HATUCHITb KHOMKY 1-2 | rev

oavH pas. MNpunag nepenge Ha WBUAKICTb 1

(noBinbHO). =» «PeayrntosaHHs WeUAKOCMix»

dus. cmop. 215

-
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7. Jlerko HaTMCKal4n, NPOLUTOBXYNTE
06pobntoBaHi NPOAYKTU LITOBXaYeM Yy
roprioBuHy. BinbyBaeTbcsa pizaHHsA abo
LUaTKyBaHHS NPOAYKTIB.

8. 3aBeplumBLUM POGOTY, BUMKHITL Npunag i
Bi'€QHaViTe MOrO Bi ENEKTPOMEPEXI.

9. 3HiMiTb 3aBaHTaXyBarnbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

10. YTpumytoum KHOMKy cpikcadii HaTuc-
HyTOl0, NOBepTanTe Hacaaky 3a
FOAVHHWKOBOIO CTPINKOI, AOKM BOHA He
BUBINbHUTBCS.

11. 3HimiTb Hacapaky, po3bepiTs ii Ta
noyncTeTe Bei aetani. =% «/Joansio i
wodeHHe YuweHHs1» dus. cmop. 221

Hacapka-npec ansa
LMUTPYCOBUX

[lns BMYABMIOBaHHS COKY 3 LUTPYCO-
BUX, HANPWKag NMMOHIB, anenbCuHIB i

rpenndpyTis.
MigroToBka

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
Hacagky-npec ans untpycosux 36upatotb
6e3nocepenHbLO Ha OCHOBHOMY GrioLi
npunagy. BctaBnaiiTe wrencensHy BUMKY B
PO3€ETKY, MuLLEe AKLLIO BUKOHAHO BCi onepauii
3 MiAroToBKM Npunagy Ao poboTw.

YBara!

o6 moxHa Byno nigrotysaTtu 4 3aCTOCO-

BYBaTW HacaaKy-npec Ans LUTpycoBuX,

NoTPiGHO HaXUNUTN OCHOBHWIA Bnok Npunagy

Ha 90°. Hikonun He BMKOpPUCTOBYWTE iHLLi

Hacagku B Ui no3uuii.

=»> Pap manoHkis

1. Tpumatroum ocHoBHUI Bnok npunagy 3a
PYU4KyY, 0BEpPEXHO HaxXWniTb KOro Tak,
o6 npueog 6yB CNpsIMOBaHUIA BBEPX.
3a notpebu po3BepHITL OCHOBHMI Briok
npunagy, wob maTtu nobpuii JocTyn oo
KHOIMOK.

2. BcraBTe NpuBOAHWIA Ban i3 MPYXUHHUM
€rNeMeHTOM YHU3 Y NPUBOA OCHOBHOIO
6noka.



YBara!

MpuBOAHWI Ban Mae CTOATU Tak, LWOOG

Moro MoxxHa Byrno nerko NPUTUCHYTU BHU3

nanbuemM. Ha Heomy He mae Byt nUnKKX

3aruLLUKIB COKY, @ IOro pyx He MaroTb Groky-

BaTW HaCiHHA abo CTOPOHHI NpeaMeTH.

3. YctaHoBITb 36ipHY Yally nig KyTom Ha
npuBoA.

4. TloBepHiTb 30ipHY Yally NPOTU rOOUHHN-
KOBOI CTpinku Tak, LWob BoHa 3adikcyBa-
nacs 3 xapakTepH/M 3BYKOM.

5. YcTaHoBITb ciT4acTum insTp Ha 30ipHY
yauuy.

6. YCTaHOBITb BUYABHWUI KOHYC Ha NPUBOA-
HWI Ban.

Hacapgky-npec ans uMTpycoBmx yCTaHOB-

neHo Ha oCHOBHOMY 6oL npunagy, i BoHa

rotoea o pobotu.

3acTocyBaHHA

=»> Papg ManioHKiB

1. PospixTe uMTpycoBi ppykTV HaBnin.

2. [MoctaBTe Nig Hacagky nigxoxy
MOCYAVHY.

3. BcraBTte Burky B po3eTky. YBIMKHITb
npunag. 3anycTutbcs NpMBoa.

YBara! (MFW3X...)

lMicnsa BBIMKHEHHS Npunag 3anyckaeTbes Ha

wewnakocTi 2 (wsmako). LWo6 ckopucTtatucs

UMTpyC-Npecom, 060B’A3KOBO HATUCHITb

kHomMKy 1-2 | rev oguH pas. Mpunag nepenae

Ha wemnakicts 1 (NoBinbHO). =» «Peayrito-

8aHHs wieudkocmi» dus. cmop. 215

4. TlpvknagainTe v NpUTUCKaNTe pospidaHi
HaBMin UMTpycoBi hopykTn 06pobrto-
BaHOI0 NMOBEPXHEID 40 BUHABHOIO
KoHyca. Konv Bu4aBntoBaHuin NpoayKT
MPUTUCHYTO A0 BUYABHOIO KOHYCa, KOHYC
novmHae obeprartucs.

5. Lo6 3aBepwmTn BUYaBNOBaHHS,
3MEHLUTE CUIy NPUTUCKaHHA [0 BUYaB-
HOro KOHyca.

6. 3asepumBLIM POBOTY, BUMKHITL Npunag i
BiA’eQHaliTe Oro Bi €NeKTpoOMepeXxi.

7. YTpumMyoumn KHOMKy dikcauii HaTuc-
HYTOI0, MOBEpTaNTe HacaaKy 3a
FOOVHHUKOBOIO CTPINKOO, I0OKM BOHA He
BMBINbHUTLCA.

8.

Hacagka-mnuHok uk

3HimiTb Hacaaky, po3bepiThb ii Ta
noyuncTeTe Bei aetani. =% «Joansio i
wodeHHe quweHHs1» dus. cmop. 221

BkasiBku

LLlo6 gocsartv onTMmanbsHOro BUXody
COKY, BU4aBIOBaHHS NOTPiOGHO NoBTO-
pvTH Kinbka pasis.

3a notpebu CNopoXHIONTE CiT4acTui
GinbTp Big rpybux wmatkiB PpyKTOBOI
M’SIKOTi T HaCiHHS.

Hacapgka-MnmHokK

MigxoanTb ANs MONOTTA TakMx NPOAYyKTiB,
SIK MLWEHNLSA, OBEC, PUC, KABOBI 3epHa,
nepeLb-ropoLLOK, ripYndHi 3epHa, BOMOCHKi
ropixu, nicoBi ropixu, cyLueHi rpuéu,
MUrganb, Cos, HaCiHHSA NMbOHY, rpevaHa
Kpyna, nyLleHe COHSLLHMKOBE HaCiHHSA
Towo. He nigxoautb Ans MONOTTA Ayxe
TBEPAMX MPOAJYKTIB, AK-OT CyLLEHWUI FOpoOX,
KyKypya3a abo nonkopH. =» «Topadu» dus.
cmop. 222

MigroToBkKa
= MantoHok [

1.

BcTaBTte peryntoBanbHWUA rBUHT Y
perynioBaneHe Kinbue. MunbHyiTe, Wwob
wkana byna cnpsmMoBaHa Joropw.
HaTtucHiTb peryntoBanbHWi rBuHT y Bik
pO3MentoBarnbHOI KaMepu N NOBEPHITb
peryntoBasnbHe KinbLe 3a roquHHUKOBOK
CTPINKOI A0 LUKanu TOHKOCTi moMeny.
BcraBsTe LWHek y kopryc.

BcTasTe poamentoBarnbHe KinbLe B
Kopnyc. 3BaxawTe Ha hopmMy AeTanen.
BcTasTe po3mentoBanbHUin KOHYC
YOTUPWUIPaHHMKOM Y BiOMOBIAHWI OTBIP
LLHeKa.

YCTaHOBITb pO3MENtoBarnbHy Kamepy

Ha Kopnyc. Y na3 Ha po3merntoBarbHin
Kamepi Ma€ BBINTW BUCTYN KOPMYCY.
YCTaHOBITb Ha KOpMyC rBUHTOBE KinbLe 1
3aKPYTIiTb Oro 3a rOAUHHUKOBOIO CTPIfN-
Ko 6e3 HagMipHOro 3ycunns.
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uk Hacagka-npec ana nnogis i sirig

3acTocyBaHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m He BcTaenanTte pyku B roproBuHY.

m [lig yac poboTK He 3a3upaliTe B roprio-
BVHY. BUKMHYTI Ha30BHI YaCTK1 MOXYTb
TpaBMyBaTH OYi.

YBara!

Konu BCTaHOBNEHO MITMHOK, KATEFOPUYHO
3ab0pOHEHO kopucTyBaTUCA OYHKLED
peBepcyBaHHs. Hacagka moxe 3a3Hatu
wkogm!

=> Psg MarnoHKiB

1. YcTaHOoBITb MiAroToBnNeHy Hacaaky nig
KYTOM Ha NpuBOA, OCHOBHOTO 6rnoka
npunagy.

2. TloBepHiTb HacagKy NPOTY FOQNHHUKOBOI

CTPInKM [o ii cpikcauii 3 xapakTepHnm

3BYKOM. 3aTSrHiTb rBUHTOBE KinbLie.

YCTaHOBITb 3aBaHTaXyBarbHY Yallly.

MocTtaBsTe nig Hacaaky MigXoxXy nocy-

OviHy. 3anO0BHITb 3aBaHTaXyBalnbHy

yawly. =» «[lopadu» dus. cmop. 222

YBara!
Hikonu He 3anyckante Hacagky-MnvMHok 6e3
06po6noBaHOro NPOAYKTY.
5. Bigperyntonte TOHKICTb nomeny, obepra-
04K peryntoBarsbHe KinbLe:
— NPOTU FOAVHHWKOBOI CTPINKK =
rpyGiwmi nomen
— 3@ rOAVHHUKOBOIO CTPINKOI0 =
TOHLUMIA nomen
3aBxau BubMpanTe SKeCb 3HA4YEHHS MK
LMK NO3ULLISIMK:
— STOP = Hawrpy6iwmn nomen
— 1 = HaNTOHLLUWI NOMen (HiKoNK He
NoYMHalnTe 3 HbOro)

o

6. BcraBTe BUnKy B po3eTky. YBIMKHITb
npunag.

YBara!

MakcumanbHa fo3BoneHa TpyBanicTb

6e3nepepBHOi poOOTY Npunagy CTaHOBUTb

15 xBunuH. licnsa uboro gante MOMy OXosno-

HYTW BNPOoaoBX 45 xBUnuH!
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7. BOpOLUHO NAUHYTUME KPi3b PO3MENBHY
Kamepy.

8. [Mig yac poboT MOXHA 3 HEBENNKUM
KPOKOM NigperynboByBaTh TOHKICTb
nomeny.

YBara!

Akwo nig yac poboTn NOBEPHYTU perynio-

BarbHe Kinbue 3a noginky STOP, npunag

MOXXe 3a3HaTu LLKOAW.

9. 3aBeplumBLLM POBOTY, BUMKHITL Npunag i
Big'e4HaliTe MOro Bi eNEKTPOMEpPEXi.

10. 3HimMiTb 3aBaHTaXKyBasnbHy YaLly.

11. YTprmyroun KHOMKy dhikcauii HaTue-
HYTOIO, MOBEPTaNTe HacaaKy 3a
FOOVHHMKOBOIO CTPINKOM, JOKM BOHA He
BUBINIbHUTBLCS.

12. 3HimiTb Hacapaky, po3bepits i Ta
noyncTeTe BCi getani. =% «oans0 i
wodeHHe YuweHHs1» dus. cmop. 221

Hacapka-npec ansa nnoais i
Aarig

[na BU4aBnoBaHHs COKY, HanpvKknag,

3 ManuHu, NopivoK i CMOPOAUHW, NOMYHWLI,
arpycy, BuHorpagy 1 nomigopis.

MigroToBka

BkasiBka: Big Bubopy cityacroro ginsrpa
3aneXuTb Te, CKINbKM M’AKOTi MICTUTUME CiK.
He Buyaentonte nnogu, AiaMetp HaciHHSA
AKX NpUGNM3HO 36iraeTbcs 3 AiameTpom
OTBOpY ciT4acToro dinsTpa (Hanpvknag,
MaruHy).

=> ManioHok [

m [lepekoHanTecs, WO yLinbHIOBanbHi
Kinbus insTpoTpUMaYa 1 LWHeka
3aKpinneHo. AKWo Le He Tak, BCTaBTe
YLWiNbHIOBAanbHi KiNbLs B YLiNbHIOBasbHi
KaHaBKW LMX geTtanen.

1. BcraBrte 6axaHuin cityacTuii instp y
iNETPOTPUMAY i MIPUTUCHITL KOTO.

2. BcraBTe LWHEK y Kopnyc.

3. BcrasTe hinbTpoTpMMaY y Kopnyc.
Buctyn ginsTpoTprimada Mae BBiNTU B
nas Kopnycy.

4. YcTaHOBITb Ha KOPMYC rBMHTOBE KinbLe 1
3aKPYTIiTb MOro 3a rOAVUHHUKOBOIO CTPIN-
KO 6e3 HagMipHOro 3ycunns.



5. YcTaHOoBITb BUNYCKHY MiNKy Ha dinb-
TpoTpMUMad Tak, Wob BoHa 3adikcyBa-
nacsl 3 xapakTepHUM 3BYKOM.

6. BkpyTiTb conno ans BuyaBkis y
dinsTpoTPUMAaY.

Hacapgka-npec ang nnogis i girig rotoea.

3acTocyBaHHA

/\ Nonepepxenus!
Hebe3neka TpaBmyBaHHs!
He BcTaBnsanTe pyku B roprioBUHY.

YBara!

— BwupananTe 3 copykTiB TBEpAi LLUKIpKHK,
HaCIHHSA 1 KiCTOYKN.

— Taki arogu, Sk Nopivkn 1 cMopoauHa,
MOXHa YaBUTKW 3 NSIOAOHIKKaAMM.

— TlepL Hi>x YaBWTK NNOAW 3 BEMUKNMU
KiCTOYKaMU, SIK-OT CIIMBW M BULLHI, cnig,
BMOAMUTU 3 HUX KICTOYKY.

— He 06pobnsiite 3aMopoxeHi pyKTy.

— He HaTuckanTe Ha LWToBXa4 HaaTo
CUIbHO.

=» Papg mantoHkiB M

YCTaHOoBITb NiAroTOBNEHy HacaaKky nig

KYyTOM Ha NpuBOA, OCHOBHOTO Broka

npunagy.

2. [MoBepHiTb HacagKy NPOTY rOAMHHUKOBOI
CTPInNku Ao i dikcauii 3 xapakTepHUm
3BYKOM. 3aTArHiTb rBUHTOBE KiMbLIE.

3. YcTaHOoBITb 3aBaHTaxyBarbHy Yaluy 1
BCTaBTE LUTOBXaY Y rOprioBuHY.

4. NigrotynTe nnoaun. 3asganerigs nogpio-
HiTb Benuki nnoau, Wwob BoHWM Npoxoannu
B ropnoBuHy 6e3 HaTtuckaHHs. Bupanitb
BEMWKi KICTOYKM (Hanpuknag, 3 BULLEHb i
CrvB).

m [loctaBTe No OgHIN NOCYAWHI NI KOXHUA
OTBIp: ANSA COKY Ta M’AKOTI.

m [loknaaiTe NiaroToBneHi nnoau B 3aBaH-
TaXKyBarbHy Yally.

5. BcTaBTe BUIKY B PO3€TKY. YBIMKHITb
npunag.

6. Jlerko HaTuckaroum, NPOLUTOBXYNTE
Nnoau LUTOBXaYeM Y rOprioBUHY.

7. BuuaBneHuin cik noTeye Kpisb BUMYCKHY
nivky. M’skoTb (TBepAai CknagHukm)
BUTUCKAETBLCS Yepes Comnmo ang
BMYaBKIB.

-

[ornag i WoaeHHe YNLLEHHS uk

8. Bigperyniovite conno ansi BU4aBKiB.
AKLLO MOro TPOXW BUKPYTUTU, M'SIKOTb
Oyne Bororiwa, SKWO BKPYTUTU, M'SIKOTb
Oyae cyxiwa, a 3 Nifik1 BUNMBaTUMETLCS
GinbLue coky. AKLLO Nroam HaaTo Cyxi,
BiArBMHTITb COMMO, WO6 M’AKOTb He
3abwna npunag.

9. 3asepwmBLUM POOOTY, BUMKHITL Npunag i
Bi'€QHaViTe Oro Bif ENEKTPOMEPEXI.

10. 3HiMiTb 3aBaHTaxyBarbHy YaLly Ta
LUTOBXaY.

11. YTpumyroun KHOMKy dhikcauii HaTue-
HYTO0, NoBepTanTe Hacaaky 3a
rOAVHHMKOBOK CTPINKO0, LOKM BOHA He
BUBINIbHUTBCS.

m  3HimiTb Hacagaky, po3bepithb ii Ta
noyncTeTe BCi aetani. =» «/[joansio i
wodeHHe YuueHHsI» dus. cmop. 221

12. o6 BuiAHATY ciTyacTuii inkTp, nigye-
niTb MOro raykom 3a oTBip i 06epexxHo
BUTSAMHITb.

YBara!

Buyaenitotoum cik, 6yaste ocobnmeo obe-
pexHi. He gonyckavite 3abutrsa otBOpIB
cityacToro insTpa. AKWO BMXigHWIA OTBIp
Kopnycy 3abuno M'ssKoTTHo COKOBUTMX
nnoAis, piaMHa Moxe NoTpanuTu B NPUBOA.
FAKLIo BUNYCKHUIA OTBIp kKopnycy 3abuno,
BMMKHITb NpUnaa i Big’ eaHawnTe 1oro Big
enekTpomMepexi. 3HiMiTb Hacaaky, po3bepiTb
il Ta nouncTeTe BCi aetani. =» «/Joanso i
wodeHHe YuuweHHs» dus. cmop. 221

Odornsaa i woaeHHe YU EeHHS

Mpwnag, yci Hacagkn N BUKOPUCTOBYBaHE
npunapasa HeobxigHO r'PyHTOBHO YNCTUTK
NiCMs KOXHOro BUKOPUCTaHHS.

/\ He6e3neka ypaxkeHHs eneKTPUUHUM

cTpymom!

— Mepen ynwieHHsM Kabenb XMUBMEHHS
HeobxiaHo Bia’eaHATU Big PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptoiTe oCcHOBHWIA Briok
npvnagy B piguHu Ta He MUITE B NOCY-
JOMWIAHIN MaLLWHI.

/\ HeGe3sneka TpaBMyBaHHSA!

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i Kpanok

LaTKyBanbHWX i pidanbHWUX BCTaBok. [ns

OYULLEHHS BUKOPUCTOBYWTE LLITKY.
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uk PeuenTtun

Yeara!

— MwuTtun meTanesi getani B NOCyAOMUMHIN
MaLLWHi 3a60pOHEHO!

— He BukopucToByiTe 3acobu ans oyu-
LLIEHHS, WO MICTSTb CNUPT.

— He BukopucTosywiTte roctpi abo meTtanesi
npeameTu.

— He BukopucToByITE XOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu Ans OYNLLIEHHS.

Ha mantoHky [8] nokasaHo, sk unctutu

oKpemi getani.

m [IpoTpiTb OCHOBHWMIA Briok Npunagy
M’SIKOHO BOFOrO0 raH4ipKoKo Ta 3anuwte
COXHYTW.

m BukopucTaHi Hacagkm po3bupante
y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY (AMB. po3ain
«[MigrotoBka» Ang BigNOBIOHOT Hacaakm).

m [lounctsTe BCe npunagas M’akoko raHydip-
KO UM ry6bKot0, 3MOYEHOIO B JY>KHOMY
MUHOMY 3aco0i, 260 M’'SIKOHO LLITKOHO.

m [lanTe BCiM geTansim BUCOXHYTU.

BkasiBku

— Mertanesi getani Bigpa3sy Butupante
Hacyxo Ta 3MalLlyTe HEBEMNMUKOLO Kifb-
KICTIO XapyoBoi onii, o6 3axucTutu Big
pKaBiHHS.

— MMig yac 06pobku Takmx NpoaykTiB, K
MOpKBa, Ha enemMeHTax 3 nnactmacu
MOXYTb YTBOPIOBATUCS KONMbOPOBI
nnsMu. IX MoXHa ycyHyTU 3a JOMOMOroio
KiNbKOX Kpanernb xap4oBoi ofii.

Peuentn

BkaziBka (MFW3X...)
[nsa Bcix pobo4mx onepawin yctaHoBnonTe
LWBMAKICTb 2 (LUBUAKO).

Xni6Hi ranywku

— 300 r cBixxoro 6inoro xniba

— 20 mn monoka

— 40 r BepLUKkOBOro Macna abo maprapuHy
— 3anusq

— 1 cT. n. gpibHO NociveHoi uMbyni

—  neTpyLuka

— Tpoxu 6opoLHa

— Cinb i nepeub
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m [lopixTe xni6 Ha ckmbkn 10 Mm
3aBTOBLLKM 1 NO3O0BXHLO PO3piXKTE
HaBnin. Monunte 20 mn Mornoka n gante
NpoCoYUTUCS.

m [lpocoyeHi WmaTku xniba obpobnante
B M’sicopy6ui (Auck i3 cepeaHimmn oTBO-
pamu) npnbnusHo 60 cekyHA.

m [opanTte gpibHO nociyeHy unbyno,
NETPYLLKY 1 pO3TONJIEHE BEPLUKOBE
Macno Ta nepeMilanTe iHrpegieHTu.

m [ligmiwarite oo xniGHoi Macu 36uTi anus,
Cinb i nepeLb.

m ButpumariTe TiCTO Kinbka XBUnuH. MNoTim
3aMicCiTb Le pas.

m  [Ins dpopmyBaHHs ranyLlok 3aBxau cnig,
[o6pe 3mMo4yBaTU pyku Bogok. ManyLuku
noTpibHO 06BansATN B GOPOLLIHI.

m  OnycTiTb ranyLuku B OKpin i BUTpUManiTe
ix npnénusHo 20 xeunuH. He gosoaksTe
[0 KuMiHHSA!

Mopaau
M’acopy6bka

3acTtocyBaHHA nepdopoBaHNX AUCKIB

— TMepdcopoBaHuin gUCK i3 ApPiOHUMK
oTBOopamu (2,7 Mm):
BapeHa KypsiTvHa, CBUHMHA, SNOBUYMNHA,
BapeHa rneviHka, BapeHa puba Ha cynu;
Cupa CBMHWHA Ta AnoBUYMHA Ha M’ACHUIA
PYNeT; cvpa nediHka, M’aco 1 cano Ha
niBepHy koBbacy; CBMHMHA Ha CUPOKOM-
YeHy koBbacy

— MepdcopoBaHuin auck i3 cepegHimmn
oTBopamu (4 Mm):
CBMHMWHA Ta AMNOBMYMHA Ha NaLuTeT i
cepsenar

— TMepcopoBaHuit AUCK i3 BENTUKUMU
oTBOopamu (8 Mm):
CMaKeHa CBMHMHA Ha Mynsil; peLuTkm
NPOAYKTIB (Hanpuknag, neYeHi Yn KoB-
6acHux B1pobiB) Ha 3anikaHKy

m  AKWwo noTpibHa ApiGHilIa KOHCUCTEHL A
06pobrntoBaHUX NPOAYKTIB, MOBTOPITb
npouec nogpibHioBaHHA abo no vepsi
BMKOPUCTOBYNTE pi3Hi NnepdopoBaHi
OVICKM (3 BENUKNMU, cepenHimu i apio-
HYMU OTBOpamMm).



m  |HwWi iHrpegieHTn (Hanpwknag, umbynio n
NPSHOLLi) MOXXHa AoAaBaTU NPOCTO Nig
Yyac 06pobku. 3aBasKM LbOMY BCi iHrpegi-
€HTM Jobpe nepeMilaroTbes.

KoB6acHum wnpwvy,

m HatypanbHy koBGacHy 0GOnoHKy nepes,
06pobKoto 3aMoNiTh Y TENNi BOAI Npw-
©6nm3Ho Ha 10 XBUNKWH.

m He 3anoBHioliTe 0GONOHKY HAATO TYrO,
00 niag Yac BapiHHS abo cMaXKeHHs
koBGaca Moxe fyCHYTH.

LLlaTkyBanbHa Hacagka

O6epexHo! (MFW3X...)

— LaTtkyBanbHi 1 pidanbHi BCTaBKM MOXHa
BMKOPWCTOBYBaTW NiLLE Ha WBWAKOCTI 1
(noBinbHO).

— BcTaBky-TepTyLUKy cnif BUKOPUCTOBY-
BaTU Ha LUBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
=> «PeaynosaHHs weudkocmi» ous.
cmop. 215

3acTocyBaHHs1 BCTaBOK

— PisanbHa BcTaBKa: 515 MOPKBY,
cenepwu, konbpabi, kabaykis

— LatkyBanbHa BcTaBka (rpy6a): ans
MOPKBW, ropixiB, TBEPAOro cupy (Hanpu-
Krnag, eMMeHTarnbCbKOro)

— LatkyBanbHa BcTaBkKa (ApibHa): ans
ropixis, mapMesaHy 1 iHLWNX TBePAUX
cupis

— BcraBKa-TepTyLuKka: Ans kapTonsi,
napmesaHy, ropixis

Hacapgka-MnuMHoK

— OniiHi NpogyKTU HE MOXKHa MOSOTH 3
HaNTOHLLMM nomernoM. Po3amentoBanbHUM
MexaHi3mM Mo)ke cTaTu nunkum abo
3abuTucs.

— [Ana MonoTTa M’AKOro 3epHa, SiK-0T OBEC
abo NboH, ycTaHOBNONTE rpyouin momen.

— MiHsitoumn o6pobnitoBaHuii NpoaykT, Aobpe
npoMuBanTe po3mMentoBanbHUA Mexa-
Hi3m. Lle nonomarae 3ano6irtn obmiHy
3anaxamu Midk MPoAyKTaMm.

YTunisauis uk

YTunizauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NofoXeHb EBPONENCLKOI [IMpekTnaun

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo o6ynuy
BUKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpekTMBO BU3HAYaTLCA MOXIU-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponecbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BuAaneHHss MoXxHa fisHaTucs
B cneuianizaoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy LitoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLWMm
KOMMNETEHTHMM NpPeaCcTaBHULITBOM B KpPaiHi,
B AKii Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-sIKMIN Yac ofepXaTv YMOBM rapaHTii
y creujianisoBaHoOMy mMarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepenHLO

B HawoMmy npeactaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHTii gna Himeuwunnn ta agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo agpecoto. [ins KopUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocrnyramy HeobXigHo B
Oyab-AkOMy BMNaaKy MnokasaTu KBUTAHLLIO
npo onnary.

Moxnusi 3miHW.

223



uk 3anacHi 4yacTuHKU i Nnpunagas

3anacHi yacTuHu 1 npunaaas

3anacHi YacTUHM 1 Nnpunagaa

@ 27 mm = 10003879 MNepdopoBaHuin ouCK (3 ApiGHUMK OTBOPAMMU)
' ansa M'ssicopy6ku
@ 4 mm = 10003880 MepdopoBaHui auck (i3 cepegHimu oTBOpamu)
ansa M'acopy6ku
> 8 mm = 10003881 MepdopoBaHui gUCK (3 BENUKUMU OTBOPAMM)
ansa M'acopy6ku
) = 00754389 KosbacHuin wnpuu: Ans 3anoBHeHHs kosbac-
/f" 4 HO MACOO LUTYYHOT il HAaTypanbHOT KoBGacHOT
000noHKK. AN popMyBaHHS M'ICHUX PYNETIB.
,@. = 10007189 hopiy Py
f} ﬁ 12011263 LaTkyBanbHa Hacagka: Ans LWaTKyBaHHS,
s p HaTUpaHHA i Hapi3aHHA
k T0f
.'\-._._I-'
@ ﬁ 798161 PizanbHa BcTaBKa ANA LWATKyBanNsHOT Hacaaku
@ = 798162 LWaTkyBanbHa BcTaBka (rpyba) ans warkysarb-
HOT HacaaKku
@ = 798160 LWaTkyBanbHa BcTaBka (apiGHa) Ans warky-
BanbHOT HAcaaKu
@ = 798130 BcTaBka-TepTyliKka 415 WaTKkyBanbHOT Hacagku
) {\T}; = 12013990 Hacagka-npec ans uMTpycoBUX: aAng
R\ BUYABIIOBAHHS COKY 3 FIMMOHIB, anernbCUHIB 4u
™) rpeindpyTis
C:—_ 3 = 00578107 Hacapaka-MnuHOK: Ana MONoTTa Takux npo-
— OYKTIB, SIK MLWEHWLUSA, OBEC, PUC, KABOBI 3epHa,
= nepeLb-ropoLLOK, rip4nyYHi 3epHa, BONOCHKI
P ) ropixu, nicosi ropixu, cywweHi rpubu, murgans,
Jgj €04, HaCiHHSA NbOHY, rpedaHa kpyna, nyLiexe
COHSALLHWMKOBE HACIHHA TOLO
oy ﬁ 00578112 Hacapka-npec ana nnoais i Arig: ansa su4yas-

Pl
P

MIOBAHHS COKY, HANpUKNag, 3 ManuHu, NopivYoK
i CMOPOAMHK, NONYHUL, arpycy, BUHOrpaay M
nomigopis.

3anacHi YacTMHU 1 Npunaaaa MoxHa npuabaru B MarasuHi abo cepBiCHOMY LIEHTPI.
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[lonomora npu Henonagkax uk

Jonomora npun Henonagkax

MNpo6nema MoxnuBa npuumHa YcyHeHHs

Mpy BMUKaHHI Ha npunag He nogaetbca  BcTtaeTe WiTencensHy BUMKY B PO3ETKY.
npunag He CTPYyM.

3anycKaeTbCs.

Mpunag npautoe Mpunag 6yB nepeBaH- BumkHiTE Npunag i govekaritecs
HoOpMarsibHO, ane TaXXEeHWN, | 3axonmoBaY 3ynnHKW. Bunmite BUNKy npunagy 3
NpPoOAYKTU He 311amaBcs Ha 3agaHoMy PO3€eTKW, 3HIMITb Hacaaky, po3bepiTb i
nepemMentorTbCs. MicLi 3romy. NPOYMUCTITb YCi AeTani. 3aMiHiTb 3axo-

nnoBay. =% «3axucm ei0 nepesaHma-
JKeHHsi» dus. cmop. 215

Mpopoyktn He nepe- Hacapgka abo wHek 3a6uti. Mpunaam 6e3 dyHKLUiT 3BOPOTHOro

MenoTbesa abo XOAY: BUMKHITb Npurnag, govekantecs
nepemMentoTbCs MNOro 3YNUHKW | BUAMITb BUSKY 3 PO3ETKM.
HaATo MOBINBbHO. 3HiMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYNCTITb,

Wwo6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe JuueHHs1» dus. cmop. 221
Mpunagu 3 dyHKUiEI0 3BOPOTHOrO
xopy:
BMMKHIiTb npunag kHonkoto O/1 Ta
A0YeKanTecs 3ynvHK1 NprMBoaa.
HaTucHiTb i BTpuMyiiTe kHonky 1-2 | rev.
MpubnunaHo 3a 5—10 cekyHA BianycTiTb
kHonky 1-2 | rev i gouekanTecs 3ynuHku
npueoAa. 3HOB YBIMKHITb Npunag i
NpoaoBXynTe poboTy. =» « DyHKUis
pesepcysaHHs1» Ous. cmop. 216

Ha wroBxay 34iMCHI0ETbCA 3MEHLUTE CUIY HAaTUCKAHHS Ha LUTOBXay

3aHaATO CUIbHE HaTuC- i 3aNOBHIOWTE rOPrOBUHY MEHLLIOH Kilb-

KaHHs1 abo roprioBMHa M’s-  KiCTHO NpOZYKTIB.

copy6ku 3aHaATO NOBHA.

Y npogyktax ong nepe- BuimiTe TBepai koMnoHeHTW. Tepai

pO6KU LLe MICTATbCA 0BOMiI Mepep nepepobkoto nonepeaHLo

TBEPAj YaCTKW. npoBapiTb, NpoXapTe abo NPOTYLLKyWTE.
dyHkUin 3BOPOT- KHonky 1-2 | rev Bigny- YTpumyiite kHorky 1-2 | rev y Hatuc-
HOro xoay He LLIeHO HaaTo LWBUAKO. HYTOMY CTaHi, JOK/ HE MOYHETLCS
3anycKaeTbCcs. 3BOPOTHWUM Xifl.

LLIHek 3aHaaTo 3abUTHIA. BumkHiTE Nnpunag, govekanTecst noro
3YMUHKM | BUAMITb BUSIKY 3 PO3ETKN.
3HiMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYNCTITb,
Wwo6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe JuuweHHsI» dus. cmop. 221

Akwo npobrnemy He BOAETLCS YCYHYTU CaMOCTINHO, 0O0B’A3KOBO 3BEPHITLCSA A0 CryX6u

niagTpumkn! Homepwu TenedoHiB 3a3HayeHi Ha OCTaHHIX CTOPIHKaX IHCTPYKLi.
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ru Vicnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEHUIO

BHMMaTenbHO O3HaKOMLTECH C MHCTPYKLMEN nNo
3aKcnnyaTtauum, npm paboTte pyKoBOACTBYMTECH YKa3aHUAMU
OaHHOMW MHCTPYKLIMU U COXpaHAUTe ee Ans AanbHeuLwlero
ucnonb3oBaHuA! Nepenasasa npubop Apyrum nuuam,
npunaramte JaHHYH UHCTPYKLMIO.

MpounsBoanTernb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXOEHUS,
BO3HUKLLME B pe3yrnbraTe HecobntogeHnsa ykasaHui no npaBuibHOMY
npUMeHeHno npuodopa.

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4YeH ToNbKo A4S JOMAaLLHEro UCMOSb30BaHUS.
Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTb TONMLKO OS5 NepepaboTKn Takoro
KonunyecTsa NpOAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BPEMEHU, KOTOpbIe
XapakTepHbl 4S8 JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop 1 NpuHagnexHocTh (B 3aBUCMMOCTU OT MOAENW) NpUrogeH
TONMbKO ANA criegyoLwero NpUMeHeHus:

Msacopy6ka: Anga nsmens4eHns 1 nepemMeLLmBaHns Cbiporo n
BapeHoro msica, cana, nTuubl U pbibbl.

KonbacHbIn wnpuu: 4ns npurotoBrneHus konbac n pynetos.
MpuctaBka Ans WMHKOBKW: ANSA LUMHKOBKW, NEPETUPAHNSA N PE3KN
NPOAYKTOB.

CokoBbDbKMMarnka Ansa UMTPYcoBbIX: AN OTXXMMa CoKa 13
LUUTPYCOBbIX.

3epHoBasi MenbHULA: 4115 nepemarbiBaHus MobbiXx COPTOB 3epHa
(kpoMe KyKypy3bl), a TaKke CEMSIH MaKa U fibHa, KyHXYTa, rpeymnxu,
NpstHOCTEN 1 Kode.

CokoBbbkuManka ansa sairog u (opykToB: 41151 OTXKMMa Coka U3
Aroq 1 (PpyKToB, HANpUMep, MasiuHbl, CMOPOAMHbI, KPbPKOBHUKA UK
BUHOrpaga, a Takke ns noMmmaop.

3 nepepabatbiBaeMbIx NPOAYKTOB AOMKHbI OblTb yAaneHsb!
NOMHOCTLIO TBEPAblE KOMMOHEHTLI (Hanpumep, KocToukn). MNpunbop
3anpeLlaeTcs UCnosb3oBaTh ANd nepepaboTkn Apyrnx BeLLeCTB
nnu npegmetos. Npu ncnonb3oBaHUM ApYrnx paspeLleHHbIX
npounssoguTenem NPUHaaIEXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
npumeHeHuns. Npubop paspeluaeTca NCNonb3oBaTh TOMBKO C
OpPUrMHaNbHBIMW YacTaMU U NpUHaLNexXHocTaMn. Hu B Koem cryvae
Hemnb3s NCNOoNb30BaTh NPUCTABKK, a TaKKe HacaaKu ANs pPesku U
LLUMHKOBKM B Apyrux npudopax. Ncnonb3ynTe TonbKo nogxoasiume
APYr K ApYyry YacTun A5 COOTBETCTBYHOLLUMX NPUCTaBOK.
Mcnonb3ynTte npnbop TOMbKO BHYTPU NOMELLEHUI NPU KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

Hu B KoeM crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsidne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANEKTPONAnTY, NN BOIM3N HUX.
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YkasaHusi no TexHnke 6eaonacHocTh ru

Pabouasa noBepxHOCTb A0MKHA BbITb YO4OOHO OCTYMNHOWN,
BMaroCTOMKOWN, MPOYHOWN, POBHOWN, CYXOWN N AOCTATOYHO 60mbLION,
4YTOBObI HE NPONCXOANNIO NOBPEXOEHUI OT OpPbI3T, U MOXHO BbINIO
becnpenaTtcTBeHHOW paboTaTb.

OTOT NpUBOP MOryT UCMOMb30BaTh fMLa C OrpaHUYEHHbIMA
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU MU YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTAMM
WU HE UMEOLLIMMWN JOCTAaTOYHOIO OMbITa UM 3HAHWIWA, ECIN OHU
HaxogATCA Nog4 NPUCMOTPOM UK NPOLLIM COOTBETCTBYHOLLMM
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro Norib3oBaHus Npnbopom u
YSICHUNK nsi ceBs, Kakyto onacHOCTb HeCceT B cebe npmbop.

[eTten Henb3a nognyckaTb K Npubopy M LWUHYPY NUTaHUA, UM HEMNb3S
nonb3oBaTbCs Npudopom. [eTsam 3anpeLleHo urpatb ¢ npudopom.
Mpon3BoANTb OYMCTKY N TEXODCNYXMBaAHUE OETSM He pa3peLuaeTcs.

YKa3zaHusA no TexHuKe 6e3onacHoOCTH

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM U BO3ropaHust

MpnBop MOXHO NOAKMYATL TOSNBKO K 3NIEKTPOCETU NEPEMEHHOTO
TOKa Yepes yCTaHOBMEHHYO COrMacHO NPeanUCcaHnsam po3eTKy C
3asemneHveM. YbeguTechb, YTO cucTemMa 3a3eMieHns B JOMALLHEN
3MNEeKTPONPOBOAKE YCTAHOBMIEHA COrNACHO NpeanuCaHnsIM.

Mpwn noaknoveHun npubopa n ero akcnnyarauum cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upMeHHon Tabnuyke. Monb3oBaTtbca
npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. PemoHT npubopa (Hanp., 3aMeHy NoBpPeX4EeHHOro
ceTeBoro kaberns) paspeLuaeTcs Npon3BoanTbL U3 COOBpaKeHUn
6e30nacHOCTM TONbKO Hallen cepBuUcHon cnyxbe. Kateropmnyecku
3anpeLyaeTcsa nogknoydaTe Npubop K Tanmepam nnm po3etkam ¢
ANCTaHUMOHHBIM yripaBneHnem. Beerga cnegute 3a npnubopom

BO BpeMsi ero pabotbl! PekomeHayeTcst HM B KOEM Crnyyae He
OCTaBnATb NPUBOP BKMOYEHHBLIM OSbLUE, YEM 3TO HEOBX0AMMO AN
nepepaboTkn NpoayKTOB.

CeTteBoW kabenb He JOMKEH conpukacaTbCs C FopA4MMmN HacTaAMM
NN NPOXoanTb Yepes3 OCTpble rpaHn. Hu B Koem criyyae He
norpyaTb OCHOBHOM GMOK B BOAY U HE MbiTb B MOCYA0OMOEYHON
MaLwunHe. He ncnonb3dynte naposble ounctutenn. He ncnonb3oBatb
npmnbop MOKpPbIMK pyKamu 1 He JaBaTb eMy paboTaTb BXONOCTYHO.
lMocne kaxxgoro NPUMEHeHUs, Npu OTCYTCTBUX NPUCMOTpa,

nepepn cOopkom, pa3bopKom UM OYMCTKON, a TaKkkKe B Cnyvae
HencnpaBHOCTM 06s13aTENBLHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETMK.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHocTh

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

Cpasy nocne nonb3oBaHMs Npnbopom nogoxauTe 40 NOMHOM
OCTaHOBKM npusoaa. [Nepepn ycTaHOBKOW Ui 3aMeHON Hacagok
HeobXoaMMO BbIKNHOYNTL NPMBOP N OTCOEANHUTL OT CETMW.

He kacanTtecb pykaMu OCTPbIX HOXEN U KPOMOK Ha Hacagkax

OS5 PE3KN U LUMHKOBKW. He B KOeM criyyae He npukacamtech K
BpaLLarowmmesa getansam. Hu B Koem criydae He NpocoBbIBanTe pyku
W NanbLbl B 3arpy304HbIA NaTpybOoK NN B BbINMYCKHOE OTBEPCTUE.

Hwu B KOem cry4ae He npoTankmBanTe nepepabarbiBaemble NPOLAYKThI
B 3arpy304HbIr NaTpybok pykamu. Monb3ynTechb TONbKO MMEKLNMMCS
B KOMMNrekte Tonkarenem!

Hwn B KOemM cry4ae He KacanTech rofbiIM1 pyKamn OCTPbIX HOXEN 1
KPOMOK Ha Hacagkax Ansi pe3ku 1 LUMHKOBKM.

/\ BHumanue! OnacHocTb noBpexaeHusa npubopa

Cnepaute 3a Tem, 4Tobbl B 3arpy304HOM NaTpybKe Mnv B NpuctaBkax
He Haxoaunucb NOCTOPOHHME NpeaMeThl. He npocoBbIBanTe Kakue-
nmbo npeameTbl (HaNpUMEP, HOXM UITN NTOXKKW) B 3arpy304HbI
naTpyboK nnn B BbINMyCKHOE OTBEPCTUE.

OctaBnante npnbop HenpepbIBHO paboTaTb MakCUMyM Ha

10 MuHyT. 3aTem BbIKIHOYMTE NPUBOP 1 AanTe OCTbITb 40 KOMHATHOWN
TemnepaTtypsbl.

/\ BaxHo!

Mocne kaxgoro NPUMEHEHUS Uu nocrne anuTenbHOro
HEeMcnonb3oBaHNs 06s3aTenbHO TWaTeNbHO OYMCTUTE NPUBop B
COOTBETCTBUU C ONMUCAHUEM. =¥ « YX00 U e)KeOHe8Hasi o4ucmkKa» CM.
cmp. 238
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OT BCero cepaua nosapasnsem Bac

C NOKYMNKOW HOBOro npuéopa upmbl
Bosch.

Ha cnegyowux cTpaHmuax 4aHHOW MHCTPYK-
LMK Mo aKcnnyataumun Bel Hangete LeHHble
ykasaHusi no 6e3onacHoMy Nosib30BaHUO
3TUM NprbBopoMm.

MbI npocum Bac nonHoOCTb0 03HAKOMUTLCS
C JaHHOW MHCTPYKUMEN 1 cnegoBaTth BCEM
ykazaHusaMm. Torga aToT npubop byaet
cnyxutb Bam gonroe Bpems, v pesynsratbl
ero paboTbl NOATBEPASAT, UTO NPU NOKYMKe
Bbl MpyHANY npaBunbHOE peLleHne.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO ANs AanbHen-
LLIero UCnonb30BaHUsA UNu Ansi nepefaydn ee
criegylowiemy BrnagernbLy.

[JononHuTenbHyto nHopMaLMio O HaLlewn
npoaykumun Bl HangeTe Ha Hallen cTpaHuue
B NHTepHeTe.
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KomnnekTHbIh 0630p ru

KomnnekTHbIN 0630p
= PucyHok I\

OcHOBHOWM 6nok

-STQ "0 Q0T

MpvBog Ans npucTaBok

KHonrka | unun O/I*

Knornka O wnmn 1:2 | rev*

VHouvkauma pabovero cocTosiHUs
Pa3bnokumpytoLuas KkHornka

Pyuka anst nepeHoca

OTtoenexve anst XxpaHeHWs C KPbILLKOW
CeteBol kabenb

OTcek onsa xpaHeHusi kabens

OcHoBHas npucTaBka

0 QO0OTOQ

Kopnyc

3arpy3o4Hblin naTpybok
3arpy304HbIv NTOTOK
Tonkatenb

LLIHek ¢ noBoaKOBOW BTYNKOM
KonbLo ¢ pe3bboi

OeTtanu msicopy6ku

a
b

[

d

Hox

POpPMOBOYHBIN ANCK C MENKUMMA
oTtBepcTuaAMHY (2,7 Mm)*
POpPMOBOYHbIV OUCK CO CPEQHUMM
oTBEPCTMAMM (4 MM)
POpPMOBOYHbIV AUCK C KPYMHbIMU
oTBepcTMAMM (8 MMm)

Detanu kon6acHoro wnpuuya

a
b

OnopHoe KonbLo
MyHawTyk konbacHoro wnpuua

PucyHok
MpucraBka ANs LWMHKOBKU*

-STQ "0 Q0T

Kopnyc

3arpy3o4HbIi naTpy6ok
KnanaHHbIn 3aTBOp
3arpy3o4Hbii NOTOK

Tonkatenb

Hacapgka gns pesku

Hacapgka ons KpyrnHOW LUMHKOBKM
Hacapgka anst Menkom LLMHKOBKM
Hacapka-tepka

MpucTaBKa-cokoBbhKUManka ans
LUTPYCOBbIX*

a
b
c
d

C6opHas vawa

Cetuatbii unsTp

KoHyc cokoBbbKMMAanku
MpvBogHON Ban ¢ NPYX1MHON
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ru MNepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

7 TlpwuctaBka-menbHULA*

Kopnyc

3arpy3o4Hbiin naTpy6ok

3arpy304HbIii NTOTOK

LHek

PasmanbiBatoee koneco

Pa3manbiBatoLwnii KOHyC

HpobunbHas kamepa

YcTaHOBOYHOE KOmbLO

YCTaHOBOYHbBIN BUHT CO LLIKaSION

Konbuo ¢ pe3bboi

MpucTaBKa-cokoBbhKUManka ans

arog”

Vcnonb3ayiTte 3arpy304HbIi NOTOK U

TornKaTenb OCHOBHOW NPUCTaBKK.

a Kopnyc

b 3arpysouHbii natpybok

¢ LUHek ¢ ynnoTHMTENbHbLIM KOMNbLOM

d Certyartbivi punbTp TOHKON (1) 1

rpy6ow (2) oumcTku

dunsTpopepxarens ¢

YNAOTHUTESNbHBIM KOMbLIOM

KonbLo ¢ pe3bboi

g BbinyckHas BOpoHka

h TonoBka ans oTBoga BbPKMMOK
(perynupyemas)

i Kptoyok ans cHATUS ceTyaTbix
dunesTpoB

j LUWetka ans oumcTku

* B 3aBMCMMOCTM OT MOAENU

B AaHHOI MHCTPYKLUMW ONUcaHbl pasnnyHble
ncnonHeHuns npudopa. Ha ctpaHuuax c
pycyHkamm n3obpaxeH npubop B cobpaH-
Hom Buae. = PucyHok [d

3anyacTu 1 NpUHAANEXHOCTN MOXHO
nproBpecTy Yepes Hally CEPBUCHYIO CryxDy
unu Ha cante www.bosch-home.com.

=> «3anyacmu u npuHadnexxHocmu» CM.
cmp. 240
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Mepepn nepBbIM
MCMNOJfIb30BaHMEM

Mepen ucnonb3oBaHMeM HOBOTO Nputopa
€ro HeoGXoAMMO NOMHOCTbLIO PacnakoBaTh,
OYUCTUTHL U NPOBEPUTD.

BHumaHwue!

BeoguTtb B AencTBME NOBPEXOEHHBIN

npubop KaTeropnyecku 3anpeLueHo!

m BbIHbTE OCHOBHO GroK M BCe NpUHaa-
TNEXHOCTU U3 YNaKOBKM.

m  Yoanute UMeroLMincs ynakoBOYHbIN
mMartepwuarn.

m Pa3bepute cobpaHHbIE KOMMOHEHTHI Ha
oTAenbHble YacTu. MocneaosaTenbHOCTb
AENCTBUIN NpY 3TOM JorkHa BbITb obpar-
HOW onucaHuto B pasgene «lloarotoBkay.

m [lpoBepbTe KOMMNNEKTHOCTb BCEX YacTeN.
= PucyHok A/

m [lpoBepbTe BCe YacTu npubopa Ha OTCyT-
CTBWE BHELLUHWNX NOBPEXAEHNIA.

m [lepen nepBbIM UCNOMNbL30BaHNEM
TLWaTEeNbHO OYNCTUTE U BbICYLLUTE BCE
netanu.
=» «YX00 u exxe0He8Hasi 04UCMKa» CM.
cmp. 238

AnemMeHTbI yrnpaBreHus n
MHAMKauum

MFW39...

KHonka |

Haxatnem kHomnku | npnbop BKNovaeTcs.
MpunBoA cpasy Ha4YMHaEeT BpaLLaThbCs.

KHonka O
Haxatnem kHonku O npunbop BbIKMoYaeTcs.
MpvBog ocTaHaBnmBaeTcs.

MFW3X...

KHonka O/|

Haxatmem kHonkm O/ npubop BknoyaeTcs.
MpuBoa cpasy HauMHaeT paboTtaTtb B CKO-
pOCTHOM pexume 2 (6bIcTpo). NoBTOPHbIM
HaxxaTtuem kHornku O/1 npnbop BbIKMHO-
yaetcs. [MprBog ocTaHaBNMBaeTCs.



KHonka 1:2 | rev

KopoTknM Haxatuem Ha kHorky 1+2 | rev
CKOpOCTb Npubopa nepekxnovaeTcs Mexay
pexumamu 1 (MegneHHo) n 2 (GbICTpo).
=» «Hacmpolika ckopocmu» cm. cmp. 231
Haxxatnem kHonkm 1-2 | rev v ee yaepxa-
HMeM 3anyckaeTcsi PyHKUMA obpaTHoro
xopa. = «QyHKUUsT 06pamHo20 xoda» CM.
cmp. 231

Bce mopgenu

UHankauuna paboyero cocTosiHus

Korga npnbop BKMOYEH, rOpUT MHAMKATOP
pabouyero cocTosHusA. B mogensix ¢ dyHk-
umen obpaTHOro xoaa MHAMKaToOp OyHKLUN
Muraer, noka kHorka 1-2 | rev octaetcs
HaxaTown.

Pa3bnokupytowjas KHonka

Mpw HaxxaTum pa3bnokMpyoLLENn KHOMKN
yCTaHOBIIEHHas Ha Npubope npucTaska
ocBoboxaaetcsi. TonbKo Npy HaxaTon
pa3brnokupyoLLEen KHOMKE MOXHO NMOBEPHYTb
MPVCTaBKy MO YaCOBOWN CTPENKEe U CHATb C
OCHOBHOrO 6roka.

OTtcek AnA xpaHeHus kabens

CerteBoli kabernb MOXHO BbITSHYTb U3 OTCEKa
ans kabens unmn BCcTaBnUTb ero obpaTHo.
BbiTArnBanTe kabenb Bcerga Tonbko Ha
HeobXoAMMYIO ATNHY.

OtaeneHune ansi XxpaHeHUs

He ncnonb3yemble OpMOBOYHBIE ANCKM
MSICOPYBKM MOXHO NMOMECTUTb B OTAENeHne
ANs XpaHeHWs 1 3aKpbITb KPbILLKOW.

YcTpoMncTBO 3almThl OT

neperpysku

YToObl NPenoTBpaTUTL 3HAUUTENbHbIE
nospexaeHusi npubopa npu neperpyske
OCHOBHOW NPUCTaBKMX, NOBOAKOBAsA BTYyrKa
cHabeHa Hace4kow (3agaHHOe MeCTo
crnoma). B cnyyae neperpysku 3axeat noma-
€eTcsa B 3TOM MecTe. HoByH0 NOBOAKOBYHO
BTYSIKY MOXHO NproBpecTy B CEPBUCHON
cnyx6e (Ne 10005188). Ha 3anacHble 4actu
C 3agaHHbIM MECTOM CIlOMa Hallu rapaHTui-
Hble 0b6s13aTenbCTBA HE PaCMpPOCTPaHSIHOTCS.

YCTPOWCTBO 3aLLMTbI OT Neperpyskut ru

3amMeHa NnoBOAKOBOW BTYNKMU

=> PucyHok &

1. OcnabbTe BUHT B NOBOAKOBOW BTYIIKE
nogxopsilen oreeptkon (PH2) n
CHUMWTe AedeKTHYI0 MOBOAKOBYHO
BTYIIKY.

2. BcraBbTe HOBYH NOBOAKOBYHO BTYIKY U
NPOYHO MPUBUHTUTE €e.

HacTpoiika ckopocTu

NUR MFW3X...

HacTporkom ckopoCcT MOXHO yCTaHo-

BUTb YMcro ob6opoToB 1 (MeaneHHo) nnm

2 (6bICTpO).

BHumaHue!

[ns onpegeneHHbIX NpuMeHeHni obsasa-

TENbHO TpebyeTcs CKOPOCTHON pexum 1

(meanenHo). Cobnioparite pekomeHaaumm

no HacTpoWke ckopocTu!

Cwm. Tabnuuy =» pucyHok [d

m  Bkntounte npubop kHonkow O/1. Mpubop
Ha4nHaeT paboTaTb B CKOPOCTHOM
pexume 2 (GbICTPO).

m  KopoTKko HaxmuTe kHorky 1-2 | rev.
Mpnbop nepekno4aeTcs Ha CKOPOCTHOM
pexum 1 (MegneHHo).

m  KopoTko HaxmuTe kHorky 1-2 | rev.
Mpubop nepekntovaeTca o6paTHO Ha
CKOPOCTHOW pexum 2 (ObICTpO).

®dyHKUuA obpaTHOro xoaa

NUR MFW3X...

PyHKUMS 0B6paTHOro XoAa CNyXuT ans

TOro, YTOObI NyTEM KPaTKOBPEMEHHOTO
obpaTHOro BpaLLeHus LHeKa BbICBOOOANTb
3acTpsiBLUME NPoayKTbl. PYHKUMA 06paTHOro
xoga cnycTa 15 cekyHA aBTOMaTUYeCcKn
BbIKIO4aETCS.

BHumaHue!

— Hu B koem cnyyae He ncnonbayiTte
dyHKUMI0 0BpaTHOro xo4a ¢ NpucTas-
KOW-MerbHULEN Unm NpucTaBKON-COKO-
BblXMMarnkon ans aroq!

— Hw B k0em cnyyae He HaxvnmanTe onu-
TeNbHO KHOMKY 1-2 | rev npu BKIloYeH-
HoM npubope. Haxumante anmtensHo
KHOMKY 12 | rev TonbKo nocre nosHoii
OCTaHOBKW Npueoga npubopa.
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ru OcHoBHoOW 6rok

m  Boikntounte npmbop kHonkow O/1 un
[OXONTECH NMONMHON OCTaHOBKWU NpMBOAaA.

m  HaxmuTe u fepxute HaXxaTon KHOMKY
1:2 | rev.

m  Cnycrta 5-10 cekyHg oTnycTuTe
KHOMKY 12 | rev u goxautech norHom
OCTaHOBKW NpuBoAa.

m CHoBa Bkntounte npmbop kHonkon O/1.

Yka3aHue:

Ecnu 3acTpsaBLuve npoaykTbl nocne kpat-
KOBpPEMEHHOro 06paTHOro xoaa He BbIcBOGO-
OVnuck, BbIKMYUTE NPUMGOP, BbIHETE BUIKY
N3 PO3ETKM U OUMCTUTE NPUBOP. = « Yx00 U
exedHesHasi oyucmka» cMm. cmp. 238

OCHOBHOM ONOK

MoarotoBka

/\ He ncknitoueHa onacHocTb

TpaBMUpoOBaHusi!

Bunky MOXHO BCTaBMsiTb B PO3ETKY TONbKO

rocrie NnosiHOr0 OKOHYaHMS NMOAFOTOBKM K

pabote ¢ npubopom, Hagnexallern coopku

HeoBbX0AMMbIX MPUCTABOK U COEANHEHUST NX

C OCHOBHbIM GrOKOM.

m  YCTaHOBMTE OCHOBHOW GMOK Ha NPOYHYLO
rOpM30HTasIbHYH NMOBEPXHOCT.

m BbiTaHUTE ceTeBon kabenb Ha Heobxoau-
MY ANUHY U3 oTceka Ans kabens.

OcHoBHoW 6rok roToB k pabore.

OcHoBHasi npucTaBka

OcHoBHasi Np1cTaBka MMeeT crieaytollee
HasHayeHwue:

Mscopy6bka

[ns namens4eHust CbipbiX UM BapeHbIX
npoayKkToB. cnonb3ynte COOTBETCTBYOLLMNA
POPMOBOYHBIV ANCK B 3aBUCMMOCTM OT BMAa
N KOHCMCTEHUMN NepepabaTbiBaeMblxX Npo-
aykToB. =» «Cosembi» cm. cmp. 238

KonGacHbiv wnpuy,

[ns 3anonHeHus konbdacHown maccon
NCKYCCTBEHHOW 1 HaTypanbHoW konbacHown
o6onoyku. [ins NpuUroToBNeHNsi pyneToB.

232

YKasaHue: npv ucrnonb3oBaHny 6a3oBom
NPUCTaBKM U NOAXOASALLMX NPUHAAIEX-
HOCTEWN, KOTopble MOXHO NpuobpecTn B
cepBuCHOW crnybe, BO3MOXHbI Apyrve
NPUMEHEHUSI.

BHumaHue!

Mpw cbopke pasnuuHbIX AeTanen coBme-
CTWTE MPOPe3n Ha Hacagkax C COOTBETCTBY-
OLWMMU OTBETHBIMU NPOpPE3AMN Ha Kopryce.

MoaroTroBka MACOpyO6KU

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!
He npukacanTecb K OCTPOMY HOXY.

BHumaHwue!
Bcerga ncnonb3yiite Tonbko oamMH opmo-
BOYHBIN OUCK.

=> PucyHok ]

1. lNpenaputencHO BCTaBbTE LLUHEK C
NOBOAKOBLIM MAaTPOHOM B KOPMYC.

2. YcraHoBMWTE Ha LUHEK cHayana HoxX, a
NMOTOM HY>XHbI (POPMOBOYHbIA AUCK.

3. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOSbLIO M NPUBMHTMTE €ro No YacoBON
CTpernke, He npunaras ycunvn.

Msicopy6ka rotoBa k pabore.

MoproroBka KonGacHoOro wnpuua

= PucyHok 3

1. TpenBapuTensbHO BCTaBbTE LUHEK C
NOBOAKOBLIM NATPOHOM B KOPMYC.

2. BHadvane ycTaHOBWTE Ha LLUHEK OMOPHOE
KOnbLO, @ NOTOM BCTaBbTE B KOPMYC
MYHALUTYK KOnGacHoro Lnpuua.

3. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KONnbLO U NPUBMHTUTE €r0 MO YaCcoBOWA
CTpernke, He npunaras ycunvn.

KonGacHbIi wnpuu roto kK paboTe.



MpumeHeHne

YkazaHue: B 3aBUCUMOCTM OT Ha3Ha4YeHs!
npodyKTbl NepepabaTbiBalOTCA NO-Pa3HOMY.
=> «Peuenmsi» cMm. cmp. 238

Hwxe Ha npumepe onucaHo npumeHe-
HMe OCHOBHOM NPUCTaBKWN B Ka4yecTBe
MsicopyOku:

/\ He vcknioueHa onacHocTb

TpaBMUpoOBaHus!

— He BBOAMTE pyKM B 3arpy304HbIN
naTpybok.

— [ns noaTtankveaHus crnegyet nonb3o-
BaTbCS TOMbKO TOMKaTenem.

OcTopoxHo!

— He nepepabatbiBaiiTe KOCTU, XpPSALLN,
XWUnbl U Apyrve TBepable KOMMNOHEHTHI.

— He nepepabartbiBarite MOpOXXeHHOEe
MSICO.

— He cospgaBainTte Tonkatenem donbLuoe
naBrneHue.

=> Pap pucyHkos [@

1. YcTaHoBUTE NOArOTOBIIEHHYIO MPUCTaBKY
HaKMoOHHO Ha NPMBOA OCHOBHOTO GroKa.

2. [loBepHWTE NpUCTaBKy NPOTMB YaCOBOM
CTpenku 4o ee ukcaumm co LWenyKkom.

3. YcrtaHoBMWTE 3arpy304HbIN TOTOK U
BCTaBbTe TOMKaTeNb B 3arpy304HbIi
naTpy6ok.

4. TloprotoBbTe NpodykThl. KpymHble Kycku
npegBapuTenbHO UsMens4unTe, YTobbl
OHV NPOXOAWIU B 3arpy304HbIA naTpybok
6e3 HaxaTuns.

m [logcraBbere nog npucTaeky noaxoas-
LLYIO eMKOCTb. 3arpysute noaroTos-
NeHHble Ans nepepaboTkv NPoayKThl B
3arpy304HbIiA NIOTOK.

5. TllogcoeanHuTe LWITENCENbHYO BUIKY K
poseTke. Bkniounte npundop.

Ykasanue (MFW3X...):

Mocne BkntoyeHus npmbop HaumHaeT pabo-

TaTb B ONTMMAarnbHOM CKOPOCTHOM pexumMe 2

(6bICcTPO).

6. Crierka HaxxaB Ha Torkarenb, Npo-
TONKHWUTE NPOAYKTHI B 3arpy304HbIN
natpyook.

7. Tlo okoH4aHWUK paboTbl BbIKMHOUNTE
npubop 1 N3BNEKUTE LUTENCENbHYIO
BUIIKY M3 PO3ETKMU.

MpucTtaBka Ans LWMHKOBKM ru

m  CHumMMTE 3arpy304HbIN NTOTOK U
TonKarensb.

8. [epxa HaxaTow pa3bnoknpyoLLyto
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKy
Mo 4YacoBOW CTperke, YToObl OHa
oceoboaunace.

m  CHumMmuTE npucTaBsky, pa3bepute ee n
ounCTUTE BCE YacTu. = «Yx00 U exe-
OHegHasi oyucmka» cMm. cmp. 238

anICTaBKa AnA LWWHKOBKU

[ns LWWHKOBKKM, NepeTnpaHns n Hapesa-
HWS, Hanpumep, cbipa, (PPYKTOB, OBOLLIEW,
OpEexoB, MUHAANS, Cyxmx Byrnoyek n gpyrnx
TBEpAbIX NpoaykToB. Mcnonb3yinte cooT-
BETCTBYIOLLYIO HAacaaKy B 3aBMCUMOCTH OT
BMAa U KOHCUCTEHLMW nepepabaTbiBaeMbIx
npoaykToB. =» «Cogemsl» cMm. cmp. 238

MoproroBka

/\ He ucknioueHa onacHoCTb
TpaBMMpoBaHus!

Hu B KoeM criyyae He KacaiTech pykamu
OCTPbIX HOXE 1 KPOMOK Ha Hacagkax ans
pe3Ku, NepPETUPaHIS 1 LLIMHKOBKY.

=> Psp pucyHkoB [€

1. OrtkpoWTe KpbIlwKy. BcTaBbTe HYXHYO
HacafKy B Kopryc.

2. 3akpoWiTe KpbILKy C domKcaumen oo
Lenyka.

MpucTaBka Ans WMHKOBKM roToBa K pabore.

MpumeHeHue

/\ He ucknioueHa onacHocTb

TpaBMUpOBaHus!

— He BBOAUTE pykuM B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

— [ns noartankvBaHus cnegyet nonb3o-
BaTbCH TOMbKO TOMKaTenem.

BHumaHue!

— TonkaTtenb MOXHO BCTaBMSATb TOMbKO B
OHOM HanpagsreHuu.

— YganuTe TBepAyto ckopnyny (Hanpuwvep,
OT OPEXOB).

— He co3spaBaiTte Tonkatenem donbLuoe
OaBneHue.
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ru MpucTaBka-cokoBbiKMManka gns LNTPYCOBbIX

BHumanue! (MFW3X...)
Hacagkamu ans LWMHKOBKK U pe3kn 0651
3aTernbHO NoSb30BaTbCS B CKOPOCTHOM
pexvme 1 (MeaneHHo).

— Hacagkon-tTepkon nonb3oBaTbCcs B
CKOPOCTHOM pexume 2 (bbICTpo).
=»> «Hacmpotika ckopocmu» CM.
cmp. 231

=> Psap pucyHkos [il

YCTaHOBWTE NOArOTOBIEHHYHO MPUCTaBKY

HaKMoOHHO Ha NPVBOA OCHOBHOTO GroKa.

2. [loBepHWTE NpUCTaBKy NPOTMB YaCOBOM
CTPErky 4O ee hmKcaumm CO LLEMYKOM.

3. YcraHoBWTe 3arpy304HbIN NOTOK U
BCTaBLTE TOSKaTENb B 3arpy304HbIi
naTpybok.

4. [MogroTtoBbTe NPoAyKThbl. KpyrnHble Kycku
npeaBapuTenbHO U3MENbYUTE, YTOObI
OHW NMPOXOANINKM B 3arpy304HbIA NaTpybok
6e3 HaxaTus.

5. lNoacraBbTe Nog NpUCTaBKy NOAXoas-
LLYIO €MKOCTb. 3arpysuTe noaroToB-
neHHble Ans nepepaboTku NpoayKThl B
3arpy304HbI NOTOK.

6. [lNogcoeanHuTe LITENCENBHYIO BUIKY K
po3seTke. BkntounTe npnbop.

BHumanue! (MFW3X...)

Mocne BkntoyeHuss Npubop HauMHaeT pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexume 2 (6bicTpo). Ans

Nosib30BaHUS Hacaakamy NSt LUIMHKOBKU 1

pe3ku 06513aTeNbHO HaXXMUTe 1 pas KHOMKY

1-2 | rev ona nepeknoyeHnss Ha CKOPOCTHOM

pexum 1 (MegneHHo). =» «Hacmpolika cko-

pocmu» cm. cmp. 231

7. Cnerka HaxaB Ha TonkaTtenb, NpoTon-
KHUTE NPOAYKThI B 3arpy304HbI NaTpy-

-

GoK. MpoayKTbl PEXKYTCA UITN LLUMHKYIOTCS.

8. Mo okoH4YaHuK paboTbl BbIKMOYNTE
nNpnbop 1 N3BNEKUTE LUTENCENbHYHO
BUIIKY U3 PO3ETKN.

9. CHumuTe 3arpy304HbIN NOTOK U
Tornkarternb.

10. [lep>xa HaxxaTon pa3brokMpyroLLYHO
KHONMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKy
Mo 4YacoBOW CTperke, YTOObl OHa
ocsoboaunacs.

11. CHuMUTE NpuUcTaBky, pasbepute ee 1
O4UCTMTE BCE YacTu. =» «Yx00 u exe-
OHesHasi oyucmka» cMm. cmp. 238
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n pUuctTtaBKa-COKOBbIXXMUMaAlIKa

ONS LUTPYCOBbIX

[ina oTkmMma coka U3 LUTPYCOBbIX,
Hanpumep, U3 NMMMOHOB, anerbCUHOB,

rpenndpyToB.
MoproroBka

A\ He uckniouena onacHocTe
TpaBMUpoBaHus!
MpuncTaBka-cokoBbhKMMAsKa ANS LIUTPYCO-
BbIX YCTaHABMUBAETCSA HENOCPEACTBEHHO
Ha ocHOBHOW Bnok. LLTtencenbHyto BUNKY
MOXHO BCTaBMNsATb B PO3ETKY TOMbKO Nocre
MOMHOro OKOHYaHWs MOATOTOBKM K paboTe ¢
npubopom.

BHumaHwme!

[ns noaroToBKM 1 NPUMEHEHMWS! NPUCTaB-
KM-COKOBBIKMMATKW AN LUTPYCOBbIX
HaKmnoHWTe OCHOBHOWM 6ok Ha 90°. B atom
MONOXEHUN HW B KOEM Cry4ae He MUCMofb-
3ynTe gpyrve npucTaBku.

= Psg pucyHkos I

1. [epxa ocHOBHOM OMnok 3a py4Kky, OCTO-
POXHO NepecTaBbTe ero B Takoe nosno-
XeHue, 4Tobbl NpuBoa ObiN HanpaeneH
BBepx. Ecnu notpebyetcs, noBepHuTe
OCHOBHOW 6ok, 4Tobbl obecneynTb
yOo6HbIN AOCTYN K KHOMKaM.

2. BcraBbre npmBogHONM Ban NpyXUHHbIM
3MEMEHTOM BHU3 B NPUBOL OCHOBHOMO
6noka.

BHumaHue!

lMpuBOAHOW Ban JOMKEH Nerko Baaenu-

BaTbCs BHM3 nanbLem. OH He JOMmKeH

ObITb CKNEeH ocTaTkamu coka 1 6roku-

poBaH cemMeykamMm 1nm NOCTOPOHHUMM

npeaMeTamu.

3. YcTtaHoBWTe COOPHYHO Yally HAKMOHHO Ha
npveog.

4. ToBepHWTE COOPHYHO Yally NpoTMB
4YacoBOW CTPEnkKu o ee dmkcaumm co
LLIESTYKOM.

5. YctaHoBuTE ceTyatbIn OUnbTp Ha
CcOOpHyto YaLlly.

6. YCTaHOBUTE KOHYC COKOBLIKMMAIKN Ha
npuBogHON Ban.

MpucTaBka-cokoBbIKMMArKa A UMTpyco-

BbIX cobpaHa 1 rotoBa k paboTe.



MpumeHeHne

=> Psp pUCyHKOB

1. Pa3pexbre LMTpycoBble nonornam.

2. lMogcTaBbTe Noa NpUCTaBKy NOAXOASA-
LLIYIO EMKOCTb.

3. TllogcoeanHuTe LITENCENBHYO BUIKY K
po3setke. BkntounTe npubop. Mpusog
BpaLyaercs.

BHumanue! (MFW3X...)

Mocne BkntoyeHus npubop HaunHaeT pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexumme 2 (6bICTpo).

[Ins nonb3oBaHUsi COKOBLRKMMAIKOWN 06s5-

3aTesibHO HaxxmuTe 1 pa3 kHonky 1-2 | rev

[Onsi NepeKntoYeHnst Ha CKOPOCTHOW pexxum 1

(menneHHo). =» «Hacmpolika ckopocmu»

cm. cmp. 231

4. TlonoXuTe NONOBUHKU LITPYCOBbIX
MOBEPXHOCTLIO Cpe3a Ha KOHYC COKOBbI-
XUMarnkv u npmxmmTe BHU3. Kak Tonbko
NCMONb3yeMbIi ANt OTXKUMa Coka OpPYKT
OyOeT ynoxeH Ha KOHYC COKOBbIKM-
Marnku, KOHYC Ha4YHeT BpaLLaTbCsl.

5. YTOGbI OKOHYMTb OTXKMM, YMEHbLUNTE
JaBneHne Ha KOHYC COKOBbDKMMAIKU.

6. [Mo okoHYaHUK paboThbl BbIKMOYNTE
Npubop 1 N3BNEKNUTE LUTEMNCENBHYHO
BUITKY N3 PO3ETKM.

7. [Oepxa HaxaTon pa3brnokMpyroLLyo
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo 4YacoBOW CTperike, YTOObl OHa
ocsoboaunacs.

8. CHumuTe npuctasky, pa3bepuTe ee n
O4MCTUTE BCE HaCTU. =% « YX00 U exe-
OHesHasi oyucmka» cMm. cmp. 238

YkaszaHus:

— Y100bI 06€CNEUMTL ONTUMANbHbIN BbIXOA,
COKa, criefyeT HEeCKOINbKO pa3 NoBTOPUTb
OTXKUM.

— Ecnu notpebyetcsi, ounctute cetyaTbin
OUNETP OT KPYNHOW PPYKTOBON MSIKOTU
N KOCTOYEK.

MNpucTtaBka-menbHULA ru

anCTaBKa-MeﬂbHMU,a

[nsa nepemanbiBaHVsA NPOAYKTOB, TaKMUX
Kak, MLieHnua, oBec, p1c, KoderiHble 3epHa,
3epHa nepua, ropyvua nornesas, rpeLkme
Opexu, NecHble opexu, CylleHble rpubsbl,
MMHAAnb, COsl, CEMeHa NMbHa, rpeyka, o4m-
LLIeHHblE CeMeHa NoAcornHyxa 1 T. n. Npubop
He NpedyCcMOTPeH Ans nepemarnbiBaHus
OYeHb TBEPAbIX NMPOAYKTOB, TaKMX Kak
CYLUEHBI ropox, 3epHa KyKypy3bl U BO3-
AyLUHasA KyKypy3a (nonkopH). =» «Cogembi»
cm. cmp. 238

MoproroBka

=> PucyHok [{

1. BcraBbTe yCTaHOBOYHBIN BUHT B YCTaHO-
BOYHOe KorbLo. CneguTte 3a Tem, 4Tobbl
Lwkana 6bina obpalleHa BBEPX.

2. TlpmKmWTE YCTaHOBOYHBIV BUHT B
HanpasneHnn 4pobunbHON Kamepbl
1 NOBEPHUTE YCTAaHOBOYHOE KOrbLO
MO YacoBOW CTperke, YTobbl 4OCTUYb
LUKanbl CTeneHn nomona.

3. BcraBbre LWHeK B Kopnyc.

4. BcraBbTe pasmarbiBatoLLee Korneco
B kopnyc. ObpalialiTe BHUMaHWE Ha
dopmy geranen.

5. BcTtaBbTe pasmMarnbiBatoLnin KOHYC
YeTbIpexrpaHHUKOM B COOTBETCTBYIOLLEE
OTBEPCTME LLUHEKA.

6. YcTtaHoBWTe OpOGUMBHYIO Kamepy B
kopnyc. Belemka gpobunbHo kamepbl
AOIKHa pacrnornaratbCs Ha HOCKKe
Kopnyca.

7. YcTtaHoBWTE Ha KOprnyc pe3bboBoe
KOnbLO U NPMBMHTUTE €ro Mo YaCOoBOW
CTpernke, He mpunaras ycunum.

MpumeHeHue

A\ He uckniouena onacHocTb

TpaBMupoBaHus!

m He BBOOWTE PYyKN B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

m Bo Bpems akcnnyatauum He 3arnagbl-
BalTe B 3arpy3oyHbIvi naTpybok. Beibpa-
CbIBaeMbl€ YacTuLibl MOTYT MPUBECTM K
TpaBmaM rmas.
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ru Hacagka-cokoBbbkrmanka gns arog u CbpyKTOB

BHumaHwme!

Ecnu yctaHoBneHa 3epHOBas MeNbHULA, HA
B KOEM Crly4ae He UCMomb3ynTe OyHKLMIO
obpartHoro xoga. OTo MOXET BblI3blBaTh
noepexaeHne npucrasku!

=> Psp pUCyHKOB
1. YcraHOBMTE NOArOTOBMEHHYO NPUCTaBKY
HaKMoOHHO Ha NPVBOZA OCHOBHOTO GroKa.
2. [loBepHWTE NpUCTaBKYy NPOTMB YaCOBOM
CTpPEenku 4o ee hmKcaumm Co LLENYKOM.
3aTsHUTe KonbLO C pe3bbol.
YcTaHoBWTE 3arpy304HbIii NOTOK.
MopcTaBeTe Noa NpycTaBKy NOAXOASA-
LLYIO eMKOCTb. 3anornH1Te 3arpy304Hbii
notok. =» «Cosembi» cm. cmp. 238

Ll

BHumaHume!
Hukorga He 3anyckaiTe npucTaBKy-Menb-
HULY 6e3 nepemarnbiBaeMbIX NPOAYKTOB.
5. HactponTe cTteneHb nomona, Bpaiyas
YCTaHOBOYHOE KOIbLIO:
— MPOTMB YaCcoBOW CTpernku = bonee
rpy6bin nomon
— MO YacoBOW CTpernke = 6ornee TOHKUI
nomon
Bcerga Bbibupavite 3HaueHue mexay
criegyoLMMm ToYKaMu:
— STOP = camblii rpy6biit nomon
— 1 = camblil TOHKUI NOMOIT (HUKOrAA He
HayvHanTe C Hero)

6. lMogcoeguHWTe LWITENCENbHYIO BUMKY K
poseTke. BkntounTe npnbop.

BHumaHwme!lNprbGop He gomkeH paboTtaTtb

HenpepbiBHO 6onee 15 muHyT. MNocne atoro

ocTaBuUTb 45 MUHYT oCThIBaTh!

7. Myka npocbinaetcs yepes apobunbHyo
Kamepy.

8. CteneHb nomona MOXHO Noaperynupo-
BaTb BO BpPeMs paboTbl HEGOMbLIMMU
Laramu.

BHumaHume!Ecnun Bo Bpems paboTbl noBep-

HYTb YCTaHOBOYHOE KOMbLO AanbLue NUHUK

STOP, 310 MOXET NPMBECTN K NOBpEXIE-

HuAM npubopa.

9. Cpasy Nno okoH4aHWUK NepemarnbiBaHUs
BbIKIOUMTE NPUOOP U BbIHLTE LUTENCENb-
HYIO BUITKY 13 PO3ETKM.
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10. CHMMUTE 3arpy304HbI JTOTOK.

11. Jepxa HaxxaToln pa3brnokmpyoLLyto
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo YacoBOW CTPerkKe, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.

12. CHumuTe npucTtaeky, pa3bepute ee n
ouYncTUTE BCE YacTu. = «Yx00 U exe-
OHesHasi oducmka» cMm. cmp. 238

Hacagka-cokoBbhKuMarika

ansa aroa v ppykros

[ina oTxmMma coka us arog 1 pyKTos,
HanpvmMep, ManuHbl, CMOPOAMNHbI, KPbIKOB-
HVKa 1N BMHOrpaaa, a Takke U3 NoMmnaop.

MoproroBka

YkaszaHue: oT Bbibopa ceTyaToro unstpa
3aBMCUT KONMYECTBO MSIKOTU B CcOKe. He
BblAaBNMBaNTe COK U3 Arof U (pyKToB,
ANaMeTP CeMSIH KOTOPbIX MOYTU TaKow e,
Kak QuameTp OTBEPCTUIA CeTYaToro punsrpa
(Hanpumep, 13 ManuHbl).

=> PucyHok [

m [IpoBepbTe, yCTaHOBMEHbI NN YNNOTHU-
TenbHbIe Komnblia Ha unsTpoaepxartene
1 Ha wHeke. Ecnu Her, BcTaBbTe YyNnort-
HUTENbHbIE KOMnbLia B YNIIOTHUTENbHbIE
KaHaBKM.

1. BcTaBbTe HyXHbI ceTyaTbli unsTp B
dunsTpoaepaTens 1 NPUXMUTE ero.

2. BcraBbre LWHeK B Kopryc.

3. BcraBbre chunstpoaepxatens B KOpnyc.
Hocwuk cdomnnsTpoageparens OOrmKeH
pacnonaraTtbCsi B BbleMke kopryca.

4. YcrtaHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOnbLO U NPMBMHTUTE €ro Mo YaCOoBOWA
CTpernke, He npunaras ycunum.

5. YcTtaHoBWTE BbIMYCKHYIO BOPOHKY Ha
dunsTpoaepxartens Ao ee dukcaumm co
LLEEMYKOM.

6. lonosky Ans oTBOAA BbPKMMOK BKPYTUTE
B chunbTpogepxarens.

MpuncTaBka-cokoBbhKMMAIKa ANst Srof

rotoea Kk pabore.



Hacapgka-cokoBbbkumarnka gns arog u d)pyKTOB

MpumeHeHne

A MpeaynpexneHve
OnacHocTb TpaBMMpoBaHusi!
He BBOAMTE pYyKM B 3arpy304HbIn NaTpybok.

BHumaHme!

— YpansmnTe XecCTKylo KOXypYy OpyKTOB,
ceMeHa U MIoJOHOXKU.

— OmKkumaTb COK U3 Arofd, Hanpumep,
CMOPOAVHbI, MOXHO BMECTE C
NNOAOHOXKAMMU.

— [Mepepn omxmumaHnem coka 13 pyKToB
C JOBONbBHO KPYMHBIMU CEMEHaMM UK
KOCTOYKaMu, Hanpumep, U3 CrnvB 1
BULLIEH, HY)XHO yAanuTb CEMeHa unm
KOCTOYKM.

— He nepepabatbiBanite MOpOXeHbIe
PPYKTHI.

— He cospgaBaiTe Tonkatenem d6onbLuoe
OaBneHue.

=> Psap pucyHkoB M

YcTaHoBWTE NOArOTOBIIEHHYHO NPUCTaBKY

HaKMoHHO Ha NPVBOZA OCHOBHOTO GroKa.

2. TloBepHWTE NpUCTaBKy NPOTUB YaCOBOWN
CTpenku 4o ee mKcaLun CO LLENYKOM.
3aTaHuTe KOMnbLO C pe3bboi.

3. YcTtaHoBUTe 3arpy304HbIN NOTOK U

-—

8. HactpoiTe ronoeky ons orsoaa
BbDKMMOK. [1pn ee BbIKpy4MBaHUM MAKOTb
cTaHoBuUTcs Gornee BrnaXHoW, Npu BKPY-
YnBaHuUM — 6onee Cyxon, N N3 BOPOHKM
BbITEKaeT bonbLue coka. Ecrnn makoTb
CMULLKOM CyXasi, OTKPYTUTE FOfOBKY,
4yTO6bI NPMGOP He 3abuncsa dpykToBOn
MSKOTBHO.

9. Tlo okoH4YaHWM paboTbl BbIKMOUUTE
npubop 1 N3BnekuTe LUTENCENbHYIO
BUWITKY U3 PO3ETKW.

10. CHMMUTE 3arpy304HbI NTOTOK U
Tonkarens.

11. [lepxa HaxkaTol pasbriokMpyoLLyHo
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
No YacoBOW CTperke, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.

m  CHumuTe nNpuctaBsky, pa3bepuTe ee n
o4nCTUTE BCE YacTu. = «Yx00 U exe-
OHesHasi oducmka» cMm. cmp. 238

12. ina cHATUs ceTyaToro cmnbsTpa nog-
BECbTE KPHOYOK B OTBEPCTME CETHATOrO
unsTPa U OCTOPOXHO BbITALLUTE
duneTp.

BHumaHue!

Mpun BbPKMMaHUKM CoKa AENCTBYWTE C npe-

ru

BCTaBbLTE TOSKaTENb B 3arpy304HbIi
naTpybok.

MoarotoBbTe Arofbl UK PPYKTHI.
KpynHble pykTbl NpeasapuTensHO
N3MenbLYnTE, YTOObI OHM MPOXOAMNN B
3arpy3o4HbIvi naTpybok 6e3 HaxaTus.
YnanuTe KpynHble KOCTOYKM (Hanpumep,
U3 BULLIEH, CNKB).

MopcTaBbTe KOHTEWHEPDI MO OTBEPCTUSA
Onsi coka 1 Anst MsiKoTy.

3arpyavTe NogroToBrneHHbIe Arogbl Unm
PYKTbI B 3arpy304HbIV FTOTOK.
MopcoeamHuTe LUTENCENbHYIO BUMKY K
poseTke. BkntounTe npmbop.

Cnerka HaxaB Ha Tonkarernb, NpoTon-
KHUTE OPYKTbI B 3arpy304HbIN naTpybok.
OTXaTbIl COK CTEKaeT 4Yepes BbIMyCKHYIO
BOPOHKY. PpykTOBas MSAKOTL (TBEpAbIE
KOMMOHEHTbI) BblAABNMBaOTCH Yepes
rONOBKY AJ151 OTBOAA BbPKUMOK.

[ENbHON OCTOPOXHOCTLIO. YBeamTech B TOM,
YTO OTBEPCTUA CETYATOro oMnLTpa He 3aco-
peHbl. Ecnin BbinyckHoe oTBepCTHE Kopryca

3aCOPEHO MSIKOTbIO COYHbIX (PPYKTOB, KMA-
KOCTb MOXET nonacTb B NpnBOA.

Ecnu BbinyckHOe oTBEpCTUE Kopryca
3acopeHo, OTKINoUUTE NpUGOp 1 N3BMNEKUTE
LUTencenbHyto BUIKY U3 po3eTkn. CHuMuTe
npucTaBky, pa3bepuTe ee U o4UCTUTE BCE
yacTu. =» «Yx00 u exxedHegHasi oHuUCmKa»
cm. cmp. 238
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ru Yxopn v exxegHeBHast ounCTKa

Yxoa v exegHeBHasA o4YUCTKa

Mocne kaxgoro npuMeHeHust Npubop, Bce
NPUCTaBKM M UCMOSb30BaHHBIE NPUHAANEX-
HOCTV JOMKHbI GblTb TLLATENBHO OYMLLEHDI.

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

— [lepeq ouncTkom oTcoequMHNTE CETEBOM
Kabenb OT 3NeKTPUYECKOM PO3ETKN.

— Hwu B kOem cnyyae He norpyxavTte
OCHOBHOW OroK B XWOKOCTU U HE MoWTe
ero B NOCyA0MOEYHON MaLUnHE.

A\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

He kacanTecb pykamm OCTPbIX HOXEN 1
KPOMOK HacafoK Ans LUMHKOBKM 1 PE3KU.
[ns 4MCcTKM UCnonb3ymnTe LETKY.

BHumaHwme!

— MeTtannuyeckue getanu Hemnb3si MbiTb B
NocyAoMOEeYHOW MaLLuHe!

— He ucnonbayinte motoLme cpeacrsea,
cogepkallume ankorosnb Unm Cnupr.

— He ucnonb3syinTte metannuyeckme n
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETbI, a TaKkke
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMM.

— He npumensiite rpy6yto TkaHb unn abpa-
3MBHbIE YMCTSALLME CpeacTBa.

Ha pucyHke [8] nokasaHo, kak o4ncTUTbL

oTaenbHble YacTv npubopa.

m [lpoTpuTe OcHOBHO Grnok kopnyca
MSITKOW BNaXXHOW TKaHbIO U BbICYLUNTE
ero.

m Pa3bepute ncnonb3oBaHHbIE NPUCTABKM
B 06paTHOM nopsake (CM. pas3gen
«[MoparotoBka» Ans COOTBETCTBYOLLEN
NpUCTaBKM).

m  OunctuTe BCE NPUHAANEXHOCTU
MbINTbHBIM PACTBOPOM U MATKOW TKaHbH/
ryGKOM nnu MSrkowm LLETKON.

m [lanTe BbICOXHYTb BCEM HaCTSM.

YkaszaHus:

— Metannunyeckue getanu cpasy BbITpuUTe
Hacyxo 1N CMaXbTe TOHKUM CroeM
pacTUTeENbHOro Macna Ans 3aluTbl OT
p>KaBYMHBI.

— [pw nepepaboTke, Hanpumep, MOPKOBY
Ha NracTMaccoBbIX AeTansX MoXeT
NosIBUTLCS LBETHOM HaneT. Ero MmoxHo
yOanuTb C MOMOLLIbIO HECKOSbKUX Kanerb
pacTUTEnbLHOro macna.
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PeuenTbl

Ykasanue (MFW3X...):
[ns Bcex onepauunin ycTtaHOBUTE CKOPOCTHOWM
pexum 2 (bbICTpO).

XnebGHble Kneukun

— 300 r ceexero 6enoro xneba

— 20 mn monoka

— 40 r cnnBoYHOro Macna unu maprapvHa

— 34anuya

— 1 CT. N. Merko Hape3aHHOoro nyka

— neTpyLlka

—  HEMHOro MyKu

— cornb U nepeL

m  Xneb nopesartb NTOMTUKAMU TOMNLLMHON
10 MM 1 pa3pesaTb nononam B AMVHY.
3anuTb 20 MN MOMNoOKa 1 OCTaBUTb
BbICTaMBaTLCS.

m BnaxHble nomtukmn xneba nepepa-
6otatb B Msacopybke ((hOpMOBOYHbIN
ONCK CO CPpeaHMM OTBEPCTUSAMMU)
npuM. 60 cekyHA.

m [lo6GaBuTb MenkoHape3aHHbIN NykK,
NeTPYLLKY, pacTOMNMeHHOe CIMBOYHOE
Macro 1 nepemMeLLarb.

m B36utble anua, conb n nepey 4o6aBuTb
B X/1eBHyt0 Maccy.

m  TecTy AaTb HACTOSATLCS HECKOMbKO
MUWHYT. 3aTeM BbIMECUTb eLle pas.

m  Kneukv nenutb pykamu, XopoLuo
CMOYEHHBbIMY Bogon. Knewkn obBanstb
B MyKe.

m  OnycTuTb Krneukn B KUMSILLYIO BOAy U
OCTaBMWTb VX B BOAE HA MarneHbKOM OrHe
npumepHo Ha 20 MuHyT. He goBoauTs A0
KnneHuns!

CoBeTbl
Mscopy6ka

MpumeHeHne hopMOBOYHBLIX AUCKOB

— ®DOpPMOBO4HbIN ANCK C MENKUMMN
oTBepcTUAMMU (2,7 MM): oTBapHoe
KypUHOE, CBMHOE, roBsXKbe MACO, OTBap-
Has neyeHb, oTBapHas pbiba Ans cynos;
Cbipasi CBMHMHA W roBsiAMHA Ans pynerta
13 pybneHoro Msca; cbipas nevyeHb,
MSICO 1 caso Ans nnBepHomn konbachl;
CBVHMHA A1 CbIPOKOMYEHON Konbach!



®DOpPMOBOYHBIN AUCK CO CPeAHUMN
oTBepcTUsMU (4 MM):

CBWHOE W roBshKbe MSCO AN nawrteTa u
cepBenara

®DOpPMOBOYHbIN AUCK C KPYNHBLIMU
oTBepcTUAMHU (8 MMm):

XapeHoe CB1HOE MSACO Ans rynsAweBoro
cyna; ocTaTku (HanpumMep. XxapKoro,
konbachbl) 4ns 3anekaHKu U3 OCTaTKoB
Ecnu Tpebyetcsa 6onee menkas KoHCK-
CTeHUMs nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB,
NOBTOPUTE NPOLECC U3MENBYEHNS UK
ncnonb3ynTe NocneaoBaTenbHO pasHble
dOpMOBOYHBIE ANCKU (C KPYMHBLIMU,
CPeaHUMU, MENKUMUN OTBEPCTUSIMMU).
Mpoune nHrpegneHTbl (Hanpumep, Nnyk,
NPsiHOCTM) MOryT ObITb A0BaBNEHbI HeMno-
CPeACTBEHHO B npoLecce nepepaboTku.
3a cyeT 3TOro BCe MHIrpeanEeHTbI XOPOLLIO
nepemeLLnBatoTCS.

Kon6acHbIn wnpuy

HaTtypanbHyto konbacHyto 060nouky
nepea nepepaboTkon 3amounTe B
Tennon soge npuMepHo 10 MUHYT.

He HabueaiiTe konbacHyto 06onouky
CINULLIKOM TYTO, Tak Kak MHa4ye COCUCKM
Npv BapKe U XapeHun MOryT NOMHYThb.

anICTaBKa AnA WWHKOBKU
OCTOpO)KHO' (MFW3X...)

Hacagkamu ons LWMHKOBKM U pe3kn 06s-
3aTernbHO MoMb30BaTbCs B CKOPOCTHOM
pexvumve 1 (MeaneHHo).
Hacapkon-Tepkoi nonb3oBaTbCcs B
CKOPOCTHOM pexume 2 (bbICTpO).

=» «Hacmpolika ckopocmu» CM.

cmp. 231

MprumMeHeHue Hacagok

Hacagka ons pesku: 4nsi MOPKOBM,
cenbaepes, Konbpabu, LyKKUHN
Hacapgka onsl LUWWHKOBKM (KPYNHOWN):
NSt MOPKOBM, OPEXOB, TBEPAOIO Chipa
(HanpvMep, SMMEHTanbCKOro)

Hacapgka ans WWMHKOBKM (MenKown): Ans
opexoB, TBEPAOro Chipa, NapmesaHa
Hacapgka-tepka: ans kaptodens, nap-
Me3aHa, OpexoB

YTunusauus ru

anCTaBKa-MeanMLIa
Copeprxalume macrno npoayKTbl He
nepemManbiBanTe Ha CTENEHN Camoro
MENKOro nomora. Miamensuntens MoXeT
3anenuTbLCS UM 3aCOPUTLCS.

— [nsa nepemanbiBaHns 6onee MAarknx
COPTOB 3€PHOBBIX, TAKNX KaK, OBEC UIN
cemeHa nbHa, BblbepuTe yCTaHOBKY
rpy6oro nomona.

— Wamenbuutens cnegyeT XopoLo
NOMbITb, €CNW Bbl HAYNHAETE Nepema-
nblBaTb APYron NPOayKT. OTO NOMOXET
nsbexartb BOMpaHWA 3anaxa npeabiay-
Lero npogykTa.

YTunusauusa

YTnnuaunpymnTe ynakoBky € UCMOMb30-
E BaHWeM 3aKkonornyecku 6esonacHbix
mmm  VeTOAO0B. [JaHHbIN Npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUN eBpOnen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUHECKNX U INEKTPOH-
HbIX Nnpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). lan-
Hble HOPMbI OMPEeAENSIIOT AeNCTBYO-
Lue Ha TeppuTopun EBpocotosa npa-
BWINa BO3BpaTa M yTUnNun3aumm ctapbix
npubopos. MiHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasvHe,

B KoTopom Bkl nprnobpenu npunbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbiBaloLLyto MHOPMaLMIO
06 ycnoBusiX rapaHTUNHOrO 06CnyXK-
BaHWsa Bbl moxeTe B Bawem 6nvxkanwem
aBTOPW30BAaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe, nUnm
B CEPBUCHOM LIEHTPe OT Npon3BOaUTEns
00O «BCX BbiToBbIe MNprbopbI», UnNn

B CONPOBOANTENBHON AOKYMEHTaLMU.

Mebl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHUE N3MEHEHNN.
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ru 3anyacTtu U npuHagnexHoCcTu

3anyactu u NAPpMHagNexHocCTtun

3anyacTu U NPUHAONEXHOCTU

@ 27 mm = 10003879 POpPMOBOUYHbLIN OAUCK (C MENKUMU OTBEPCTUAMMU)
' ansa Macopy6ku
@ 4 mm = 10003880 D OpPMOBOYHBLIN OUCK (CO CPEAHUMMU OTBEPCTHU-
SAMU) AN Macopyoku
g 8 mm = 10003881 DOpPMOBOYHBIN AUCK (C KPYMHLIMU OTBEPCTU-
AMU) AN Macopyoku
.“_ﬁ = 00754389 KonGacHbIN wnpuu: ans sanonHeHus konbac-
ﬁ' HOW Maccon UCKYCCTBEHHOW WU HATypansHOW KOn-
B6acHoin o6onoukn. Ons NpurotoBNeHnst MACHbIX
.@. = 10007189 PYNETOB.
_/P ;} = 12011263 MpucTaBKa Ana WWHKOBKU: 418 LUMHKOBKU,
= P nepeTupaHnus n pesku
3!

= 798161 Hacagka ans pe3ku UCNOMb3YyeTCs B NPUCTaBke
ANS LWWHKOBKA

= 798162 Hacagka ansi WWMHKOBKM (KPYNHOI) UCNOMb3Y-
€TCA B NPUCTaBKE ANIS LUMHKOBKU

@ = 798160 Hacagka ansi WWMHKOBKKW (MENKO) UCMONb3Y-

€TCA B NPpUCTaBKe ANdA LUMHKOBKU

= 798130 Hacapka-Tepka ucnonb3yeTcs B npucTaBke ang
LUMHKOBKU
ﬁ 12013990 Hacaaka-cokoBbhKUMarika ana UMTpPycoBbIX:
T4 NS OT>KUMa coKa U3 anenbCUHOB, NMMMOHOB UMK
0™ rpenndpyTos.
C'—":, ﬁ 00578107 MpucTaBKka-menbHUUA: ANA nepemMarnbiBaHua

NPOAYKTOB, TAKUX KaK, NLLIEHULA, OBEC, PUC,
KopbeHble 3epHa, 3epHa nepua, ropduua
nonesas, rpeLUKne opexu, NECHbIE OPEXH,

)

@;) CyLleHble rpubsl, MUHAAMb, COSl, CEMEHa NbHa,
rpeyKa, OYULLEHHbIE CEMEHA NOACOMHYXa U T. N.

AL = 00578112 CokoBbhkuManka onsa siroa M (ppykToB: Ans

OTXKUMA COKa U3 Arod 1 (hpyKToB, Hanpumep,
MarnuHbl, CMOPOAUHBI, KObDKOBHUKA I BUHO-

) rpaga, a Takke U3 NoMUaop.
s

3anyactu U NPUHAANEXHOCTU MOXKHO NPMOBPECTM B TOProBOI CETU UNU Yepes Hally cep-
BUCHYIO CIy>x0y.
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[Momoub npu yCTpaHeHnn HeucrnpasHOCTEN ru

Momowib npu yctpaHeHnu HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

MNpo6nema

MpnunHa

Mpubop npu BKNto4eHUN HeT anekTponuTaHWs

He HaynHaeT paboTaTb.

npubopa.

YcTtpaHeHue

BcTaBbTe LUTENCErnbHY BUIIKY B
pO3eTKy.

Mpnbop HopmansHO
paboTaert, Ho nepepa-
60Tka NPoaYyKTOB He
BbIMOMHAETCA.

MpowusoLuna neperpyska
npubopa, 1 NoBoAKoBast
BTysIka cromanach B

3afjlaHHOM MecTe crioma.

BeikntounTte npubop v goxantecb
nosHomn octaHoBku. OTcoeanHuTe
npnbop, CHUMMTE NPUCTaBKY, pas-
GepuTe ee un ounctTuTe. 3ameHnTe
NOBOAKOBYIO BTYIKY. = « Ycmpou-
CmMeo 3awyumel om rnepeepysKu» CM.
cmp. 231

MepepaboTka npogyk-
TOB HE BbINOMHSETCA
U BbIMONHAETCA
04YeHb MefIeHHO.

3aTop NpoayKToB B Npu-
CTaBKe UM LLHEeKe.

Mpubopbl 6e3 o6paTHOro xoAa:
BbIKMHO4MUTE Npubop, 4oXKAUTECH
MOJTHOM OCTaHOBKU U oTcoeanHuTe oT
po3eTkn. CHUMMTE NpucTaBeky, pas-
6epute ee 1 o4MCTUTE, YTODLI yCTpa-
HUTb 3aTop. =¥ «YXx00 U exedHegHasi
oyucmka» cMm. cmp. 238

Mpu6opbl ¢ 06paTHLIM XO40M
BeikntounTte npubop kHonkow O/

1 OOXOMTECH MOMHON OCTAHOBKU
npueoda. Haxmute n gepxure
HaxkaTol kHornky 1-2 | rev. CnycTs
5-10 cekyHa oTnycTUTE KHOMKY

1:2 | rev n goXOoUTech NMorHom ocTa-
HOBKU npveoga. CHoBa BKMOUNTE
npubop n npogomkute pabory.

=> «QyHKYUSA 06pamHoeo xoda» CM.
cmp. 231

CruLiKoM curbHoe aaB-
neHve Ha TonkaTenb Unu
3arpy304HbIi naTpy6ok
MepenorHeH.

YMeHbLUMTE AaBneHue Ha Tonkarernb
1 HaMomnHUTe 3arpy3oyHbIi naTpybok
MEHbLUVM KONMYECTBOM NPOAYKTOB.

MepepabaTbiBaemMble
npoayKTbl coaepxar
TBEpPAbIE KOMMOHEHTHI.

Yaanute TBepAble KOMMOHEHTBI.
Teepable oBoLM nepen nepepaboT-
KOW NpeaBapuTenibHO NOTyLUUTE.

DyHKUMA 0b6paTHOro
X0fa He 3anyckaeTtcsi.

Kronka 12 | rev 6bina
HaxaTa CrLLKOM

[Lepxute HaxaToi KHonky 1-2 | rev
[0 3anycka obpaTHoro xoaa.

KpaTKOBPEMEHHO.
CunbHbIn 3aTop npoayk-  BeikniounTe npnbop, oxantecb
TOB B LUHEKE. MOIHOWM OCTaHOBKW N OTCOEANHUTE

npubop oT po3eTkn. CHUMUTE Npu-
CTaBkKy, pa3bepute ee n oumcTuTe,
YTOObI YCTPaHUTL 3aTop. = « ¥YX00
U exxe0HesHasi o4uCmKa» CM.

cmp. 238

Ecnv HEBO3MOXHO YCTPaHUTb HEMoNaaKy, 06s3aTenbHO CBSKUTECH C «ropsven NIMHNen»!
Homepa TenetoHoB ykasaHbl Ha MOCNEeAHNX CTPaHMLAX MHCTPYKLN.
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HUHcopmaumua M3rotoBuTenA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny)>XUBaHUU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6b1 noanepxkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WwWw. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramum Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa Nno yxoAay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
mara3uHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXeTe 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpeacTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknagHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapky, koheMallnHbl, KotheMOonKu, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, NbINecochkl, Pe3ku, TOCTepbl, YTIorW, theHbl, PacNPAMUTENH ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uutenu, bneHaepsl, ragunbHble JOCKW, BAHHOUKM, HaNoNbHbIe BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWK, rNafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYLeCcTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWM COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEPE cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalnu o COOTBETCTBMU) U CpOKe ero (ee) aencTeua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuua Npov3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUMOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeHh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPA C HAM, ABNA-
etcAa OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UK Ha ero aTUKeTKe U/unn
B CONPOBOAMTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballel TeXHUKW M yxofa 3a Hell NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYeT UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHble
akceccyapbl ¥ cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl U CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM Tpe6oBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHna MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. 1o BceM BONpocaM, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBuTens

®dupma n3rotoBuTENb NPEAOCTABNAET Ha NPUOBpPeTEHHBIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBoM Npubop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogaTenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi npnbop, K KOTOPOMyY Npu NoKynke bbin
BbliaH rapaHTUIHbBINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpebutenen

[aHHbii Nnpubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BAaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHUX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NPEANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHeM BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEAnpPUATUA, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Ucnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBLIX OT BbIEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPAaBUN HaANexallen aKcrnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasartensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPAHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku Benet kK 06eanuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpaBun ero
IKcnnyaTaymuu.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbope, eCcnn cepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHW BO3HUKIM MOCTEe Nepefaym
npubopa notpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABUI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKHM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOMbl 1 T.M.), NONafaHNsA BbITOBLIX HACEKOMBIX U FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (hAKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKUX TPeBOBaHMIA, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO SKCMyaTaluuu, B TOM YUCNE HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTPOCceTH, ycTaHoBNeHHbIXx TOCT 32144-2013.

[inA nopTBEpXAEHUSA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO NPocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
CobniofieHne peKoMeHAALMUI U YKa3aHWUH, COAEPKALLMXCA B MHCTPYKLMHK NO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3oBaHuaA), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpaBHble y3/bl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BeCcnnaTHO PEMOHTUPYIOTCS UKW 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a TaKKe MacTePCKUE HaLLKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBowu ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTeNeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0BCNYyXUBaHMA HaXOAMTCA Ha
odmumnanbHom camte B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro NOKyMNK1, NGO NpU HEBO3MOXKHOCTH ee OMpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBneHus. [inAa onpeageneHuns roga M3rotoBneHuna npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobuaem Bam, uto noaTBepXKAEHWE COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWKM obA3aTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TenedoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

PaspabotaHo AN KM3HU



MHdopmaumsa o 6bIToBOM TeXHUKE, MPOU3BeAEeHHOWN NoA KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHuamMu ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOA4aTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHum
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpae notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuusa: COKOBbLKUMArK1, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KocheMOonKku, MAcopy6ku, usmenb4yutTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTMMeHT NpoayKLun NOCTOSIHHO OBGHOBMSIeTCS. TeXHNYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HeproadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCcTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmaLmio 0 pekBusnTax akTyarnbHbIX CepTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEVCTBUS, akTyarnbHyo MHdopMaLmio o
Kracce W xapakTepucTukax aHeproathEKTUBHOCTU NPOAYKLMM, UH(OPMaLMO 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLUMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH YHKLIMM MHOCTPAHHOrO M3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumm OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, a.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOIO AEATENLHOCTL MO NOATBEPXAEHUI0 COOTBETCTBUS
NpOAYKUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENSA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTO COlo3a B COOTBETCTBUM C AIGNCTBYIOLIMMM
TEXHUYECKUMU pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNONHOMOYEHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbiNoNHAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4ecKoM perynupoBaHuUy» ANs Nvua, BbIMOMHSIOWEro YHKLMN MHOCTPAHHOTO M3rOTOBWUTENSA Ha Tepputopumn Poccuiickoit
Penepaunu.
VmnopTtepom B Poccuiickyto ®egepaumio npoayKkumumn, cepTuduLMpoBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, sensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopel», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumein, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUuKaLumm npogykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pa3mellieHne NPoayKLMn Ha
pblHke EBponeiickoro coto3a, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENEM), OCYLLECTBISAOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
Tpe6oBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sBrnseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-Ltp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanua (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
Mpyn nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHEeHUU NPOAYyKLUMM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKCrryaTtauum,
cnepyWwmMmn TpeboBaHUaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHNI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKOBKY.
» Heobxoanmo usberatb NonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTVX XWAKOCTE.
Mepen nepeBo3kor N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLum NPoAYKLMW NPy oTpulaTenbHoN Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOAbI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K UCMonb30BaHWIo B YCNIOBUAX TemMnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoLlen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTPULIATeNbHOM TemnepaTtypel, Heobxoaumo
Bbl[lepXaTb ee B YCIIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsIoTCs MPEeAnpUSTUSMU PO3HUYHOI TOPTOBNK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AE/CTBYIOLLETO 3aKOHO-
patenscTea.
YkasaHus nNo yTUnu3auum NPoayKLMM CoaepXaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHb! Y MyHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ina npoaykummn, peanin3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNE CPOKa [eiicTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUCMKAT ASCTBUTENEH NPK ee
nocTaeke, NPOAaXe 1 UCNOMNb30BaHUM (MPUMEHEHNI) B TEHEHUE CPOKa CryXObl, yCTaHOBMEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbel 18 3akoHa PO o sawuTe
npa. notpetuteneii. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NUCToBKe «MHMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
oBCnyXuBaHUU».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdULMPOBaHa NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3HakKy Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKOBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B coOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENs GbIToBas TeXHWUKA MAEHTUMULMPYETCS Mo creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHO CRyX6bI>

MaTtepunanbHbii Homep npeacTasnsieT coboit BykeeHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMOMb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603HauYeHneM unu Mopenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crnoBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHWE, NPHUCBaNBaEMOe eaUHULIE NPOAYKLM B MPoLiecce NPOU3BOACTBA U UCMONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry00M.
OkcnnyaTtaUmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoayKLWW, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpefyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B IKCMITyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
3T0 NO3BOMNAET ONpeaenUTbL NPUHAANEXHOCTL JaHHOTO JKCMITyaTaUMOHHOTO AOKYMeHTa K BbIToBOMY nprbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM JOKyMEHTOM. YCTaHOBIIEHME B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTMK BGbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsiM, CoaepXalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIYaTaLMOHHBIX AOKYMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX M3rOTOBMUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HAcToALLas MHCOPMALMS, MHCTPYKLMS
(pyKkoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCrnoBusx rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOTO 06CNYXUBaHUSA.
MapkvpoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBSIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NpPOoM3BOANTLCSH UHBIMM cnocobamm, obecneynBaloWMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHOe NpeacTaBneHne MHdopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK03a U/MNN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snitCkoro 93KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykumn

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXxXaeHns CoOoOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOBaHl’lﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TamoxeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KoHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TeEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpoMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 06OPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuMyeHUM MPUMEHEHUs! OMacHbIX BELLECTB B U3LENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMOo3NeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWUs
ero B cuny

BKkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMIyaTaLMOHHbIE OKYMEHTbI Ha roCcyAapCTBEHHBIX S3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOrO CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTb Y TOPryIOLLEl OpraHn3aLun-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyapcTBa-yneHa EBpasuiickoro 3koOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLmst 0 KoMNneKkTaLuy NpoAyKLMM NpeacTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTtHoii «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
o6osHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | Peructpaumon- Data | leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbI HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Cnosetua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crnosenus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuwa MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUMS50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUMS54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.AA146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMS8L20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMS59343 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9A32S00 CNUM60A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenua MUMO9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CrnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHua
MSM26508 CNHR15 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5512 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.A146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblia
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait

FB5192 03/2017



Jlae ) 4l 5Y sacbie Cilada 15 —ar

Jas ) Ad)3Y Bas lusa ilaylas

i uatl) ddg el Jhaal)

LSl aie (B Ol Jadl elpeSll duatie je Jleall Jaill vie 50 Y Jleal

i il Jlead) Jaads i Glo ) IS8 Jranill @ iy Y (815 Gmanhs 50 Jlead)

ould Jaadl Glai 30y Bas g 8 6 e L Sl 5 jleall pladall jumas

Ladla o5 LS8 5 51 & 35 Sleadl  Laise dasall LSV aua e

2o Cpalilly <= L8 Jasil
ar-5 dada il il 3 Jueadll

saSall o) g eal) ¢y g 3 3¢aY) A g lall dakadl) o 5aY) ¢ day ol adeia pladall s
in Ll Sleal) Juis Ca f 53 e s

g 3 el Gl ol 5 B 51
Llall A3y Lgalai g eSa g 510y
) «‘;AJ,A\ Canlatll) g Aliallyy <=
ar-11 dsia
sl Sady) ) gl aUBL 5 gy
DN alaiuly Sleall Jaadi
sas g g o) ) kil 5 O/
O e Jaaal Ul sy
any s grime 4y Lagial 5 142 | rev
oM A5 5-10 N s
sy of ) kil 1-2 | rev
Sleall Jiads ael el & jaa
Lally €= Jeall Jual g g 1302
ar-5 dsaa il ««;“'5’-“ Ohsall
sl e s Sl e bl (aid e 13 (g 68 dara s las TS
Gl a8 Aaliall i Sl U5 aledall 8 ddia i S 2a 8

U8 Leagh i Auball ¢l g puzadll s Qi (g1l
_LA):\.CA;S
S Uasiias 102 | rev b dadial N e barall a3 Y el () sall Apalss
S )y sall s fay o caan lee JT 358 102 | rey e

Sl Sleall Jundis cai gl LG 83 gduee A sl Aaladl
g 53 L owldll Juadl Q3 Ll Cad g3y
LGsilad) )5y Lealai 5 LeSa g 31aY)
bl o sall il 5 A lially <=
ar-11 4aia
15t palall Jaadly JuaiVl s cleda Sy ol ) JSLEW) Giany llin cailS 13)

(ol (e 5 A dndiall 8l sl o8 )i aa 55

245



ar—14 Qlaldig jlall abad

Ui (st ol om 8

cilialallg Uil adad

= 10003879

T e o (e ) o B

= 10003880

Tl A (052) oile a2

= 10003881

Lclihea¥l claa¥ (g dale Y1 Aol £ 53ALY Aing 310
S JSal | 5 Ane Jadiy damplall ol
B ypall

= 00754389

= 10007189

kil 5 o a5 pll 2 el 51

= 12011263

il 31aY bl At g

= 798161

DRI (052 S0 Ay

= 798162

aall 310Y (aely) edall Ay

= 798160

5015159 A Aad

= 798130

el g Qg o gaalll mnl rciludanadl juas 31
g B

= 12013990

el Jie claiie el 1dalaal) dadas 31

) g 65 gl agan < 5O (Ol pall) JUa Al
Adiaall ey kil sandh ¢ 3 galt (gl Jajall cagul
BYM) cchj.mj\ ddaial cQUSM BYM) c\,gj‘aﬂ d}ﬁ cjjﬁ|
I Y Loy Wi 1 Guadl 5 0

= 00578107

e ST gl (e gaemndl aDATLY 48] Gl B Liae
inll gl a5 A g a5 o g Galall g8 ad
.aklakli g

= 00578112

el daad of & 5all jali e claaldl g b Kall oyl Sa

246



Oleall (e palidll 13 —ar

Oladall o gy

Lliae g8 (e Jleadl 13gd Glasall Ja gl aaati oy
el g L o ) ALl B

i e oy pdll o2 Jualii Lo J sanll liSey
Shmal o n Jlead) 4de S 3 g al)
ol s Shal Ja b )il Jlay) i s sité
' el 4y ()l

Oaed 4l ) ) (A Lty Jadia

e G palisl

Llial pesy sluly Jleall 550 (e alas
sl sall Gilaa Sleall 138 dsall e E
LLaBY) de 5aaall/19/2012 45
A0 S 5 e YU Aualal) 4y 551
Aapal) 4 5 yiSIYI
(waste electrical and electronic equipment — WEEE).
Jc\}sl ebd\ JLL}” 2380 ;\3.;.4\_}.4” a.JA_s
‘;1‘)53“ Ay d_}d@\m‘f‘é‘}uﬁ
sale ) 5 dasl) 5 3eaty) salaind a peady
laall Ko 5 a5 Uil o LDlaia)
oalaill Llla dagial) dakail) Ganal 48 pedl
Aaadl 3 5gaY) e

247



ar-—12 CJL.AA

) 31

(MFW3X...) lousial

?\Aﬁu\};‘)}ﬂb&hﬂ\jdﬂ\éy‘gﬁ —_
() 1 Aol lasa pa g

Ao yull bapa puia gy @l Aaly Jand —
() 2
ar-5 issa bl ¢de yull laun a5 =

2 aladiul

Gl S0y S0y el aakiil) dady —
LSl

Gl s <l puSall 5 ) all 1(0dd) ) dady —
(Juiay) Jis) lall

cleall aall s il pusall 1(aol) sl Aagly —
Ol ekl G s

Oosasll )5 Gudalladdl rel i) dady —
S Sl

Jmalaal) diatas 540

AR gy e sl Clatiall el Y —
sy of (K adall Ban s alada 2 ral
lawdl ff alaill e

(06 550) JUa D i 2lll o goall alal —
s sisal) lasa puzay sl a5k GUSI 53
Lodall calall

Oe sl e ag Adlide Clatie pada e
A e S padall Bas g Jue HAT ) e
Lee 4adl I Jalie JUE & gan Cuiat o &l
Agalaall cilatidl e Uil jig

248

ah ey oy Gl dacad b A (paall G m
A B e 1 (el Gae

el 1 ) s sy el U<l m
Omnde 8 LSl s B

OWlall s da sy el A Glusll pag il m
QAA‘EYMJZOQ‘P"ML‘)A:‘LGS}(\S:‘)
Iyl

bai

pall o ja

A8 ) BY) aladia)

1al ¢ (ale 2.7) polil) il e AN —
S pad equnli 3 pal gl gl gl
¢eliaall &\).N c..ah Sla Ju..ah BA,\S cG..'aU
il ps il pall o S (5 8 pady 258 pal
c@u}ﬁa}eﬂ ZETTRY EBA;U:LJJQ
Gl aial p A aald okl 3ilE aial
FEFRW|

1al s (ple 4) Jowgial) Giilall (2 81—
el Gilae aial (5 aaly j3ia aal
Gl il

1ol ¢ (pla 8) A ilal) BN —
Jia) Ll (3 gall eluad i 538 aal
h}sﬂ\ ‘;:\}..al ( cé.'\u.'\.“ sL?JLJ\ (,a.m

S el ulily lads st Clladll S 1Y m
Adline ddia Gal il padind i skl dilec
(px s sie () ) Lgazany e

OSa (sl 5 peand) Ji) gAY LSl
Ll 5 @l g 5 il juaadll die gl
oandl loany e a8l e

G Al 3130

(8 Aamadall elaa) @it Aadleall 3 endl U8 m
Lol &Ey 10 Q\PBM il ela

G ead ¢ Diely @ila) Al | iy JB Y m
peatdll o L) e gilel) jadw o oS



LS oS i g Adle B ka0 05005 [0] B gl B

Aoasdll o) 3l Calan

Lk ) deels il dakaiy oY) el ol m

il el i il Aol <l o) Gli
(Aall 3 3123 7 jpaadl))

‘;'}\Lad)h.m&u\.qﬁ\ ;\j;i @A;uh u
LG 8 el o o) Foaitul o Gacls (ilad dalad
Aacls

.;\)';‘zi\ e uSAJ ]

sl )

Aaady Apaeall o) 3aY) Caia 5 pilee clld i —
Oe Gl aladinly facall (e Lgpanl 5 il
pladall cu

aad (Jid Jaw el dallas e —
o2 ALl o) 3l o8l il s
5 ey aladialy Ll 3) (S il
pladall cu

Slia ol

:(MFWS3X...) 3L

A deall @l ghad 8 de jull by iy Ju3)

() 2

DAl @l el

gt o=l 3522300 —

Gl dea20 —

Gam sl 3250240 —

lan3d -

pel Hsdse duayplab diale 1 —

G —

Cpadlall e JB —

Jiiy ple —

o cpn 10 aly )8 ) Sl b oy m
ey Jshll dua (e lail ) Lexplais
L daland & 55 Gl Ja 20 Led s

o el alasinly Aol i)l odd dallae afi
L 40 60 s2al (dase sie e a 8)

ua.'\}ﬁ..d\}ectd\.k)ﬂ\ d..a.d\:u\..a\e.\:\ n
Adals g haadad) ) Il a5l

clall o gLl () dnhali sny Ganll WA o m
el Al 8 Jalall

ol cadatll g Atall 11 —ar

Sleal o G sl gy Laxie 9,
osiall g Sleall Gald caa
.g_)»L.\SS\} il sle g &).1‘ 10.
Sy Galy eomalil) 5 e il laaal 11,
i s Jaiall oL Aol (e ol
1aY) ges Caliig eS¢ ) m
DB g oasl) adatll 5 lally <
L ar-11 4sia
Glaall Gle licad) dads o) 350 dal (e 12,
oA Lo 300 5 Bliiaall danly 5 8
lad
O U sl (adatul e € s Jalad
Adad) Cume S 1353 s Casyd Bliiaall Cilaid
Sl ey o oy Al Hlad 40S1 s 13 500
oY) s s Y
il 5 Sleadl ;alal ¢l gaie Adall Cuan IS 1)
cen Caliis LS 3191 g 350 Al jeSH Gull
bl (sl Calasill 5 Aliallyy = o) aY)
ar-11 dsia

ool et g dlial)

clialall 5 <l V) aran s Sleadl Cadaii cany

s alasiul S any deadil)

It gl Gauall Shad A\

il 38 Gl e ) JiS g 50 —

ol Al sale b ) Slead) e of ) —
bl st diSle b adlas o

labbal &gan jld A

Lalal) salal) ol gall g SISl vie el Jai Y

ey Bl jE padin) aoda@ill Y g il &3Y o

il

Pl

IGLRY) Ale b dsnd o) 32l ks Y —

S sall 5l Joalll o g gind clibiie ardis ¥ —
RS\

(o Amde sl Bala dginee (gl 2l ol padiia Y —
gl

e i Ala L sl pata Y —

249



ar—10 4SI gl 3 jLiac A

aladiuy)
i A\
lay) i

cedall (sl o Jaxiy
l4udd

Aobeall il 5 sl 5 S ) 538 J 5

& el di e Gl Qe eae (S
)

a8 sl QI asi gl ) ed g 5y
oedlaiul di 5 S5 3580 Jad e paal)
el

‘)LPA‘ bA.AM 4\.@5\3 d;é.\ Y

RRE P SW S RTE LY

] 5_all 4 gia =

san g e dile g 38 el 5V (S
st N Sleadl e lay)

O e olail e L 3laY) cal @l aay

Ty Sl g sanse &gy il of Y el

i) ddls
sl (8 QLS Jaal s Al sle 5 oS
Ledall

¥ 5f 3l )l el o aS) gl L g
S Al s edall sl 3 Jax s
Jie) paall s S sl I Lale Larual)

.(... ‘é;ﬁ)ﬂ‘ ‘}Jﬁ‘

.4«5135‘ %‘b pal

M\ ;LC} Lﬁ 3‘);;.43\ :&él&“ Jw c.a

Sleadl Jad el el s Ja

e el gl Jals ) 4SS

LS aladtily caddl) dasisal)

ZIAY) g e sl ) Gash

A (Adall lsKall) 28l l daral

’ Jil da 3

CJ\A.“BJ\J\}” d)\AQA LJal a.m)&ium\

d)AuA‘M}LJ).\S\A«S\AMJC._\@

Sl Sy g Wlan 81 gy Jalall 5 laY)
lila 48Ul () S 1Y) paill (o pucall (e

daAgJL@A_.n JM.;,}Y h@—.'} cChatal) la M.ﬁaﬂ

Al

250

1.

2.

[

[
5.
6.

7.

Y gen Calii s LeSa s 3aY1 £ 5 12,
bl asll aatill 5 A liallyy
ar-11 séa

45) 6l 5 jlaac 31

laladall il sf a5 A g) il 5 a3l
M\

aal das 2any Bliiadll dad s jlaal ABadla

JL&UJS.\JLAJM\‘).\AMY mandl 4Ll

Ay b il Sl L aliie s 555

() @ Q) Jas e ) slaadll

MESTRIR o

liadll Jala 8 L3 alSaY) cilils o <U
S ) Sy Al 1Y) A g lall Aedadll
s2gd alSa Yl alal 8 HlSay) clils Jal
_;U.ai)“

Jala i Led st ) slaaall Ay Jaal 1,

) Agiads aSal s slicadll

)5l a4 jlall dxdadl) i

Gy o) 5 ana b sliiad) dala pun

8 laadll Jala 8 ¢ 0l ¢ 5all iy of

)5V a3 g sl ¢ gl

ledas sl s o) siaY) aua o condilll dils a4,
313368 s Adelall (o jie olail 4

O ) laad) dala e z1aY) casusj 5.
£ e D gy iy

Gaob oo Blhadl dals 8 Jill 48 8 1y )l 6.
Lol

A5 3 Jals Mvie 4S) il 3 jllae slal ) S

(ol



Bl 4l) gia €=
Bans e Jile s 8 8 3eaall 3191 S, 1,
(sl Sleallyslay)
o lie kel e Y] Gl Glld a2,
Ty oSl g saa gy i of ) el
Al ele g S, 3,
sle 5 bl 3aY) caas Ulin Sle 5 o 4,
ar-12 asda Hhil (milaly €= il
ldg
Lda Sn s 050 100 Jaalaal) dindaa slaf Jais ¥
okl
dals 3yl DA (e gahall ds el 5,
ol
LA Lypa = Aeludl o jie oladl e —
facli dgen = Aol o jie oladl i —
Al L) o Al Ly i)
SV abll ds 2 = (STOP) <ilay —
EEPRE
dasni JIY) gkl da 0= -
(i.\gi o fas Y)
""""" STOP

Sheadl Jas eloeSll pulE Jas 6.

laguds

B alitall Junlill g (A Jleadl Jurdity o

saal 25n Jlead) il b aay ol 28y 4883 15

liass 45

Okl B pma e cpadall Clay 7,

L ZaaY 5 ) sy galall da 2 aalaii oS 8,
B &l shany ol sall e

lasd

by 155 ye il o\ Jasall Aala o ool 13

Steall i pual Gali o (Sa) (STOP) 5l

Ould a5 Jleal) i il gl o) L O,
el

Al cle 5 = a0 10,

& BV g el 5 e il Tl 11,
i s el ol delull e olail

Jaaladl Labioslal 9 -—ar

Jalaal) diakaa 314

(8 50) Qa3 el Jia cilaTia kil
Jayall M}.u&\ Jalal) G gan 3 ggall Cagan c)')i)!\
sj}ﬂ\ (dddaal) QLULSM sd.\.'x,ﬂ\ sjj.aj\ sL..g)..d\
)}.J,\ cc.\.l}..nl\ :Lk.'\;j\ &QUSS\ J)lg cl_u..al\ d}&
Sealls 3 Y Lo L 28 0150 el 50 5
claiidl cada Jal e aladind Wadada gl

Lial s Al ddeaall oY Ll Jie Aglall bl

ar-12 isia Hbil (zilbaiy <=

maadl)

(K SRR o

) 4l Jawall dila 8 dasall & daal 1,
wstel N ol s O

3 ma oladl b awall &y e hial 2,

e ol apall dils (il 5 alal)

okl ds 2 N oxil) d a5 s Aelad)

o) s a8 A Slal) dadadl) Jaof

oAl JREsle)

Al aall as sl akall Lo e J3oT 5,
A g lal) dadadll e dunliall

g_:g,;:\;ﬂ;‘}]\(su;écoaﬂ\'éﬁ;;@b 6.
Sle oalall 3 pma A Cagaill aal 5y o
15 ava e L e )

Lok )l 5 o) i) ausa o il Al a7,
B354 s delud) e olail 4

Eall

aladiuy)

labla) Cigaa jhd A

el gl (8 cpad) JaxiY m
5_ptaiall 3 all o) 2 s o) Sa
Ol (8 Gl

l4ds

3255 Y A e Jpealall dintan ()5S Laie

1Y) et o Sl (e I danal) ddds )

251



ar—8 Clicaaall yiac 3l
abﬁ\u&c&t\aﬂ\ ;Lc}duﬂh_\u 4
_bm;ﬂ\ GLGJ‘_ALEM\Q._\SJ B.
O asee Lo paddl by i oS, 6.
e A8 je luaeaall jeac slal 5S35 Gl
AW 8 Jala 5 (i N lead)
e\éﬁm‘ﬂ

3 gall @‘33-‘4-
i Apaan) A8l L1 1

A1 int Glia dley om 2.

sang o Sleall Jad el eSll Gl das 3,
sl a5y

(.. MFW3X) s

(=) 2 4o pually Jnlill) 22y gl Jary

oV e daral ¢ selll 5 jlae alasiny

Ao pull g N JEmd sasl g3 5a1 102 | rev

DB e ) lavia i gy €= (s ) 1

ar-5 4sia

chaud) Jas ae duaanll 4l Calail = 4.
JaY Lgle Jaaial 55 Jlaall ) s 5
sl Loy jae o 2eSW akca 3 g
L £ Bl (g 53

L jie o el (il jeaall Glay 5,
sl

Sleal) Jurdi (@ of (Janll sein Laxic B,
o) O Slead) Gl

Sl caly cpadll 5 e clih laraal 7,
i s Jaiall oL de Ll (e ol

15V man caliig eSa g3l g ) 8,
) «‘;A}..d\ Cadaiill g Aliallyy <=
ar-11 ssa

sl )

e dhand fia Dl e e paall ddee )8 —
oanl) (e gl Ll

Ll el e slicadll ¢ 8150 xe —
sl

252

Ll pe edall gl 8 aladal) Jaoi 7,
Sl aladall gk iy Wl aladiuly Caal)
Lo

Slead) Jdi il cJarl) gy Laxic 8,
cosiall e Sleadl Gald a5

oSl g Aol gl e 30 9,

@ b\J‘}” JJ SUJALIM JJ LA‘; ubu.km\ 10
s s dasasll cLu\ Jelull o jie ol

PN @yz;ub.i} LeSi 5 32Y1 & 33 11,
) «LH;A):\” Calatill g Aliallyy <=
ar-11 4asa

Cludaaal) pas 310

Guoalls JE )5 ¢ salll Jie clpaeall jaal

s A

_waadl)

labla) digan jhad A

L@A.“ ‘Aa uw\ ‘)..4.:: o\.l\ &\Aé.leé.\

e Sleall Gl A5 Y 5 il oant )

& e 2l oLV aay ) ey peslL dunadll

Jardl el A 33U clalae Y

lads

Al) a3 Clpaaall juac 3ol aladiul g dlacy

il ol a3 Y 90° laiay (ot 1) Slead)

a1 b s Al

I Lsall &) gie =

alal s Jeall (mbie (o (ot N Jleall sl 1,
eV a3 B Y Ban gl s g
iy i dalal) cana i ) leadl al
A sgas 1N Jsaasl

ol jeaiall das ae ol psall 3 gee Ja0 2,
Sheall Al 5 ylay) sas g 8 JauY) g
sl

lads

aal aasinly )il dsee o 38y Larial

LlE 8 (e o jams grans Vs diud ) aibia)

Aoal) plaa ¥l sl oy ale) i juaal)

san s e dile guns b guendl cle s oS, 3,
Blay)



(] 5, sall 4 5in <=

& Aasthaall Al gl o Blall a8, 8l 1,
RARERIPWEN

& sme Cigeay i i Bl 8, Gl 2,

AAEOU B Jala Maie il slal () 5

aladiuy)

labla) Gigan jhd A

odall sl b opll Ja5 Y —

LS (5 g p2853 Y Y e J0Y —

lpds

_.\;\} a\;.v\ @ ‘>1\ ‘U\AJ) uSAg Y u.ul.tﬁ\ —

(D Sl 58 Jia) dilall il J51 —

Sl e B S sk bkl Y —

(MFW3X...) l4uii

21350l 5y 5 jually a5 3, Y 5 b —
(sk) 142l b s

2 e jpull hana pua g il Angl g aadial —
(&)
ar-5 Aaia Hhil (@e jull v gy <=

[ 5L sall 4 5in <=

Bans o Jile iy 8 8 3eaall 3191 S5 1,
el Sleadl s lay)

o e olad) e Al Gl elld oy 2,
PN CSOREN.. 0 R S

sl (g G Jaal s Al sle s S, 3,
el

i Vsl 5 1 a1 o ekl s 4,
Jacall dalall 50 edall sl 8 Jaxs

alalall o Bl G Lulie sle g o= 5.
M\ ;L::} @ ‘}GA..AM

Sl Jid sleSl) Guls Sy 6,

(MFW3X....) l4uii

(o) 2 Aoyl Jlill) any Sleall Jary

ool 85 pualls Tanal alaill g 3, Y AladtY

s G JEdl saal 5356 142 [ rev L3

e pull lava pua gy €= (o) 1 Aol

ar-5 isia kil

sadlslal 7 -—ar
@ Lsal 4 gie =

saa g o Jile mmy 88 el 3V S ) 1,
el Sleall s lay)

s oladl e Y Gl el sy 2,

sl (8 QS Janl Al sle s oS, 3,
) ) sl

i Vsl 58l o) aY) okd alabal) s 4,
Lacall dalall 50 edal) sl & Jax

(a\JLH\ o Bl st Bilia éle = n
Al gle 5 3 eaal)

Dleall Jad elseSl) uli s 5,

:(MFW3X...) 4 4ala
2 405 el Jiniil axy Sleadl Jany
(&)

Ll aa edall gl b alakal) Jaoi 6,
NEEESUPAEEL RS

Sleadl i i sl gy Laxie 7,
Lol G Slead) (a8 il

oS Ll ele 58 3 m

Gl Gl opddl ) e il Jaaal 8,
i s Tl ol delull e ol

5V man caliig eSa sl e 3 m
il «k;A):\J\ Cadaiill g Alallyy <=
ar-11 4aéa

) 310

Sl g )y 4S5l 5 Cnll ey o 535
Aeal) Laa 1y ecilall 5y sl g e pusall g
aladall & 631 U 5 duliall A gl il 5 AY)
) «laiy €= aSuld g ealac) @ dadl)
ar-12 isia

waadll

loblal digan shi A

Lalall salall Cal gall 5 SISl die Al Jax Y
kil 7Y 55 il s ) Y

253



ar—6 ol el

aadl) dajia juians
labal &gan jld A
Sl Sl ) ey Jaxi Y

l4gis

D ESTUR

() T 4 5 e i g Hlal) dadadll Jaol 1,
Y] ana b alaY)

Costhaall il (a3l o5 Y 5l Sl a2,
Agis el daadl) e

eh)ls ol sial) aua o cpll ddls a3,
B35 858 (50 delull i olai) 4

AR ks e palll A jia ()5S

G A 3180 yaucaal

[E ESURIR o

) BB A 5 e i g Hlal) dadadll Jaol 1,
)52V aa b alaY)

Aigolall dadadl) o Y Aleall ddlal) a2,
o)) v b Gl L 3100 Aa 8 3

Leb s ol sal) aua o cplll ddls a3,
331558 050 deludl e olail A

A 5 el Maie i) Zaes 3lal ) oG

 pladsiy)

ae) aly At (a jal g 1408 gale

bl qliia glly €= dilise JISEL Hladall

ar-11 4ada

A _RaS plad) 3141 aladia) Chuay Al JUal)

pad

labla) Gigan jhd A

edal sl cpadl JAn Y —

A (5 g 0353 Y Y il sSe JasY —

1o fial

a1 5 Gy sl alaad) JaX Y —
oA il s

el & kel aalll Jan Y —

oSl e s S darai Y —

254

1403 ala

Ol Gaail) alaball SIS pre dlls b
Oleal) Cai ol 6 yuad s il uSall ol gall
Alially <= leadl Caliis coly Sl Gl o
ar-11 daia Hhil (ol cadatll

) gl

Jaadl)

laliba) &gan jld A

V) el yeSIL il Gaie (8 Sleadl (a8 Jax3 Y
eall 4 U clalac ) & e J2alls el ey
sl A slaall 31N G i amy g (Jandl b

; el Slealls Lelia 5y maaaall

8 Jadil mhas e i)l leall o m

Rt
LYY (a0 Raaia (e ol oSl QS )
st skl

Aala a I Slealdl oS5 Sl

Al 319

A el Al 310V aakin
palll 4 yia

Gl Y a2kl A8 salaall ol Al) ZaalaY) ol
Al g salae) o lladl) aladall o i U g Al
ar-12 iasa Hhil zilaly <=

(AL A 514

elaal g dpe oVl slaal) (e 4dleY) Al
S sl il e Jaglay Agaplal)

.3 _ysuall

ol g s AT claladin) ol ja) (S 14k sala
ulial) Galal) ae Lgaladinl die dpulu) 312Y)
e laad) AedA (e 03] i SliSay ‘..551\

lad

Slas e o jal ddlisall Gl Sall anand die
s Al Aadadl) o Y 5l 53 g gall (3 52
AR



i ) i Y

MFW3X... Jlb g ot

e b (Say de jull e gy S (e

(&) 2 5l (sek) 1 (e il

ldadi

b a5 ) 5 el allali Cliplail) (as,

Q\.ﬂuajj'&h:\)aé: uaal (;Gl:.l) 1 fu:).wh

[ i5e €= Jsaall Jhil e ull

Seadl dany O/ L3l platinly Sleal) Jii m
() 2 R0 ol Luvia ns

Bomat 3yl 1+2 |rev ol e bacal m
1 e jull Jann um g Jandd Jlead) iy
(sB)

Bopalsyil 102 rev )0 (e bin) m
o dend A1 50 290y Jleall Jiiy
(gom) 2 4e yull v

g.uSﬂ\ ol Z\.:\mh

MFW3X... Jib g kik

Goaailall alalall Glal _Sall () sall dpali p23is

OSlaall olai¥) 8 4y 3lall dadadll Cal JDA (e

oSl o pall Al (g 5 i 5]

) Al 15 s USile s

lds

3ol g 131 el () sall dpals axdia Y —
14S) 5dll 5 jLiac slal 5 Jrcalaall diadas

N e Jasal) AN e i Y —
Y de JI Y Sleadl lin 1-2 [ rev
Loy ¥) Y sha 122 [ rev L)l e haras
Ll Sleal) gy

DB s OF I o0 alhadiay Slead) diaisi sl m
Jlai s lay saa g cad gn o )

4 hitalg1:2 [rev L) Lo bial
Uagaias

DN A O 10-5 s s m
S me i of S kw5142 | rev
el

LO/1 30 alasiuly Sleall Jeidiaef

2 3 Jreadl) acm il 5—ar
sl dpalay €= 1:2 | rev Ll e <l
ar-5 issa Hll «‘;MS:J\

ol e

, Jaudal) e
Sl el 058 Lesie il jdse oo
e iy (o Sall () sall Apali 3o 3all )kl die
Magiae 142 [ rev Lol o Ledadagll jdie
Salitl] zlida

Laall daud g Sleall e A8 5all 3l a3 2
sl 3 1Y) Gl Yl i G i) 5 e

A el ) e Tarazal)l A (e delid) o jie
il Oleadl e lge 33

M) (AT ddlaia

Y a0 dddaia (e el eSl S Cnen (S
G 21 a) e Wils (o a) | Led aile)

A8 sl J skl

Ldal) GJA

Al Aeotisal) e A Gl Y a5 oSy
_&MQGJJS\&E}M\GJJ‘E;?J\LJM

213 Srantill dda ¢paalil)

BPEN FPNWEN SR R | I PO PRUP PN

3109 o il Jaasd & gaa vie oS alall

(o 54) e g | e BN (65 Ll

om0 ) Jaead Cigas die | (lae 20aa LSS

(10005188 ¢ ) ¢henll daas S yo g2l

el e 4 siall kel 31 (g 13 3a

L) s

E] 3)}6&\ <

lia aladinly L 53 sa gall jpelesall i 9,
Lallal) Jaasu J i (PH2) uilia

Dbl aday )5 1uaa Y oS5 2,

255



ar—4 s, Y ahaiuyl Jé

B e JoY aladiuy) Jé

JalSIL il sine AT cmall Sleal) plasivl I

Lgranidl o Lgibi

ldgeds

) aie Sl Jasi of Sl

e el ¢l 3als i)l Sleall z A1 m
Bsuall

Bagasall caliill sae g ) m

52l b palic ) deaaal) o) 32 <6 g
e sn LS ¢ puall (i jilly Ca s diic
T opaaill, 2y Jiud

_;\)'.A‘Y\ &ex JL) (e XU ™
‘ B AVACESTUIR o

Dal G e By o) 3aY) e sl
Al gale

ALY 8 12 gl o3 o) oY) prea il m
S dsY
DB (oasll calaiill g Alally <=
ar-11 issa

01,,\,\1\3 dm‘ J.«AL'G

MFW39...

39

3150 e daaall U8 e Slead) Jails o
08 Olpeall 83 laY) Bas g

O LM

L0 L3l e Tl IR e Slea) Giliy i
BolaY) sas g (@l g g

MFW3X...

O/1 LA

O/1 53 e aall BA (e Slead) daali oy
(o~) 2 3e 5l paagy sl e djaal) 5
OOl e ane Larall ISR (e Sleall Gl 3
Byl sas g gy O/

1-2 | rev J3

1:2 | rev )3 o sl il DA
(k) 1 O Sleadl e o Gl aty (o gud
bl e pud) Jana i gy €= (ma) 2
ar-5 4aia

256

*oluaaal) pas 30 6

@m.aﬂ\ g\.c) a

sliadl b

ZJL‘aﬂ\ (o]

ol 3534l gl sl 35ee d
*Jualaal) disle 3180 7
&) saY) puan
edall il
Ll ¢le
A 5lal) daadl)
okl dala
okl ag aa
Q;H\ [PTEEN
Loyl dala

oY sdhua 2 i
*4S) gdl) 5 lac 311 8

31380 adal) 4J) ghaud g Al sle g aaiini)

Aol
PN [PWEN
e Jall ‘—’}”‘
S il o g la Reled
(2) ok (1) el sliad 5
plSa) dils aa Blaiadll Jals
AV o
(Larall 4118) Jall 4a 58

3laiaal \GN}&U:&\JQ\LA i
bl 3L |

j\)l:d\ SN ‘_As *
Oleall (e ddlise Gl jlaa) Jlaziw) Jaly Caay
Aosn gl sl Cladia 8 Al daal aa g
Id SJJAA!\ <
b e Dlead) daxd ool L) ada g clialall i g
www.bosch-home.com gisll e
ar-14 dadin ‘).Lu\ «alaatal \_9 ‘)Lud\ tbé)) <

"TTQ 0 Q0 TO

oQ ® Q0T O



c\.aLc:J.Lu 3-ar

Aale 3 a0 Sk 1igd aSind o gl Gaualy St s

sall €= .Bosch 4k sl

) Sl 1 s o A ladiall (8 ) pand o oSS

il oYL dalal) 5 )Y 5aa s @ 1S A5 (B e il ) 128 JlaniasY)
*O/1 51,3 b el Uil Sleal

*1-2|rev 5 O L3 ¢ lall 138 8] 35 55 a (M ol of W by
Joiill i5e d ) “—':wb 4330 sl Cilalaill e Ll 5 s

Oxelil Flike @ an Aol oSV ity Sleall g oSilans sk

Jaall (asie f o Sal )8

slaiy 3550 Jain e g platid (ol Jaf o Jlaxiuall dibay Llia¥) (a5
LS JiS h () pasiadl aadudl o 5aY

MY (o 345 Aikia asa b Liilaiie Joa laslaall o 2 3all (0 50a
Ll sy 2 Ly alal) s )
SV giaYl an @

QdAM&_i):\..\i b wu “ ‘
3_‘:.\’_“\]\ ;LG} c H"M

L) d ar-1..e, logletll Gilaal) Jlexins¥)
L8 e i Slall 2akadll @ ar-g ................................... Q\A\{‘ :‘J}-w‘)\
ol Al Ar-3 . dale 3
aall 1;')5,, m{g 3 A 330 Y alaaiu¥l Jd
G a ar-4 ..o, Cadly Judl jualic
~k(‘M 27) (.\DLI i s=b b ar-5.. J—“J‘M‘ A palill
(a0 4) Lanssia il 5 i € ar5..., «cﬂ\@;ﬁ@b}
(eﬁ8)u¢h=ﬁuuay d arS.. guﬁﬂ\o\‘);fj\@a&
A Liai sy 4 aAr6 ..eceeeiiiieiie L;wl-wy‘\ jL«?”
Alall adll g Ar-6 ..o Al 31aY)
Glall i da 8 b ar-g .......................................... ol E\Ji
. aAr-8 .o Slucacall yeac 3l
f:j:‘; N S Jsaladl Zinlae 313
gy : a ar-10 ..., 4805l 5 jlae 310
i;‘ - AT oo sall Calaitl) 5 4al)
;w = o AT e, i
Tl ::j g Ar-12 s il
i LAl e ar-13 ., el e palasll
@M\m f ar-13 e Olasall Ja gy
LS ar-14 ..o, Clialall s JLall ol
‘:Z :ﬁ :\;\sj g ar-15 ..o Jlae Y1 41 3Y 522 L cilaglas
Sodll sy

257



ar-2 LY clals )

Gkl il )

; ; Al Jhi g Alogsh Guall jha A\

OsSEOl lo pma )l Alea s 5 55 Al 38 Yl S o ey Do Sleall Jpna 55 A
Gl S Galall daca )Y Aleal) @ ol o e 2SB 23 jie s <3 ol e ASes
el o) 510 18 5 LS e Al S0 J 3l

da gl e daia gl uuwum@uxs\ DLl Sleadl Qs s Qa5 5 o

Al of 4y ciial 88 %) gl @llia (K5 a1 13) Jad leal) aladiinl 5y LS Al Clica) sall
sl A Jlasiad Jie iz Sal dueel 4 o) jals mans ¥ 43 (alaldl A 560 Jaa 5l

o palail (g et cuiad] @lld g LS Al Al ¢ Slaal) dedd 8 e V) ccalls ol eSIL
paal 2 ge WSl uliay ) AGE0N 4l oSl milially Sleall daa i Y hall sLudl
ao¥ s Laa skl saal 175300 Jleadl & 55 aday reaih lalidi (U1 Ly Slead) 481 50 e
A3l ) sall piidal

Y sala Gl e A Vs A3l o) Jal g Guadlly U 568 daa i) Gllas e Y
Calatil) Slea p28is Y LbY) Jud A 8 dnd W g colaall 8 101 ) Jlead) e
Aald dsa s (50 Al o8 Y Gliline dlay g Sleadl Jaxiid ¥l

J 5l Y alas) Al calasiind JS e Gso 28Ul jaiae (e Jlead) dhal cang
J\.@AJ\ L_;s: cldaal J}@_L FAEN ‘_g _5‘ cL.i}g.L.'\ﬂ\ _gi sxﬂ,}ﬁﬂ\ ji c@.a_;ﬂ\

Lay) ki A\

ook 53V s ol S 8 0 5 laY) sas i G )l Sleall bl alaaiu) aay
LSl el ASs e abialy Slead) Ji lay) Ll

iyl Y g5 kil Y g Aalal) alall ol sall 5 (SISl die Al Jaal ade iy
s edall sl 8 Al Ja) axe oy 315l ol ) Blas 8 alia¥) sl Al Jlas) axe
2l edall sl L Jaead o) jall daakal) JlAs) aae any plakall 21 A) da 8
138 el Gl (5 gas a2

Odtole Cpan ) &Y g aada@il) Y g AalAl) Balad) ol sall 5 SISl Caait aae Cang
Sl i ol Gl Gigan Jhad el ais A\

j\ s Jall s_aj.u\‘_gu.\uy o\J‘}!\‘_gJ\ ;M\u}u\@u}»hyw‘;sw}\
(Al 5l Sl Jia) il sol gl pladall 1 A dad

Aa ) (s am ey Sleadl Gl 5318 10 Ge Jshl sadd ) paialy Jeny Sleall g Y
MJ;J\ IBIBES

s A\

ALY axe 558 sk any Al alasin) O ae 13 Sleadl ol Cany

ar-11 aasa «‘;Aﬁl\ Caudaiill g liallyy <=

258



Glaleill gildaall Jleainay) 1 —ar

Gilagdaill gallaal) Jlesias)

Seall Ja5 die Tlgde Blial) 8 lld o fU Giuall) g duling AL Y) o3 B2 8 A
Ara Ja) 138 (318 ) g il

Eie daad axe agle (5 Sleal) maaall aladiuWl dalal) clagledll Gauday o 5N aae
A3 o) a e Al i a1 e A giae Y el

Gl Aallaad V) Slead) aladiul ate gy hadd il Aladindl Gacada Sleald) s

A jiall Gzl e ) 8 saliaall Juedal) ol il

I Y al e Y dalie ()l ) clialdl s Sleall

CilS ¢l gun ey ("5;53 sJﬁH\ e}ajj cd_,S\.)]\ ?);JJ ce);ﬂ\.kl';}&:tﬁﬂ :‘aa.m ZAJ.&A
Asals 5 das

B_aal) ol Sl g slal) Ly 1 giA Al 31

AN 3 sall ke g 5 A0 1yl (3ala

Cliaaall S peanl rciludaeall pas 814

asanall 5 GUSH 3 alaiall s (5L eliiuly) gl o) 5l paen el 1 gaad) Adadaa
5ol g ol sill g el gual) Adaiall

gl il g o 35 Galall Cgi Jull (e aS) i) o yranll (adAILY 1480 58l) 5 jlas
ebladall g caiall i (readsll 5

o e ) dlall s Sl 5 6l a1 (e AA 5585 () a3k Lgiadlan a1 4503200 3 sal)
Al palic ff alual o Ll ol dallae (& Sleadl aladinly ey ¥ (alaad) Jl)
lasin) (Sadll (e ziay Slead) mite J (e baaieal) 4Ll cilialall o) b aladiu) vie
axind ¥ leadl el Ala¥) el 5 o 321 ) deriasi ¥ s a0 ik & Sleal)
Aall @3 ol VI V) axais ¥ s Al 53l Al yly ol ks cliale s @l ol gl 13
e s A all Bl pa A o s Al 8LV A 5 s Sleadl andins ¥ duea) 3130

S oAle mhae o Jleall mami ¥ aall mhas (5 s (353 jie 2000 (e JH g i)

) 8 gall Aajiia Jie Aie il

(aulia paa 135 lila s G gina s Gloa s 2y sk )l L glia s Jsbiiall b Jandl mdans 585 of o
ASln Jaad) ALY 5 33,0 e AUl ) S sl

b Aglanaall ol Hail) b (s (g () sy o) GalAEY) U8 e Sleadl 138 aladinly e
Al ye aly of Ay 5 A8 peall o B Al 8 ) el agoad dl) (alaiN1 5 Alial) of Al
Lol @iy dagi jall HUaaBU agS) o) (e 2SI ae Sleadl (Y1 alaaiuV) A4S ) ageun 55 sl
Y Olead) diiiy gl st ¥y il jeSH Al 5i e 5 el o padlay] ad JakaY)
SR e a5 Ol s ¥ Janiusall Al s Cadaiil) Jleed . Sleally Cunll Qi 5a

259



Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall &y alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdér,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Bivd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, _p i ddi,.
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebicl
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiintedsta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions & domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:

0592 696 010 SRRl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 o0 000 SRR
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.



GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 181 82

TnAépwvo: 210 427 77 01
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTIcl
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)
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IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55
mailto:ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto:lsr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. lycesa 98

2012 Kvwwres

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX bbiToBbIE MpUGOpPbLI»
CepBWc OT NpounsBoauTenst
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L0 granl) Lo pal] dSLall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebici
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TH Thailand, mweasns lny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, &2
FAPHA B R ETH S Eh B,
EfEASRRBE K,

DA AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B LT R N F 458055 1148

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel : 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527 @gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001126305 (980813)
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